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PENGESAHAN USULAN PKM-KEWIRAUSAHAAN

1. Judul Kegiatan     			: “KEDAYA” (Keripik Lidah Buaya)
2. Bidang Kegiatan				: PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan  
a. Nama Lengkap			: Qurrota A’yunin
b. NIM					: 7211414036
c. Jurusan				: Akuntansi S.1
4. Universitas/Institut/Politeknik		: Universitas Negeri Semarang
5. Alamat Rumah dan No Tel./HP		: Ds. Karangduwur Rt 01 Rw 02
						  Petanahan Kebumen
6. Alamat email				: qurrotacute@yahoo.com
7. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis 	: 2 orang  
8. Dosen Pendamping  
a. Nama Lengkap dan Gelar		: 
b. NIDN					: 
c. Alamat Rumah dan No Tel./HP	: 		
9. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti       				: Rp.
b. Sumber lain 				: Rp.
10. Jangka Waktu Pelaksanaan  		: 3 bulan



				  Semarang, 06 Juni 2015

Menyetujui
Pembantu Dekan					Ketua Pelaksana Kegiatan
Bidang Kemahasiswaan
			


			
					   Qurrota A’yunin
				        	      NIM. 7211414036


[bookmark: _GoBack]Pembantu Rektor					Dosen Pendamping
Bidang Kemahasiswaan



RINGKASAN

	KEDAYA (Keripik Lidah Buaya) merupakan keripik inovasi dari tanaman lidah buaya. Dengan berbahan dasar utama adalah lidah buaya yang dicampur dengan tepung tapioka dan bumbu-bumbu alami. Keripik lidah buaya memang terdengar sedikit aneh di telinga. Namun tak di sangka, keripik ini mempunyai rasa yang khas, enak dan gurih serta kaya akan manfaat. Manfaat itu diantaranya untuk mengobati penyakit maag, diabetes melitus dan jantung. Melalui keripik ini, semua orang akan dapat mengkonsumsi makanan cemilan yang enak juga menyehatkan. Mengingat keripik merupakan makanan atau cemilan yang disukai banyak orang. 
	Target pemasaran keripik ini adalah semua masyarakat terutama anak muda yang sangat suka makanan cemilan (makanan ringan). Karena keripik bisa dinikmati kapan saja dan di mana saja. 
	Metode yang dipakai dalam mempromosikan KEDAYA (Keripik Lidah Buaya) adalah informasi dari mulut ke mulut, sosial media, dan bekerja sama dengan pusat oleh-oleh atau tempat makan. 

Kata kunci: KEDAYA, Cemilan Enak, Sehat.






























BAB I
PENDAHULUAN

1.1 JUDUL PROGRAM
	KEDAYA (Keripik Lidah Buaya) 
1.2 LATAR BELAKANG MASALAH
	Tanaman lidah buaya (aloe vera) merupakan tanaman yang mudah tumbuh di mana saja. Tanaman ini hanya sering dimanfaatkan sebagai tanaman hias. Padahal lidah buaya memiliki kandungan nutrisi yang cukup lengkap antara lain vitamin, mineral, asam amino dan enzim yang sangat baik untuk kesehatan. Pemanfaatan lidah buaya yang kurang maksimal menjadikan kita tidak bisa menikmati banyaknya manfaat dari kandungan lidah buaya. Sekarang ini orang-orang hanya bisa memanfaatkan lidah buaya sebagai tanaman hias di pekarangan rumah atau dimanfaatkan untuk menghitamkan rambut.
	Sebenarnya lidah buaya dapat dimanfaatkan untuk konsumsi sebagai makanan. Apalagi jika dibuat makanan yang semua orang menyukai. Mulai dari kalangan anak muda sampai orang dewasa. Dengan berkembangnya kreativitas, pembuatan lidah buaya sebagai makanan cemilan berupa keripik yang mempunyai rasa khas, enak dan gurih. Hal ini akan menjadikan suatu makanan cemilan menyehatkan yang dapat dikonsumsi siapa saja. Sehingga lidah buaya lebih bermanfaat dan tidak diam begitu saja sebagai tanaman hias. Selain lidah buaya lebih bermanfaat dengan dibuatnya makanan berupa cemilan, lidah buaya juga akan menjadikan peluang usaha untuk menambah pemasukan seseorang khususnya mahasiswa.
1.3 RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan di atas, maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah :
a. Bagaimanakah pemanfaatan lidah buaya sebagai makanan cemilan yang kaya manfaat?
b. Bagaimana cara pembuatan keripik lidah buaya yang dapat dinikmati semua kalangan?
1.4 TUJUAN PROGRAM
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut:
a. Untuk mengetahui pemanfaatan lidah buaya sebagai makanan cemilan yang kaya manfaat.
b. Untuk mengetahui cara pembuatan keripik lidah buaya yang dapat dinikmati semua kalangan.
1.5 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah:
a. Terciptanya suatu hasil berupa keripik dari lidah buaya yang menyehatkan.
b. Meningkatkan kreativitas mahasiswa untuk menjadi enterpreneur sebagai upaya penanggulangan pengangguran terdidik.
1.6 KEGUNAAN PROGRAM
		Program PKM kewirausahaan ini diharapkan dapat diperoleh beberapa kegunaan sebagai berikut:
a. Menjadi peluang mahasiswa untuk membuka wirausaha.
b. Menciptakan lapangan kerja baru bagi masyarakat di sekitar tempat produksi.
c. Mengurangi resiko terkena penyakit karena semakin maraknya makanan cemilan yang tidak sehat.
































BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Analisis Produk
a. Jenis dan nama produk, karakteristik produk
	Produk yang dibuat dalam program ini adalah keripik dengan nama “KEDAYA”. Karakteristik keripik ini berbeda dengan keripik-kerpik yang biasanya karena terbuat dari lidah buaya dengan campuran tepung dan bumbu-bumbu alami. Sehingga menghasilkan keripik dengan rasa yang khas, enak, gurih dan menyehatkan. 
b. Keunggulan Keripik Lidah Buaya
1. Keripik lidah buaya ini memiliki kandungan nutrisi yang lengkap untuk kesehatan.
2. Tidak mengandung bahan penyedap buatan. 
3. Memiliki kandungan rasa yang khas, enak dan gurih. 
4. Dapat diperoleh dengan harga yang murah. 
5. Keripik ini dapat dikonsumsi oleh semua orang sebagai keripik yang menyehatkan.
2. 2 Prospek Pengembangan Keripik Lidah Buaya
	Lidah buaya memiliki kandungan nutrisi yang lengkap untuk kesehatan. Kandungan nutrisi lidah buaya berkhasiat mengobati penyakit maag, diabetes melitus dan jantung serta kandungan antiradang yang dapat menyembuhkan luka bakar.
 	Keripik lidah buaya mempunyai peluang usaha yang cukup tinggi karena mudahnya budidaya tanaman lidah buaya itu sendiri. Tanaman ini bisa tumbuh di mana saja dengan perawatan yang mudah. Selain itu, hal ini dikarenakan beberapa alasan diantaranya : 
a. Di Gunung Pati, belum pernah ada usaha yang mencoba memproduksi lidah buaya menjadi makanan cemilan menyehatkan yang disukai oleh semua orang.
b. Kurangnya pemanfaatan lidah buaya yang sebenarnya memiliki kandungan nutrisi yang lengkap untuk kesehatan.
c. Tingginya minat orang-orang terhadap keripik sebagai makanan cemilan yang dapat dinikmati setiap saat.
2.3 Analisis Pasar dan Bisnis
Sasaran yang menjadi target utama dari penjualan produk ini yaitu mahasiswa UNNES dan masyarakat sekitar. Karena keripik ini merupakan produk makanan cemilan yang sangat disukai oleh anak muda khususnya remaja atau mahasiswa. Mereka biasa mengonsumsi makanan cemilan disaat mereka santai atau berkumpul dengan teman-teman. 
Kendala dari keripik lidah buaya ini adalah kurangnya berbagai rasa dari keripik karena kita tidak menambahkan penyedap rasa atau bumbu-bumbu instan. Hal ini dilakukan untuk mempertahankan kealamian lidah buaya sehingga kandungan nutrisi yang ada pada lidah buaya tidak berkurang.
2.4 Strategi Pemasaran yang Digunakan
	Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam home industry keripik lidah buaya yaitu :
a. Kebijakan produk
	Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Jenis produksi ini berupa keripik yang berbahan dari lidah buaya (KEDAYA). Sebagai keripik yang memiliki rasa khas, enak, gurih dan menyehatkan.
b. Kebijakan promosi
	Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan KEDAYA (Keripik Lidah Buaya) maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, melalui jejaring sosial berupa facebook, bbm, atau twitter, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau pemasangan pamflet di pinggir jalan.
c. Kebijakan Distribusi
	Distribusi hasil produk kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen.
2.5 Rencana Penjualan “ KEDAYA”
a. 1 minggu 	: 220 bungkus		
b. 1 bulan 	: 4 x 220 bungkus = 880 bungkus		  
c. 3 bulan	: 3 x 880 bungkus = 2.640 bungkus		
      













BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1 Tahap Persiapan
	Pada tahap persiapan dilakukan persiapan bahan-bahan dan alat-alat yang akan digunakan dalam proses pembuatan KEDAYA (Keripik Lidah Buaya). 
a. Bahan-bahan yang digunakan yaitu :
1. Lidah Buaya
2. Tepung Tapioka
3. Tepung Beras
4. Telur Ayam
5. Bawang Putih
6. Ketumbar
7. Merica
8. Garam
9. Gula Pasir
10. Margarin
11. Minyak Goreng
b. Alat-alat yang dibutuhkan yaitu :
1. Kompor Gas
2. Wajan
3. Panci
4. Baskom
5. Loyang/ Cetakan Lontong
6. Pisau 
7. Usuk-Usuk
8. Serok
9. Plastik 
10. Statler
3.2 Tahap Pembuatan
	Untuk membuat KEDAYA (Keripik Lidah Buaya) cara yang dilakukan yaitu :
1. Semua bahan dicampurkan lalu aduk hingga rata.
2. Masukan air, aduk-aduk lagi sampai adonan agak mengental.
3. Siapkan cetakan lontong atau loyang sesuai selera (adonan jangan terlalu besar atau tebal karena lama matangnya).
4. Setelah itu kukus hingga matang.
5. Setelah matang angkat, lalu iris tipis-tipis.
6. Kemudian jemur di bawah tering matahari hingga kering dan mengeras.
7. Siapkan dan panaskan minyak goreng.
8. Goreng dalam minyak panas hingga mengembang.
9. Setelah matang bisa di bungkus dengan plastik sesuai ukuran.
3.3 Tahap Pengemasan
	Tahap penyelesaian ini merupakan tahap akhir dari pembuatan keripik lidah buaya, tahap tersebut berupa pengemasan dengan plastik kemasan@ 150gr dengan harga Rp 3.500,- per bungkus. Pengemasan keripik haruslah rapat agar tidak ada pertukaran antara udara luar dan udara dalam kemasan yang bisa menyebabkan keripik tidak melempem.
3.4 Tahap Pemasaran
	Setelah proses pembuatan keripik lidah buaya selesai, maka langkah selanjutnya yang harus dilakukan adalah memasarkan produk kesasaran pasar yang mempunyai potensial tinggi seperti mahasiswa, warung atau toko, dan tempat oleh-oleh makanan. Karena sasaran utama dari produk ini adalah mahasiswa UNNES dan masyarakat sekitar.
























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan Penunjang PKM-K
	Rp 3.140.000,-

	2.
	Bahan Habis Pakai
	Rp 2.848.000,-

	3.
	Perjalanan
	Rp    700.000,-

	4.
	Lain-lain
	Rp 1.160.000,-

	
	JUMLAH
	Rp 7.848.000,-


4.2 Jadwal Kegiatan
	Jadwal Kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	
	           
	Bulan
	
	

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	
	
	
	

	b. Promosi
	
	
	
	
	

	c. Penjualan Produk
	
	
	
	
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	












LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Ketua
	1.
	Nama Lengkap
	Qurrota A’yunin

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi S.1

	4.
	NIM
	7211414036

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	Kebumen, 06 Mei 1996

	6.
	E-mail	
	qurrotacute@yahoo.com

	7.
	No. Telepon/ HP
	085741380761


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Karangduwur
	Mts WI Karangduwur
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan yang berjudul. 




Semarang, 6 Juni 2015
	Ketua,


	Qurrota A’yunin
	NIM. 7211414036


A. Identitas Diri Anggota I
	1
	Nama Lengkap 
	Hayu Sulistian

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen S.1

	4
	NIM
	7311414058

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Kebumen, 18 Agustus 1995

	6
	Email
	hayusulistian08@gmail.com

	7
	No. tlp/HP
	087737965859


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Sawangan
	SMP Negeri 1 Alian
	SMK Negeri 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Workshop PKM-GT AI Fakultas Ekonomi Tahun 2015 UNNES
	-
	Selasa, 10 Maret 2015 di Aula Fakultas Hukum UNNES

	2
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM – Kewirausahaan.




Semarang, 06 Juni 2015
Anggota ,



 Hayu Sulistian
 7311414058
A. Identitas Diri Anggota II
	1
	Nama Lengkap 
	Ekawati Yuli Setyaningsih

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Matematika S.1

	4
	NIM
	4101414065

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Kab. Semarang, 14 Juli 1996

	6
	Email
	ekaawatiyuli@gmail.com

	7
	No. tlp/HP
	083838902757


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Genuk 1
	SMP Negeri 3 Ungaran
	SMANegeri 1 Ungaran

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM – Kewirausahaan.





Semarang, 06 Juni 2015
Anggota,



Ekawati Yuli Setyaningsih
4101414065


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan 
	No.
	Koresponen Biaya
	Jumlah
	Harga/ Unit
	Jumlah Biaya

	1.
	Bahan Baku  Keripik 
	
	
	

	
	Lidah Buaya
	240 kg
	Rp     3.000,-
	Rp     720.000,-

	
	Tepung Tapioka
	96 kg
	Rp     4.000,-
	Rp     384.000,-

	
	Tepung Beras
	36  kg
	Rp     5.000,-
	Rp     180.000,-

	
	Telur Ayam
	12 kg
	Rp   12.500,-
	Rp     150.000,-

	
	Bawang Putih
	7 kg
	Rp   15.000,-
	Rp     105.000,-

	
	Ketumbar 
	4 kg
	Rp   10.000,-
	Rp       40.000,-

	
	Merica
	4 kg
	Rp   10.000,-
	Rp       40.000,-

	
	Garam
	9 kg
	Rp     5.000,-
	Rp       45.000,-

	
	Gula Pasir
	9 kg
	Rp   12.000,-
	Rp     108.000,-

	
	Margarin
	18 kg
	Rp     4.000,-
	Rp      72.000,-

	
	Minyak Goreng
	108 kg
	Rp   12.000,-
	Rp 1.296.000,-

	2. 
	Peralatan Produksi
	
	
	

	
	Kompor Gas
	1
	Rp 700.000,-
	Rp    700.000,-

	
	Tabung Gas dan Isi (15 kg)
	1
	Rp 300.000,-
	Rp    300.000,-

	
	Isi ulang gas 15 kg
	2
	Rp 150.000,-
	Rp    300.000,-

	
	Wajan
	2
	Rp   75.000,-
	Rp    150.000,-

	
	Panci
	2
	Rp 100.000,-
	Rp    200.000,-

	
	Baskom
	4
	Rp   25.000,-
	Rp    100.000,-

	
	Loyang/ Cetakan Lontong
	10
	Rp   20.000,-
	Rp    200.000,-

	
	Pisau
	4
	Rp   10.000,-
	Rp      40.000,-

	
	Usuk-Usuk
	2
	Rp     5.000,-
	Rp      10.000,-

	
	Serok
	2
	Rp   10.000,-
	Rp      20.000,-

	
	Plastik
	2640
	Rp        200,-
	Rp    528.000,-

	
	Stateler
	1
	Rp 300.000,-
	Rp    300.000,-

	3.
	Perjalanan
	
	
	

	
	Transportasi
	-
	-
	Rp    700.000,-

	3.
	Lain-lain
	
	
	

	
	Administrasi
	-
	-
	Rp    800.000,-

	
	Pembuatan Proposal
	-
	-
	Rp      60.000,-

	
	Promosi
	-
	-
	Rp    300.000,-

	
	TOTAL
	
	
	Rp 7.848.000,-



image1.jpeg
bvﬁvzm ‘

)
)

R

NEGER,

S
K\




