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RINGKASAN
Sumber daya alam yang melimpah di Indonesia sampai saat ini belum dapat dimanfaatkan secara maksimal, padahal berbagai peluang telah ada dan hanya saja baru sebagian yang mampu memanfaatkan potensi alam Indonesia tersebut. Sebagai seorang mahasiswa kita haruslah peka terhadap lingkungan dan perubahan untuk dijadikan peluang usaha, serta berjuang membantu pemerintah untuk mengurangi jumlah pengangguran di Indonesian yang semakin hari kian bertambah. Ketika masih menjadi mahasiswa dan telah mempunyai pemikiran tentang suatu usaha atau bahkan telah mempunyai usaha sendiri maka permasalah pengangguran tidak akan menjadi permasalahan besar lagi dan masa depan mahasiswa pun akan terjamin melalui usaha yang dirintis.
Jambu biji, buah-buahan yang tumbuh subuh di Indonesia terutama di Jawa Tengah. Buah ini terdiri dari berbagai jenis yang mempunyai karakteristik yang hampir sama. Dan yang paling penting adalah kandungan gizi dari jambu biji yang sangat lengkap, salah satunya adalah kadar vitamin C yang tinggi dibanding buah lainnya. Jambu biji berbuah sepanjang tahun,namun pemanfaatan dari jambu biji sendiri sampai saat ini hanya terbatas pada beberapa produk saja dan belum ada inovasi baru untuk memanfaatkan ketersediaan jambu biji tersebut.
Inovasi baru yang kami tawarkan adalah dengan membuat kerupuk dengan rasa khas jambu biji dengan “Kejambi”. Produk ini diperkenalkan untuk memanfaatkan ketersediaan jambu biji dan untuk meningkatkan nilai ekonomis jambu biji. Kebiasaan mahasiswa yang suka ngemil menjadi suatu dasar utama bagi kami untuk membuat camilan dengan varian baru yang sebelumnya belum pernah ada. Maka kami optimis untuk memproduksi produk ini dan memenuhi kebutuhan pasar akan camilan yang gurih dan mempunyai rasa yang unik.
Proses produksi “Kejambi” sangat mudah dan bahan-bahan yang dibutuhkan juga mudah didapat sehingga produk yang dihasilkan tidak memerlukan waktu lama untuk dapat dipasarkan kepada calon konsumen. 
Kejambi akan dijual dengan harga Rp. 3.500 per 150 gram. Dengan harga yang terjangkau ini diharapkan semakin memudahkan pemasaran produk ini. Dan pada bulan ketiga diharapkan modal awal sudah dapat kembali dan keuntungan usaha akan cepat didapat. Karena tujuan utama dari produksi ini adalah perolehan keuntungan yang sebanding. 
Pada awal pengenalan produk akan diberikan terster kepada calon konsumen dan untuk pemasaran selanjutnya akan dilakukan disekitar sekaran dengan memberikan pelayanan delivery order  kepada konsumen kami. Mengingat Kejambi merupakan produk baru maka pemasaran harus gencar dilakukan. Selain melakukan pemasaran secara langsung, kami juga akan menggunakan media elektronik seperti facebook, twitter dan blog untuk menunjang pemasaran produk. Selain itu, selebaran juga akan ditempel maupun disebar disekitar sasaran untuk lebih dikenal.
Kejambi, kerupuk khas ini diharapkan dapat menjadi camilan baru dikalangan mahasiswa dan masyarakat disekitar kampus Unnes. Selain itu juga dapat lahan bisnis yang menjanjikan dan mampu mengurangi jumlah pengangguran yang semakin hari kian bertambah.

BAB 1. PENDAHULUAN

Indonesia, negara agraris yang kaya akan hasil alam yang sangat melimpah. Berbagai spesies hewan, tumbuhan dan buah-buahan tumbuh subur di bumi Indonesia. Wilayah Indonesia yang strategis sangat mendukung perkembangan berbagai sektor di Indonesia. Namun, belum semua kekayaan yang dimiliki oleh Indonesia dimanfaatkan secara optimal, terutama pemanfaatan tumbuh-tumbuhannya. Berbagai tumbuhan hanya tumbuh dipekarangan tanpa perlakuan khusus dan hanya dijual ketika musim panen tiba. Untuk tumbuhan yang berbuah sepanjang musim, sebagian besar juga hanya dimanfaatkan untuk dijual dan dikonsumsi secara langsung tanpa inovasi baru. Salah satu dari jenis tumbuhan tersebut adalah jambu biji. 
Jambu biji (Psidium guajava) dalah salah satu tumbuhan di Indonesia yang tumbuh sepanjang tahun. Bebagai jenis jambu biji yang ada di Indonesia adalah jambu biji kristal taiwan, jambu pasar minggu, jambu biji getas merah, jambu australia, jambu sukun, jambu bangkok, dll. Jambu biji memiliki manfaat yang sangat beragam bagi kesehatan, salah satunya dikenal sebagai obat pencegah demam berdarah dengue sehingga mengkonsumsi secara rutin dapat mencegah berbagai macam penyakit. Selain baik untuk kesehatan, harga jambu biji juga relatif murah dibandingkan dengan buah-buahan yang lain. 
Jambu biji sangat kaya sumber serat larut (5,4 g per 100 g buah, sekitar 14% dari kebutuhan harian). Kandungan serat membantu melindungi usus besar selaput lendir dengan mengurangi waktu terkena racun serta mengikat bahan kimia penyebab kanker di usus besar. Kandungan Vitamin C pada jambu biji sangat tinggi dibanding buah yang lain. Yang mana vitamin tersebut sangat penting untuk sintesis kolagen dalam tubuh. Kolagen adalah protein struktural utama dalam tubuh diperlukan untuk menjaga integritas pembuluh darah, kulit, organ, dan tulang. 



	Vitamin
	Nilai Gizi
	Persentasi AKG

	Folates 
	49 mcg
	12,5%

	Niacin
	1,084 mg
	7%

	Asam pantotenat
	0.451 mg
	9%

	Pyridoxine
	0,110 mg
	8,5%

	Riboflavin
	0,040 mg
	3%

	Thiamin
	0,067 mg
	5,5%

	Vitamin A
	624 IU
	21%

	Vitamin C
	228 mg
	396%

	Vitamin E
	0,73 mg
	5%

	Vitamin K
	2.6 mcg
	2%


Kandungan Gizi Jambu Biji (Psidium guajava) per 100 g : 
	
	Nilai Gizi
	Persentasi AKG

	Energi
	68 Kcal
	3,5%

	Karbohidrat
	14,3 g
	11,5%

	Protein
	2,55 g
	5%

	Total Lemak
	0,95 g
	3%

	Kolesterol
	0 mg
	0%

	Serat diet
	5.4 g
	14%


	
	Nilai Gizi
	Persentasi AKG

	Elektrolit : 
	
	

	Natrium
	2 mg
	0%

	Kalium 
	417 mg
	9%

	Mineral : 
	
	

	Kalsium
	18 mg
	2%

	Tembaga
	0,230 mg
	2,5%

	Besi
	0,26 mg
	3%

	Magnesium
	22 mg
	5,5%

	Mangan
	0,150 mg
	6,5%

	Fosfor
	11 mg
	2%

	Selenium
	0.6 mcg
	1%

	Seng
	0,23 mg
	2%

	Phyto-nutrisi : 
	
	

	ß-karoten
	374 mcg
	-

	Crypto-xanthin-ß
	0 mcg
	-

	Lycopene
	5204 mcg
	-




(Sumber: USDA National Nutrient data base)


Sejauh ini pemanfaatan jambu biji hanya terbatas pada pembuatan sirup, jus, dan dikonsumsi secara langsung. Untuk memanfaatkan peluang yang ada, maka perlu dibuat suatu inovasi untuk meningkatkan nilai jual jambu biji serta meningkatkan variasi produk berbahan dasar jambu biji. Produk baru tersebut salah satunya adalah kerupik jambu biji. Jambu biji akan dinikmati dalam bentuk camilan lezat dan gurih yang dapat dinikmati kapanpun. Bukan keripik buah seperti yang sedang ramai saat ini, namun kerupuk yang mempunyai rasa khas karena campuran utamanya dari jambu biji. Produk tersebut merupakan salah satu cara untuk memenuhi kebutuhan masyarakat akan camilan yang enak namun tidak menimbulkan berbagai masalah kesehatan bagi tubuh siapapun yang mengkonsumsinya. Maka keunikan dari keripik ini akan mendorong produk untuk diterima di pasar dengan mudah. 
Keberlanjutan usaha kerupuk jambu biji ini bisa dijamin. Melihat ketersediaan jambu biji yang selalu ada sepanjang tahun dan harganya yang relatif murah. Selain itu, keunikan rasa dari keripik ini akan mengundang siapapun untuk mencobanya. Teknik dan proses pembuatan untuk memproduksi keripik ini pun sangat mudah dan tidak membutuhkan waktu lama. Hadir dalam bentuk camilan, produk ini akan mudah diterima diberbagai wilayah dan lapisan masyarakat. 
Luaran yang diharapkan berupa produk keripik jambu biji yang gurih, enak, dan renyah serta mampu bersaing dengan produk camilan lain yang sebelumnya telah beredar di pasar. Rasa jambu biji yang masih  sangat terasa dalam kerupuk membuat produk ini berbeda dari kerupuk lainnya. Selain itu kandungan dalam jambu biji yang sangat beragam dan lengkap akan menjadikan produk ini semakin digemari masyarakat karena kelebihannya tersebut. Selanjutnya, manfaat utama yang diharapkan dari usaha ini tentunya  profit. 






BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Berbagai macam camilan yang beredar dipasaran mempunyai rasa yang sama dengan tidak ada varian khusus yang membuatnya berbeda dengan camilan lainnya. Produk baru yang ditawarkan ini adalah camilan berupa kerupuk yang mempunyai rasa yang khas dari buah jambu yang belum pernah ada dipasaran. Berangkat dari melimpahnya jumlah jambu biji yang berada disekitar Jawa Tengah ini yang pemanfaatannya baru terbatas pada beberapa produk saja maka terbentuklah suatu ide untuk memproduksi jambu biji sebagai bahan dasar dari pembuatan kerupuk yang cocok untuk camilan dan untuk meningkatkan nilai ekonomis dari jambu biji.
Kerupuk jambu biji sangat layak untuk dikembangkan menjadi salah satu produk bisnis yang sangat menjanjikan. Berbagai alasan yang dapat mendukung diantaranya adalah ketersediaan bahan utama, yakni jambu biji yang selalu ada sepanjang tahun dan tidak tergantung pada musim tertentu. Pembuatan kerupuk yang tidak memerlukan teknik yang rumit akan semakin mempermudah produksi dan usaha pun akan semakin cepat dijalankan. Pangsa pasarnya pun sangat luas dan dapat dijangkau oleh berbagai kalangan, terutama mahasiswa. Tampil sebagai makanan ringan, kerupuk ini akan dengan mudah diterima oleh konsumen karena hampir bisa dikatakan bahwa semua orang pada dasarnya suka ngemil dan yang membedakan hanya porsinya saja. Sehingga keberlanjutan usaha ini optimis akan dapat dipertahankan dan dikembangkan dikemudian hari. 
Keunggulan dari kerupuk ini terletak pada rasa khasnya, yakni jambu biji. Sebelumnya kerupuk yang ada hanya mempunyai rasa bawang, namun sekarang akan dikembangkan keripik yang gurih dan mempunyai rasa jambu biji yang dimana sebelumya belum pernah ada. Keunggulan lain terletak pada kandungan dari kerupuk ini, karena menggunakan campuran jambu biji yang kaya akan vitamin, serat, dan karbohidrat membuat produk ini semakin unggul dibanding kerupuk lainnya.
Peluang pasar yang ada adalah di sekitar kampus Unnes, yang mana didominasi oleh mahasiswa. Keseharian mahasiswa yang tidak pernah jauh dari tugas dan ngemil akan semakin memudahkan pemasaran dari produk ini. Selama ini camilan yang ada selalu monoton sehingga hadirnya kerupuk ini bisa menjadi camilan idola baru bagi konsumen.
Rencana pemasaran kerupuk ini akan menggunakan media promosi khusus yang dapat mempercepat pengenalan konsumen terhadap produk. Promosi akan menggunkan media elektronik melalui jejaring sosial (facebook, twitter, blog) dan media non elektronik, seperti brosur serta pengenalan secara langsung kepada konsumen melalui mulut ke mulut.
Strategi pemasaran yang digunakan untuk melakukan analisis pasar menggunakan kebijakan mengenai produk dan pemasaran. Kebijakan produk, realisasinya kami memberikan harga Rp. 3.500 per 150 gram. Kemasan akan dibuat menarik dan akan ada berbagai varian rasa yang dapat disesuaikan dengan keinginan konsumen. Untuk kebijakan distribusi, kami akan memasarkan sendiri kepada konsumen dan mengantarkan langsung ketempat konsumen. 

BAB 3. METODE PELAKSANAAN

Metode pelaksanaan ini akan terdiri dari beberapa langkah, yaitu : 
1. Tahap Pra Pelaksanaan
a. Survei ke pasar-pasar atau agen buah-buahan untuk mencari jambu biji sebagai bahan utama
b. Persiapan alat. Alat-alat yang dibutuhkan, antara lain : 
· Pisau 
· Blender
· Wajan 
· Kompor 
· Baskom
· Alat pembuat mie
· Susuk 
· Serokan
· Saringan 
2. Tahap Pelaksanaan
a. Mempersiapkan bahan baku 
· Membeli jambu biji (merah) yang sudah benar-benar matang agar rasa jambu pada keripik semakin kentara. 
b. Membeli bahan penolong
· Tepung terigu
· Tepung tapioka
· Garam 
· Bawang putih
· Telur
· Margarin
· Soda kue
· Minyak goreng
· Bumbu bubuk (barbeque, keju, jagung manis)
c. Pembuatan Kejambi
1. Kupas kulit luar jambu biji, lalu cuci sampai bersih
2. Potong jambu biji, kemudian blender dengan sedikit air (mengental)
3. Saring jus jambu sampai tidak tercampur dengan bijinya, sisihkan
4. Campur tepung terigu, tepung tapioca, soda kue, dan bawang putih dicampur dengan dituangi jus jambu, aduk sampai tercampur rata
5. Tambahkan margarine dan garam, aduk hingga adonan kalis
6. Giling tipis adonan menggunakan gilingan mie dengan ketebalan yang diinginkan
7. Cetak sesuai bentuk yang diinginkan
8. Goreng dalam minyak panas (api sedang) hingga kering dan matang, angkat dan tiriskan
9. Beri bumbu bubuk untuk member rasa yang berbeda
d. Packaging dan pelabelan
Produk dikemas dalam plastik ukuran 250 gram dengan kualitas plastik yang aman dan terhindar dari kebocoran agar produk tahan lama. 

e. Pemasaran dan pendistribusian
Pengenalan produk pada hari pertama di awal produksi akan diberikan taster bagi calon konsumen dibeberapa tempat berbeda. Selanjutnya pemasaran akan dilakunan didaeran sekaran dan akan meluas ke tempat-tempat lainnya.
3. Tahap Evaluasi
a. Monitoring dan evaluasi 
Pemantauan terhadap proses produksi dan berlangsungnya usaha akan dilakukan secara berkala. Hal ini dilakukan untuk mengetahui kemajuan dan agar dapat dilakuan pencegahan secapatnya jika terjadi kekurangan sehingga usaha tetap berada pada titik positif. Monitoring intern akan dilakukan langsung oleh pengusaha dengan menguji beberapa sampel produk untuk mengetahui kualitas secara keseluruhan. Sedangkan monitoring ekstern akan dilakukan oleh dikti sebagai pihak yang berkentingan untuk mengetahui kemajuan usaha. 
b. Penyusunan laporan 
Semua hal yang berkaitan dengan usaha dilaporkan secara tertulis kepada dikti dalam bentuk laporan kemajuan sebagai pertanggungjawaban sumber dana yang telah diberikan.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya 
Ringkasan Anggaran Biaya 
	
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	2.221.000

	2
	Bahan habis pakai 
	4.158.000

	3
	Perjalanan (pembelian BB, promosi, dan pemasaran)
	500.000

	4
	Lain-lain 
	621.000

	Jumlah
	7.500.000



Rencana Produksi 
Rencana produksi Keripik Jambu Biji (Kejambi) selama 5 bulan sebagai berikut : 
a. 1 minggu 	: 100 bungkus 
b. 1 bulan 	: 400 bungkus
c. 5 bulan 	: 2000 bungkus
Harga per bungkus : Rp. 3.500
Analisa pendapatan dan keuntungan : 
Penentuan Harga Pokok Penjualan 
Pemakaian Bahan Baku 	Rp. 4.158.000
Harga Pokok Penjualan 			Rp. 4.158.000
Laporan Laba Rugi
Penjualan 2000 bungkus @ Rp.3.500	 		 	Rp.  7.000.000
Harga Pokok Penjualan 					(Rp. 4.158.000)
	Laba Kotor 						Rp.  2.842.000
1. Analisis Kelayakan Usaha 
a. Break Even Point (BEP) 
1) BEP Volume Produksi 	= Total Biaya Operasional 
Harga
					= Rp. 4.158.000
Rp. 3.500
					= 1188
Jadi pada tingkat volume produksi 1188 bungkus usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi setelah berproduksi selama kurang lebih 3 bulan. 
2) BEP Harga Produksi 	=   Total Biaya
Volume Produksi
= Rp. 4.158.000
	2000
= Rp. 2.079
Pada tingkat harga Rp. 4.158 usaha ini berada pada titik impas. Yaitu harga tersebut bisa menembus semua biaya operasional yang telah dikeluarkan. 
b. B/C Ratio
B/C Ratio 		= Hasil Penjualan
Total Biaya
				= Rp. 7.000.000
Rp. 4.158.000
				= Rp. 1,68
Karena B/C Ratio > 1, maka usaha ini layak untuk dijalankan karena tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh keuntungan sebesar 1.68  kali lipat.

4.2 Jadwal Kegiatan. 
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Tahap Persiapan : 
	

	
	a. Penyusunan Proposal
	x
	
	
	
	

	
	b. Persiapan Peralatan
	x
	
	
	
	

	2
	Tahap Pelaksanaan
	

	
	a. Pembelian dan pemiliahan bahan baku
	x
	
	
	
	

	
	b. Produksi
	
	x
	x
	x
	

	
	c. Pemasaran
	
	x
	x
	x
	

	3
	Tahap Evaluasi
	

	
	a. Evaluasi Kegiatan
	
	
	
	
	x

	
	b. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	x






DAFTAR PUSTAKA

http://organ1k.blogspot.com/2012/11/macam-macam-jambu-biji.html
http://eemoo-esprit.blogspot.com/2010/10/niali-gizi-dan-khasiat-jambu-biji-guava.html








































LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Ivony Aisah Noor Jannah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	4
	NIM
	7101412217

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 12 Juli 1993

	6
	E-mail
	ivonyanj12@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085712835793



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Gulang
	SMP N 1 Mejobo
	SMK N 1 Kudus

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	1999-2005
	2005-2008
	2008-2011



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau instansi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalam benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggung menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa 2016. 

Semarang, 03 Juni 2015
Pengusul 




(Ivony Aisah Noor Jannah)
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Siska Ardiasih

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akunrtansi

	4
	NIM
	7101412126

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 5 Agustus 1993

	6
	E-mail
	siskaardiasih@rocketmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089669705557



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Klidang Wetan
	SMP N 2 Batang
	SMK N 1 Batang

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau instansi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalam benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggung menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa 2016. 

Semarang, 03 Juni 2015
Pengusul 



(Siska Ardiasih)


A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Atika Setyaningrum

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Psikologi

	4
	NIM
	1511414030

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 20 Juli 1997

	6
	E-mail
	atika.j.setyaningrum.7@facebook.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085868893615



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 4 Kudus
	SMP N 1 Mejobo
	SMA N 2 Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau instansi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalam benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggung menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa 2016. 

Semarang, 03 Juni 2015
Pengusul 




(Atika Setyaningrum)


A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Anindya Ardiansari, SE., MM.

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIDN
	0023078404

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 23 Juli 1984

	6
	E-mail
	niend.ku@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085640502323



B. Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	Univ. Diponegoro
	Univ. Diponegoro
	-

	Jurusan
	Manajemen
	Magister Manajemen
	-

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2006
	2006-2008
	-



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Enpetrepreneur Seminar and Call for Paper. Improving performance by improving environment
	Green Banking : Prioritas Sustainability dalam Praktik Bisnis
	Semarang, 15 Maret 2013

	2
	Human Resources Management Seminar and Call for Paper
	Pemanfaatan teknologi informasi sebagai upaya peningkatan kinerja UKM
	Semarang, 29 Oktober 2013



D. Penghargaaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau instansi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalam benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggung menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa 2016. 


Semarang, 03 Juni 2015
Pembimbing 



(Anindya Ardiansari, SE., MM.)
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa tempat usaha
	Tempat usaha
	5 bulan
	150.000
	650.000

	Blender
	Biaya Produksi
	1 buah
	200.000
	200.000

	Kompor dan tabung gas
	Biaya Produksi
	1 buah
	500.000
	500.000

	Alat pembuat mie
	Biaya Produksi
	1 buah
	350.000
	350.000

	Timbangan 
	Biaya Produksi
	1 buah
	200.000
	200.000

	Pisau 
	Biaya Produksi
	5 buah
	10.000
	50.000

	Baskom
	Biaya Produksi
	5 buah
	12.000
	60.000

	Wajan
	Biaya Produksi
	2 buah
	50.000
	100.000

	Susuk
	Biaya Produksi
	2 buah
	8.000
	16.000

	Serokan 
	Biaya Produksi
	2 buah
	10.000
	20.000

	Stapler
	Biaya Produksi
	5 buah
	20.000
	100.000

	SUB TOTAL (Rp)
	2.221.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Tepung terigu
	
	150 kg
	10.000
	1.500.000

	Tepung tapioka
	
	15 kg
	5.000
	75.000

	Jambu biji
	
	85 kg
	8.000
	680.000

	Garam
	
	10 batang
	1.000
	10.000

	Telur
	
	30 kg
	25.000
	750.000

	Mentega
	
	18 kg
	40.000
	720.000

	Bawang putih
	
	40 kg
	10.000
	400.000

	Minyak goreng
	
	50 liter
	15.000
	750.000

	Gas
	
	12 buah
	15.000
	180.000

	Isi Stapler
	
	2 bungkus
	10.000
	20.000

	SUB TOTAL (Rp)
	4.158.000



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Transportasi 
	
	5
	100.000
	500.000

	SUB TOTAL (Rp)
	500.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi 
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Biaya Pelabelan
	
	
	
	150.000

	Biaya Pemasaran dan Promosi
	
	
	
	100.000

	Biaya Penyusutan Aktiva
	
	
	
	35.000

	Biaya Angkut Bahan Baku
	
	
	
	30.000

	Biaya Listrik
	
	
	
	30.000

	Biaya taksiran maju te tahap selanjutnya
	
	
	
	276.000

	SUB TOTAL (Rp)
	621.000

	Total (Keseluruhan)
	7.500.000









Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Ivony Aisah Noor Jannah
	Pend. Akuntansi
	Ekonomi
	5
	· Pemilihan bahan baku
· Produksi
· Pemasaran

	2
	Diah Setiorini
	Pend. IPA
	IPA
	5
	· Pemilihan bahan baku
· Produksi
· Pemasaran

	3
	Khumaerotun Nissa
	Akuntansi
	Ekonomi
	5
	· Pemilihan bahan baku
· Produksi
· Pemasaran


















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Pelaksana

[image: u]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H:Kampus Sekaran Gunugpati-Semarang 50229
Telepon: (024) 8508091,8508081, Faksimili (024) 8508082
Laman: www.unnes.ac.id E-mail: unnes@unnes.ac.id

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama 	: 	Ivony Aisah Noor Jannah
NIM 	: 	7101412217
Program Studi 	: 	Pendidikan Akuntansi
Fakultas 	: 	Ekonomi
 Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan saya dengan dengan judul : KEJAMBI (KERUPUK JAMBU BIJI) CAMILAN GURIH DAN LEZAT DENGAN RASA JAMBU BIJI YANG NIKMAT
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 15 Juni 2016
Mengetahui, 	Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan,

(Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Si)	(Ivony Aisah Noor Jannah)
NIP. 196012171986011001	NIM. 7101412217
i
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