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RINGKASAN
	Memilih donat sebagai produk yang akan dijadikan usaha tidak lain karena tingkat penerimaan masyarakat terhadap produk jenis ini amat tinggi.  Peluang pasar yang luas terbukti dari adanya demand terhadap donat tanpa batasan usia, anak-anak hingga orang dewasa gemar mengonsumsi donat. Tingkat kepopuleran donat  ini dapat membantu mengangkat derajat kentang yang notabene cenderung kentang hanya dibuat olah-olahan sayur kalau tidak ya campuran sayur. Penciptaan produk inovasi kombinasi antara tepung terigu dengan kentang yang mengandung banyak manfaat ini diharapkan akan diterima dengan baik oleh masyarakat
Mendukung peningkatan nilai jual kentang merupakan salah satu tujuan diciptakannya Donat pelangi. Di samping itu kentang  mengandung karbohidrat, mineral, vitamin dan serat. Sehingga jika kentang dijadikan donat, akan menjadi camilan yang lezat dan mengandung banyak manfaat yang bagus untuk kesehatan.

	 Dan pada akhirnya atas penciptaan produk ini banyak sekali manfaat yang turut serta dibawa. Bagi mahasiswa peningkatan kreatifitas ini merupakan wujud eksistensi di masyarakat. Suatu bukti bahwa selain mampu bersaing dalam bidang akademik juga ada soft skill yang unggul. Tidak sekedar menciptakan bisnis yang menghasilkan profit, namun juga memberi manfaat bagi masyarakat melalui edukasi tersirat untuk menyadarkan bahwa banyak limbah yang terlihat tidak berguna tetapi ternyata mengandung potensi yang jika dikelola dengan baik dapat mendatangkan profit yang menjanjikan.

Kata kunci : kentang, donat, diversifikasi.

 












BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Donat merupakan cemilan atau kue bisa juga disebut dengan roti, donat terbuat dari tepung terigu yang dicampur dengan telur, gula, air, mentega dan lain sebagainya. Donat berbentuk bulat dan tengahnya bolong, dan diatasnya ada topingnya. Toping donat bermacam variasi, ada yang bertoping mesis, keju, kacang, cokelat, sukade dan lain sebagainya. Donat sangat digemari oleh semua umur, terutama anak anak karena bentuknya lucu dan terdapat toping yang sangat bervariatif.

Kentang merupakan tanaman yang menghasilkan umbi yang dapat dimakan oleh manusia. Kentang memiliki kandungan nutrisi yang sangat bagus untuk memenuhi kebutuhan nutrisi dan kesehatan. Di Indonesia kentang biasa dikonsumsi sebagai kentang rebus, sayur, campuran untuk sup, perkedel dan keripik. Kentang memiliki kandungan dan manfaat bagi kesehatan antara lain mudah dicerna, meningkatkan fungsi otak, kaya antioksidan, menyehatkan kulit, stabilkan tekanan darah. Kentang juga memiliki serat yang tinggi sehingga baik untuk pencernaan, kentang sangat baik untuk dikonsumsi untuk anak-anak karena biasanya mereka mudah terganggu pencernaanya. 

Dari alasan diatas kentang dapat dijadikan donat, donat yang terbuat dari kentang lebih lezat dan juga empuk, nilai gizinya juga baik, aman untuk cemilan anak anak. Donat kentang ini juga dapat dibuat beda dengan donat lainnya, donat dikreasikan menjadi sate. Jadi donatnya dibentuk bulatan-bulatan kecil dan ditusuk seperti sate lalu atasnya dikasih toping meisis yang berwarna kuning, merah, hijau agar seperti pelangi atau bisa juga diberi toping, cokelat, keju, kacang dan gula halus.
1.2 Rumusan Masalah
Dari latar belakang di atas, perumusan masalah dalam usaha ini adalah sebagai berikut :
1. Bagaimanakah menumbuhkan kreativitas berwirausaha dengan menciptakan peluang bisnis yang berorientasi pada profit, inovasi, dan pasar?
2. Bagaimanakah meningkatkan nilai manfaat kentang melalui inovasi yang digemari pasar?
3. Bagaimana cara pembuatan dan pemasaran produk sate donat pelangi?


1.3 Tujuan 
Adapun tujuan yang ingin dicapai adalah sebagai berikut :
1. Memacu mahasiswa untuk berwirausaha melalui inovasi, kreatifitas dan efisiensi
2. Untuk meningkatkan nilai manfaat dan jual sebagai cemilan yang menarik untuk semua kalangan
3. Untuk mengetahui potensi pasar tentang olahan dari kentang

1.4 Luaran yang Diharapkan
Adapun luaran yang diharapkan dari program adalah sebagai berikut :
1. Terciptanya sebuah produk cemilan atau kue yang dikreasikan menjadi sate donat yang menarik untuk konsumen dari semua kalangan
2. Menambah manfaat kentang yang selama ini dibuat sayur dan sebagainya

1.5 Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
1. Meningkatkan kreatifitas para mahasiswa.
2. Sebagai sarana pembelajaran dan pendekatan terhadap masyarakat mengenahi inovasi dan kreasi.
3. Menciptakan karakter mahasiswa menjadi seorang wirausahawan.



















BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Analisis Produk 
1. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah donat yang ditusuk seperti sate dan diberi warna-warna seperti pelangi dengan nama “Sate Donat Pelangi”. Karakteristik produk ini sama dengan donat lainnya, yang membedakan hanya bahan tambahan berupa kentang dan diberi warna, warna tersebut dari toping meisis yang diberi warna seperti pelangi agar lebih menarik.

2. Peluang Usaha
Produk sate donat pelangi ini tergolong baru dipasaran. Dengan karakteristik masyarakat yang gemar akan cemilan yang mengenyangkan berupa donat dan rasa yang  lezat, nilai gizipun sudah terjamin pasti ada, diperkirakan bahwa kemunculan produk ini dan peluangnya untuk diterima pasar sangat besar. Di samping itu, harga sate donat pelangi ini terjangkau pas dikantong masyarakat terutama para mahasiswa.

2.2 Analisi Ekonomi
1. Analisis Keuntungan
Harga jual = Rp. 2000/tusuk
Target 1bulan produksi  = 7500 tusuk
Penghasilan 1xProduksi = 2000 x 7500 = Rp. 15.000.000
Laba produksi bulan pertama	= Penghasilan 1bulan Produksi - total anggaran biaya
					= Rp. 15.000.000 – Rp. 11.390.000
= Rp. 3.610.000
Laba produksi bulan kedua
= Penghasilan 1bulan Produksi – (anggaran biaya bahan habis pakai + perjalanan)
= Rp. 15.000.000,00 – Rp.  6.455.000
= Rp. 8.545.000

Target penjualan  :				NB : produksi setiap hari
a. 1hari 	=  250 	tusuk
b. 1bulan	= 7500	 tusuk
c. 2bulan	= 15000 tusuk

Jadi, laba keseluruhan dari 2 bulan produksi adalah 
	=  Laba produksi bulan pertama + Laba produksi bulan kedua
=  Rp. 3.610.000 + 8.545.000
= Rp. 12.155.000

2. Analisis Rugi
Kerugian dapat terjadi karena adanya sebab-sebab sebagai berikut	:
· Bahan baku tiba-tiba naik harga
· Kegagalan dalam proses produksi
· Kurangnya ketahanan produk
· Kurangnya peminat
· Terdapatnya bahan baku yang tak layak produksi

2.3 Strategi Pemasaran
Dalam pemasaran kami menggunakan strategi dan analisis pemasaran.
1. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam produksi cemilan yang mengenyangkan berupa sate donat yang berbahan dasar kentang dan terigu.

2. Kebijakan Harga
Harga yang ditawarkan kepada konsumen/pelanggan sebesar Rp.2000 per tusuk dengan isi 3 biji per tusuknya.

3. Kebijakan Promosi
Direct promotion, secara langsung datang ke masyarakat mempromosikan produk. Melalui dunia maya, pembuatan blog, menggunakan jejaring social seperti facebook dan twitter. Untuk mengedukasi pasar dilakukan melalui pemberian sample gratis saat direct promotion. Menitipkan produk untuk dijual kembali pada toko-toko terdekat.

4. Kebijakan Distribusi
Distribusi produk kepada konsumen dilakukan secara langsung di lokasi atau menjual dengan berkeliling.








BAB III
METODE PELAKSANAAN

Pelaksanan program usaha pembuatan Sate Donat Pelangi ini terdiri dari tiga tahapan, yaitu tahap persiapan, tahap pembuatan, tahap pemasaran.

3.1. Tahap Persiapan

	Tahap persiapan yaitu mempersiapkan alat dan bahan yang diperlukan:
1. Alat	:
a. Baskom 		f. Wajan atau penggorengan	k. pisau
b. Mixer 			g.Tusuk sate
c. Kompor gas		h. Sutil
d. Tabung gas		i. Serok
e. Sendok		j. Nampan


2. Bahan	:
a. Tepung terigu			f.Ragi			k. Air dingin
b. Kentang 			g. Mentega		l. Gas
c. Minyak goreng		h. garam		m Tusuk Sate
d. Gula 				i. Toping		n. Mika plastik
e. Telur 				j. Listrik

3.2 Tahap Pembuatan

1. Kupas kentang, lalu cuci hingga bersih, setelah kentang bersih kemudian kentang direbus. Setelah empuk atau masak kentang dihaluskan hingga benar benar halus.
2. Campurkan tepung terigu, gula, susu bubuk dan ragi, menjadi satu lali aduk atau menggunakan mixer hingga rata. Setelah rata masukkan kentang yang sudah dihaluskan, lalu aduk sampai rata.
3. Masukan kuning telur dan air dingin, uleni hingga rata dan setengah kalis. Tambahkan mentega dan garam secukupnya, kemudian uleni terus hingga kalis elastis. Lalu diamkan selama 15 menit.
4. Setelah didiamkan selama 15 menit, bentuk adonan bulat kecil. Lalu diamkan selama 20 menit sampai terlihat mengembang.
5. Sambil menunggu mengembang, siapkan wajan, kompor untuk memanaskan minyak.
6. Setelah terlihat mengembang, goreng dengan minyak yang sudah panas diatas api sedang hingga kuning keemasan.
7. Angkat dan tiriskan hingga donat benar benar tiris, lalu tunggu hingga dingin.
8. Siapakan tusuk sate, setelah donat dingin, donat ditusuk pelahan lahan seperti sate. Satu tusuk berisi tiga biji donat.
9. Setelah donat ditusuk, olesi mentega hingga rata lalu taburi atau hias sate donat dengan meisis warna merah, kuning, hiju sehinggu terlihat seperti pelangi. Dan juga dihiasi dengan cokelat, keju dan kacang.
10. Setelah selesai dihias, sate donat pelangi siap dipasarkan.

3.2. Tahap Pemasaran
		Produk dipasarkan sesuaikan dengan apa yang telah direncanakan. Yaitu, dengan cara: 
1. Langsung datang ke masyarakat menawarkan produk.
2. Menitipkan di toko-toko.




























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
a. Anggaran Biaya
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	Peralatan penunjang
	Rp. 3.985.000

	Bahan habis pakai
	Rp. 5.545.000

	Perjalanan
	Rp. 910.000

	Lain-lain
	Rp. 950.000

	JUMLAH
	Rp  11.390.000



b. Jadwal Kegiatan

	No.
	Kegiatan
	Bulan ke-

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan
	√
	
	 
	
	

	2.
	Pelaksanaan Program :
	√
	√
	√
	√
	

	3.
	a. Pencarian alat dan bahan
	√
	√
	√
	√
	

	
	b. Proses pembuatan donat
	√
	√
	√
	
	

	
	c. Publikasi
	√
	√
	√
	√
	

	
	d.Pemasaran
	√
	√
	√
	√
	

	4.
	Evaluasi
	
	
	
	
	√

	5.
	Penyusunan laporan
	
	
	
	
	√

	
	Laporan akhir
	
	
	
	
	√


















LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	Nama Lengkap
	Ovi Eka Mardiana

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	Kurikulum dan Teknologi Pendidikan

	NIM
	1102414084

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 8 Oktober 1995

	E-mail   
	ovieka21@yahoo.com

	Nomor Telepon/HP   
	085701089907


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	MI AL ISLAM Gunungpati
	SMP N 24 Semarang
	SMA N 12 Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.
Semarang, 31 Mei 2015
Pengusul
( Ovi Eka Mardiana )

Identitas Diri Anggota 1
	Nama lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	         SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	    
	
-
	
	


C. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.

Semarang, 31 Mei 2015
Pengusul,
							

							(__________________)

A. Identitas Diri Anggota 2

	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


a. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


b. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	



f. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.

Semarang, 31 Mei 2015
								Pengusul,


								(_________________)
A. Identitas diri Anggota 3

	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.

Semarang, 31 Mei 2015
								Pengusul,


								(_________________)
A. 
Identitas diri Anggota 4
	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.

Semarang, 31 Mei 2015
								Pengusul,


								(_________________)


Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa tempat
	Tempat produksi
	5 bulan
	Rp. 500.000
	Rp.  2.500.000

	Kompor Gas
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp. 400.000
	Rp. 450.000

	Pisau pemotong
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp. 22.500
	Rp.  45.000

	Tabung gas
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp. 250.000
	Rp. 250.000

	Mixer
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp. 200.000
	Rp.  200.000

	Baskom
	Peralatan Produksi
	4 buah
	Rp. 25.000
	Rp. 100.000

	Nampan
	Peralatan Produksi
	4 buah
	Rp. 20.000
	Rp. 80.000

	Serok
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp. 30.000
	Rp .60.000

	Sutil
	Peralatan Produksi
	 2 buah
	Rp. 30.000
	Rp  60.000

	Wajan
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp. 100.000
	Rp. 200.000

	Sendok
	Peralatan Produksi
	4buah
	Rp. 10.000
	Rp. 40.000

	SUBTOTAL
	Rp. 3.985.000










2’ Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Tepung terigu
	Bahan baku
	60 kg
	Rp. 10.000
	Rp. 600.000

	Kentang
	Bahan baku
	60 kg
	Rp.15.000
	Rp. 900.000

	Minyak goreng 
	Bahan Baku
	30 kg
	Rp. 15.000
	Rp. 450.000

	Gula
	Bahan Baku
	30 kg
	Rp. 15.000
	Rp. 450.000

	Telur
	Bahan baku
	15 kg
	Rp. 25.000
	Rp. 375.000

	Garam
	Bahan baku
	10 bungkus
	Rp. 10.000
	Rp. 100.000

	Gas 
	Pemanas
	10 kali tukar
	Rp.20.000
	Rp. 200.000

	Listrik
	Operasional
	3 bulan
	Rp. 40.000
	Rp. 120.000

	Mentega
	Bahan baku
	30 kg
	Rp. 15.000
	Rp. 450.000

	Air 
	Bahan baku
	12 galon
	RP. 15.000
	Rp. 180.000

	Ragi
	Bahan baku
	2 bungkus
	Rp. 10.000
	Rp. 20.000

	Meisis 
	Toping 
	30 kg
	Rp. 20.000
	Rp. 600.000

	Keju 
	Toping
	10 kotak
	Rp. 25.000
	Rp. 250.000

	Cokelat 
	Toping 
	10 kotak 
	Rp. 25.000
	Rp. 250.000

	Gula halus 
	Toping 
	30 kg
	Rp. 10.000
	Rp. 300.000

	Mika plastik
	Kemasan 
	30 box
	Rp. 5.000
	Rp. 150.000

	Tusuk sate
	Kemasan 
	30 ikat 
	Rp. 5.000
	Rp. 150.000

	SUBTOTAL  
	Rp. 5.545.000



2. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalana
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sekaran - Ungaran -Semarang
	Belanja bahan baku
	2 x 2 orang pulang pergi
	Rp. 30.000,00
	Rp. 120.000

	
	Perizinan
	5 x 2 orang
	Rp. 30.000,00
	Rp. 300.000

	
	Order kemasan
	2 x 2 orang
	Rp. 20.000
	Rp.   40.000

	
	Pemasaran
	
	
	Rp. 450.000

	SUBTOTAL
	Rp. 910.000



Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterengan

	Publikasi
	
	1 x
	Rp. 200.000
	Rp. 200.000

	Uji laboratorium
	
	
	Rp. 500.000
	Rp. 500.000

	Laporan 
	
	
	Rp. 250.000
	Rp. 250.000

	SUBTOTAL
	Rp. 950.000




Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No
	Nama
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Ovi Eka Mardiana
	Kurikulum dan Teknologi Pendidikan S1
	Pendidikan
	8 jam / hari
	Penanggung jawab

	2.
	
	
	
	8 jam / hari
	Pengolahan & uji produk

	3.
	
	
	
	8 jam / hari
	Pembelanjaan

	3. 
4. 4
	
	
	
	
	

	5. 
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SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah ini :
Nama			: Ovi Eka Mardiana
NIM			: 1102414084
Program Studi		: Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM K saya dengan judul :
”Sate Donat Pelangi”(Diversifikasi Produk Olahan Kentang untuk meningkatkan nilai jual kentang)
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilaman di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dengan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

							Semarang, 31 mei  2015
Mengetahui							Yang menyatakan
Pembantu Rektor 
Bidang Kemahasiswaan
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