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RINGKASAN

Nama usaha yang akan kami dirikan adalah “Olos Tempe Exstra Pedas”.Usaha yang bergerak di bidang kuliner berupa Olos yang merupakan makanan Khas Tegal yang diolah dengan sentuhan inovasi yang sangat berbeda dengan Olos seperti biasaya. Jika biasanya olahan olos hanya dengan sayuran yang dominan dengan tumisan kubis dengan rasanya yang sangat pedas kami mecoba menambahakan dengan tempe didalamnya sehingga menjadikan “Olahan Olos Tempe”. Dengan ditambahkannya olahan tempe didalamnya menjadikan Olos juga kaya akan protein karena olahan tempe sendiri kaya akan protein. Tidak hanya itu, Olos juga memiliki cita rasa yang gurih dengan rasanya yang super pedas.
Metode yang dilakukan untuk menjalankan kegiatan usaha ini meliputi tahap persiapan, yaitu survey supplier, bahan baku dan persiapan alat-alat yang akan digunakan. Selanjutnya, tahap pelaksanaan, yaitu melakukan pembelian bahan baku dan proses pembuatan Olos Tempe. Setelah itu, melakukan pemasaran produk dengan menggunakan strategi Marketing Mix. Target wilayah pemasaran produk ini di daerah sekitar kampus UNNES. Daerah ini sangat berpotensi sebagai daerah pemasaran “Olos Tempe”. 
Makanan khas Tegal berupa Olos ini memiliki keunikan sendiri dari awal mula diperkenalkannya di derah luar Tegal. Pertama kali mendengarnya orang mungkin penasaran apa si Olos itu sampai akhirnya dilihat di Pasaran Olos ini sangat laku sehingga dengan diberikan inovasi baru dengan ditambahan tempe didalamnya tampa mengurangi rasa pedasnya produk Olos ini sangat cocok sebagai cemilan sehat di saat santai. 
Kata Kunci : olos, tempe, dan camilan sehat 
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		BAB I
PENDAHULUAN


1.1 LATAR BELAKANG

Banyak sekali berbagai macam makanan yang berbahaya yang beredar di pasaran, mulai dari snack yang mengandung pengawet dan minuman yang mengandung asam aspartamat,dan hal itu sudah tidak asing lagi bagi kita. Dalam makanan dan minuman, banyak dijumpai beraneka ragam makanan dan minuman yang komposisinya tidak sehat dikonsumsi karena mengandung bahan kimia yang berbahaya bagi kesehatan. Bahan kimia yang memiliki efek negatif pada tubuh manusia dimana dapat menyebabkan suatu ketergantungan tubuh dimana kekebalan tubuhnya masih kurang stabil.
Olos Tegal adalah makanan semacam gorengan dengan bahan dasar tepung terigu dan tepung kanji yang dibentuk bulat yang berisi tumisan kubis dengan rasa yang ekstra pedas. Olos biasanya hanya berisi tumisan kubis dengan rasa yang pedas. Kami membuat salah satu alternatif cemilan sehat berupa Olos dengan tambahan isi yang berbeda dari yang sudah ada. Olos yang kami buat dengan cara adonan tepung dibuat bulatan dan untuk isinya yaitu berupa tumisan kubis yang dicampur potongan tempe dengan rasa yang ekstra pedas dengan ditambah banyak cabe rawit sehingga menghasilkan rasa pedas yang melebihi dari rasa Olos pada umumnya. Olos isi tempe ini kami buat untuk memenuhi kebutuhan camilan sehat baru dengan kaya manfaat.
Tempe adalah salah satu jenis makanan yang banyak diminati oleh masyarakat khususnya di Indonesia ini dan kandungan yang terdapat pada tempe ini sangat banyak manfaat nya bagi kebutuhan tubuh manusia, sehingga tidak heran permintaan pasar tempe ini terus meningkat tajam di setiap tahun nya. Tempe dibuat dari kacang kedelai yang difermentasikan dengan jamur Rhizopus oligosporus. Menurut penelitian terbaru, kandungan gizi tempe disejajarkan dengan kandungan gizi yang ada pada yogurt. Tempe merupakan sumber protein nabati. Mengandung serat pangan, kalsium, vitamin B dan zat besi. Kandungan antibiotika dan antioksidan di dalamnya dapat menyembuhkan infeksi serta mencegah penyakit degeneratif. Dalam 100 gram tempe mengandung protein 20,8 gram, lemak 8,8 gram, serat 1,4 gram, kalsium 155 miligram, fosfor 326 miligram, zat besi 4 miligram, vitamin B1 0,19 miligram, karoten 34 mikrogram. Manfaat tempe untuk kesehatan adalah menurunkan risiko serangan jantung, menangkal radikal bebas, mencegah anemia, mencegah diare dan kolera, serat pangan, mengatasi keracunan, hipokolesterolemik, mencegah perut kembung dan baik untuk semua usia.
Kubis dikenal merupakan sumber sangat baik dari beberapa vitamin, mineral, dan serat makanan penting. Sayuran ini merupakan salah satu sumber terkaya vitamin C, K, E, A, dan asam folat; serta memiliki tingkat signifikan belerang, kalsium, zat besi, kalium, dan magnesium. Di sisi lain, kubis tidak mengandung kolesterol dan lemak jenuh yang berbahaya, serta sangat rendah kalori. 70 gram kubis mengandung sekitar 15 kalori; 4,3 g karbohidrat; 2,2 g serat; dan 0,1 g lemak. Sayuran ini juga mengandung sekitar 21,7 mg vitamin C; 48,2 mcg vitamin K; 0,1 mg vitamin E; 700 IU vitamin A; 56 mcg folat; 24,5 mg kalsium; 19,6 mg magnesium; 0,3 mg besi; dan 161 mg kalium. Manfaat kubis untuk kesehatan adalah untuk kesehatan otak, mengeluarkan racun dari dalam tubuh, mencegah kangker, melancarkan sirkulasi darah, mengatasi sakit kepala, menjaga kesehatan mata, obat sariawan, dan melancarkan pencernaan.
Rasa pedas yang berasal dari cabe berasal dari zat yang disebut capsaicin, dan kandungan terbanyak ada pada cabe rawit. Sifat-sifat yang diberikan oleh zat capsaicin pada Cabai rawit adalah anti inflamasi , anti – alergi, anti jamur dan anti iritasi. Cabai rawit juga mengandung beberapa vitamin seperti vitamin A, vitamin B6 dan vitamin C , dan betakaroten. Mineral yang ada pada cabai rawit adalah, mangan dan kalium, yang semuanya baik untuk kesehatan. Cabe rawit ada yang dalam bentuk bubuk, namun yang segar tentu lebih baik jika memungkinkan didapat. Manfaat cabai rawit untuk kesehatan adalah mempercepat metabolisme tubuh, membantu jantung, membantu pertumbuhan rambut, membantu meringankan rasa nyeri, membantu menurunkan berat badan, meredakan sakit tenggorokan, mencegah tekanan darah tinggi, membantu menyembuhkan infeksi, membantu menyembuhkan luka usus, dan mencegah kanker.
Kami mencoba membuat suatu produk baru yang berbahan olos. Produk yang akan kami buat adalah “OLOS TEMPE EKSTRA PEDAS” dimana dengan adanya produk diharapkan dapat meningkatkan pola hidup sehat di kalangan masyarakat.

1.2 RUMUSAN MASALAH

Berdasarkan latar belakang diatas dapat dirumuskan masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara membuat produk Olos Isi Tempe?
2. Bagaimana cara meningkatkan atau menumbuhkan minat masyarakat terhadap produk ini?
3. Bagaimana peluang usaha pembuatan Olos Isi T
1.3 TUJUAN PROGRAM

Tujuan yang hendak dicapai dari program kewirausahaan ini adalah:
1. Untuk membuat camilan sehat baru.
2. Menambah minat atau rasa suka dalam diri masyarakat terhadap tempe.
3. Memunculkan jiwa kewirausahaan baru.

1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN

Adapun luaran yang diharapkan dari program ini adalah:
1. Terciptanya sebuah produk variant baru yang berorientasi pada kepuasan konsumen.
2. Meningkatkan minat masyarakat terhadap tempe.
3. Meningkatkan karya kretivitas inovatif dalam terciptanya peluang usaha baru sebagai mahasiswa yang bermanfaat  dan tepat guna bagi masyarakat.
4. Meningkatkan masyarakat untuk senantiasa mencintai makanan khas dalam negeri.

1.5 MANFAAT PROGRAM

Manfaat dari program ini adalah :
1. Menemukan camilan sehat baru.
2. Memperkenalkan varian baru tempe dalam bentuk camilan sehat.
3. Panduan mahasiswa dan masyarakat untuk membuka peluang usaha baru.


















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


2.1.  KARAKTERISTIK PRODUK
Produk yang akan dibuat dalam program ini adalah olos yang diberi nama”Olos Tempe Ekstra Pedas”. Produk ini memiliki karakteristik yaitu olos berbentuk bulat tetapi lebih besar dari ukuran biasanya yang isinya terdapat campuran kubis, tempe, dan cabe rawit yang menjadikan cita rasa masakan yang berbeda dan sehat.
2.2. KEUNGGULAN PRODUK
Produk yang dihasilkan dari usaha ini adalah cemilan berupa olos yang berbeda karena olos ini dikombinasikan dengan tempe dengan kubis segar di dalamnya, serta cabe rawit yang banyak yang menjadikan camilan ini bergizi tinggi dengan rasa yang ekstra pedas dan gurih. Dengan adanya variasi baru ini diharapkan konsumen memiliki pilihan cemilan sehat. 
2.3. PELUANG USAHA
Olos Tempe Ekstra Pedas ini merupakan usaha yang bergerak di bidang kuliner olos yang diolah menjadi sebuah cemilan sehat sebagai inovasi produk cemilan baru yang mengkombinasikan antara tempe dengan kubis segar dan cabe rawit sehingga menjadikan olahan Olos Tempe Ekstra Pedas sebagai produk gorengan olos yang berbeda dengan produk olos lain. Bentuk usaha ini belum memiliki pesaing dengan karakteristik yang sejenis, sehingga masih tersedia peluang pasar untuk mengembangkan usaha ini. Berikut proyeksi permintaan, penawaran, dan peluang yang ada di pasar.
a. Proyeksi Permintaan
Jumlah mahasiswa Unnes pada tahun ajaran 2013/2014 adalah sejumlah 30.944. Data diperoleh menurut jumlah pengisi KRS di www.akademik.unnes.ac.id. Diasumsikan dari jumlah warga dan mahasiswa yang ada di sekitar Unnes tersebut, yang menyukai olos sebesar 3%. Jadi apabila dihitung (30.944 X 3%) ada 928 orang yang menyukai olos. Dapat diperkirakan 1 orang makan 1 olos dalam sehari, berarti ada permintaan sebanyak 928 buah lumpia per hari. Untuk proyeksi permintaan selama satu tahun maka 928 x 360 ( hari) =  334.080 orang.
b. Proyeksi Penawaran
Dari hasil observasi kami di daerah kampus UNNES tidak ada yang menjual olos dengan isis tempe jadi penawarannya adalah nol.
c. Peluang dan Penjualan
Peluang adalah selisih atau gap antara permintaan dan penawaran. Sedangkan penjualan merupakan proporsi dari peluang yang mampu diisi. Proyeksi penjualan diperkirakan sebesar 50% dari peluang. Adapun peluang dan  penjualan lumpia tahun 2015 adalah sebagai berikut:

	Tahun
	Permintaan
	Penawaran
	Peluang
	Proyeksi Penjualan

	2015
	334.080
	0
	334.080
	64.000



2.4. STRATEGI PEMASARAN
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha olahan Olos Tempe Ekstra Pedas ini adalah analisis bauran pemasaran, yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi dan distribusi.
2.4.1. Strategi produk
Produk yang ditawarkan adalah suatu produk makanan camilan sehat. Berupa gorengan olos isi tempe yang di kombinasikan kubis dan cabe rawit.
2.4.2. Strategi Harga
a. Rincian Produksi :
	No.
	Produk
	Hari
	Bulan

	1
	Olos Tempe Ekstra Pedas
	560
	16800

	
	
	
	

	
	Jumlah
	560
	 16800



b. Perhitungan harga jual
Bahan baku					: Rp 3.552.000
Biaya Perjalanan				: Rp    100.000
Biaya lain-lain
· Biaya Pemasaran	: Rp 100.000
· Listrik dan Telpon	: Rp  25.000
Total Biaya lain – lain 			: Rp   125.000
Jumlah						 Rp 3.777.000
HPP per unit = 3.777.000 : 16.800 unit = Rp 225
Usaha ini menginginkan laba 35% dari biaya keseluruhan maka diperoleh harga persatuan sebagai berikut:
3.777.000+ ( 35% x 3.777.000)   =  5.098.950
Maka harga tiap olos yang ditetapkan 5.098.950: 16.800 unit = 
Rp 304 (Dibulatkan dijual menjadi Rp 500/buah)
2.4.3. Kebijakan Promosi
Untuk mempromosikan produk kami, yang kami lakukan adalah :
· Promosi secara langsung
Kami akan terjun langsung untuk menjual dan mempromosikan produk ini kepada mahasiswa UNNES dan masyarakat sekitar.
· Kami juga melayani delivery order.
2.4.4. Kebijakan Distribusi
· Penyaluran barang kepada konsumen dilakukan secara langsung yaitu penjualan langsung kepada konsumen tanpa melalui pihak kedua.
· Melalui pihak ketiga. Cara ini dilakukan dengan menitipkan barang ke kantin yang berada di UNNES.

2.5. ANALISIS PRODUK/OPERASI
2.5.1. Analisis Keuangan
a. Biaya Tetap
	No
	Item
	Satuan
	Jumlah
	Harga 
	Harga

	1
	Kompor
	Buah
	1
	 Rp      360.000 
	 Rp      360.000 

	2
	Tabung gas kecil
	Buah
	4
	 Rp        20.000 
	 Rp        80.000 

	3
	Regulator dan Selang
	Buah
	1
	 Rp        65.000 
	 Rp        65.000 

	4
	Penggorengan
	Buah
	2
	 Rp        30.000
	 Rp        60.000

	5
	Kulkas
	Unit
	1
	 Rp   2.000.000
	 Rp   2.000.000

	6
	Batang pengaduk
	Buah
	1
	 Rp        15.000 
	 Rp        15.000 

	7
	Pisau
	Buah
	2
	 Rp        5.000 
	 Rp        10.000 

	8
	Sendok makan
	Buah
	1
	 Rp          2.000
	 Rp          2.000

	9
	Peniris minyak
	Buah
	1
	Rp        10.000
	Rp         10.000

	10
	Baskom
	Buah
	2
	Rp        10.000
	Rp         20.000

	11
	Talenan
	Buah
	1
	Rp        10.000
	Rp         10.000

	Total Investasi
	 Rp   2.632.000



b. Biaya Bahan Baku
	No
	Nama Bahan
	Satuan
	Jumlah
	Harga/satuan
	Total

	1
	Tepung terigu
	Kg
	4
	Rp      6.000
	Rp      24.000 

	2
	Tepung kanji
	Kg
	2
	Rp      6.000
	Rp      12.000

	2
	Kubis
	Kg
	4
	Rp      3.000
	Rp      12.000 

	4
	Cabai Rawit
	Kg
	1/2
	Rp       40.000
	Rp      20.000 

	5
	Tempe
	Buah
	2
	Rp       6.000
	Rp      12.000

	8
	Garam
	Gram
	250
	Rp       4.000
	Rp        4.000 

	9
	Minyak sayur
	Kg
	3
	Rp     14.500
	Rp      43.500 

	10
	Penyedap
	Sashet
	5
	Rp          500
	Rp        2.500

	 
	TOTAL
	 
	 
	PER HARI
	Rp    118.000

	
	
	
	
	PER BULAN
	Rp 3.552.000







c. Biaya Perjalanan
	No
	Perjalanan 
	Kuantitas
	Satuan
	Harga
	Total

	1
	Survey bahan baku
	            1 
	Paket
	Rp  50.000 
	 Rp      50.000 

	2
	Observasi Pasar
	            1 
	Paket
	RP  50.000 
	 Rp      50.000 

	Sub Total
	 Rp    100.000 



d. Biaya Lain – lain
	No
	Material
	Kuantitas
	Satuan
	Harga
	Total

	1
	Pembuatan proposal
	1
	Paket
	 Rp    50.000 
	Rp        50.000 

	2
	Pembuatan  laporan
	4
	Paket
	 Rp    35.000 
	Rp      140.000 

	3
	Biaya Pemasaran
	1
	Paket
	 Rp 100.000 
	Rp      100.000 

	4
	Biaya Listrik
	1
	Paket
	Rp      25.000
	Rp         25.000

	Sub Total
	 Rp      315.000 



e. Penyusutan Peralatan
	Nama barang
	Harga
	Masa
	Nilai residu
	Penyst/tahun
	Penyst/bulan

	Peralatan
	 Rp   2.632.000
	3th
	 Rp  263.200
	 Rp   789.600
	 Rp    65.800

	 Total
	 Rp   2.632.000
	 
	 Rp  263.200
	 Rp   789.600
	 Rp    65.800


Asumsi:
a. Penyusutan mengunakan metode garis lurus
b. Nilai residu sebesar 10% dari harga
i. Analisis Hasil Usaha
Hasil usaha  	= Jumlah produksi x harga jual
		= 16.800 x Rp 500
		= Rp 8.400.000
ii. Prediksi Laba/Rugi
L/R		= Hasil usaha – biaya produksi
		= Rp 8.400.000 – Rp 6.184.000
		= Rp 2.216.000
Karena HU > BP maka laba sebesar  Rp 2.216.000
iii. Analisis Kelayakan Usaha
a. BEP Tingkat Volume
BEP  
		 = 12.368
Jadi pada tingkat volume produksi 12.368 usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi setelah berproduksi selama 1 bulan.	


b. Benefit Cost (B/C) Ratio
B/C Ratio 		= 
= = 1,36
Artinya, dari sebanyak Rp 6.184.000 biaya yang dikeluarkan akan diperoleh hasil usaha 1,36 kali lipat, sehingga layak untuk diusahakan
c. ROI ( Return On Investment)
ROI			= Laba : Biaya produksi x 100%
			= 2.216.000 : 6.184.000 x 100%
			=  35,8 %
Usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp 100,00 diperoleh keuntungan Rp 35,8 %
d. Perhitungan pengembalian modal
Pengembalian modal 		= 
					=  = 1,3
Jadi modal usaha akan kembali apabila perusahaan telah beroperasi selama 1,3 bulan.






















BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:

3.1. PERSIAPAN
1. Survey supplier untuk masing – masing bahan baku
2. Persiapan alat dan bahan yang dibutuhkan

3.2. PROSES PRODUKSI/OPERASI
      Adapun proses pembuatan “Olos Tempe Ekstra Pedas” adalah sebagai berikut:
Cara membuat Isi :
1. Iris tipis-tipis kubis, kemudian cuci hingga bersih.
2. Cuci cabai rawit, kemudian uleg hingga halus dengan ditambah garam secukupnya.
3. Siapkan minyak goreng secukupnya kedalam penggorengan, kemudian tumis bumbu dan masukkan kubis yang telah dicuci bersih.
4. Siapkan minyak goreng secukupnya kedalam penggorengan, kemudian masukkan adonan yang telah di campur ke penggorengan.
5. Tambahkan penyedap masakan, lalu aduk rata.
Cara membuat lumpia :
1. Setelah isi siap, buat adonan dengan perbandingan tepung terigu dan tepung kanji 2:1. Tambahkan garam dan penyedap masakan secukupnya ke dalam adonan, kemudian aduk sampai rata.
2. Bentuk adonan bulat gepeng, kemudian tambahkan isinya lalu tutup dengan dibentuk bulatan utuh.
3. Lakukan seterusnya hingga adonan dan isi habis.
4. Olos siap di goreng , goreng hingga berwarna keemasan dan matang. 
5. Olos siap disajikan dan disantap. 

1.3. PEMASARAN
Target konsumen dari produk ini adalah masyarakat dan mahasiswa UNNES. Kami juga bersedia untuk melayani pesanan.

1.4. EVALUASI
		Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki atau menyempurnakan produk sesuai dengan selera konsumen. 


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

5.1 ANGGARAN BIAYA

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1. 
	Peralatan penunjang
	Rp      2.632.000

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp      3.552.000

	3.
	Perjalanan
	Rp         100.000

	4.
	Lain-lain
	Rp         315.000

	Jumlah
	Rp      6.599.000



4.2 JADWAL KEGIATAN


	No.
	Kegiatan
	Bulan Ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan Produksi
	XX
	
	
	
	

	2
	Persiapan dan Pengadaan Bahan
	     X
	XX
	
	
	

	3
	Pelaksanaan Produksi
	
	XX
	XXXX
	XXXX
	

	4
	Pemasaran 
	
	XX
	XXXX
	XXXX
	XX

	5
	Penyusunan Laporan 
	
	
	
	X
	XXX

	6
	Penyerahan Laporan 
	
	
	
	
	XXXX


















Lampiran 1. Biodata Ketua dan  Anggota
Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Siti Nurhasanah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211413030

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 21 September 1994

	6
	E-mail
	sitinurhasanah260@yahoo.com

	7
	Nomer Telepon/HP
	089662483718



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Kambangan 01
	Mts N Model Babakan
	SMK N 1 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah  (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan 10 tahun  terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	









Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Sayidah Meyanasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi

	4
	NIM
	7101412030

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 7 Mei 1995

	6
	E-mail
	meyanasaris@yahoo.co.id

	7
	Nomer Telepon/HP
	089619105833



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Luwung
	SMP N 2 Rakit
	SMK N 1Bawang Banjarnegara

	Jurusan
	-
	-
	TKJ

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah  (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan 10 tahun  terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	












Biodata Anggota 2
1. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Aenur Rizqiyah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	721413008

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 10 September 1995

	6
	E-mail
	Aenurrizqiyah93@gmail.com

	7
	Nomer Telepon/HP
	081902044747



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 04 Balapulang Wetan
	SMP N 1 Balapulang
	SMK N 1 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



1. Pemakalah Seminar Ilmiah  (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



1. Penghargaan 10 tahun  terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	










Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Desilia Karmilasuri

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Koperasi

	4
	NIM
	7101414072

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 13 Juni 1996

	6
	E-mail
	desiliakarmilasuri@yahoo.co.id

	7
	Nomer Telepon/HP
	081902044747



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 6 Adipala
	SMP N 1 Adipala
	SMA N 1 Maos

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah  (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan 10 tahun  terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	











Biodata Anggota 4
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Intan Indah Listiyani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211413035

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 6 November 1995

	6
	E-mail
	Intan_indahlistiyani@co.id

	7
	Nomer Telepon/HP
	085742197180



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Pasangan
	SMP N 1 Talang
	SMK N 1 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah  (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan 10 tahun  terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	











Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	No
	Item
	Satuan
	Jumlah
	Harga 
	Harga

	1
	Kompor
	Buah
	1
	 Rp      360.000 
	 Rp      360.000 

	2
	Tabung gas kecil
	Buah
	4
	 Rp        20.000 
	 Rp        80.000 

	3
	Regulator dan Selang
	Buah
	1
	 Rp        65.000 
	 Rp        65.000 

	4
	Penggorengan
	Buah
	2
	 Rp        30.000
	 Rp        60.000

	5
	Kulkas
	Unit
	1
	 Rp   2.000.000
	 Rp   2.000.000

	6
	Batang pengaduk
	Buah
	1
	 Rp        15.000 
	 Rp        15.000 

	7
	Pisau
	Buah
	2
	 Rp        5.000 
	 Rp        10.000 

	8
	Sendok makan
	Buah
	1
	 Rp          2.000
	 Rp          2.000

	9
	Peniris minyak
	Buah
	1
	Rp        10.000
	Rp         10.000

	10
	Baskom
	Buah
	2
	Rp        10.000
	Rp         20.000

	11
	Talenan
	Buah
	1
	Rp        10.000
	Rp         10.000

	Total Investasi
	 Rp   2.632.000




a. Biaya Bahan Baku

	No
	Nama Bahan
	Satuan
	Jumlah
	Harga/satuan
	Total

	1
	Tepung terigu
	Kg
	4
	Rp      6.000
	Rp      24.000 

	2
	Tepung kanji
	Kg
	2
	Rp      6.000
	Rp      12.000

	2
	Kubis
	Kg
	4
	Rp      3.000
	Rp      12.000 

	4
	Cabai Rawit
	Kg
	1/2
	Rp       40.000
	Rp      20.000 

	5
	Tempe
	Buah
	2
	Rp       6.000
	Rp      12.000

	8
	Garam
	Gram
	250
	Rp       4.000
	Rp        4.000 

	9
	Minyak sayur
	Kg
	3
	Rp     14.500
	Rp      43.500 

	10
	Penyedap
	Sashet
	5
	Rp          500
	Rp        2.500

	 
	TOTAL
	 
	 
	PER HARI
	Rp    118.000

	
	
	
	
	PER BULAN
	Rp 3.552.000




b. Biaya Perjalanan

	No
	Perjalanan 
	Kuantitas
	Satuan
	Harga
	Total

	1
	Survey bahan baku
	            1 
	Paket
	Rp  50.000 
	 Rp      50.000 

	2
	Observasi Pasar
	            1 
	Paket
	RP  50.000 
	 Rp      50.000 

	Sub Total
	 Rp    100.000 




c. Biaya Lain – lain
	No
	Material
	Kuantitas
	Satuan
	Harga
	Total

	1
	Pembuatan proposal
	1
	Paket
	 Rp    50.000 
	Rp        50.000 

	2
	Pembuatan  laporan
	4
	Paket
	 Rp    35.000 
	Rp      140.000 

	3
	Biaya Pemasaran
	1
	Paket
	 Rp 100.000 
	Rp      100.000 

	4
	Biaya Listrik
	1
	Paket
	Rp      25.000
	Rp         25.000

	Sub Total
	 Rp      315.000 




































Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Siti Nurhasanah
/7211413030
	Akuntansi
	Ekonomi
	20 jam/minggu
	Pengumpulan bahan, pembuatan produk, pemasaran produk

	2.
	Sayidah Meyanasari
/7101412030
	PendidikanKoperasi
	Ekonomi
	18 jam/minggu
	Pembuatan produk,pemasaran produk, keuangan, pembuatan laporan

	3.
	Desilia Karmilasuri/7101414072	
	Pendidikan Koperasi
	Ekonomi
	18 jam/minggu
	pembuatan produk, pemasaran produk, keuangan, pembuatan laporan

	4.
	Aenur Rizqiyah
/7211413008
	Akuntansi
	Ekonomi
	18 jam/minggu
	Pengumpulan bahan, pembuatan produk, pemasaran produk

	5
	Intan Indah Listiyani
/7211413035
	Akuntansi
	Ekonomi
	18
jam/ minggu
	Pengumpulan bahan, pembuatan produk, pemasaran produk








[image: ]Lampiran 4.Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan Email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENILITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 	: Siti Nurhasanah
NIM 	: 7211413030
Program Studi 	: Akuntansi
Fakultas 	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul:
“OLX” OLOS TEMPE EXSTRA PEDAS SEBAGAI  CAMILAN SEHAT 
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
	Semarang,     Juni 2015
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,		Yang Menyatakan,  


(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.)			(Siti Nurhasanah)
NIP. 196012171986011001			NIM. 7211413030
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