18

[image: E:\Warna.jpg]

PROPOSAL PROGRAM KREATIFITAS MAHASISWA
SNACK KERITING (KERIPIK TELUR GARING)

BIDANG KEGIATAN :
PKM KEWIRAUSAHAAN


Diusulkan oleh :
Asfira Saraswati	7211414124 / 2014
Sri Eka Wulandari	7111414008 / 2014
Kharisma		7211413066 / 2013
Mariam Susilowati	1102414017 / 2014
Ima Suryani		2601414048 / 2014



Universitas Negeri Semarang
Semarang
2015

PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN
1. Judul Kegiatan	: Snack Keriting
	  (Keripik Telur Garing)
2. Bidang Kegiatan	: PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan	
a. Nama Lengkap	: Asfira Saraswati
b. NIM	: 7211414124
c. Jurusan	: Akuntansi
d. Universitas	: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah dan No.Tel/HP	: Jatimalang Rt.03/01 Pacitan 
	Jawa Timur/ 087758727063
f. Alamat Email	: asfirasaraswati@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis	: 4 Orang 
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar	    : Dr. Amin Pujiati, S.E., M.Si
b. NIDN	: 0021086904
c. Alamat Rumah dan No.Tel/HP  : Jl. Lamongan Barat
III/Semarang/Jawa Tengah/08156622997
 
6. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti	: Rp. 5.486.500,00
b. Sumber lain ()	: -
7. Jangka Waktu Pelaksanaan	: 5 bulan
Semarang, 1 Oktober 2015
Menyetujui
Ketua Jurusan Akuntansi	Ketua Pelaksana Kegiatan 



[bookmark: _GoBack](Drs. Fachrurrozie, M.Si.)	(Asfira Saraswati)
NIP: 196206231989011001	NIM: 7211414124

Pembantu Rektor,
Bidang Kemahasiswaan 	Dosen Pendamping
Universitas Negeri Semarang 
	


Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.			Dr. Amin Pujiati, S.E., M.Si
NIP. 196012171986011001				NIDN: 0021086904
DAFTAR ISI

HALAMAN SAMPUL	 i
HALAMAN PENGESAHAN	 ii
DAFTAR ISI	 iii
RINGKASAN	 iv
BAB 1.	PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Masalah	 1
B. Perumusan Masalah	 2
C. Tujuan	 2
D. Luaran yang Diharapkan	 2
E. Kegunaan	 2
BAB 2.	GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA	 3
BAB 3.	METODE PELAKSANAAN	 6
BAB 4.	BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Rancangan Biaya	 9
B. Jadwal Kegiatan	 9
LAMPIRAN
LAMPIRAN 1. BIODATA KETUA DAN ANGGOTA	 10 
LAMPIRAN 2. JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN	 15
LAMPIRAN 3. SUSUNAN ORGANISASITIM PENELITI DAN PEMBAGIAN TUGAS 	 16	
LAMPIRAN 4. SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI	 17


RINGKASAN
Telur merupakan makanan yang sudah tidak asing lagi di telinga maupun di lidah kita. Ada berbagai macam olahan telur seperti telur dadar, martabak telur, dan telur asin, namun masih jarang ditemui olahan keripik telur. Snack Keriting (Keripik Telur Garing) merupakan makanan ringan berbahan dasar telur ayam yang diolah menjadi camilan yang menyehatkan berupa keripik dengan diberi berbagai varian rasa yaitu rasa original, balado, barbeque, dan jagung bakar. Selain untuk memperoleh keuntungan dari usaha ini, tujuan yang hendak dicapai adalah terciptanya makanan yang memiliki banyak kandungan gizi yang baik dan juga menyehatkan. Gizi yang terdapat di telur ayam memiliki banyak manfaat bagi kesehatan seperti membantu perkembangan otak, menjaga kesehatan mata, mencegah kanker, menyehatkan jantung, menyembuhkan gangguan paru-paru, dan menjaga stamina.
Pembuatan Snack Keriting tergolong cukup mudah seperti kebanyakan keripik berbahan dasar lain. Yang membedakan keripik telur dengan keripik lainnya adalah bahan dasarnya yang memiliki banyak kandungan gizi. Dengan promosi dari mulut ke mulut, menyebar brosur, hingga memasang iklan di media sosial diharapkan mampu meningkatkan penjualan produk ini dan menghasilkan keuntungan. Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, berinovasi dan mengoptimalkan produk sehat yang sudah ada sebelumnya.

Kata kunci : Telur, keripik, camilan, gizi, varian rasa.

ii

BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH

Keripik merupakan makanan yang sudah sangat umum di kalangan masyarakat kita. Kebanyakan diantara produsen keripik di lingkungan kampus UNNES memproduksi makanan ini dengan bahan dasar singkong, yang paling sering ditemui. Ada juga yang berinovasi dari buah-buahan seperti pisang, apel, salak, nangka dan lain sebagainya. Bahan dasar lain yang dapat digunakan untuk membuat keripik dan yang masih jarang sekali ditemui di lingkungan kampus UNNES adalah telur.
Seperti yang kita ketahui, telur merupakan bahan makanan dengan kandungan gizi yang lengkap dan baik bagi pertumbuhan. Protein telur mempunyai mutu yang tinggi karena memiliki susunan asam amino esensial yang lengkap, sehingga dijadikan patokan untuk menentukan mutu protein dari bahan pangan yang lain. Selain memiliki kandungan asam amino yang tinggi, telur ayam juga mengandung zat gizi lain seperti energi, lemak, karbohidrat, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin A, B1, dan C. Kandungan tersebut memiliki banyak manfaat bagi kesehatan tubuh jika dikonsumsi.
Di kota Semarang, produksi telur ayam sendiri tergolong cukup tinggi. Dari tahun 2009 hingga 2013 jumlah produksi telur ayam cenderung meningkat. Pada tahun 2013, produksi telur ayam di kota Semarang mencapai 8.154.313 kilogram yang terdiri dari 7.852.177 kilogram untuk telur ayam ras, dan 302.136 untuk telur ayam buras (Dinas Peternakan dan Kesehatan Hewan Provinsi Jawa Tengah). 
Tingginya produksi telur ayam ini dikarenakan konsumsi masyarakat Semarang terhadap telur ayam juga sangat tinggi. Di daerah Gunungpati sendiri, konsumsi telur ayam untuk satu keluarga per minggu rata-rata 1 ½ kilogram, sehingga kebutuhan total telur ayam masyarakat Gunungpati mencapai rata-rata 15-20 ton per bulan (Gemadesa Ungaran).
Kedua makanan ini, keripik dan telur, patut dipadukan untuk menciptakan inovasi dalam produksi keripik. Dengan bauran antara dua makanan ini, diharapkan akan menarik perhatian masyarakat dan menarik minat masyarakat untuk mengkonsumsinya. Selain dapat dijadikan camilan ringan namun sehat, produk ini juga dapat dimakan sebagai sampingan nasi atau lauk dengan dicocol saus sambal. 
Keripik telur ini memiliki potensi yang cukup besar untuk dikembangkan dalam dunia usaha. Selain karena manfaatnya yang cukup tinggi, hal tersebut juga karena produk ini berbeda dari produk sejenis yang sudah ada sebelumnya. Keripik telur ini masih cukup jarang ditemui di sekitar kita.
B. PERUMUSAN MASALAH

Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut :
a. Bagaimana cara mengolah telur menjadi produk yang memiliki karakteristik yang berbeda dari produk yang lain?
b. Bagaimana menciptakan olahan telur yang berkualitas, diminati masyarakat, dan mampu bersaing dengan produk yang lain?
c. Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien?

C. TUJUAN

Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut :
a. Menciptakan olahan telur yang berbeda dari produk yang sudah ada sebelumnya yaitu menjadi camilan sehat berupa keripik dengan berbagai rasa yang sehat dan memiliki banyak manfaat.
b. Menciptakan olahan telur yang berkualitas dengan harga terjangkau dan memiliki daya saing yang tinggi.
c. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN

Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut :
a. Menghasilkan olahan telur berupa keripik dengan berbagai varian rasa.
b. Mampu mengolah telur menjadi produk yang berbeda dengan yang sudah ada sebelumnya serta bermanfaat bagi kesehatan.
c. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien.

E. KEGUNAAN

Kegunaan dari program kreatifitas ini adalah :
a. Mampu mendorong mahasiswa untuk berpikir kreatif, inovatif serta memanfaatkan peluang yang ada.
b. Menumbuhkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa.
c. Mengurangi pengangguran dengan membuka lapangan pekerjaan.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk

Jenis produk yang akan dihasilkan dalam produksi ini adalah camilan sehat berupa keripik yang dibuat dengan bahan dasar telur ayam. Produk ini kami namai Snack Keriting atau kepanjangannya keripik telur garing. Kami memilih telur karena telur merupakan bahan pangan yang sempurna karena mengandung zat-zat gizi yang lengkap bagi pertumbuhan. Selain bahan dasarnya yang berbeda dari produk-produk keripik yang lain, karakteristik lain dari keripik ini adalah kami menambahkan beberapa varian rasa pada produk ini, yaitu selain ada rasa original, ada juga rasa balado, barbeque, dan jagung bakar.
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain :
1. Produk ini merupakan produk camilan sehat yang memiliki banyak kandungan gizi penting yang berasal dari bahan dasarnya seperti protein tinggi, energi, lemak, karbohidrat, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin A, B1, dan C.
2. Produk ini berbeda dari produk keripik yang sudah ada sebelumnya karena berbahan dasar telur ayam dengan berbagai varian rasa pula.

2. Analisis Pemasaran

a. Pesaing dan Peluang Pasar

Meskipun sudah banyak wirausaha yang menjalankan usaha di bidang ini, tetapi tidak menutup kemungkinan usaha ini dapat dijalankan karena produk yang dihasilkan memiliki banyak keunggulan baik dari segi kualitas maupun harganya yang terjangkau. Produk inipun termasuk produk yang masih jarang bahkan mungkin belum ada di daerah Semarang. Kebanyakan produk keripik yang dijumpai disini adalah keripik berbahan dasar singkong, namun keripik ini kami buat berbeda dari yang sudah ada sebelumnya dengan berinovasi pada bahan dasarnya, yaitu telur. Selain itu, produk ini juga memiliki banyak manfaat yang bisa didapatkan karena kandungan gizi yang lengkap dan baik bagi pertumbuhan. Keunggulan lain dari produk ini adalah harganya yang terjangkau dan rasanya yang lezat. Selain dapat menikmati camilan enak dan sehat, masyarakat juga dapat merasakan manfaat dari kandungan gizi yang ada pada telur.



b. Kebijakan Promosi

Promosi termasuk kegiatan penting dalam berwirausaha karena melalui promosi, kita dapat mengenalkan produk kita kepada masyarakat dalam rangka meningkatkan hasil penjualan. Bentuk promosi yang dapat dilakukan diantaranya promosi lisan ke konsumen langsung, menyebarkan brosur-brosur ataupun memasang pamflet di sekitar lingkungan UNNES maupun diluar UNNES. Kami juga memasang iklan di jejaring sosial agar memudahkan masyarakat yang ingin membeli untuk menemukan informasi mengenai produk kami melalui jejaring sosial.

c. Kebijakan Distribusi

Pendistribusian produk keripik telur ini akan dilakukan dengan menawarkan langsung pada konsumen, menitipkannya ke toko-toko sekitar kampus dan juga menitipkannya di tempat jajan mahasiswa.

3. Analisis Operasional

a. Rencana Pembuatan Produk

· 1 minggu	: 100 bungkus
· 1 bulan	: 4 x 100 bungkus = 400 bungkus
· 3 bulan	: 3 x 400 bungkus = 1200 bungkus

Harga penjualan per bungkus adalah Rp. 5.500,00
Harga penjualan 3 bulan = Rp. 5.500,00 x 1200
	= Rp. 6.600.000,00
Laba penjualan 3 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi
	= Rp. 6.600.000 – Rp. 5.486.500,00
	= Rp. 1.113.500

b. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	=  = 
						= 997
Jadi pada tingkat volume produksi 997 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.


2. BEP Harga Produksi	=  = 
			= Rp. 4.572,00
Jadi, pada tingkat harga Rp. 4.572,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio	= 
	= 
	= 1,20
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,20 maka usaha ini layak untuk dijalankan.


BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam pelaksanaan program kreatifitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :

1. Persiapan

a. Persiapan alat

1. Wajan besar
2. Kompor
3. Sutil
4. Serok
5. Sendok
6. Pisau 
7. Baskom
8. Piring besar
9. Alat pres plastik
10. Tabung gas

b. Bahan yang digunakan antara lain :

1. 75 kg telur ayam
2. 35 lt minyak goreng
3. 5 kg bawang putih
4. 8 bungkus garam halus
5. 75 kg tepung terigu
6. 25 kg tepung tapioka
7. 3 kg baking powder
8. Daun jeruk

2. Pelaksanaan

Tahap pelaksanaan pembuatan produk Snack Keriting ini antara lain sebagai berikut :

a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan.

b. Pengolahan bahan.
Tahap pengolahan bahannya adalah sebagai berikut :
1. Masukkan telur ayam kedalam baskom dan campurkan dengan bawang putih yang telah dihaluskan, dan daun jeruk yang sudah diiris tipis-tipis.
2. Kemudian tambahkan garam dan secukupnya lalu kocok hingga semua bahan tercampur rata.
3. Panaskan minyak dengan api sedang, kemudian masukkan semua bahan dan buat dadar telur tipis-tipis.
4. Setelah dadar telur matang, tiriskan dan letakkan pada piring besar, lalu iris kotak kecil-kecil seukuran ± 3 cm x 3 cm. Diamkan.
5. Siapkan bahan pencelup dengan mencampur tepung terigu, tepung tapioka, bawang putih yang telah dihaluskan, garam dan secukupnya, serta baking powder, dan tambahkan air.
6. Aduk semua bahan hingga tercampur rata dan pastikan tidak terlalu encer.
7. Siapkan tepung terigu kering untuk bahan pengering.
8. Masukkan dadar telur yang telah diiris kotak-kotak tadi kedalam adonan.
9. Gulingkan potongan telur dadar satu per satu ke dalam tepung terigu kering sambil dipijit-pijit.
10. Kemudian goreng dalam minyak dengan api sedang hingga warnanya berubah kuning kecoklatan.
11. Keripik telur siap dikemas.

3. Promosi

Promosi dilakukan dengan promosi lisan ke konsumen langsung, menyebarkan brosur-brosur ataupun memasang pamflet di sekitar lingkungan UNNES maupun diluar UNNES. Kami juga memasang iklan di jejaring sosial agar memudahkan masyarakat yang ingin membeli untuk menemukan informasi mengenai produk kami melalui jejaring sosial.

4. Pemasaran

Pemasaran akan dilakukan dengan menawarkan produk ke konsumen secara langsung, menitipkan ke toko-toko dan kantin tempat jajan mahasiswa serta memasang iklan di jejaring sosial.

5. Evaluasi

Evaluasi dilakukan untuk memperbaiki kualitas produk dan efektifitas dari sistem pemasaran yang dilakukan. Evaluasi ini juga dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli konsumen, tingkat kepuasan konsumen terhadap produk, serta menampung komentar-komentar ataupun kritikan mengenai produk yang dijual agar dapat dijadikan acuan dalam kegiatan produksi periode selanjutnya. Evaluasi juga dilakukan untuk mengetahui kemungkinan keberlanjutan dari usaha yang dijalankan.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	1.081.000

	2
	Bahan habis pakai
	3.955.500

	3
	Lain-lain
	450.000

	
	SUB TOTAL (Rp)
	5.486.500




2. JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan ke

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	X
	

	4. Penyusunan Produk
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.


LAMPIRAN 
1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri

	1. 
	Nama 
	Asfira Saraswati 

	2. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3. 
	Program Studi
	Akuntansi 

	4. 
	NIM
	7211414124

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 18 Agustus 1996

	6. 
	E-mail
	asfirasaraswati@gmail.com

	7. 
	Nomor Telp./HP 
	087758727063



B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Jatimalang I
	SMPN I Arjosari
	SMKN 2 Pacitan 

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi 

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 1 Oktober 2015
Pengusul


(Asfira Saraswati)


A. Identitas Diri

	1.
	Nama 
	Mariam Susilowati

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Teknologi Pendidikan

	4.
	NIM
	1102414017

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 8 Maret 1995

	6.
	E-mail
	mariamsusilowati9@gmail.com

	7. 
	Nomor Telp./HP 
	087855681854



B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Worawari 2
	SMPN 3 Tulakan
	SMKN 2 Pacitan 

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.


Semarang, 1 Oktober 2015
Pengusul


(Mariam Susilowati)


A. Identitas Diri

	1.
	Nama 
	Ima Suryani

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa Jawa

	4.
	NIM
	2601414048

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang, 6 September 1995

	6.
	E-mail
	imasuryani28@gmail.com

	7.
	Nomor Telp./HP 
	087742142346



B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Anwarul Mursyidin
	Mts. Ar-Rohman 1
	MA Ar-Rohman 1

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.


Semarang, 1 Oktober 2015
Pengusul


(Ima Suryani)


A. Identitas Diri

	1.
	Nama 
	Sri Eka Wulandari 

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIM
	7111414008

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 25 Oktober 1996

	6.
	E-mail
	ekawulan.25@gmail.com 

	7.
	Nomor Telp./HP 
	085955023314



B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Gembuk 1
	SMPN 2 Kebonagung 
	SMKN 2 Pacitan 

	Jurusan
	
	
	Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.


Semarang, 1 Oktober 2015
Pengusul


(Sri Eka Wulandari)


A. Identitas Diri

	1.
	Nama 
	Kharisma 

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	7211413066

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 14 Juni 1995

	6.
	E-mail
	ikharisma@gmail.com 

	7.
	Nomor Telp./HP 
	085740702685



B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Selanegara
	SMP N 1 Kaligondang 
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.


Semarang, 1 Oktober 2015
Pengusul


(Kharisma)

A. Identitas Diri

	1.
	Nama 
	Dr. Amin Pujiati, S.E., M.Si

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIDN
	0021086904

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 21 Agustus 1969

	6.
	E-mail
	apuji06@yahoo.co.id

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	08156622997



B. Riwayat Pendidikan 
	
	S-1
	S-2
	S-3

	Nama Perguruan Tinggi
	UNDIP
	UGM
	UNS

	Bidang Ilmu
	Fakultas Ekonomi
	Fakultas Ekonomi
	Fakultas Ekonomi

	Tahun Masuk – Lulus
	1988-1992
	2002-2004
	2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.




Semarang, 1 Oktober 2015
Pembimbing


(Dr. Amin Pujiati, S.E., M.Si)



2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

a. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Wajan besar
	Memasak
	1
	100.000
	100.000

	Kompor
	Memasak
	2
	350.000
	700.000

	Solet
	Menggoreng
	2
	10.000
	20.000

	Serok
	Mengangkat olahan
	2
	15.000
	30.000

	Sendok
	Mengaduk adonan
	1
	5.000
	5.000

	Pisau
	Memotong telur
	1
	5.000
	5.000

	Baskom
	Tempat adonan
	2
	10.000
	20.000

	Piring besar
	Meletakkan telur
	3
	10.000
	30.000

	Alat Pres Plastik
	Menutup kemasan
	1
	50.000
	50.000

	Tabung
	Memasak
	1
	100.000
	100.000

	Buku
	Menulis
	1
	15.000
	          15.000

	Alat tulis
	Menulis
	2
	3.000
	6.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.081.000



b. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Telur ayam
	Bahan baku
	75 kg
	20.000
	1.500.000

	Minyak
	Menggoreng
	35 lt
	12.000
	420.000

	Bawang putih
	Bumbu
	5 kg
	18.000
	90.000

	Garam halus
	Bumbu
	8 bks
	1.000
	8.000

	Tepung terigu
	Bahan baku
	75 kg
	7.500
	562.500

	Tepung tapioca
	Bahan pelengkap
	20 kg
	7.500
	150.000

	Baking powder
	Bahan pelengkap
	6 kg
	15.000
	90.000

	Bubuk balado
	Bahan pelengkap
	10 kg
	30.000
	300.000

	Bubuk Jagung bakar
	Bahan pelengkap
	10 kg
	30.000
	300.000

	Bubuk barbeque
	Bahan pelengkap
	10 kg
	30.000
	300.000

	Gas
	Memasak
	10 buah
	15.000
	150.000

	Plastik
	Kemasan
	15 pack
	5.000
	75.000

	Daun jeruk
	Bahan aroma
	
	
	10.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.955.500



c. Biaya Lain-lain
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Pembuatan Label
	150.000

	Biaya Iklan
	100.000

	Penyusunan Laporan
	100.000

	Dokumentasi + Cetak
	100.000

	SUB TOTAL (Rp)
	450.000

	TOTAL KESELURUHAN (Rp)
	5.486.500



3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Prodi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Asfira Saraswati
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota dan membantu tugas masing-masing anggota

	2.
	Mariam Susilowati
	Teknologi Pendidikan
	Ilmu Pendidikan
	10 jam/minggu
	Melakukan Manajemen Keuangan

	3.
	Ima Suryani
	Pendidikan Bahasa Jawa
	Bahasa dan Seni
	10 jam/minggu
	Mngkoordinasi Pembuatan Produk

	4.
	Sri Eka Wulandari
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Melakukan Manajemen Pemasaran

	5.
	Kharisma
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Melakukan Manajemen Pemasaran



4. Surat pernyataan Ketua Kegiatan
[image: ]
KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H: Kampus Sekaran - Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama	: Asfira Saraswati
NIM	: 7211414124
Prodi	: Akuntansi 
Fakultas	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan dengan judul: “Snack Keriting (Keripik Telur Garing)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar – benarnya.


Semarang,   1 Oktober 2015
Mengetahui,		Yang Menyatakan,
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan,



(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)		(Asfira Saraswati)
NIP.196012171986011001		NIM. 7211414124
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