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RINGKASAN
‘Carpaya Candy’ (Carica Papaya Candy) Permen Daun Pepaya Alternatif Cemilan Sehat merupakan permen tradisional yang dibuat untuk cemilan masyarakat umum dan berkhasiat untuk obat berbagai penyakit, di antaranya sebagai penambah nafsu makan, melancarkan pencernaan, mengobati nyeri saat haid, menghilangkan jerawat di wajah, mencegah penyakit kanker, mengatasi tekanan darah tinggi, mengobati demam berdarah, melancarkan ASI Ibu menyusui, dan terutama adalah memperkuat tulang dan gigi. Berbeda dengan permen pada umumnya yang cenderung merusak kekuatan gigi Permen Carpaya Candy ini tidak menyebabkan kerusakan pada gigi karena kandungan gulanya yang normal dan mengandung protein yang memperkuat tulang dan gigi. 
Permen ini dibuat dengan metode tradisional yaitu dengan mengolah sari daun pepaya yang mengandung banyak manfaat. Rasa pahit pada daun pepaya akan hilang ketika proses perebusan daun pepaya dengan campuran tanah liat. Daun pepaya yang telah direbus kemudian diambil sarinya. Air sari daun pepaya dimasak dengan gula jawa, tepung roti dan sedikit sentuhan rasa jahe. Setelah matang olahan dibentuk bulatan-bulatan kecil dan bentuk yang menarik lainnya, setelah proses tersebut bulatan-bulatan permen ditaburi gula pasir yang menambah cita rasa. Permen siap disajikan dan dibungkus untuk dipasarkan. 
Program Kreativitas Mahasiswa Pembuatan Permen Daun Pepaya ini bertujuan untuk mengetahui memanfaatkan, mengembangkan mutu dan daya fungsi daun pepaya yang keberadaannya sangat melimpah di masyarakat. Produk ini nantinya akan diproduksi dan didistribusi di Pondok Pesantren Al Munawaroh Kecamatan Margadana Kota Tegal, Koperasi Mahasiswa PGSD UPP Tegal UNNES, Kantin PGSD UPP Tegal UNNES, dan toko-toko terdekat. Program ini dilaksanakan selama lima bulan dengan tiga tahapan. Tahap pertama yaitu persiapan alat dan bahan serta tempat untuk usaha, tahap kedua yaitu pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran, tahap ketiga yaitu tahap mentoring dan evaluasi.









iii

BAB 1 PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
Makanan ringan atau cemilan merupakan makanan favorit bagi sebagian besar orang. Memakan cemilan atau yang sering kita sebut dengan istilah “ngemil” sering kita lakukan setiap harinya. Sekarang ini orang menjadikan cemilan sebagai kebiasaan, bahkan pada beberapa orang bukan hanya makanan ringan saja yang dijadikan bahan cemilan melainkan makanan berat pun dijadikan cemilan atau justru mengganti fungsi dari makanan berat itu sendiri dengan makanan ringan sehingga yang terjadi yaitu malnutrisi,obesitas,kurang gizi,gangguan pencernaan dan sebagainya .
Dewasa  ini, cemilan yang beredar di pasaran juga banyak sekali jenisnya, kualitasnya pun berbeda-beda ada yang sehat dan ada yang tidak sehat. Cemilan yang tidak sehat misalnya banyak kita temui dalam bentuk kemasan plastic yang banyak dijual di warung,toko dan swalayan. Cemilan tersebut tidak sehat karena dalam komposisinya mengandung vetsin dan MSG dalam jumlah yang banyak. Selain itu, cemilan yang tidak sehat lainnya adalah cemilan yang dijual di pinggir jalan dalam keadaan terbuka, karena makanan pinggir jalan yang terbuka akan berpotensi tercampur bakteri dari udara dan juga debu. Kita juga harus memperhatikan bahan pokok yang digunakan sebagai bahan dasar cemilan serta bahan lain yang ditambahkan ke dalamnya.
Untuk mengatasi hal tersebut kita harus lebih waspada dalam memilih cemilan, jangan tergoda dengan penampilan dan harga murah yang ditawarkan. Untuk lebih amannya konsumsilah cemilan yang dibuat sendiri ataupun cemilan yang dibuat dari bahan alami. Dewasa ini, kesadaran orang-orang dalam mengkonsumsi makan sehat juga mulai meningkat seiring dengan semakin banyaknya produk cemilan yang tidak sehat di pasaran. Sekarang ini masyarakat sudah mulai mengurangi konsumsi akan cemilan yang tidak sehat dan beralih ke cemilan yang sehat. Cemilan sehat misalnya saja asinan sayuran,rujak buah, manisan dan sebagainya. Selain itu kita bisa memanfaatkan tanaman buah yang tumbuh disekitar untuk dijadikan cemilan yang berbahan dasar buah. 
Disini kami menawarkan pembuatan permen yang berbahan dasar dari daun papaya. Seperti kita ketahui, papaya adalah tanaman buah yang berasal dari Meksiko yang tumbuh subur di Indonesia. Selain tanaman yang dibudidayakan untuk diambil buahnya, tanaman ini juga bisa kita jumpai di pekarangan-pekarangan rumah.Selain dimanfaatkan buahnya, daunnya juga tidak kalah manfaatnya. Daun papaya sering diolah menjadi sayuran, urap, ataupun lalapan, juga bisa digunakan untuk melunakkan daging. Daun papaya juga berkhasiat obat dan perasannya digunakan dalam pengobatan tradisional untuk menambah nafsu makan. Akan tetapi, daun papaya hanya digunakan sebatas sebagai sayuran saja, yang mengkonsumsi pun terbatas hanya pada orang dewasa saja. Hal ini dikarenakan rasanya yang pahit ditambah lagi tidak semua orang bisa mengolah daun papaya. Sehingga daun papaya terkadang hanya dibuang saja atau digunakan sebagai pakan ternak. Padahal jika daun papaya diolah menjadi permen yang berkhasiat dan tidak pahit akan mendatangkan nilai jual yang lebih.

1.2  Perumusan Masalah
1. Bagaimana membuat permen daun pepaya sehingga digemari masyarakat ?
2. Apa manfaat dan keunggulan permen daun pepaya?
3. Bagaimana keberlanjutan usaha pembuatan permen daun pepaya?

1.3 Tujuan 
 Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Membuat dan menjual produk permen daun pepaya
2. Mengetahui manfaat yang terkandung dalam permen daun pepaya
sehingga dapat dijadikan cemilan yang berkhasiat dalam bidang kesehatan.
3. Keberlanjutan produk ini akan berjalan baik karena kebutuhan masyarakat  akan alternatif pencegahan dan pengobatan yang murah sekaligus tanpa efek samping berarti untuk peningkatan kesehatan dan penanggulangan berbagai gangguan kesehatan.

1.4  Luaran yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa carpaya candy, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut:
1. Produk ‘carpaya candy’ berupa permen dengan berbagai bentuk dengan rasa enak dan manfaat bagi para pengonsumsinya.
2. Teroptimalisasi fungsi dari ‘carpaya candy’.

1.5  Kegunaan
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa “carpaya candy”, diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut:
1. Untuk mengetahui  nilai tambah yang dihasilkan dari daun pepaya.
2. Untuk mengetahui peluang keberlanjutan usaha “carpaya candy” sebagai usaha yang menjanjikan bagi masyarakat.

BAB 2 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1  Ide Awal Usaha
Pembuatan permen daun pepaya yang sehat dan alami merupakan suatu jenis usaha yang mudah didirikan di daerah yang memiliki potensi yaitu bahan baku yang mudah didapat dan di setiap lokasi yang strategis. Pembuatan permen daun pepaya tersebut merupakan suatu inovasi dalam menganekaragamkan cemilan yang sehat melalui kombinasi antara daun pepaya pada umumnya dengan bahan makanan lainnya, yang akan menciptakan rasa baru yang lebih disukai oleh masyarakat.
Pembuatan permen daun pepaya berbagai bentuk ini dapat dilaksanakan  di setiap daerah, karena permen daun pepaya ini merupakan salah satu jenis makanan ringan yang mempunyai jaringan pemasaran yang strategis (dapat diterima semua pihak). Pembuatan permen daun pepaya yang begitu banyak manfaat tentunya dapat semakin menarik minat konsumen untuk mengonsumsi cemilan tersebut. Oleh karena itu, bisnis permen daun pepaya ini dimulai, dijalankan dan dipasarkan di kota tegal.

2.2  Deskripsi Produk
Produk yang ditawarkan pada bisnis ini adalah Permen Daun Pepaya yang manis dan kenyal yang dapat dinikmati bagi konsumen yang suka dengan cemilan-cemilan seperti permen. Permen ini disuguhkan dengan berbagai bentuk dimana bentuk yang menarik dan rasa yang unik sehingga digemari oleh masyarakat luas. Dengan rasa yang unik membuat para penikmatnya tidak menyangka bahwasanya daun pepaya yang diketahui memiliki rasa yang cukup pahit ternyata dapat disulap menjadi cemilan yang memiliki cita rasa yang tinggi dan sehat. Permen ini disajikan dalam bentuk kemasan yang menarik sehingga dapat membuat penikmatnya ingin merasakan Permen daun pepaya yang berasa menyegarkan. Strategi ini dapat menarik konsumen penikmat permen daun pepaya.

2.3  Langkah-langkah Pemasaran

1. Pengenalan Produk
Produk ini diperkenalkan sebagai cemilan yang sehat dan alami serta murah meriah. Selain itu, ini adalah salah satu cara untuk melakukan diversifikasi pangan sehingga masyarakat tidak akan bosan dengan menikmati daun pepaya yang memiliki rasa pahit yang selalu dikonsumsi saat penyajian lauk pauk. Pengenalan produk kemasyarakat dilakukan melalui sosialisasi dan promosi pada kegiatan PKK darmawanita.

2. Penetapan Harga yang Bersaing
Penetapan harga yang bersaing ini bisa didapatkan karena menggunakan bahan yang murah meriah. Bahan produksi pun menjadi murah dan harga penjualan pun tentu saja tidak akan terlalu mahal. Sangat terjangkau dengan keuangan masyarakat tetapi tetap sehat dan enak. Selain itu harga yang murah ini tidak lantas menurunkan kualitas, karena masih bisa meningkatkan kualitas rasa dan kerenyahan yang masih tetap dengan biaya produksi yang sangat terjangkau.

3. Promosi
Promosi dilakukan melalui brosur, tester, dan mulut ke mulut. Setelah membuat brosur akan dibuat sampel dari produk ini dan memberikannya kepada beberapa orang agar mereka menikmatinya. Setelah mereka mengetahui rasa dari produk ini, maka mulailah mereka mempromosikan produk ini melalui mulut ke mulut. Karena memang promosi melalui cara seperti ini sangat efektif. Promosi ini juga dipublikasikan melalui iklan di radio, surat kabar dan Internet.

4. Kontrol Pasar (yang mana yang kita isi yang mana yang diisi pesaing kita)
Kontrol pasar ini dilakukan setelah melakukan pengenalan, promosi, dan distribusi produk. Kontrol pasar dilakukan agar dapat melihat sejauh mana animo masyarakat terhadap produk ini. Apabila animonya semakin besar, berarti usaha ini dapat dikembangkan lebih besar lagi. Namun jika terjadi sebaliknya, maka akan dicari kekurangan dari produk ini, memperbaiki kesalahan, menggencarkan promosi, dan memperbanyak referensi. Selain itu, kontrol pasar dapat memberikan pengaruh dalam menemukan inovasi-inovasi baru untuk membuat produk yang lebih unik, sehat, dan langka.

BAB 3 METODE PELAKSANAAN
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring.

Pada tahap pertama, yaitu tahap persiapan meliputi persiapan alat dan bahan untuk Permen Daun Pepaya, serta persiapan tempat untuk usaha yaitu Pondok Pesantren Al Munawaroh, Koperasi PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, Kantin PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, Pusat perbelanjaan Rita Mall Tegal.
Adapun alat dan bahan, serta cara kerja pembuatan kefir adalah sebagai berikut :
a. Alat  : Kompor, Panci, Pengaduk kayu, Baki, Baskom, Gelas, Blender, Saringan Plastik, Toples Besar.
b. Bahan : Daun Pepaya Carica papaya Lembaran, Tepung roti, Gula merah, Jahe, Gula pasir, Tanah liat atau daun jati, Air.
c. Cara Kerja :
Pembuatan Permen Daun Pepaya tergolong mudah, Langkah-langkah pembuatannya meliputi: 
1. Mencuci daun pepaya 15 lembar yang akan di ambil sarinya
2. Rebus daun pepaya dengan campuran tanah liat 50% hingga mendidih lalu tiriskan
3. Blender rebusan daun pepaya dengan sedikit air lalu peras
4. Rebus hingga mendidih gula merah, jahe dan satu gelas air putih
5. Masukan air daun pepaya ke dalam gula dan teruskan mengaduk
6. Kecilkan api dan masukan tepung roti secara perlahan hingga didapatkan adonan yang kalis
7. Matikan api dan angkat adonan daun pepaya tersebut
8. Biarkan dingin baru kemudian dibentuk yang menarik sesuai keinginan
9. Masukan gula pasir ke dalam sebuah wadah yang datar
10. Masukan permen daun pepaya yang sudah dibentuk
11. Goyangkan hingga merata
12. Permen daun pepaya siap dikonsumsi.

Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran produk ‘Carpaya Candy’ :
a. Lokasi pembuatan Permen Daun Pepaya berada di Pondok Pesantren Almunawaroh Kecamatan Margadana Kota Tegal, karena lokasi ini tempat tinggal sementara penulis dan strategis, memiliki perkebunan pepaya yang melimpah.
b. Lokasi Pemasaran akan didistribusikan langsung dari anak-anak Pondok Pesantren kepada konsumen, dititipkan pada toko-toko terdekat, koperasi-koperasi sekolah maupun kampus dan kantin-kantin terdekat.

Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.







BAB 4 BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


4.1 Anggaran Biaya
Rancangan biaya dalam program ini adalah sebagai berikut
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp     2.260.500,00

	2
	Bahan Habis Pemakain
	Rp    4.721.000,00

	3
	Perjalan
	Rp       750.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp       490.000,00  

	Jumlah
	Rp    8.221.500,00



4.2 JADWAL KEGIATAN PROGRAM
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini direncanakan dalam waktu 5 bulan pada tahun 2015. Perkiraan waktu dan kegiatan pokok program ini, disajikan dalam tabel berikut :
	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Perijinan dari  terkait  , persiapan kontrak kerja, dan perlengkapan
	V
	
	
	
	

	2
	Pencarian  bahan  baku  dan  pengolahan  bahan
	V
	
	
	
	

	3
	Produksi permen daun pepaya berbagai bentuk
	
	V
	V
	
	

	4
	Penghitungan  hasil,  Evaluasi  dan  penyusunan laporan.
	
	V
	V
	V
	V


 Tabel 2. Jadwal Kegiatan

DAFTAR PUSTAKA
Anonim. 2013. 10 Khasiat Daun Pepaya Yang Bermanfaat Bagi Kesehatan. Tersedia: http://akusehatku.blogspot.com/2013/06/10-manfaat-khasiat-daun-pepaya.html> 
Anonim. 2013. Cara Membuat Permen Tradisional. Tersedia: http://www.carakomplit.com/makanan-minuman/cara-membuat-permen-tradisional
Anonim. 2013. Tips Hilangkan Rasa Pahit pada Daun Pepaya. Tersedia: http://m.berita8.com/m8/berita/2013/05/tips-hilangkan-rasa-pahit-pada-daun-pepaya
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 Lampiran 2	Justifikasi Anggaran Kegiatan
a. Peralatan Penunjang
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Kompor
	1 unit
	  Rp.   125.000,00
	Rp     125.000,00

	2.
	Tabung Gas
	1 unit
	  Rp.   300.000,00
	Rp     100.000,00

	5.
	Baskom
	2 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp       10.000,00

	8.
	Toples sedang
	2 buah
	  Rp.       8.000,00
	Rp       16.000,00

	9.
	Penampan besar
	2 buah
	  Rp.     22.500,00
	Rp       45.000,00

	11.
	Pengaduk kayu
	1 buah
	  Rp.       4.500,00
	Rp         4.500,00

	12.
	Saringan plastic
	1 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp         5.000,00

	13.
	Saringan stainless
	1 buah
	  Rp.     22.500,00
	Rp       22.500,00

	14.
	Panci
	1 buah
	  Rp.     45.000,00
	Rp       45.000,00

	17.
	Blender
	1 unit
	  Rp.   125.000,00
	Rp     125.000,00

	19.
	Sikat
	1 buah
	  Rp.       4.500,00
	Rp.        4.500,00

	21.
	Gayung
	1 buah
	  Rp.       6.000,00
	Rp.        6.000,00

	22.
	Pisau 
	1 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp.        5.000,00

	23.
	Gelas
	5 lusin
	  Rp.     60.000,00
	Rp.    300.000,00

	25.
	Seragam karyawan
	5 buah
	  Rp      50.000,00
	Rp.    250.000,00

	27.
	Lap
	5 buah
	  Rp.       3.000,00
	Rp.      15.000,00

	28.
	Derigen
	2 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp.      10.000,00

	29.
	Spons 
	1 buah
	  Rp.       2.000,00
	Rp.        2.000,00

	30.
	Label  produk
	1 rim
	  Rp.     50.000,00
	Rp.      50.000,00

	31.
	Nota
	1 buah
	  Rp.       4.000,00
	Rp.        4.000,00

	32.
	Buku keuangan
	1 buah
	  Rp.       9.000,00
	Rp.        9.000,00

	33.
	Pulpen
	4 buah
	  Rp.       4.000,00
	Rp.      16.000,00

	34.
	MMT
	1 buah
	  Rp.     35.000,00
	Rp.      35.000,00

	35.
	Leafleat Promosi
	1 buah
	  Rp.   100.000,00
	Rp.    100.000,00

	36.
	Stempel
	1 buah
	  Rp.     60.000,00
	Rp.      60.000,00

	37.
	Sewa tempat usaha
	5 bulan
	Rp. 150.000,00
	Rp.    750.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp. 2.260.500,00



b. Bahan Habis Pakai
	No.
	Nama Barang
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total

	1.
	Daun Pepaya
	50 kg
	50 kg
	Rp. 10.000,00
	Rp.   500.000,00

	2.
	Gula pasir
	100 kg
	100 kg
	Rp. 10.000,00
	Rp. 1.000.000,00

	3.
	Tepung Roti
	50 kg
	50 kg
	Rp.   9.000,00
	Rp.    450.000,00

	4.
	Jahe
	30 kg
	30 kg
	Rp. 12.000,00
	Rp.    360.000,00

	5.
	Gula Pasir
	20 kg
	20 kg
	Rp. 12.000,00
	Rp.    240.000,00

	6.
	Tanah Liat
	50 pack
	50 pack
	Rp.   5.000,00
	Rp.    250.000,00

	7.
	Sabun 
	2 bgks
	2 bgks
	Rp.   6.500,00
	Rp.      13.000,00

	8.
	Air
	100 ltr
	100 ltr
	Rp.100.000,00
	Rp.    100.000,00

	9.
	Listrik
	
	
	Rp.   30.000,00
	Rp.      30.000,00

	10.
	Toples
	50 buah
	50 buah
	Rp.     5.000,00  
	 Rp.  250.000,00

	11.
	Isi ulang gas
	2 kali
	2 kali
	Rp. 14.000,00
	Rp.      28.000,00

	Total biaya produksi awal / habis pakai
	Rp. 4.721.000,00       



c. Perjalanan
	Investasi Awal

	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Transportasi
	5 orang
	Rp 150.000,00
	  Rp  750.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	  Rp  750.000,00



d. Lain-lain
	Investasi Awal

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Penyusunan laporan perkembangan
	1 buah
	Rp.   35.000,00
	Rp.    35.000,00

	2.
	Penyusunan laporan akhir
	3 buah
	Rp.   35.000,00
	Rp.   105.000,00

	3.
	Dokumentasi + cetak
	2 rol
	Rp. 100.000,00
	Rp.   200.000,00

	4.
	Banner
	1 buah
	Rp. 150.000,00
	Rp.   150.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp.   490.000,00


Lampiran 3	Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/ NIM
	Program
Studi

	Bidang Ilmu


	Alokasi
Waktu
(jam/minggu)

	Uraian Tugas


	1
	Faridotun Khoiroh
	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Usaha

	2
	Isti Selviana
	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Ketua  Produksi

	3
	Mutmainah

	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Distribusi 

	4
	Pratiningsih

	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Penyedia Bahan Produksi

	5
	Shaffil Wildaan

	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Keuangan




LAMPIRAN
Lampiran 1	Biodata Ketua dan Anggota
Biodata Ketua 
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Faridotun Khoiroh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401412387

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes, 04 Agustus 1994

	6
	E-mail
	faridotun@gmail.com			 

	7
	Nomer Telpon/HP
	085227667707	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Karangsari 03
	SMPN 2 Bulakamba
	SMAN 1 Bulakamba

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
							Semarang, 20 Oktober 2015
							Pengusul,


							(Faridotun Khoiroh)
Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Isti Selviana

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGSD

	4
	NIM
	1401412067

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 14 Januari 1994

	6
	E-mail
	Selviana_isti@yahoo.com

	7
	Nomer Telpon/HP
	085726490564



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Ujungrusi 1
	SMP 1 Adiwerna
	SMA 1 Slawi

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
							Semarang, 20 Oktober 2015
							Pengusul,



							(Isti Selviana)

Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Pratiningsih

	2
	Jenis Kelamin
	Peremepuan

	3
	Program Studi
	PGSD

	4
	NIM
	1401413569

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 04 Desember 1994

	6
	E-mail
	pratiningsihpretty@yahoo.co.id

	7
	Nomer Telpon/HP
	085728592327



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Pandansari
	SMPN 1 Kejobong
	SMAN 1 Kejobong

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
							Semarang, 20 Oktober 2015
							Pengusul,



							(Pratiningsih)
Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Shaffil Wildaan

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGSD

	4
	NIM
	1401413126

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 24 Oktober 1995

	6
	E-mail
	shaffilwildaan@yahoo.co.id

	7
	Nomer Telpon/HP
	085726008309



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Cilongok
	SMPN 1 Ajibarang
	SMAN Ajibarang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
							Semarang, 20 Oktober 2015
							Pengusul,



							(Shaffil Wildaan)
Biodata Anggota 4
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Mutmainnah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGSD

	4
	NIM
	1401413549

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 29 Oktober 1994

	6
	E-mail
	Mutmainnah881@yahoo.co.id

	7
	Nomer Telpon/HP
	085726008309



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Klegenrejo
	SMPN 1 Klirong
	SMAN 1Pejagoan

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
							Semarang, 20 Oktober 2015
							Pengusul,



							(Mutmainnah)
Lampiran 2	Justifikasi Anggaran Kegiatan
e. Peralatan Penunjang
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Kompor
	1 unit
	  Rp.   125.000,00
	Rp     125.000,00

	2.
	Tabung Gas
	1 unit
	  Rp.   300.000,00
	Rp     100.000,00

	5.
	Baskom
	2 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp       10.000,00

	8.
	Toples sedang
	2 buah
	  Rp.       8.000,00
	Rp       16.000,00

	9.
	Penampan besar
	2 buah
	  Rp.     22.500,00
	Rp       45.000,00

	11.
	Pengaduk kayu
	1 buah
	  Rp.       4.500,00
	Rp         4.500,00

	12.
	Saringan plastic
	1 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp         5.000,00

	13.
	Saringan stainless
	1 buah
	  Rp.     22.500,00
	Rp       22.500,00

	14.
	Panci
	1 buah
	  Rp.     45.000,00
	Rp       45.000,00

	17.
	Blender
	1 unit
	  Rp.   125.000,00
	Rp     125.000,00

	19.
	Sikat
	1 buah
	  Rp.       4.500,00
	Rp.        4.500,00

	21.
	Gayung
	1 buah
	  Rp.       6.000,00
	Rp.        6.000,00

	22.
	Pisau 
	1 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp.        5.000,00

	23.
	Gelas
	5 lusin
	  Rp.     60.000,00
	Rp.    300.000,00

	25.
	Seragam karyawan
	5 buah
	  Rp      50.000,00
	Rp.    250.000,00

	27.
	Lap
	5 buah
	  Rp.       3.000,00
	Rp.      15.000,00

	28.
	Derigen
	2 buah
	  Rp.       5.000,00
	Rp.      10.000,00

	29.
	Spons 
	1 buah
	  Rp.       2.000,00
	Rp.        2.000,00

	30.
	Label  produk
	1 rim
	  Rp.     50.000,00
	Rp.      50.000,00

	31.
	Nota
	1 buah
	  Rp.       4.000,00
	Rp.        4.000,00

	32.
	Buku keuangan
	1 buah
	  Rp.       9.000,00
	Rp.        9.000,00

	33.
	Pulpen
	4 buah
	  Rp.       4.000,00
	Rp.      16.000,00

	34.
	MMT
	1 buah
	  Rp.     35.000,00
	Rp.      35.000,00

	35.
	Leafleat Promosi
	1 buah
	  Rp.   100.000,00
	Rp.    100.000,00

	36.
	Stempel
	1 buah
	  Rp.     60.000,00
	Rp.      60.000,00

	37.
	Sewa tempat usaha
	5 bulan
	Rp. 150.000,00
	Rp.    750.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp. 2.260.500,00



f. Bahan Habis Pakai
	No.
	Nama Barang
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total

	1.
	Daun Pepaya
	50 kg
	50 kg
	Rp. 10.000,00
	Rp.   500.000,00

	2.
	Gula pasir
	100 kg
	100 kg
	Rp. 10.000,00
	Rp. 1.000.000,00

	3.
	Tepung Roti
	50 kg
	50 kg
	Rp.   9.000,00
	Rp.    450.000,00

	4.
	Jahe
	30 kg
	30 kg
	Rp. 12.000,00
	Rp.    360.000,00

	5.
	Gula Pasir
	20 kg
	20 kg
	Rp. 12.000,00
	Rp.    240.000,00

	6.
	Tanah Liat
	50 pack
	50 pack
	Rp.   5.000,00
	Rp.    250.000,00

	7.
	Sabun 
	2 bgks
	2 bgks
	Rp.   6.500,00
	Rp.      13.000,00

	8.
	Air
	100 ltr
	100 ltr
	Rp.100.000,00
	Rp.    100.000,00

	9.
	Listrik
	
	
	Rp.   30.000,00
	Rp.      30.000,00

	10.
	Toples
	50 buah
	50 buah
	Rp.     5.000,00  
	 Rp.  250.000,00

	11.
	Isi ulang gas
	2 kali
	2 kali
	Rp. 14.000,00
	Rp.      28.000,00

	Total biaya produksi awal / habis pakai
	Rp. 4.721.000,00       



g. Perjalanan
	Investasi Awal

	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Transportasi
	5 orang
	Rp 150.000,00
	  Rp  750.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	  Rp  750.000,00



h. Lain-lain
	Investasi Awal

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Penyusunan laporan perkembangan
	1 buah
	Rp.   35.000,00
	Rp.    35.000,00

	2.
	Penyusunan laporan akhir
	3 buah
	Rp.   35.000,00
	Rp.   105.000,00

	3.
	Dokumentasi + cetak
	2 rol
	Rp. 100.000,00
	Rp.   200.000,00

	4.
	Banner
	1 buah
	Rp. 150.000,00
	Rp.   150.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp.   490.000,00



Lampiran 3	Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/ NIM
	Program
Studi

	Bidang Ilmu


	Alokasi
Waktu
(jam/minggu)

	Uraian Tugas


	1
	Faridotun Khoiroh
	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Usaha

	2
	Isti Selviana
	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Ketua  Produksi

	3
	Mutmainah

	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Distribusi 

	4
	Pratiningsih

	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Penyedia Bahan Produksi

	5
	Shaffil Wildaan

	PGSD
	Pendidikan
	21 Jam
	Penanggungjawab Keuangan







Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/ Pelaksana
	[image: unnes.jpg]
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Kampus Sekaran Gunung Pati, Semarang, Jawa Tengah
Telp. 0224 8508084 Fax. 0224 8508083
Laman: http://www.unnes.ac.id Email: unnes@unnes.ac.id

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama					: Faridotun Khoiroh
NIM					: 1401412387
Program Studi				:Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas 				: Fakultas Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan saya dengan judul:
“‘Carpaya Candy’ (Carica Papaya Candy) Permen Daun Pepaya Alternatif Cemilan Sehat” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2013 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 20 Oktober 2015
Mengetahui, 							
Pembantu Rektor						yang menyatakan,
Bidang kemahasiswaan,
				

Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd 					Faridotun Khoiroh,
NIP: 19620508 198803 1 002					 NIM: 1401412387
Lampiran 5. Pernyataan Kesediaan dari Mitra

SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN
PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,
Nama			 : KOPONTREN (Koperasi Pondok Pesantren)
Pimpinan Mitra Usaha : Sri Mulyatun, S.Pd.I
Bidang Usaha		 : Kewirausahaan
Alamat			 : Jalan Buya Hamka RT. 05 RW. 11 Kelurahan Margadana
   Kota Tegal

Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan

Nama Ketua Tim Pengusul	: Faridotun Khoiroh
Nomor Induk Mahasiswa 	: 1401412387
Program Studi 	: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Nama Dosen Pembimbing 	: Dra. Noening Andrijati, M.Pd
Perguruan Tinggi 	: Universitas Negeri Semarang

guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.

Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.
Tegal, 20 Oktober 2015
Yang menyatakan,



         Sri Mulyatun, S.Pd
DESAIN PRODUK
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