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Mendulang Rupiah dari EPIKUBU (Es Pisang Kulit Buah)Sebagai Kreasi Minuman Sehat
Iga Rahma Safitri, Hidayatul Fithri, Bekti Nugroho, Dodi Damara
Universitas Negeri Semarang
Ringkasan
Pada era sekarang banyak sekali inovasi-inovasi dari bidang kuliner yang bermunculan. EPIKUBUT (Es Pisang Kulit Buah) merupakan inovasi promosi kuliner yang sehat dan kaya manfaat yang kami gagaskan dalam proposal kewirausahaan ini. Mengingat tidak sedikit masyarakat sekarang mudah terserang penyakit karena konsumsi dan pola jajan mereka yang sembarangan. Melalui epikubud dengan paduan berbagai buah yang kaya akan manfaat serta dengan tampilan yang menarik, kami yakin akan membuat masyarakat tertarik untuk memilih minuman sehat ini.
Es pisang kulit buah ini merupakan pilihan yang tepat, pasalnya banyak digemari oleh anak-anak dan berbagai kalangan masyarakat. Bahan baku pisang yang kami pakai adalah pisang kepok. Mengingat pisang kepok memiliki banyak kandungan yang bermanfaat bagi tubuh seperti kalium, vitamin C dan serat. Pisang kepok ini merupakan tanaman yang tumbuh subur di tanah Indonesia. Manis dan creamy menjadikan pisang salah satu buah favorit orang. Hampir seluruh daerah di nusantara mampu ditanami jenis pisang ini. Bahan baku yang mudah didapat. Rasanya yang manis, dan harganya yang murah pun menjadi alasan kami mimilih pisang kepok. Selain itu pisang kepok memiliki banyak manfaat diantaranya adalah menyehatkan saluran pencernaan, mencegah sembelit, mencegah kambuhnya maag, sumber energi, dan menurunkan tekanan darah. Sehingga minuman sehat inovasi ini dapat di konsumsi oleh siapapun. Dan produk kami inipun tidak berbahaya karena tidak menggunakan pengawet dan pewarna. 
Target pemasaran dari es pisang kulit buah ini adalah semua masyarakat terutama anak-anak, mengingat pemasaran EPIKUBU (Es Pisang Kulit Buah) ini sebagian besar di kampus, sekolah, lingkungan kampus, beberapa event dan melalui media sosial serta dengan getuk tular yaitu promosi menggunakan tutur kata dari seseorang ke orang lain, yang menyampaikan tentang adanya sutu hal yang baru. Dengan media-media yang kami gunakan tersebut diharapkan semua masyarakat tahu mengenai minuman inovasi sehat ini. 
Tujuan dari PKM-K ini adalah: a) menganalisis peluang pasar terhadap es pisang kulit buah, b) menganalisis strategi pemasaran es pisang kulit buah,c) menciptakan peluag usaha baru bagi mahasiswa.
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)BAB I
PENDAHULUAN
1.1 JUDUL
Mencari Rupiah dari EPIKUBU (Es Pisang Kulit Buah) Sebagai Kreasi Minuman Sehat Pencegah Sembelit.
1.2 LATAR BELAKANG
Pisang kulit buah ini terbuat dari pisang yang di bungkus oleh kulit yang terbuat dari adonan tepung beras dengan pewarna dari sari-sari buah, yang sangat bermanfaat bagi tubuh kita untuk penyuplai vitamin. Terutama bagi kesehatan kita. Banyak pakar kesehatan mengatakan bahwa kesehatan seseorang sangatlah ditentukan atas apa yang mereka makan dan minum. Pernyataan tersebut memang sulit untuk di bantah. Memang apa yang kita makan dan minum menentukan kualitas kesehatan kita. Jika makanan dan minuman yang kita konsumsi tidak memenuhi standar kesehatan, tidak dapat diragukan lagi bahwa kita memiliki kesehatan yang buruk. Kualitas makanan dan minuman yang buruk dapat mengganggu kecerdasan otak.karena itu kita sebagai anggota bangsa indonesia yang memiliki tujuan mensejahterakan rakyat dan mencerdaskan kehidupan bangsa maka kita harus menjaga makanan dan minuman kita. UU No, 36 Tahun 2009 tentang Kesehatan mengatur tentang keamanan makanan dan minuman dalam Bidang Keenambelas dari bab VI yang mengstur mengenai upaya kesehatan.
Dewasa ini, kemajuan kuliner di indonesia berkembang sangat pesat sekali. Terutama usaha minuman, banyak mengalami peningkatan. Orang-orang dengan keadaan cuaca yang panas akan lebih sering merasakan dahaga. Mereka dapat memilih berbagai macam minuman yang di jual di sekitar mereka. Minuman yang memiliki tampilan yang menarik biasanya akan dipilih mereka untuk melepas dahaganya. Es pisang adalah yang jadi salah satu solusinya. Es pisang yang sehat terbuat dari bahan-bahan yang alami, seperti gula pasir murni dan pewarna makanan yang terbuat dari sari-sari buah asli tanpa bahan pengawet dan penambah rasa. Sehingga aman untuk dikonsumsi. Di dalam es yang kita kreasikan dari es pisang ijo ini memiliki beberapa manfaat, diantaranya adalah:
a. Untuk kesehatan yaitu mengobati penyakit mencret terutama bagi anak kecil dan bayi.
b. Berkhasiat untuk orang penderita maag.
c. Bisa meningkatkan absorbsi unsur kalsium dalam tubuh,
d. Pisang berguna melindungi dan mencegah keruskan gigi.
e. Mencegah atau menangani gejala anemia.
Es pisang adalah salah satu jenis minuman yang sangat di gemari oleh masyarakat terutama anak-anak hingga mahasiswa. Rasanya yang manis dan menghilangkan dahaga, warnanya yang eye cathing pun menggugah mata kita. Bahan utama es pisang ini adalah pisang seperti kita tahu pisang adalah  buah yang mempunyai banyak manfaat seperti memperlancar buang air besar dan sumber karbohidrat juga bagi tubuh. Untuk itu es pisang ini sangat disarankan sebagai pengganti snack aekaligus sebagai pelepas dahaga. 
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)Banyak di daerah Kota Semarang yang menjual es pisang tetapi dari beberapa penjual tidak ada yang mengkreasikannya. Dan yang menjadikan produk kami berbeda adalah kulit yang membungkus pisangnya. Pada biasanya yang namanya pisang es pisang adalah es pisang ijo, lama kelamaan hal itu akan membuat konsumen jenuh. Selanjutnya mengapa tidak kita mengkreasikannya dengan mengganti kulit pembalut pisang itu dengan warna lain dengan mengambil pewarna dari sari-sari buah. Dengan kreasi pemberian kulit buah yang membungkus pisang, akan menarik minat masyarakat untuk tertarik mencoba es pisang kulit buah ini yang diyakini dapat menjadi solusi bagi masyarakat untuk memenuhi kebutuhan akan vitamin yang di butuhkan tubuh dan memperlancar buang air besar. Dengan belum adanya kreasi es pisang yang menggunakan buah sebagai kulitnya. Maka muncullah sebuah gagasan untuk membuat proposal ini
1.3 PERUMUSAN MASALAH
Masalah yang dapat diambil dan dirumuskan dari proposal ini adalah sebagai berikut:
1. Bagaimana peluang pasar dari es pisang kulit buah tersebut?
2. Bagaimana strategi pemasaran es pisang kulit buah tersebut?
1.4 TUJUAN 
Tujuan yang diharapkan dari penyusunan proposal ini adalah:
1. Untuk menganalisis peluang pasar dari es pisang kulit buah
2. Untuk menganalisis strategi pemasaran es pisang kulit buah
1.5 LUARAN YANG DI HARAPKAN
1. Menyiapkan suatu usaha yang menghasilkan profit yang menjanjikan berupa minuman kreatif dan inovatif
2. Adanya minuman yang sehat bagi masyarakat
3. Adanya strategi produksi dan pemasaran dari es pisang kulit buah yang tepat

1.6 KEGUNAAN
Kegunaan yang diharapkan dari penyusunan proposal ini adalah sebagai berikut:
1. Menciptakan peluang usaha baru dan profitable bagi mahasiswa
2. Meningkatkan ekonomi mahasiswa disamping merupakan salah satu solusi alternatif untuk meningkatkan kesehatan masyarakat
3. Menambah semangat jiwa kewirausahaan dan pengalaman mahasiswa
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)BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Prospek Pengembangan Usaha Es Pisang Kulit Buah
Seperti minuman sehat lainnya , pisang kulit buah juga mempunyai banyak manfaat yang baik bagi kesehatan tubuh. Anak-anak biasanya lebih menyukai buah dalam bentuk makanan atau minuman lain yang sudah di olah menjadi pisang kulit buah dengan bentuk lain sehingga mereka bisa mendapat asupan vitamin dan nutrisi dari produk kami ini.
Bahan yang ada dalam es pisang kulit buah ini sangat membantu dalam proses pencernaan dalam tubuh. Bahan dasar yang digunakan adalah pisang di mana pisang memiliki banyak sekali manfaat yang baik bagi tubuh.salah satunya adalah pisang dapat mencegah dan melindungi kerusakan gigi serta sangat baik di konsumsi oleh orang penderita maag. Selain itu terdapat buah-buahan di dalam produk ini yang digunakan sebagai pemanis dan penambah rasa. Buah ini juga bagus bagi kesehatan karena kandungan serat dan kandungan gizi yang dimilikinya. Dalam produk minuman sehat ini kami menggunakan sari buah bit yang memiliki warna merah yang bagus untuk makanan. Buah bit dapat menghindarkan kita dari anemia.
Pisang merupakan tanaman yang tumbuh di negeri indonesia. Hampir di setiap daerah kita dapat menjumpainya dengan mudah. Ada banyak sekali jenis pisang yang tumuh di tanah yang subur ini. Dalam produksi ini kami akan menggunakan pisang gepok. Kita menggunakan jenis pisang ini bukan karena alasan. Pisang gepok yang sangat mudah di temui dipasaran dan juga harganya yang cukup miring serta manis dan creamy menjadikan buah pisang kepok ini banyak disukai oleh orang. Hal inilah yang mengapa kita memilih pisang gepok. 
Dapat kita lihat bahwa produk ini memiliki banyak sekali nilai plusnya. Dari mulai pisang yang kita pilih sebagai bahan dasarnya memiliki banyak manfaat seperti, menyehatkan saluran pencernaan, mencegah sembelit, mencegah kekambuhan penyakit maag dan masih banyak lagi manfaat dari bahan dasar produk kami ini. tampilan dari produk kami pun sangat berbeda dengan produk es pisang yang sudah ada sebelumnya. 
Kemajuan usaha minuman dewasa ini sangat memiliki prospek yang menjanjikan. Hai ini di karenakan adanya kresi disetiap jenis minuman. Dan juga karena faktor cuaca dan perkembangan tekhnologi yang selalu memunculkan gambar kreasi baru dari minuman. Maka usaha minuman ini banyak diminati oleh banyak masyarakat. Di Kota Semarang sendiri banyak kedai-kedai es yang menawarkan es pisang hijau namun dari beberapa penjual belum ada satupun yang mengkreasikannya. Minat beli masyarakat di Kota Semarang terhadap es pisang ijo cukup tinggi, khususnya para mahasiswa. Salah satu kampus di Semarang yaitu UNNES, lebih tepatnya lagi kampus UNNES Ngaliyan. Dengan jumlah mahasiswa yang mencapai 3000 orang, hampir semuanya menyukai es, dengan cermat membaca situasi pasar yang sangat besar minatnya terhadap es pisang maka kami pun menciptakan sebuah kreasi baru sebagai alternatif bagi masyarakat untuk mengkonsumsi minuman sehat. Melihat hal ini pemasaran EPIKUBU (Es Pisang Kulit Buah) ini akan di pusatkan di wilyah kampus UNNES Ngaliyan dan sekolah-sekolah yang ada di sekitar wilayah campus PGSD , dengan mahasiswa dan murid-murid sekolah sebagai sasarannya, yang sangat menyukai es.
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Proses pembuaatan es pisang kulit buah ini hampir sama dengan pembuatan pisang ijo pada biasanya, akan tetapi yang berbeda adalah pembuatan kulit dari pembungkus pisangnya. Pertama-tama kita kupas buah seperti buah bit, labu kuning, ubi ungu, dan masih banyak lagi buah yang dapat kita gunakan, kemudian kita ambil sari buahnya. Buatlah adonan tepung beras dengan sedikit santan kemudian bagi adonan tersebut menjadi beberapa bagian. Setelah itu kita tuangkan sari buah ini ke dalam adonan tepung beras, setiap adonan berbeda jenis sari buah. Setelah itu ambil pisang dan kemudian selimuti dengan adonan tepung beras tadi dan bungkus dengan daun pisang, kemudian kukus hingga adonan selimut matang. Tak lupa kita juga membuat bubur sumsum sebagai bahan pelengkap dari produk ini. Kemudian setelah pisang kulit buahnya dapat di buat dan buburpun sudah matang, kita tunggu hingga semuanya dingin dulu. Setelah semua dingin dilakukan proses pembuatan es pisang kulit buah. Kita persiapkan bahan yang lain untuk memulai membuat es pisang kulit buah ini dengan menyiapkan susu, sirup dan  tak lupa pisang kulit buahnya sebagai ciri khas dari produk ini.
Langkah pertama kita ambil gelas, ambil satu pisang yang sudah dingin potong menjadi beberapa bagian, masukkan kedalam gelas, kemudian siram dengan bubur sumsum, sirup, susu dan tambahan buah agar menambah kesegaran dari es pisang kulit buah in. Dan es inipun siap untuk di nikmati. Begitulah kiranya proses produksi dari produk yang kami tawarkan.
2.3  Strategi Promosi dan Pemasaran
Promosi es pisang kulit buah ini akan dilakukan dengan program pengenalan langsung kepada konsumen membagikan beberapa produk kami sebagai promosi dan tester sebagai langkah awal menawarkan produk, dan juga berkerja sama dengan event denga membuka stand pada berbagai event kampus, festival kuliner budaya dan acara besar lainnya di Semarang agar masyarakat lebih mengenalnya. Selain itu kami juga akan membuat beberapa sample produk untuk kita perkenalkan kepada lingkungan sekitar kampus. Selain dengan cara promosi secara langsung kami juga akan membuat sebuah warung kecil di tempat yang strategis untuk memasarkan produk kami. Tak lupa media komunikasipun ikut berperan kita akan menawarkan produk ini dengan online sehingga dengan cara ini banyak masyarakat yang akan mengenal produk kami dan ingin mencobanya. Dan selain itu metode tutur atau dari mulut ke mulut akan membantu pemasaran dari produk kami. Jika satu orang sudah pernah mencoba, merasakan rasanya yang enak pasti akan mengajak teman-teman yang lainny untuk membeli produk yang pernah ia coba. Semoga dengan strategi ini banyak masyarakat yang berminat mencoba.
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Usaha epikubu (es pisang kulit buah) ini merupakan suatu usaha kreasi es pisang ijo yang bersifat baru di kalangan masyarakat khususnya mahasiswa, walaupun banyak kedai yang menjual es pisang ijo di Kota Semarang, tetepi belum ada yang mengkreasikannya. Oleh sebab itu, maka tidak akan ada persaingan dalam hal produk yang sama. Dibandingkan dengan usaha kedai es pisang lainnya, produk ini memiliki keunggulan utama. Keunggulan tersebut adalah kulit yang membukus pisang yang terbuat dari sari buah sehingga bermanfaat bagi tubuh manusia untuk penyedia vitamin, sehingga dapat menarik konsumen untuk membeli es pisang kulit buah ini.
2.5 Proyeksi Pemasaran
	Harga Produksi
	Harga Jual
	Laba %

	Cup sedang
	Cup besar
	Cup sedang
	Cup besar
	

	2500
	4000
	3000
	5000
	



Biaya yang dikeluarkan tiap bulan
Pisang 		: Rp 50.000,00
Susu dan sirup 	: Rp 40.000,00
Buah bit 		: Rp 50.000,00 
Tepung beras 	; Rp 60.000,00
Dari setiap bulannya kita dapat menjualnya kira-kira sekitar 100 untuk cup sedang dan 50 untuk cup besar, jika di hitung
100 cup sedang x harga= 100 x 4000 = Rp 400.000,00
50 cup besar x harga= 50 x 5000 = Rp 250.000,00 maka dengan pendapatan dan pengeluaran yang seperti diatas maka kita memperoleh keuntungan yang besar setiap bulannya. Sebesar Rp 400.000,00 kita memperoleh keuntungan.
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)BAB III
METODE PRODUKSI DAN STRATEGI PEMASARAN
3.1 Metode produksi
Dalam memproduksi EPIKUBU ini kami menggunakan metode produksi rumahan. Yang di maksud dengan produksi rumahan di sini, semua anggota kelompok saling bahu membahu bekerja sama dalam pembuatan produk ini di dapur. Bahan yang kita akan buat yaitu pisang kulit buahnya dan bubur sumsum yang merupakan bahan baku utama dalam pembuatan es pisang kulit buah. Di sini kami akan menerangkan bagaimana cara pembuatan es pisang kulit buah ini dari awal. 
Pertama kita siapkan semua bahan baku dan alat untuk membuat pisang kulit buah dan bubur sumsumnya, seperti pisang kepok, tepung beras, buah bit dan buah yang lain, gula pasir, pisau, panci, blender, dan baskom. Setelah bahan dan alat sudah ada semua kita langsung memulai prosesnya. Pisang kepok kita kupas, buat adonan pembalut pisang dengan tepung beras beri warna dengan menggunakan sari buah yang kita gunakan, setelah adonan sudah siap, bungkuskan pisang dengan adonan tadi dan kemudian bungkus dengan daun pisang dan kukuslah. Sementara itu untuk bubur sumsumnya kita cukup membutuhkan tepung beras dengan santan. Didihkan dulu santan kemudian tambahkan tepung beras maka jadilah bubur sumsum yang sangat enak. 
Setelah semua bahan baku utama selesai, barulah kita bisa meracik pembuatan es pisang kulit buah ini dengan tambahan sirup, susu dan keju.
3.2 Strategi pemasaran
a) Kebijakan Produk
Produk kami ini merupakan produk yang tidak memakai bahan pengawet, jadi produk ini bisa bertahan hanya sekitar 3 hari bila di simpan dalam lemari pendingin. Melihat hal ini kami Distribusi yang kami lakukan dalam proses kami memasarkan produk ini adalah kita tidak menggunakan jasa kirim barang. Kita hanya melayani pelanggan dengan langsung
hanya akan memproduksi beberapa pisang dalam seharinya untuk berjaga-jaga agar tidak basi nantinya dan akan menjadikan kami rugi.
b) Kebijakan Harga
Harga yang kita tawarkan untuk satu gelas minuman sehat ini tidak begitu menguras kantong konsumen. Hanya perlu mengeluarkan Rp 3.000,00 untuk gelas sedang dan Rp 5000,00 untuk gelas besar. Harga ini masih sangat terjangkau untuk semua kalangan.
c) Kebijakan Promosi
dalam memasarkan produk ini kami menggunakan berbagai cara. Media sosial, promosi langsung dengan membawa tester produk dan media getuk tular juga kami gunakan. Kami menggunakan semua metode ini untuk bertujuan agar masyarakat cepat tahu tentang adanya produk kami ini yang sangat sehat bagi tubuh. Sehingga nantinya promosi ini akan mempercepat proses kita dalam memasarkan produk.
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d) Kebijakan Distribusi
3.3 Anggaran Biaya
Peralatan penunjang
	No 
	Keperluan 
	Biaya 

	1
	3 pisau 
	15000

	2
	5 baskom
	40000

	3
	Panci besar
	80000

	4
	Sendok plastik 
	20000

	5
	Gelas plastik: 
Sedang
Besar 
	50000

	6
	Kompor 
	500000

	7
	Tabung gas
	60000

	8
	Toples wadah
	40000

	Total 
	805.000



Bahan baku habis pakai
	Kebutuhan
	Harga satuan (Rp)
	Total (Rp)

	Pisang
	9000
	150000	

	Sirup
	16000
	1600000

	Susu
	9000
	100000

	Tepung beras
	15000
	150000

	Buah bit
	18000
	200000

	Ubi ungu
	6000
	100000

	Gula pasir
	8000
	1600000

	Total 
	920.000



Perjalanan
	No
	Keperluan
	Jumlah (Rp)

	1
	Bensin (4 bulan)
	550.000

	2
	Peralatan lain-lain
	100.000

	Total 
	650.000
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)3.4  Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4

	1
	Persiapan bahan dan barang
	X
	
	
	

	2
	Uji coba pembuatan, uji rasa dan pembuatan
	X
	
	
	

	3
	Promosi
	
	X
	
	

	4
	Pemasaran
	
	X
	
	

	5
	Laporan
	
	
	X
	

	6
	Penyerahan laporan akhir
	
	
	
	X
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1. Biodata ketua
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	Iga Rahma Safitri
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	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
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	4
	NIM
	1401415173

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 24 Januari 1997

	6
	E-mail
	Iga.rahma97@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089683767888



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Proyonanggan 01
	SMP N 2 Batang
	SMA N 2 Batang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.
						Semarang, 21 Septembar 2015
[image: G:\SCANN\IGA.jpg]							Ketua Pelaksana
		
						    	  Iga Rahma Safitri
                                                                           	  NIM. 1401415173








2.  (
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)Biodata anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Hidayatul Fithri

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401415199

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 12 Februari 1997

	6
	E-mail
	hidayatulfithri@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089636265363






B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Kutosari 02 
	SMP N 1 Gringsing
	SMA N 1 Weleri

	Jurusan
	 
	 
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	 2003-2009
	2009-2012 
	2012-2015

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.
						Semarang, 21 Septembar 2015
							Anggota Pelaksana
						[image: G:\SCANN\FITHRI.jpg]	
						 	     Hidayatul Fithri
						        	     NIM. 1401415199
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3. Biodata anggota 2

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Bekti Nugroho

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401415217

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 5 Juni 1997

	6
	E-mail
	Bekti.spenone@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085726503333



B. Riwayat Pendidikan

	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SD N 1 Kedungjati
	SMP N 1 Bukateja
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	 
	 
	Teknik 

	Tahun Masuk-Lulus
	 2003-2009
	2009-2012
	2012-2015

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.
						Semarang, 14 Septembar 2014
[image: G:\SCANN\BEKTI.jpg]							Anggota Pelaksana

							 
 Bekti Nugroho				NIM. 1401415217
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C. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Dodi Damara

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401414377

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 13 Oktober 1996

	6
	E-mail
	dodidamara84@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089654953830




A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Karangasem 04 Batang
	SMP N 2 Batang
	SMA N 1
Batang

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.
						Semarang, 21 Septembar 2015
[image: G:\SCANN\DODI.jpg]							Anggota Pelaksana

						              Dodi Damara
							NIM. 1401414377
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Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Total (Rp)
	Keterangan

	Ember
	Tempat mencuci buah
	2 buah
	 Rp        50.000,00 
	 @25.000,00/ buah

	Panci
	Tempat perebusan pisang
	1 buah
	 Rp         100.000,00 
	 

	Pisau 
	Untuk mengupas buah
	3 buah
	 Rp. 15.000,00
	 @5.000,00/ buah

	Kompor
	Untuk memasak
	1 buah
	 Rp. 500.000,00
	 

	                                                                                                Sub total
	 Rp   665.000,00





2. Bahan habis pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Total (Rp)
	Keterangan

	Pisang
	Bahan baku 
	300 buah
	 Rp       240.000,00 
	 @800,00/ butir

	Gula 
	Untuk pemanis
	
	 Rp 80.000,00 
	 

	Sirup 
	Pemanis tampilan
	
	 Rp         200.000,00 
	 

	Air
	
	
	Rp. 30.000,00     
	 

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Keju
	
	
	Rp. 80.000,00
	

	Gelas dan sendok
	
	
	Rp. 60.000,00
	

	                                                                                                 Sub Total
	Rp. 690.000,00



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	perjalanan 
	pembelian peralatan , bahan, dll.
	
	Rp. 100.000,00
	 

	Perjalanan lain-lain
	
	
	Rp. 540.000,00
	

	                                                                                                 Sub total
	Rp. 640.000,00








4.  (
14
)Lain-lain

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Total (Rp)
	Keterangan

	Konsumsi
	Konsumsi saat kegiatan berlangsung
	5 set
	 Rp      200.000,00 
	 

	Alat tulis kantor
	penunjang pelaporan keuangan
	 1 paket
	 Rp     100.000,00 
	 

	Pengadaan laporan
	pembuatan laporan, banner, pamflet, dokumentasi
	 1 set
	 Rp  340.000,00 
	 

	                                                                                                   Sub total
	 Rp  640.000,00 

	Total Keseluruhan
	Rp 4.000.000,00 



Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Progam Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	 1
	Iga Rahma Safitri/1401415173
	PGSD
	Pendidikan 
	24 jam/ minggu 
	 Mengkoordinasikan usaha

	 2
	Hidayatul Fithri/1401415199  
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Merinci pengeluaran, dan pendapatan yang diperoleh

	 3
	Bekti Nugroho/1401414402
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Produksi Es Pisang Kulit Buah

	 4.
	Dodi Damara
 /1401414377
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Produksi Es Pisang Kulit Buah
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Telepon: (024) 8508081, Fax. (024) 8508082
Email: unnes@unnes.ac.id Website http://www.unnes.ac.id

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama					: Iga Rahma Safitri
NIM   					: 1401415173
Program Studi				: PGSD,  S1
Fakultas   				: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul :
“Mendulang Rupiah dari EPIKUBU (Es Pisang Kulit Buah)”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
 
Semarang, 22 September 2015
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Yang Menyatakan

 AD3IDSADF21487

(Iga Rahma Safitri)

(Dr.Bambang Budi Rahardjo,M.Si)
NIP. 196012171986011001 NIM.1401415173
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