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USULAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
SI HITAM SERBAGUNA

PKM-K






Diusulkan Oleh:
Lestari				1401412061		2012
Nuning Styowati		1401412432		2012
Marliana			1401412055		2012	
Andita Eka Fitriani 		1401413204		2013






UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015
HALAMAN PENGESAHAN


1. Judul Kegiatan		: SI HITAM SERBAGUNA
2. Bidang Kegiatan	        :	(  )  PKM-P		(√)  PKM-K		(   ) PKM-T
				(   )  PKM-KC		(   )  PKM-M
3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama					: Lestari
b. NIM					: 1401412061
c. Universitas				: Universitas Negeri Semarang
d. Fakultas/Jurusan/Tahun Angkatan	: Fakultas Ilmu Pendidikan/Pendidikan Guru
  Sekolah Dasar/2012
e.  Alamat Rumah/No.HP		: Dk. Ploso Wetan RT. 04/RW. 04, Kecamatan
						  Randublatung, Kabupaten
						  Blora/087833065045
f. Alamat e-mail				: lestaritinayu@ymail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan		: 3 orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama 					:  Drs. Umar Samadhy, M.Pd.
b. NIP					: 195604031982031003
c. Alamat Rumah/No.Hp		: Jalan Kecipir Raya II, Ngaliyan,
						  Semarang/08122556334
		
6. Biaya Kegiatan  total 
a. DIKTI				: Rp.7.645.000,-
b. Sumber Lain			: -
7. Jangka Waktu Pelaksanaan		: 5 bulan


Menyetejui,					 Semarang, 5 Juni 2015
Ketua Jurusa PGSD FIP				 Ketua Pelaksana Kegiatan



Dra. Hartati, M.Pd.				Lestari
NIP. 195510051980122001			NIM. 1401412061

Pembantu Rektor Bidang 				 Dosen Pembimbing
Kemahasiswaan 



Prof.Dr. Masrukhi, M.Pd. 	                        Drs. Umar Samadhy, M.Pd.
NIP. 196205081988031002			NIDN. 0003045611
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PROPOSAL PROGAM KREATIVITAS MAHASISWA

A. LATAR BELAKANG MASALAH
Kopi, hampir semua orang di dunia mengenalnya, untuk mengawali hari dalam bekerja biasanya tidak lengkap rasanya tanpa secangkir kopi nikmat. Kebiasaan minum kopi ternyata banyak digemari oleh manusia. Dari pekerja kantoran hingga pekerja bangunan, pedagang, petani, guru, bahkan presiden pasti pernah meminumnya. Hal ini memang sudah menjadi tradisi dan hobi tersendiri bagi para penggemar kopi.
Kopi merupakan suatu jenis minuman berwarna hitam pekat yang mampu memberikan cita rasa unik bagi yang meminumnya. Bahkan tidak sedikit orang menjadi kecanduan cita rasa kopi karena adanya kandungan kafein yang terdapat dalam kopi itu sendiri. Kafein adalah senyawa kimia alkaloid dikenal sebagai trimetilsantin dengan rumus molekul C8H10N4O2. Jumlah kandungan zat kafein yang terdapat dalam kopi adalah antara 1 hingga 1,5%. Jika seseorang sudah kecanduan dengan meminum kopi akan merasakan hari mereka akan tidak lengkap tanpa meminum kopi.
Kandungan kafein yang terdapat dalam kopi ternyata mampu menekan pertumbuhan sel kanker secara bertahap. Selain itu, kafein mampu menurunkan resiko terkena diabetes mellitus tipe II dengan cara menjaga sensitivitas tubuh terhadap insulin. Kafein dalam kopi telah terbukti mampu mencegah penyakit serangan jantung. Pada beberapa kasus, konsumsi kopi juga dapat membuat tubuh tetap terjaga dan meningkatkan konsentrasi walau tidak signifikan. Di bidang olahraga, kopi banyak dikonsumsi oleh para atlet sebelum bertanding karena senyawa aktif di dalam kopi mampu meningkatkan metabolisme energi.
Berbicara mengenai kopi, banyak orang yang masih berpendapat bahwa kopi buruk bagi kesehatan. Sebenarnya hal itu tidak sepenuhnya benar. Kopi, asalkan dikonsumsi secara bijak, sebenarnya justru bermanfaat bagi kesehatan. Apa pun, bukan hanya kopi, bila dikonsumsi berlebihan pasti tidak baik. Oleh karena itu, jika ingin mendapat manfaat kopi secara maksimal maka harus mengkonsumsi kopi sesuai porsinya.

B. RUMUSAN MASALAH
1. Apakah dampak kopi bagi kesehatan?
2. Apakah manfaat kopi yang dibuat secara tradisional?


C. TUJUAN
Program ini bertujuan untuk:
1. Mendirikan usaha mandiri yang mampu membuka peluang kerja dan mengangkat perekonomian masyarakat.
2. Memberikan nilai tambah pada komoditas dalam negeri (kopi).
3. Meningkatkan daya tarik produk.
4. Meningkatkan konsumsi kopi di masyarakat.
5. Mengembangkan jiwa kreativitas dan kewirausahaan pada mahasiswa..

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Kopi hitam tradisional ini dihasilkan melalui proses yang tradisional sehingga tidak mengandung bahan pengawet. Kopi ini mempunyai banyak manfaat bagi tubuh dan kulit.

E. KEGUNAAN PROGRAM
1. Bagi Perguruan Tinggi
Munculnya produk kopi hitam tradisional ini sebagai minuman serta masker kulit wajah akan memicu jiwa kreatif inovatif mahasiswa dalam menciptakan produk yang berguna bagi kesehatan manusia. Kondisi ini dapat menumbuhkan iklim kompetitif dikalangan mahasiswa untuk bersaing melalui pengembangan intelektualitas dan kreatifitas.
2. Bagi mahasiswa 
Pelaksanaan program ini akan merangsang mahasiswa dalam menumbuhkan jiwa kewirausahaan, berfikir positif, kreatif, inovatif, dan dinamis. Pelaksanaan program ini menuntut mahasiswa untuk dapat bekerja dalam tim yang akan menumbuhkan kesolidan. Program ini dapat menumbuhkan sikap kepedulian mahasiswa terhadap teknologi sederhana namun berdaya guna.
3.   Bagi Masyarakat
Membantu masyarakat untuk kembali ke keadaan yang alami. Tidak menggunakan produk yang mengandung banyak bahan pengawet. Menambah wawasan masyarakat tentang dampak positif kopi dan dampak negatif mengkonsumsi kopi dengan ukuran yang berlebihan, serta membenarkan asumsi masyarakat bahwa kopi tidak selamanya bernilai negatif, tetapi juga banyak sisi positif dibalik semua itu.


F. GAMBARAN PRODUK
1. Gambaran Usaha
Usaha pengolahan kopi dan pengemasannya dilakukan guna meningkatkan nilai tambah komoditas kopi. Usaha ini ditekankan pada peningkatan nilai tambah dan diversifikasi produk olahan berupa bubukkopi sebagai minuman serta masker kulit wajah. Sebagai pengembangan usaha adalah pengemasan bubuk kopi hitam tradisional yang bisa dengan target pemasaran di sekitar kampus PGSD UNNES dan akan berkembang ke seluruh daerah Semarang.
2. Gambaran Produk
	Usaha yang kami kembangkan dari kopi adalah sebuah usaha bubuk kopi yang menitikberatkan pada kesehatan dan kecantikan kulit. Kami menawarkan alternatif bubuk kopi dengan menonjolkan keunggulan kopi yang bisa mencegah timbulnya penyakit jantung/stroke, kanker, diabetes, mengatasi suasana hati dan depresi, mengencangkan kulit wajah, memperbaiki kulit yang rusak, mengangkat sel kulit mati, dan menjaga kelembaban kulit. Kami mengembangkan bubuk kopi dari segi produk dan dari segi pemasarannya. Dari segi pemasarannya kita merencanakan dalam bentuk sachet 20 gram.
3. Analisis Keuangan
Biaya Produksi
Nama Barang		Harga satuan		Keterangan		Harga
Kopi			50.000			50kg			2.500.000
Kayu bakar		35.000			2 ikat			70.000
Kemasan plastik		600.000		 -			600.000
Jumlah									3.170.000

Biaya operasional
Biaya 			Harga satuan		Keterangan		Harga
Sewa lumpang		50.000			5			250.000
Sewa saringan		50.000			-			50.000
Sewa pawon		10.000			5			50.000
Sewa wajan		25.000			5			125.000
Penggadaan proposal	50.000			5 Proposal		250.000
HVS			100.000		-			100.000
Jumlah									825.000	
Biaya non operasional
Biaya			Harga
Konsumsi			2.000.000
Transportasi		1.500.000
Iklan/Promosi		150.000
Jumlah			3.650.000

Total biaya
Biaya produksi+biaya oprasional+biaya non oprasional : jumlah total
3.170.000 + 825.000 + 3.650.000 = 7.645.000

Jadi 5 bulan produk Si Hitam Serbaguna adalah 3000 bungkus dengan harga  Rp.3.500,00/bungkus.

Total penjualan 	= 3.000 bungkus x Rp. 3.500,00
			  = Rp. 10.500.000,00
Keuntungan	  = Rp. 10.500.000,00 – Rp. 7.645.000,00
		  	= Rp. 1.855.000,00
Analisis Kelayakan Usaha
a. BEP ( Break Event Point )
BEP  volume produksi = Total biaya				       
   Harga

			        =  Rp. 7.645.000,00
				Rp.      3.500,00
			        = 2184
Jadi tingkat volume produksi 400 bungkus usaha ini berada pada titik impas.
BEP Harga Produksi =  Total biaya
			         Volume produksi 

 			      = Rp. 2.195.000,00
        	         400	

      = Rp. 5.487,5
G. METODOLOGI PELAKSANAAN PROGRAM
Metodelogi yang di gunakan dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
1. Persiapan
a. Persiapan alat dan bahan
Adapun alat yang digunakan  dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut: 
1) Bahan Produksi : Kopi
2) Alat Produksi :
a) Pawon
Pawon digunakan untuk menyangrai kopi.
b) Alat pengemas	
Alat pengemas digunakan untuk mengemas bubuk kopi yang sudah jadi
c) Saringan
Saringan digunakan untuk menyaring bubuk kopi agar yang halus terpisah dengan yang kasar
d) Penuumbuk
Penumbuk digunakan untuk menumbuk kopi agar kopi bisa halus.
2. Pelaksanaan program
a. Persiapan
Menyiapkan alat dan bahan yang dibutuhkan.
b. Pengolahan bahan
1) Memilih biji kopi yang sudah matang dan berkualitas.
2) Menjemur biji kopi hingga kering.
3) Menghaluskan biji kopi yang telah dikeringkan.
4) Menyangrai biji kopi yang telah dihaluskan.
5) Melakukan penyaringan  hingga terpilih bubuk kopi yang berkualitas.
3. Lokasi Produksi
Pada tahap awal produksi akan dilaksanakan di salah satu rumah anggota kelompok yang terletak di Desa Ploso Wetan, Kecamatan Randublatung, Kabupaten Blora.
4. Pemasaran 
Sasaran pemasaran
a. Lingkungan kampus 
Menawarkan dan mempromosikan kepada semua mahasiswa dan dosen yang berada di kampus PGSD Ngaliyan Unnes serta masyarakat, Desa Ploso Wetan Kec.Randublatung Kab. Blora 
b. Tempat pemasaran
Warung-warung, berbagai toko makanan, dan juga ke rumah-rumah masyarakat.
5. Promosi
Dilakukan dengan cara terjun langsung kepada masyarakat untuk mempromosikan produk ini dan meyakinkan masyarakat bahwa produk ini halal, higenis, dan aman untuk dikonsumsi.
6. Evaluasi
Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat penjualan dan daya beli masyarakat terhadap produk yang kami hasilkan, menampung semua kritikan-kritikan dan saran-saran masyarakat tentang produk ini dengan tujuan untuk memperbaiki dan menyempurnakannya sesuai dengan keinginan mereka.
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I. RANCANGAN BIAYA

	No
	Nama barang
	Harga satuan
	Banyaknya
	Jumlah

	1
	Kopi
	50.000
	50 kg
	2.500.000

	2
	Transportasi
	1.500.000
	-
	1.500.000

	3
	Biaya Promosi
	150.000
	-
	150.000

	4
	Kemasan Plastik Sablon
	600.000
	-
	600.000

	5
	Sewa perlengkapan
a. Sewa lumpang/penumbuk dari katu
b. Sewa saringan
c. Sewa pawon
d. Sewa wajan
	
50.000


50.000
10.000
25.000
	
5 lumpang


-
5 pawon
5 wajan
	
250.000


50.000
50.000
125.000

	6
	Kayu bakar
	35.000
	2 ikat
	70.000

	7
	Konsumsi
	2.000.000
	-
	2.000.000

	8
	Penggandaan proposal
	50.000
	5
	250.000

	9
	HVS
	100.000
	-
	100.000

	Jumlah
	7.645.000




J. LAMPIRAN
Biodata Ketua Kelompok serta Anggota Kelompok
1) Ketua Kelompok
Nama			: Lestari                           
NIM			: 1401412061
Tempat, tanggal lahir	: Blora, 06 Juli 1994
No. Telepon		: 087833065045
Prodi/Fakultas		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar/Fakultas Ilmu
				  Pendidikan
Alamat			: Dk. Ploso wetan RT. 04/TW. 04, Kecamatan
				  Randublatung, Kabupaten Blora 
/
Semarang, 5 Juni 2015


Lestari
NIM. 1401412061



2) Anggota I
Nama			: Nuning Setyowati
NIM			: 1401412432
Tempat, tanggal lahir	: Blora, 12 Februari 1995
No. Telepon		: 085226386088
Prodi/Fakultas		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar/Fakultas Ilmu
				  Pendidikan
Alamat			: Ds. Temulus RT 05 RW I, Kec. Randublatung, Kab. Blora




Semarang, 5 Juni 2015


Nuning Setyowati
NIM. 1401412432












3) Anggota II
Nama			: Marliana
NIM			: 1401412055
 Tempat, tanggal lahir	: Blora, 28 Mei 1994
No. Telepon		: 089667423523
Prodi/Fakultas		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar/Fakultas Ilmu Pendidikan
Alamat			: Ds. Ngliron, RT. 01/RW. 01, Kecamatan Randublatung, Kabupaten Blora




Semarang, 5 Juni 2015


Marliana
NIM. 1401412055













4) Anggota III
Nama			: Andita Eka Fitriani
NIM			: 1401413204
Tempat, tanggal lahir	: Karanganyar, 10 Maret 1995
No. Telepon		: 085647221421
Prodi/Fakultas		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar/Fakultas Ilmu
				  Pendidikan
Alamat			: Jl. Dabo VII/104 Perum Bumi Babadan Permai, 
                                          Beji Ungaran




Semarang, 5 Juni 2015


Andita Eka Fitriani
NIM. 1401413024












BIODATA DOSEN PENDAMPING

Nama lengkap dan gelar		: Drs. Umar Samadhy, M.Pd.
Tempat, tanggal lahir		: Sragen, 15 Agustus 1954
Golongan pangkat dan NIP	: Pembina Tingkat 1 IV/b 195604031982031003
Fakultas / Prodi		: Fakultas Ilmu Pendidikan / Pendidikan Guru Sekolah
		  Dasar
Perguruan Tinggi			: Unnes
Alamat Rumah		: Jalan Kecipir Raya II, Ngaliyan, Semarang




Semarang, 5 Juni 2015


Drs. Umar Samadhy, M.Pd.
       NIDN.0003045611
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