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RINGKASAN
	Lanting Segara Kidul merupakan inovasi promosi kuliner kaya manfaat. Salah satu manfaat seratnya adalah untuk membersihkan usus, dengan cara memperlancar metabolisme. Dengan lancarnya metabolisme, tubuh akan menjadi lebih sehat, fungsi alat-alat pencernaan berjalan dengan baik, sehingga tubuh lebih bugar, sehat dan tidak mudah sakit. Belum lagi fungsinya yang mengenyangkan, namun tidak menggemukkan karena mengandung 0 kolesterol. Untuk itu, Lanting sangat disarankan sebagai pengganti snack yang berkarbohidrat tinggi karena manfaatya tersebut, dan nilai plusnya Lanting dapat dikonsumsi sesering mungkin. 
	Pada pertanian Indonesia sekarang ini, produksi singkong sangat melimpah. Namun sayangnya produksi olahan singkong kurang berkembang dan kurang diminati. Dengan mebuat lanting aneka rasa buah, kopi dan cokelat yang sangat termanfaat bagi tubuh, juga dapat divariasikan dalam bentuk yang menarik sehingga masyarakat semakin giat untuk mengonsumsi makanan ringan ini dengan berbagai manfaat yang terkandung di dalamnya. Lanting merupakan pilihan yang tepat, sebab jenis makanan ini sangat digemari oleh anak-anak hingga orang dewasa.
	Target pemasaran Lanting ini adalah semua kalangan masyarakat mulai dari anak-anak sampai dewasa. Mengingat latar belakang Lanting yang merupakan makanan khas dari Kebumen, target pemasaran Lanting Segara Kidul (Lanting Sehat Berbagai Rasa Buah Kopi dan Susu Cokelat)  ini sebagian besar akan dipasarkan di tempat-tempat wisata, sisanya akan dipasarkan di kampus, sekolah dan melalui media online
	Dengan keyakinan dan kerja cerdas yang kami lakukan usaha ini akan berhasil, karena kami mengemas bentuk dan kualitas yang berbeda dari produk  yang lain. Selain itu, usaha produk makanan ringan ini dapat membantu masyarakat agar lebih mencintai makanan khas dari negeri sendiri. Dan produk ini memiliki harga yang terjangkau.
	Maka dengan ide kreatif usaha ini kami membutuhkan kisaran dana untuk berwirausaha sebesar Rp 8.353.000,-  untuk keberlangsungan usaha produk “Lanting Segara Kidul” yang akan kami dirikan dan kemungkinan untuk kedepannya dapat kami kembangkan seiring perkembangan kewirausahaan yang selalu tumbuh dalam mensejahterakan perekonomian UKM (usaha kecil menengah) yang ada di Indonesia.


iv


iv

BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
	Lanting merupakan pangan lokal khas Kebumen. Sebagaimana yang tertera dalam UU Nomor 18 Tahun 2012 Pasal 1 Ayat 17 bahwa “Pangan Lokal adalah makanan yang dikonsumsi oleh masyarakat setempat sesuai dengan potensi dan kearifan lokal”. Karena salah satu potensi lokal dari kebumen adalah singkong, masyarakat setempat memanfaatkannya menjadi makanan olahan, salah satunya lanting.
	 Lanting yang terbuat dari singkong sangat bermanfaat bagi kesehatan kita, karena serat yang terkandung di dalamnya. Salah satu fungsi serat adalah untuk membersihkan usus, dengan cara memperlancar metabolisme. Dengan lancarnya metabolisme, tubuh akan menjadi lebih sehat, fungsi alat-alat pencernaan berjalan dengan baik, sehingga tubuh lebih bugar, sehat dan tidak mudah sakit. Belum lagi fungsinya yang mengenyangkan, namun tidak menggemukkan karena mengandung 0 kolesterol.
	Untuk itu, Lanting sangat disarankan sebagai pengganti snack yang berkarbohidrat tinggi karena fungsinya tersebut, dan lagi pula Lanting dapat dikonsumsi sesering mungkin.
	Rata-rata semua orang tahu bahwa Lanting dibuat dari singkong Manihot utilissima. Direktorat Gizi, Depkes R.I., 1981, menyebutkan bahwa singkong memiliki kandungan Kalori, Protein, Lemak, Karbohidrat, Kalsium, Fosfor, Zat Besi, Vitamin A, Vitamin B1, Vitamin C, dan Air. Lanting diolah dengan proses yang cukup panjang sampai kemudian menjadi makanan ringan yang berbentuk angka delapan.
	Banyak penelitian yang membuktikan bahwa singkong adalah bahan pangan berkhasiat, dalam website Wikipedia disebutkan beberapa diantaranya yaitu; 1. Sumber energi: Singkong rendah lemak dan 0 kolesterol, namun ia cukup tinggi kalori, bahkan hampir dua kali lipat kalori daripada kentang. Hal ini mungkin yang tertinggi dari setiap umbi tropis yang kaya pati. 100 g ubi kayu menyediakan 160 kalori, terutama berasal dari sukrosa yang membentuk sebagian besar gula pada umbi-umbian, yang total terhitung lebih dari 69 % dari total gula. Gula kompleks amilosa lainnya adalah sumber karbohidrat utama yaitu sekitar 16-17 %. Dengan demikian, singkong bisa sebagai makanan alternatif selain nasi untuk mendapatkan cukup energi bagi tubuh kita. 2. Mengandung Serat dan 0 kolesterol: Mengonsumsi makanan yang tinggi serat akan sangat bermanfaat untuk kesehatan, seperti menurunkan tekanan darah, menurunkan kadar kolesterol, dan membantu pencernaan. Rendahnya lemak dan kolesterol, yang ditambah dengan kandungan serat, membuat singkong juga baik untuk mencegah resiko obesitas. 3. Mengandung protein: Singkong sangat rendah lemak, juga lebih rendah protein jika dibanding dengan sereal dan kacang-kacangan. Meskipun demikian, makanan yang murah meriah ini mengandung lebih banyak protein, jika dibandingkan dengan sumber makanan lainnya seperti ubi, kentang, pisang, dll. 4. Bebas gluten: Seperti halnya umbi-umbian lain, ubi kayu juga bebas gluten. Pati singkong yang bebas gluten digunakan sebagai makanan khusus untuk pasien penyakit celiac dan autisme. 5. Sumber vitamin K: Vitamin K berperan potensial dalam membangun massa tulang dengan cara mempromosikan aktivitas osteotrophic dalam tulang. Selain itu, vitamin ini juga berguna dalam pengobatan pasien penyakit Alzheimer dengan cara membatasi kerusakan saraf di otak. 6. Sumber vitamin B: Singkong merupakan sumber yang cukup baik dari beberapa vitamin B-kompleks, seperti folat, thiamin, piridoksin (vitamin B – 6), riboflavin, dan asam pantotenat. Vitamin B Kompleks adalah vitamin esensial yang harus diperoleh setiap hari dari makanan, yang sangat penting bagi kesehatan secara menyeluruh. 7. Magnesium dan Tembaga: Makan Singkong akan membantu Anda untuk mendapatkan asupan magnesium dan tembaga lebih banyak lagi. Diet makanan yang kaya magnesium akan meningkatkan kesehatan seumur hidup, menurunkan tekanan darah, serta mengurangi risiko osteoporosis. Mineral penting lain yang bisa diperoleh dari makan singkong adalah mangan, zat besi, serta seng. 8. Tinggi Kalium: Selain itu, ubi kayu juga menyediakan kalium yang cukup baik (271 mg per 100g, atau 6 % dari kebutuhan setiap hari). Kalium merupakan senyawa penting dari sel dan cairan tubuh yang bermanfaat untuk membantu mengatur detak jantung dan tekanan darah.
	Pada pertanian Indonesia sekarang ini, produksi singkong sangat melimpah. Tapi sayangnya produksi olahan singkong kurang berkembang dan kurang diminati. Seperti produk olahan singkong lanting yang kurang diminati karena kurang variasi rasa. Dengan membuat lanting aneka rasa buah, kopi dan cokelat yang sangat bermanfaat bagi tubuh dan dengan mencampurkan rasa di dalam adonan, tidak seperti lanting pada umumnya, lanting ini pasti lebih unggul dalam rasa juga dalam kandungan gizinya, selain itu Lanting Segara Kidul juga dapat divariasikan dalam bentuk yang menarik sehingga masyarakat semakin giat dan tertarik untuk mengonsumsi makanan ringan ini dengan berbagai manfaat yang terkandung di dalamnya. 
	Agar olahan makanan dari bahan baku singkong dapat memiliki nilai jual yang tinggi dan mempunyai banyak manfaat dalam kesehatan, Lanting Segara Kidul ini harus direalisasikan. Selain itu, Lanting Segara Kidul yang merupakan inovasi dari salah satu makanan khas Indonesia ini juga berfungsi untuk mengembangkan potensi makanan lokal Indonesia yang kian lama kian memudar karena beredarnya makanan yang berasal dari luar negeri. 

 

1.2 Perumusan Masalah
	Berdasarkan latar belakang tersebut, kami merumuskan masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara memanfaatkan hasil pertanian lokal yang berlimpah (singkong) menjadi sesuatu produk yang bernilai ekonomi tinggi dan berdaya saing tinggi?
2. Bagaiman cara pembuatan lanting? 
3. Bagaimana cara pembuatan lanting segara kidul?
4. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari produksi lanting segara kidul?
5. Bagaiman cara mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasil usaha penjualan produk lanting segara kidul?

1.3 Tujuan Program
	Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut:
1. Untuk memanfaatkan hasil pertanian lokal yang berlimpah (singkong) menjadi sesuatu produk yang bernilai ekonomi tinggi dan berdaya saing tinggi.
2. Untuk mengetahui cara pembuatan lanting. 
3. Untuk mengetahui cara pembuatan Lanting Segara Kidul.
4. Untuk menciptakan peluang usaha dari produksi Lanting Segara Kidul.
5. Untuk mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasil usaha penjualan produk Lanting Segara Kidul.

1.4 Luaran yang Diharapkan
	Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah:
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak di sektor home industri.
2. Meningkatkan karya kreatifitas inovatif mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.
3. Dapat membuat suatu inovasi pada produk bermanfaat yang memiliki manfaat lebih.

1.5 Kegunaan Program
	Adapun kegunaan program yang dimaksud adalah:
1. Meningkatkan inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
2. Untuk meningkatkan kreatifitas dan penalaran pada pengembangan ilmu
teknologi pangan.
3. Memperkenalkan kepada masyarakat agar dapat memanfaatkan hasil pertanian yang melimpah (singkong).
4. Menambah semangat jiwa kewirausahaan dan pengalaman mahasiswa.
5. Memberi peluang usaha bagi mahasiswa. 
BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA 
2.1 Prospek Pengembangan Usaha Lanting
Lanting merupakan makanan khas dari daerah Kebumen yang terbuat dari bahan dasar singkong.  Di Kebumen produksi singkong sangat melimpah, seperti di kebun-kebun milik warga di Kebumen yang memproduksi singkong yang amat melimpah dan harganya murah, sehingga sebagian besar masyarakat memanfaatkan singkong tersebut menjadi olahan makanan, salah satunya adalah Lanting. Rasanya yang enak dan harganya yang sangat terjangkau membuat banyak masyarakat mengonsumsinya, bukan hanya masyarakat setempat melainkan juga dikirim ke luar kota.
Selain itu terdapat buah-buahan, kopi, cokelat dan susu yang digunakan sebagai penambah rasa pada Lanting, buah dan susu ini juga sangat baik bagi kesehatan karena adanya kandungan gizi dari serat yang dimilikinya.
Karena itulah, kami terdorong untuk mengembangkan usaha Lanting dengan berbagai variasi rasa, bentuk, dan warna dengan harga yang terjangkau. Hal ini dikarenakan:
1. Lanting merupakan jenis makanan yang murah dan terjangkau, sehingga menjadi pilihan makanan ringan.
2. Dapat dijadikan oleh-oleh bagi kerabat.
3. Dengan mengedepankan rasa dan bentuk, membuat kesan berbeda dan tentu saja bermanfaat bagi pembeli.
4. Sasaran pemasaran kami adalah toko makanan, toko oleh-oleh, festival kuliner dan media internet, sehingga Lanting ini akan mudah didapat bagi anak-anak, remaja, dan dewasa, termasuk mahasiswa.
5. Lanting bukan hanya sekedar makanan ringan saja tetapi juga akan menjadi makanan yang bermutu, bernutrisi dan berenergi.
6. Lanting sangat bermanfaat karena mengandung nutrisi, vitamin, protein, dan karbohidrat .
2.2 Analisa Pasar dan Bisnis
Pemilihan target pasar didasarkan pada ketertarikan dan selera pasar terhadap produk yang dihasilkan. Sasaran yang menjadi target utama adalah para masyarakat, maupun wisatawan. 
Tempat penjualan atau pemasarannya adalah dimasukkan pada toko-toko makanan, toko oleh-oleh dan pedagang kaki lima, serta melalui internet, karna memngingat masyarakat sekarang lebih sering membuka media social internet.
2.3 Persaingan Usaha
		Usaha Lanting Segara Kidul (Lanting Sehat Berbagai Rasa Buah, Kopi, dan Susu Cokelat)  ini merupakan suatu usaha kreasi makanan khas Kebumen lanting yang  sudah lama dikenal di kalangan masyarakat. Walaupun banyak toko yang menjual lanting, tetapi belum ada yang mengkreasikannya. Oleh sebab itu, maka tidak akan ada persaingan dalam hal produk yang sama. Dibandingkan dengan usaha lanting lainnya, produk ini memiliki keunggulan utama. Keunggulan tersebut adalah rasa yang baru dari sari buah, kopi, dan susu cokleat sehingga bermanfaat bagi tubuh manusia untuk penyedia vitamin, karbohidrat, serat, dan gizi lainnya sehingga dapat menarik konsumen untuk membeli Lanting Segara Kidul  ini.
2.4 Biaya dan Pendapatan Tiap Bulan
	2.4.1 Biaya Produksi per Bulan
	No.
	Rincian Produksi
	Jumlah (Rp)

	1.
	Bahan baku
	1.906.500,-

	2. 
	Tenaga kerja
	150.000,-

	3.
	Transport
	300.000,-

	SUB TOTAL (RP)
	2.356.500,-



	2.4.2 Pendapatan per Bulan
	No.
	Hasil Produksi
	Harga Satuan/kg
	Jumlah (Rp)

	1.
	76 kg
	40.000,-
	3.040.000,-

	SUB TOTAL (RP)
	3.040.000,-



2.4.3 Laba per Bulan
Laba per Bulan = Pendapatan per Bulan – Pengeluaran per Bulan
	= 3.040.000 – 2.356.500
= 674.500

BAB III
METODE PELAKSANAAN
Proses pembuatan Lanting dari singkong ini cukup rumit, dalam proses pembuatannya dibutuhkan alat - alat dan bahan - bahan. Pembuatan Lanting Segara Kidul terdiri dari 3 tahap, yaitu; persiapan alat dan bahan, pembuatan Lanting Segara Kidul, dan pengemasan produk.
3.1 Persiapan Alat dan Bahan
Sebelum membuat usaha Lanting Segara Kidul, langkah awal yang akan kita lakukan adalah mempersiapkan alat dan bahan. Hal itu dilakukan agar dapat memperlancar proses produksi Lanting Segara Kidul sehingga dapat diterima oleh konsumen. Selain itu, kelengkapan alat dan bahan dapat menjadi indikator keberhasilan proses produksi yang berkualitas dan memiliki cita rasa yang disukai.
Adapun tahap persiapan alat dan bahan meliputi:
1. Persiapan alat:
- 	Timbangan 		:  2 buah
- 	Blender		:  2 buah
- 	Loyang 		:  10 buah
- 	Baskom 		:  4 buah
- 	Kompor 		:  2 buah
· Pisau			:  5 buah
· Panci			:  4 buah
· Penggorengan		:  4 buah
· Sodet			:  4 buah
· Tirisan			:  4 buah
2. Persiapan Bahan Baku Lanting Segara Kidul
- 	Singkong		: 10 kg/Rasa
-	Gula halus 		: 5 kg/Rasa
· Garam 			: Secukupnya
· Minyak goreng	: Secukupnya
· Susu kental manis	: 200 g/Rasa
· Cokelat bubuk		: 10 kg
· Kopi			: 10 kg
· Aneka Buah		: 10 kg/Rasa
(Jeruk, Apel, Melon, Pisang, Mangga) 


3.2 Pembuatan Lanting Segara Kidul
1. Membuat adonan perasa 	: Gula halus, susu kental manis, cokelat bubuk/kopi/buah diblender sampai menyatu. Masukkan dalam baskom. Sisihkan.
2. Membuat adonan singkong : Singkong dikupas kemudian dibersihkan  dari kotorannya lalu direndam selama kurang lebih 1 jam. Setelah itu singkong yang sudah bersih dikukus selama kurang lebih 1 jam. Diangkat, dihaluskan.
3. Adonan perasa dan adonan singkong dicampur sampai menyatu.
4. Campuran adonan perasa dan adonan singkong dipilin menjadi bentuk tali, setelah itu dibentuk menjadi angka delapan atau bulat kecil. 
5. Setelah itu lanting dijemur di bawah sinar matahari hingga kering (selama 1 hari jika tidak hujan). 
6. Terakhir lanting digoreng dengan minyak goreng sampai matang, diangkat, lalu ditiriskan.
3.3 Pengemasan
Lanting Segara Kidul yang telah digoreng dan ditiriskan sebaiknya segera dikemas agar tetap renyah. Pengemasan menggunakan plastik transparant yang tebal. Lanting dikemas ke dalam plastik dengan berat 250 gr per plastik.
3.4 Harga Produk

		Produk Lanting Segara Kidul yang dikemas dengan berat 250 gr per produk ini dipatok harga Rp 10.000,- per kemasan. Harga ini memang jauh lebih mahal dari produk  lanting pada umumnya. Namun, mengingat kandungan dan kualitas rasa dari Lanting Segara Kidul ini, harga yang dipatok sudah sangat pas.






BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Ringkasan Anggaran Biaya 
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	A
	Peralatan Penunjang
	3.250.000,-

	B
	Bahan Habis Pakai
	3.813.000,-

	C
	Perjalanan
	600.000,-

	D
	Lain-Lain
	690.000,-

	TOTAL (A+B+C+D)
	8.353.000,-

	Terbilang : Delapan Juta Tiga Ratus Lima Puluh Tiga Ribu Rupiah



4.2 Waktu Dan Jadwal Pelaksanaan
	No
	Kegiatan
	Bulan ke- 1
	Bulan ke- 2
	Bulan ke-3
	Bulan ke- 4
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LAMPIRAN 1

1. Biodata Ketua Kelompok
1.1 Identitas Diri
1. Nama Lengkap 		: Fani Oktavianti
2. Program Studi			: S1 Pendidikan Guru Sekolah Dasar
3. NIM				: 1401415183
4. Tempat dan Tanggal Lahir	: Kudus, 25 Oktober 1997
5. E-mail				: fanioktavianti27@yahoo.co.id
6. Nomor HP			: 08568589232
1.2 Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 7 Hadipolo
	SMPN 1 Jekulo
	SMAN 1 Jekulo

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


	2.3 Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
	institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 2 Karya Ilmiah remaja tingkat Eks-karasidenan Pati
	Universitas Muria Kudus
	2013

	2
	Peserta sosialisasi Pancasila, Konstitusi  dan UUD 
	Majelis Permusyawaratan Rakyat (MPR)
	2014

	3
	Peserta Program Pengenalan Akademik  Fakultas Ilmu Pendidikan (PPA FIP)
	Universitas Negeri Sermarang
	2015

	4
	Peserta Orientasi Kepramukaan Perguruan Tinggi (OKPT)
	Universitas Negeri Sermarang
	2015


	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Lanting Segara Kidul.
[image: ]Semarang, 30 September 2015
Pengusul,

( Fani Oktavianti )
2. Biodata Anggota 1 Kelompok
2.1 Identitas Diri
1. Nama Lengkap 		: Ita Wulan Safitri
2. Jenis Kelamin			: Perempuan
3. Program Studi			: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
4. NIM				: 1401415427
5. Tempat dan Tanggal Lahir	: Kebumen, 26 Februari 1997
6. E-mail				: itawulan57@yahoo.com
7. Nomor HP			: 089635315344
2.2 Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Wonoyoso
	SMP N 1 Buayan
	SMA N 1 Gombong

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



	3.3  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
	institusi lainnya)
	
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1
	Peserta Program Pengenalan Akademik  Fakultas Ilmu Pendidikan (PPA FIP)
	Universitas Negeri Sermarang
	2015

	2
	Peserta Orientasi Kepramukaan Perguruan Tinggi (OKPT)
	Universitas Negeri Sermarang
	2015



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Lanting Segara Kidul.

[image: ]Semarang, 30 September 2015
Pengusul,


( Ita Wulan Safitri )

3. Biodata Anggota 2 Kelompok
3.1 Identitas Diri
1. Nama Lengkap 		: Najma Ayu Al-husna
2. Jenis Kelamin			: Perempuan
3. Program Studi			: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
4. NIM				: 1401415424
5. Tempat dan Tanggal Lahir	: Temanggung, 27 November 1997
6. E-mail				: Najma_alhusna@ymail.com
7. Nomor HP			: 081226768913
3.2 Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Purwosari
	SMPN 6 Temanggung
	SMAN 2 Temanggung

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



	4.3 Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau 	institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1
	Peserta Program Pengenalan Akademik  Fakultas Ilmu Pendidikan (PPA FIP)
	Universitas Negeri Sermarang
	2015

	2
	Peserta Orientasi Kepramukaan Perguruan Tinggi (OKPT)
	Universitas Negeri Sermarang
	2015



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Lanting Segara Kidul.

[image: ]Semarang, 30 September 2015
Pengusul,


( Najma Ayu Al-Husna )



4. Biodata Dosen Pendamping
4.1  Identitas Diri
1. Nama Lengkap 		: Drs. Sukardi, M. Pd.
2. NIDN				: 195905111987031001 
3. Tempat Tanggal Lahir		: Malang, 11 Mei 1959
4. Nomor HP			: 08156692354
5. Alamat				: Tegalsari RT 005 RW 011 						Tambakaji Ngaliyan Semarang 

4.2 Riwayat Pendidikan
	No.
	Perguruan Tinggi
	Gelar Akademik
	Tanggal Ijazah
	Jenjang

	1.
	Universitas Negeri Malang
	M. Pd
	2002
	S 2

	2.
	Universitas Negeri Malang
	S. Pd
	1995
	S 1




	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Lanting Segara Kidul.
[image: ]
Semarang, 30 September 2015
Pembimbing,



( Drs. Sukardi, M. Pd. )


LAMPIRAN 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)


	Timbangan
	Menimbang bahan-bahan
	2
	175.000,-
	350.000,-

	Blender
	Menghaluskan dan mencampurkan bahan-bahan perasa
	2
	

300.000,-
	

600.000,-

	Loyang
	Sebagai wadah lanting saat dijemur
	10
	  
60.000,-
	
600.000,-

	Baskom
	Wadah untuk mencampur adonan
	4
	  15.000,-
	  60.000,-

	Kompor
	Untuk memasak
	2
	300.000,-
	600.000,-

	Tabung gas 3 kg
	Sebagai bahan bakar 
	2
	175.000,-
	350.000,-

	Pisau
	Mengupas singkong dan buah
	5
	  
  10.000,-
	
   50.000,-

	Panci
	Untuk merebus singkong
	4
	 60.000,-
	 240.000,-

	Penggorengan
	Untuk menggoreng lanting yang sudah dijemur
	4
	 
65.000,-
	
260.000,-

	Sodet
	Utuk menggoreng
	4
	15.000,-
	60.000,-

	Tirisan	
	Meniriskan lanting
	4
	20.000,-
	80.000,-

	SUB TOTAL (Rp)
	3.250.000,-






2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)


	Singkong
	70 kg
	  5.000,-
	350.000,-

	Gula halus
	35 kg
	 25.000,-
	875.000,-

	Garam
	14 bungkus
	   2.000,-
	  28.000,-

	Gas
	6 kali isi ulang
	20.000,-
	120.000,-

	Minyak goreng
	26 liter
	 
15.000,-
	
390.000,-

	Plastik kemasan
	20 pak
	
20.000,-

	
400.000,-

	Susu kental manis
	14000 gram
	10.000/300g
	500.000,-

	Cokelat bubuk
	10 kg
	 25.000,-
	250.000,-

	Kopi
	10 kg
	10.000,-
	100.000,-

	Buah Jeruk
	10 kg
	15.000,-
	 150.000,-

	Buah Apel
	10 kg
	 20.000,-  
	200.000,-

	Buah Melon
	10 kg
	 10.000,-
	 100.000,-

	Buah Pisang
	10 kg
	  15.000,-
	 150.000,-

	Buah Mangga
	10 kg
	  20.000,-
	 200.000,-

	                        SUB TOTAL (Rp)
	3.813.000,-



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Perjalanan dari tempat ke kota  
	Untuk akomodasi alat dan bahan

	2
	
300.000,-
	
600.000,-

	SUB TOTAL (Rp)
	600.000,-



4. Lain-lain
	Material
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Konsumsi team 
	3 orang
	130.000,-
	390.000,-

	Tenaga kerja
	3 orang
	100.000,-
	300.000,-

	                                  SUB TOTAL ( Rp)
	690.000,-




LAMPIRAN 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang
Ilmu
	Alokasi
Waktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Fani Oktavianti
1401415183
	PGSD
	Pendidikan
	24 jam/minggu
	Mengkoordinasikan usaha dan membantu produksi Lanting Segara Kidul

	2.
	Najma Ayu Al- Husna
1401415424
	PGSD
	Pendidikan
	24 jam/minggu
	Merinci pengeluaran, dan pendapatan yang diperoleh dan membantu produksi Lanting Segara Kidul

	3.
	Ita Wulan Safitri
1401415427
	PGSD
	Pendidikan
	24 jam/minggu
	Mengkoordinasi tenaga keja dan membantu produksi Lanting Segara Kidul





LAMPIRAN 4
[image: D:\PKM-K\logo unnes.png]Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
FAKULTAS ILMU PENDIDIKAN
JURUSAN PENDIDIKAN GURU SEKOLAH DASAR

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

	Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 		: Fani Oktavianti
NIM 		: 1401415183
Program Studi : S1 Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas 	: Fakultas Ilmu Pendidikan

	Dengan ini menyatakan bahwa proposal kewirausahaan saya dengan
judul:
Lanting Segara Kidul (Lanting Sehat Berbagai Rasa Buah, Kopi, Dan Susu Cokelat) Sebagai Inovasi Produk Olahan Berbasis Pangan Lokal Khas Kebumen yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
	Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

	Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

[image: ]Semarang, 30 September 2015
[image: ]Mengetahui, 							Yang menyatakan,
Pembantu Rektor III,
								Meterai Rp6.000


(Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Si.)				(Fani Oktavianti)
NIP. 196012171986011001					 NIM. 1401415183
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