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RINGKASAN
Keberadaan makanan siap saji atau yang biasa disebut dengan semakin menjalar diberbagai lapisan masyarakat, bukan hanya masyarakat kota tetapi juga masyarakat pedesaan. Salah satu makanan siap saji yang menjadi primadona dikalangan masyarakat adalah sosis yang kebanyakan terbuat dari daging ayam dan daging sapi. Tetapi tidak semua konsumen dapat mengkonsumsi sosis karena bahan dasarnya yang berupa daging dikarenakan oleh beberapa alasan, seperti alergi. Selain itu kebutuhan serat pada manusia juga tak kalah penting dengan kebutuhan protein, oleh karena itu melalui karya tulis ini akan ditawarkan inovasi baru makanan siap saji yang bergizi.
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BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
	Perkembangan zaman yang semakin maju membuat manusia semakin konsumtif. Terutama dalam memilih makanan. Kreatifitas dalam menciptakan berbagai jenis makanan baru juga semakin berkembang karena banyak masyarakat yang lebih menyukai jenis makanan yang baru dibandingkan dengan makanan yang sebelumnya, semisal dengan adanya makanan siap saji.
	Keberadaan makanan siap saji di era ini semakin menjalar di berbagai  lapisan masyarakat masyarakat, bukan hanya masyarakat kota saja tetapi masyarakat pedesaan juga sudah mulai menggemari jenis makanan ini. Salah satu makanan siap saji yang menjadi primadona dikalangan masyarakat adalah sosis. 
Pada umumnya sosis merupakan suatu makanan yang terbuat dari daging, lemak hewan, rempah-rempah, serta bahan-bahan lainnya. Sosis umumnya dibungkus dalam suatu pembungkus yang secara tradisional menggunakan usus hewan, tapi sekarang sering kali menggunakan bahan sintesis, serta diawetkan dengan suatu cara, misalnya dengan pengasapan. Di banyak negara, sosis merupakan topping populer untuk pizza. Sosis terdiri dari bermacam-macam tipe, ada sosis mentah dan juga sosis matang.
Namun, kebanyakan orang tidak dapat mengkonsumsi sosis dari daging tersebut karena beberapa alasan, misalnya untuk faktor kesehatan karena alergi terhadap daging dan alasan lainnya. 
Dari uraian di atas, kami mengusulkan sebuah gagasan dengan judul “Sosis Vegetarian” yang kami ajukan sebagai bentuk Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K)  sehingga bisa memberi inovasi baru bagi masyrakat yang menyukai makanan siap saji khususnya sosis.
Bahan yang digunakan dalam pembuatan sosis ini semuanya adalah berasal dari sayuran sesuai dengan namanya yaitu Sosis Vegetarian. Daging yang biasanya digunakan dalam pembuatan sosis diganti dengan jamur yang dicampur dengan berbagai sayuran dan bahan lainnya sehingga rasa yang dihasilkan tidak kalah dengan sosis yang terbuat dari daging ayam dan daging sapi sebagai bahan dasarnya.
Selain iu penggunaan sayuran dalam pembuatan sosis dapat meningkatkan nilai ekonomis dari sayuran sehingga dapat menguntungkan petani sayuran yang seringkali mengalami krisis karena harga sayuran yang tidak sebanding dengan usaha petani dalam menanam sayu.
[bookmark: _GoBack]Walaupun nilai ekonomis dari sayuran dapat meningkat dengan digunaknnya sayur sebagai bahan dasar pembuatan sosis, tetapi harganya masih bisa lebih murah jika dibandignkan dengan daging sehingga harga sosis vegetarian masih dapat dijangkau oleh berbagai lapisan masyarakat.

1.2 Rumusan Masalah
1. Bagaimana Sosis Vegetarian dapat meningkatkan nilai ekonomis dari sayuran ?
2. Bagaimana cara pemasaran Sosis Vegetarian ?

1.3 Tujuan
Tujuan yang ingin dicapai dalam karya tulis ini adalah sebagai berikut :
1. Memanfaatkan sayuran sebagai bahan dasar pembuatan sosis menggantikan daging.
2. Meningkatkan nilai ekonimis sayuran.
3. Membantu pemenuhan serat pada masyarakat dengan harga yang terjangkau dan praktis.
1.4 Luaran yang diharapkan
Seiring dengan meningkatya daya tarik masyarakat terhadap makanan siap saji, inovasi dibutuhkan untuk menarik konsumen lebih banyak tanpa harus melupakan kualitas makaanan dan kebutuhan gizi konsumen. Salah satu inovasi yang diusulkan adalah penggunaan sayur sebagai bahan dasar dalam pembuatan sosis. Sayur terdiri dari serat dan vitamin yang dibutuhkan oleh tubuh manusia. Selain itu penggunaan sayuran sebagai bahan dasar pembuatan sosis juga dapat meningkatkan nilai ekonomi sayuran sehingga dapat membantu petani sayuran yang sering dibingungkan dengan harga pasar sayur yang tidak sesuai dengan usahan dalam menanam sayuran. Berdasarkan urain tersebut, penulis memiliki gagasan untuk menggunakan sayur sebagai bahan dasar dalam pembuatan sosis menggantikan daging.

1.5 Manfaat
Penulisan Program Kreativitas Mahasiswa ini diharapkan dapat memberikan manfaat bagi penulis dan pembaca, yaitu sebagai berikut :
1. Melatih jiwa kewirausahaan penulis dan pembaca sehingga dapat menjadi lebih peka terhadap peluang usaha dan dapat memanfaatkannya dengan baik.
2. Memanfaatkan bahan-bahan yang ada sebagai peluang usaha dan meningkatkan nilai ekonomis dari bahan-bahan tersebut.








BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

	Sosis merupakan salah satu jenis makanan yang siap saji. Biasanya sosis menggunakan bahan dasar daging yang dicamur dengan bahan-bahan lainnya sepeti tepung tapioka, garam, rempah-rempah dan bahan lainnya. Penggunaan daging sebagai bahan dasar sosis selain mahal, juga menimbulkan efek samping bagi beberapa orang yang tidak bisa mengkonsumsi daging karena beberapa alasan, misalnya alergi atau diet kolestrol. Oleh karena itu, melalui karya tulis ini muncul inovasi baru dalam pembuatan sosis dengan menggunakan sayur sebagai bahan dasarnya.
	Dalam sayuran terdapat serta yang memiliki manfaat sebagai berikut :
· Membantu proses pencernaan
· Sumber vitamin, mineral, dan gizi bagi tubuh
· Sumber utama serat
· Mencegah kanker
· Meningkatkan sistem kekebalan tubuh
· Meningkatkan kesehatan syaraf dan mata
Usaha rintisan Sosis Vegetarian ini bertujuan agar sosis bisa dikonsumsi oleh berbagai kalangan dengan meminimalkan efek samping dan memaksimalkan kualitas barang dengan harga yang dapat dijangkau oleh semua lapisan masyarakat, serta dapat meningkatkan nilai ekonomis sayur.
Dalam menjalankan usaha ini sasaran konsumennya adalah dari semua kalangan baik masyarakat bawah, menengah, dan atas terutama bagi kalangan anak muda yaitu para pelajar dan mahasiswa karena harganya yang terjangkau.
Sistem pemasran yang digunakan adalah sistem promo dan marketing mix konjuseansi. Sistem promo kami lkukan dengan promosi melalui media sosial misalnya facebook, twitter, dan BBM karena gratis dan efektif. Sistem marketing mix konjusenasi atau sistem penjualan penitipan yaitu adalah metode penjualan dengan menitipkan ke penjual lain. 
Produksi Sosis Vegetarian dilakukan dengan cara bertahap. Pada awal penjualan, produksi Sosis Vegetarian terbatas, kemudian produksi selanjutnya akan disesuaikan dengan hasil penjualan yang sebelumnya tanpa ada penurunan kualitas produk. Harga penjualan Sosis Vegetarian adalah Rp. 1.500,00/buah sehingga dapat dijangkau oleh semua kalangan masyarakat.






BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode palaksanaan PKM-Kewirausahaan “Sosis Vegetarian”  adalah membuat produk dengan rincian :
a. Mempersiapkan bahan baku Sosis Vegetarian
b. Menyiapakan tempat, peralatan, dan perlengkapan
c. Melakukan kegiatan produksi
Kegiatan produksi sosis vegetarian meliputi :
1.) Tahap pembuatan sosis vegetarian
Pada tahap pembuatan sosis vegetarian dibutuhkan bahan-bahan sebagai berikut :
· 250 gram jamur tiram
· 50 gram es batu
· 100 gram wortel
· 100 bayam
·  200 gram tepung tapioka
· 1 sdm gram garam
· 1 sdm gula pasir
· 3 siung bawang putih
· 3 siung bawang merah
· ½  sdt merica bubuk
· ½ sdt ketumbah bubuk
· ½ ruat jahe
· Minyak goreng
· Air secukupnya
Peralatan yang dibutuhkan dalam membuat sosis vegetarian adalah sebagai berikut :
· Food peocesor/blender
· Kuali besar
· Plastik segitiga
· Casing sosis (plastik)
· Panji
· Wajan
· Kompor
Proses selanjutnya adalah pembuatan sosis vegetarian dengan cara sebagai berikut :
1. Masukan bayam, wortel, bayam, bawang putih, bawang merah dan jahe ke dalam blender lalu haluskan.
2. Campurkan sayuran yang telah dihaluskan dengan tepung tapioka, garam, gula pasir, merica bubuk, ketumbar bubuk, tambahkan air dan aduk hingga tercampur rata.
3. Masukan adonan kedalam plastik segitiga lalu semprotkan kedalam casing sosis sepanjang 10 lalu ikat dengan menggunakan benang.
4. Rebus sosis kedalam air mendidih selama 20 menit.
5. Masukan kedalam air dan tiriskan, lalu buka casing sosis.
6. Goreng sosis dengan menggunakan minyak panas sampai warna menjadi kecoklatan.
7. Setelah dingin, produk dikemas di dalam plastik.
































BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1.1 Biaya kegiatan
1. Bahan habis pakai                                                   Rp 1.260.000,-
2. Peralatan                                                                 Rp 3.430.000,-
3. Perjalanan                                                               Rp 450.000,-
4. Lain-lain                                                                 Rp 650.000,- 
Total Pengeluaran                                                       Rp 5.790.000,-
Dengan rincian sebagai berikut :
a. Biaya habis pakai
	No.
	Nama barang
	Jumlah
	Harga satuan
	Total

	1.
	Jamur tiram
	10 kg
	Rp. 35.000,-
	Rp. 350.000,-

	2.
	Es batu
	2 kg
	Rp. 10.000,-
	Rp. 20.000,-

	3.
	Wortel
	4  kg
	Rp. 25.000,-
	Rp. 125.000,-

	4.
	Bayam
	4 kg
	Rp. 15.000,-
	Rp. 75.000,-

	5.
	Tepung tapioka
	8 kg
	Rp. 30.000,-
	Rp. 240.000,-

		6.
	Garam
	1 kg
	Rp. 15.000,-
	Rp. 15.000,-

	7. 
	Gula pasir
	1 kg
	Rp. 20.000,-
	Rp. 20.000,-

	8.
	Bawang putih
	1 kg
	Rp. 50.000,-
	Rp. 50.000,-

	9. 
	Bawang merah
	1 kg
	Rp. 60.000,-
	Rp. 60.000,-

	10.
	Merica bubuk
	250 gram
	Rp. 20.000,-
	Rp. 20.000,-

	11.
	Ketumbar bubuk
	250 gram
	Rp. 25.000,-
	Rp. 25.000,-

	12.
	Jahe
	500 gram
	Rp. 50.000,-
	Rp. 50.000,-

	13.
	Minyak goreng
	10 liter
	Rp. 15.000,-
	Rp. 150.000,-

	Total anggaran biaya habis pakai
	Rp. 1.260.000,-



b. Peralatan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga satuan
	Total

	1.
	Food processor/blender
	2 unit
	Rp. 500.000,-
	Rp. 1.000.000,-

	2.
	Kuali
	2 buah
	Rp. 75.000,-
	Rp. 150.000,-

	3.
	Plastik segitiga
	20 buah
	Rp. 5.000,-
	Rp. 100.000,-

	4.
	Casing sosis
	500 buah
	Rp. 2.000,-
	Rp. 100.000,-

	5.
	Kompor
	2 unit
	Rp. 500.000,-
	Rp. 1.000.000,-

	6.
	Panci
	2 buah
	Rp. 200.000,-
	Rp. 400.000,-

	7.
	Wajan
	2 buah
	Rp. 250.000,-
	Rp. 500.000,-

	8.
	Gas LPG
	10 buah
	Rp. 15.000,-
	Rp. 150.000,-

	9.
	Spatula
	2 buah
	Rp. 15.000,-
	Rp. 30.000,-

	Total anggaran peralatan
	Rp. 3.430.000,-


c. Perjalanan
	No
	Tujuan
	Jumlah
	Biaya satuan
	Biaya Total
	Keterangan

	 1.
	Pasar Johar dan Swalayan
	3 orang
	Rp 150.000,-
	Rp 450.000,-
	Membeli alat dan bahan

	Total anggaran perjalanan
	Rp. 450.000,-



d. Lain-lain
	No
	Bentuk Kegiatan
	Biaya

	 1.
	Dokumentasi
	Rp 250.000,-

	 2.
	Pembuatan Laporan :
Kertas 1 rim = Rp 30.000,-
Bolpoin = 4x 2500 = Rp 10.000,-
Penggandaan = Rp 160.000,-
	Rp 200.000,-

	 3.
	Promosi
	Rp 200.000,-

	
	Total Biaya 
	Rp 650.000,-




1.2 Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan
	  X
	
	 
	
	

	2.
	Proses Pembuatan Produk Makanan
	  X
	  x
	  x
	
	

	4.
	Evaluasi
	
	  x
	  x
	
	

	5.
	Penyusunan Laporan 
	
	
	  x
	 x
	

	6.
	Penggandaan
	
	
	
	
	 x

	7.
	Laporan Akhir
	
	
	
	
	 x





Lampiran 1

BIOATA KETUA DAN ANGGOTA
1. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Rizka Saputri

	2
	Jenis Kelamin
	P (Perempuan)

	3
	Program Studi
	Biologi

	4
	NIM
	4411414021

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 30 Maret 1997

	6
	E-mail
	rizka_saputri3@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	083844006151



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 4 Karangtengah
	SMP N 1 Ajibarang
	SMA N Ajibarang

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata
dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan dengan judul “Sosis Vegetarian”


Semarang, 19 April 2015
Pengusul



Rizka Saputri
NIM. 4411414021





















A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Syafaatunniyah

	2
	Jenis Kelamin
	P (Perempuan)

	3
	Program Studi
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301413056

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 18 Mei 1995

	6
	E-mail
	syafaniya018@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085842286230



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Banjiran
	SMP N 1 Warungasem
	SMA N 4 Pekalongan

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	
	
	
	





Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan dengan judul “Sosis Vegetarian”.


Semarang, 19 April 2015
Pengusul,



Syafaatunnyah
NIM. 430143056























D. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Dhiniarti

	2
	Jenis Kelamin
	P (Perempuan)

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311414001

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 28 Maret 1997

	6
	E-mail
	diniartidini28@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085743586196



E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Cihonje
	SMP N 1 Gumelar
	SMA N 1 Ajibarang

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	
	
	
	





Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan dengan judul “Sosis Vegetarian”.


Semarang, 19 April 2015
Pengusul,



Dhiniarti
NIM. 7311414001























Lampiran 2


SUSUNAN ORGANISASI TIM PELAKSANA DAN PEMBAGIAN TUGAS

	No
	Nama 
	Jabatan 
	Tugas

	1       
	Rizka Sapuri
	Ketua
	Perizinan,pembuatan laporan, pembuatan produk, evaluasi.

	2     
	Syafaatunniyah
	Anggota pelaksana 1
	Pembelian alat dan bahan, pembuatan produk.

	3.
	Dhiniarti
	Anggota pelaksana 2
	Pembuatan produk dan pembuatan laporan.
































Lampiran 3
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
		UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
		Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati - Semarang 50229
		Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan Email:pr3@unnes.ac.id,	Telp/Fax: (024)8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENILITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Rizka Saputri
NIM			: 4411414021
Progam Studi		: Biologi
Fakultas		: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul: “Sosis Vegetarian”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari di temukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia di tuntut dan di proses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah di terima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar - benarnya.
Semarang, 19 April 2015
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan			Yang menyatakan,
								Materai Rp. 6.000,-

(Pror. Dr. Masrukhi, M.Pd,)				          (Rizka Saputri)
NIP.196205081988031002				          NIM.4411414021
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