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RINGKASAN
Dalam usaha meningkatkan kesejahteraan masyarakat, banyak cara yang dapat di tempuh untuk mewujudkannya. Salah satunya dengan melakukan pemberdayaan masyarakat dengan cara berwirausaha bersama. Tidak diperlukan hal besar untuk mewujudkannya. Cukup dengan hal kecil yang dekat dengan kehidupan masyarakat pada umumnya.
Sebagai contoh kecil yang dapat dilakukan namun berkontribusi besar dalam usaha meningkatkan kesejahteraan masyarakat yakni dengan melakukan pelatihan berwirausaha yang baik dan benar. Salah satu hal yang dapat dilakukan yaitu dengan melakukan inovasi terhadap produk makanan lokal agar tidak kalah pasaran dengan produk asing yang begitu mudah masuk ke pasaran produk makanan di Indonesia.
Kerupuk Nokasa (Kerupuk Non Kolesterol Dan Bercita Rasa) sebagai Produk Modern Makanan Tradisional yang Berdaya Saing Tinggi dan Ladang Usaha adalah salah satu bentuk inovasi sebagai materi pelatihan pemberdayaan masyarakat yang kami tujukan pada Masyarakat Rt 03 Rw 01, Sekaran,  Gunungpati, Semarang.

	Tidak hanya sebagai usaha pemberdayaan masyarakat, pelatihan ini juga bertujuan untuk melestarikan produk lokal agar pasarannya tidak tergeser oleh produk asing. Selain itu, melalui pelatihan ini diharapkan masyarakat lebih mengetahui komposisi suatu produk makanan bergizi agar terus menjaga kualitas kesehatan diri dan menambah pundi ekonomi sebagai jalan menuju masyarakat sejahtera.
Kata Kunci :  Kerupuk Nokasa
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BAB 1
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
[bookmark: _GoBack]Salah satu pemberdayaan masyarakat agar meningkatkan perekonomian masyarakat adalah dengan berwirausaha. Kemandirian berwirausaha dapat terwujud jika ada keinginan, keterampilan serta modal yang menyertai. Di Indonesia sendiri, masyarakat mulai dibina untuk memulai usaha mikro maupun makro dengan dimudahkannya peminjaman dana untuk memulai usaha mereka. Namun, pada hakikatnya masyarakat cenderung enggan mencoba untuk berinovasi dengan mengambangkan ide-ide yang ada atau membuat ide baru. Hal tersebut memperkuat alasan mengapa makanan-makanan tradisional kini mulai terkalahkan dengan masuknya makanan junk food dari luar negeri.
Dalam hal ini, pemerintah tidak dapat megontrol penuh arus masuknya budaya asing ke Indonesia karena dibutuhkannya kesadaran masyarakat dalam memilih. Hal paling mendasar untuk menghindari hilangnya budaya sendiri yaitu menanamkan rasa cinta terhadap produk dalam negeri sejak dini, ini dapat diwujudkan dengan mengenalkan berbagai budaya atau makanan tradisional Indonesia.
 Industri pengolahan makanan ringan merupakan industri yang tidak kenal mati, karena mayoritas dari masyarakat Indonesia menyukai makanan ringan sebagai camilan disela-sela kesibukan aktivitas. Tidak hanya itu, pola hidup masyarakat Indonesia yang konsumtif pun menjadikan makin menjamurnya usaha-usaha makanan ringan saat ini. 
Prosentase jumlah wirausaha Indonesia berdasarkan data terakhir ternyata paling rendah dibandingkan dengan negara - negara ASEAN, misal prosentase pertumbuhan wirausaha di Malaysia sebesar 5%/thn, Singapura sebesar 7%/thn, Thailand sebesar 3%/thn, sedangkan Indonesia yaitu sebesar 1,08%/thn. Normalnya sebuah negara rata rata pertumbuhan wirausaha adalah sebesar 2%/thn. Roda-roda perekonomian Indonesia salah satunya juga ditentukan oleh pertumbuhan wirausaha. Pertumbuhan Ekonomi Indonesia -bulan April 2015 yaitu 5,6%, dimana prosentase suatu negara berada dalam perekonomian dikisaran 6-7%.
Makanan ringan yang sudah terkenal ialah kerupuk, bukan hanya di dalam negeri tapi kerupuk sudah terkenal juga hampir diseluruh lapisan dunia. Hal itu karena kerupuk selain sebagai makanan ringan juga dapat dijadikan makanan pelengkap nasi, dengan banyak pilihan rasa dan macam jenis kerupuk. Pada intinya, diperlukan adanya kesadaran dari masyarakat untuk mau melestarikan makanan tradisional, tapi tidak hanya sebatas melestarikan, namun dengan memanfaatkan peluang bisnisnya.
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)Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang diatas masalah yang dapat dirumuskan adalah “ Bagaimana cara meningkatkan perekonomian masyarakat Desa Sekaran melalui olahan Kerupuk Nokasa ? “

1.3 Tujuan
Tujuan yang ingin dicapai penulis dalam program kreativitas ini, antara lain :
1. Melestarikan makanan tradisional khas Cirebon di Desa Sekaran sehingga dapat meningkatkan perekonomian masyarakat Desa Sekaran dengan pengolahan Kerupuk Nokasa.
2. Memberdayakan masyarakat Desa Sekaran yang berusia produktif sebagai pelaksana membuat dan memasarkan Kerupuk Nokasa.
3. Melestarikan makanan ringan khas Cirebon di Desa Sekaran.

1.4 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah  :
1. Melestarikan makanan tradisional Indonesia dan menjadikam masyarakat Desa Sekaran minat berwirausaha.
2. Meningkatnya perekonomian di Desa Sekaran.
3. Masyarakat Desa Sekaran dapat menerapkan teknik-teknik pengolahan dan pemasaran dengan metode Penyuplaian Produk dilokasi yang telah ditentukan melalui pelatihan Kerupuk Nokasa.
4. Terbentuknya kader pelestari makanan ringan tradisional serta wirausahawan.
1.5 Kegunaan
Kegunaan adanya program ini adalah  :
Bagi Mahasiswa
1. Melatih dan membangun jiwa mahasiswa untuk memperhatikan dan melakukan pengabdian kepada masyarakat, khususnya masyarakat Desa Sekaran.
2. Membangun jiwa kemandirian mahasiswa dalam membantu memberikan dan mencari solusi permasalahan yag dihadapi masyarakat.
Bagi Masyarakat Desa Sekaran
1. Meningkatkan perekonomian  serta kreativitas masyarakat.
2. Membangun masyarakat produktif dengan berwirausaha
Bagi Desa Sekaran
1. Sebagai media untuk percontohan desa lain tentang kesuksesan berwirausaha.
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BAB 2
GAMBARAN UMUM MASYARAKAT SASARAN

2.1 Gambaran Umum Kelurahan Sekaran
Kelurahan Sekaran merupakan salah satu desa  yang terletak di wilayah Kecamatan Gunung Pati, Kota Semarang dengan batas-batas wilayah sebagai berikut  :
Sebelah Utara		:  Kelurahan Sukorejo
Sebelah Timur		:  Kelurahan Srondol Kulon
Sebelah Selatan	:  Kelurahan Patemon
Sebelah Barat		:  Kelurahan Kalisegoro
	Desa Sekaran terletak pada lokasi yang cukup strategis karena Universitas Negeri Semarang masuk dalam wilayah  Desa Sekaran dan juga dikelilingin desa-desa lain yang berdekatan, Sehingga posisinya sangat ramai karena merupakan lingkungan pendidikan. Kelurahan Sekaran mempunyai luas wilayah 490,718 ha dengan 26 RT dan dan 7 RW dan 6241 jiwa.
	Dengan jumlah masyarakat sebanyak itu belum lagi dengan jumlah mahasiswa yang menetap sementara, membuat wilayah Desa Sekaran layaknya seperti kota. Hal itu dimulai sejak berdirinya Universitas Negeri Semarang yang didirikan dikawasan tersebut sekitar pada tahun 1990-an.

2.2 Gambaran Umum Masyarakat Desa Sekaran
Mayoritas masyarakat Desa Sekaran adalah pendatang yang sebagian besar merupakan mahasiswa Universitas Negeri Semarang (UNNES). Melihat kondisi tersebut banyak penduduk setempat memiliki lahan yang luas untuk mendirikan tempat tinggal sementra untuk mahasiswa (indekos). Selain itu, banyak berdiri warung makan dan jajanan lainya. Perlu ditelaah secara mendalam, dilihat dari aspek ini terbukti masyarakat kuranng memperhatikan sektor yang dapat merambah luas yang tidak hanya berkembang diwilayah Desa Sekaran namun dapat merambah hingga keluar wilayah. Dengan usaha perorangan seperti itu, maka ruang lingkup kerja masyarakat produktif namun kurang modal akan tersisihkan atau menjadi pengagguran. Selain itu masyarakat yang merupakan ibu rumah tangga juga kurang lahan pekerjaan sampingan. Maka dibutuhkan lahan pekerjaan sampingan yang mengahsilkan juga dapat menampung masyarakat Desa Sekaran usia produktif.
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a. Kerupuk Nokasa
Kerupuk merupakan makanan kudapan yang bersifat kering, ringan yang terbuat dari bahan yang mengandung pati yang cukup tinggi. Kerupuk merupakan makanan kudapan yang terkenal, mudah cara membuatnya beragam warna dan rasa, disukai oleh segala lapisan usia (Wahyuni, 2007). Kerupuk adalah makanan ringan yang dibuat dari adonan tepung tapioka dicampur bahan perasa seperti udang atau ikan.Kerupuk dibuat dengan mengukus adonan sebelum dipotong tipis-tipis, dikeringkan di bawah sinar matahari dan digoreng dengan minyak goreng yang banyak (Soemarmo, 2009).
Kerupuk khas dari Cirebon ini, banyak memiliki banyak peminat. Disamping rasanya yang unik dan renyah,Kerupuk Nokasa juga rendah kolesterol jadi cocok untuk semua kalangan. Kerupuk Nokasa pada daerah asalnya bernama Kerupuk Melarat, yang sebelumnya memiliki tampilan bungkusan yang kurang menarik serta rasa yang hanya original, membuat peminatnya pun sedikit. Namun, Kerupuk Nokasa dikemas semenarik mungkin dengan higienis dan memiliki beragam rasa diantaranya barberque, sambal terasi, jagung bakar, dan ayam bakar. Pewarna yang diguakan pun menggunakan pewarna alami yaitu dengan sayuran diantaranya wortel, ubi ungu, dan brokoli. Dengan digunakan bahan-bahan alami, tentu membuat Kerupuk Nokasa bukan hanya sekedar makanan ringan tapi juga memiliki gizi.
b. Manfaat Kerupuk Nokasa Bagi Kesehatan
Kerupuk terkadang hampir tidak memiliki khasiat apapun, namun pada Kerupuk Nokasa menyimpan hal lain. Kandungan yang terdapat didalam Kerupuk Nokasa diperoleh dari pewarna alami kerupuk yaitu dari sayuran. Wortel sebagai perwarna jingga pada kerupuk memiliki kandungan vitamin A yang baik untuk kesehatan mata. Warna ungu yang dihasilkan dari ubi ungu memiliki khasiat sebagai pencegah penyakit ringan sampai berat hal ini karenakarena kandungan mineral dan vitaminya yang tinggi serta tidak mempunyai kadar lemak. Warna hijau dari brokoli pada Kerupuk Nokasa memiliki antioksidan yang tinggi  serta vitamin dan mineral yang dibutuhkan oleh tubuh. Menggoreng dengan menggunakan pasir membuat Kerupuk Nokasa menjadi tidak berkolesterol, sehingga aman dan sehat dikonsumsi siapa saja. 
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Peralatan dan bahan yang Digunakan
Peralatan yang digunakan dalam pembuatan camilan  ini adalah baskom, tampah, pisau,kompor dan alat penunjang lainnya.
Sedangkan bahan bahan yang digunakan antara lain : tepung tapioka, bawang, garam, sayuran (meliputi wortel, ubi ungu dan brokoli), dan perasa tambahan (meliputi rasa barbeque, sambal terasi, jagung bakar dan ayam bakar)
  Proses Pembuatan 
0. Pertama, siapkan 1 karung tepung tapioka, garam sebanyak 4.5 kg, serta bawang sebanyak 1 kg yang telah dihaluskan,. Kemudian, silahkan campur semua bahan - bahan tersebut. Setelah adonan pertama kalis, lalu campurkan dengan wortel 1 kg,jagug 1 kg ,ubi ungu 1kg sesuai dengan  warnanya yang telah dihaluskan terlebih dahulu. Aduk hingga merata.
0. Setelah itu letakkan pada sebuah cetakan dengan ukuran 150 cm x 250 cm. Sebagian tepung yang telah tercampur bumbu kemudian ‘dicor’ dengan air mendidih. Pengecoran ini dilakukan dengan ketinggian air yang dikocorkan berada pada ketinggian 1 meter di atas tepung. Air mendidih yang diperlukan sebanyak 3 ember. hasilnya adalah tepung berubah menjadi gumpalan semacam kanji yang mengental. Kanji yang mengental inilah yang menjadi bahan pembuat kerupuk.
0. Setelah itu, campur kanji yang telah dibuat dengan sisa tepung yang tidak dicor. Buat gelondongan kotak dari bahan gumpalan kanji dan tepung. Aduk - aduk hingga mengeras. Setelah gelondong dirasa cukup keras, maka gelondongan kotak tersebut bisa diiris tipis. Ukurannya sekitar 8 x 4 cm .
0. Setelah diiris kerupuk yang belum jadi tersebut ditata di atas tampah dengan jumlah secukupnya antara 15 - 20 irisan. Tutup irisan kerupuk tersebut hingga matang. Tapi perlu diingat jangan terlalu lama dalam menutup kerupuknya. Karena bila terlalu matang maka akan berakibat kerupuk akan memiliki kualitas yang jelek.
0. Setelah proses pematangan yang dirasa cukup, irisan kerupuk kemudian dipindahkan dari tampah ke wadah yang lain. Pindahkan dengan hati - hati.
0. Setelah itu jemur irisan kerupuk hingga kering. Setelah kering maka kita tinggal menggorengnya.  Dalam menggoreng kerupuk ini cukup unik, yaitu menggunakan pasir sungai yang telah dibersihkan sebelumnya.
0. Goreng kerupuk ini menggunakan pasir sungai dalam keadaan panas.
0. Setalah itu kerupuk langsung pada proses pembumbuan, pisahkan kerupuk dalam empat wadah berbeda. Wadah pertama untuk perasaan barbeque, wadah kedua untuk rasa sambal terasi, wadah ketiga untuk rasa jagung bakar, dan wadah terakhir untuk rasa ayam bakar.Setelah pemberian aneka rasa , lalu mulai pada pengemasan. Pengemasan menggunakan plastik ukuran ½ kg dengan berat bersih per kemasan 150 gr. Lalu lanjut pada pelabelan.
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BAB 3
METODE PELAKSANAAN
	Adapun metode yang dirancang dalam melaksanakan  program ini, antara lain :
1. Persiapan Kegiatan
Persiapan ini dilakukan dengan proses perizinan dari Ketua RT. 03 RW. 01 untuk mengadakan pelatihan kepada masyarakat, khususnya ibu-ibu rumah tangga yang belum mempunyai penghasilan. Persiapan ini akan menghasilkan kesepakan hari dan tempat pelaksanaan pelatihan. Selain perizinan,  juga diadakan suvei lokasi suvei tempat untuk kegiatan sasaran peserta persiapan terhadap alat-alat yang akan digunakan dalam pembuatan Kerupuk Nokasa agar pelaksanaan pelatihan berjalan dengan lancar.
2. Sosialisasi Program
Menginformasikan kepada masyarakat RT 03 RW 01 Sekaran, khususnya ibu-ibu rumah tangga yang belum mempunyai penghasilan untuk mengikuti program pengolahan produk makanan tradisional berupa produk makanan modern dengan produk modern krupuk Nokasa.
3. Pelaksanaan Program
Berupa pelatihan pengolahan produk makanan tradisional berupa produk makanan modern melalui produk modern krupuk Nokasa. 
4. Pelestarian dan 
Merupakan kegiatan pelestarian makanan tradisional dengan krupuk NOKASA yang dipruduksi berupa produk makanan modern sebagai produk yang dapat bersaing dengan produk di masa sekarang seperti junk food sehingga dapat menjadi ladang usaha dalam meningkatkan perekonomian masyarakat. 
5. Evaluasi
Pada tahan ini, seluruh tahapan kegiatan dievaluasi keberhasilan dan kekurangannya, sejauh mana keberhasilan itu dicapai, dan diadakan perbaikan-perbaikan pada proses yang dirasa belum optimal.
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BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	Rp 1.970.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 3.475.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp 1.600.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp 1.400.000,00

	Jumlah
	Rp 8.445.000,00




4.2 Jadwal Kegiatan

Program kreatifitas mahasiswa ini direncanakan dalam waktu 4 (empat) bulan pada tahun 2015, perkiraan waktu dan kegiatan pokok program pengabdian ini disajikan pada tabel dibawah ini.
	NO
	Kegiatan
	Waktu Pelaksanaan (Bulanan)

	
	
	1
	2
	3
	4

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Survei Lapangan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Perizinan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Pendataan Ibu-ibu peserta pelatihan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pelaksanaan Program
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Sosialisasi kepada Ibu-ibu peserta pelatihan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Pembentukkan kelompok pembuatan kerupuk
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Pelaksanaan Program
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Pendampingan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Evaluasi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Pembuatan draf laporan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Penyusunan laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Pengiriman
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Laporan
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1. Peralatan Penunjang PKM

	No
	Peralatan 
	Kuantitas
	Biaya/Satuan (Rp)
	Harga

	1
	Wajan
	2
	Rp 50.000 
	Rp 100.000

	2
	Kompor Gas
	1
	Rp 400.000 
	Rp 400.000

	3
	Sepatula
	2
	Rp 30.000 
	Rp 60.000

	4
	Tabung Elpigi 3 kg
	1
	Rp 150.000 
	Rp 150.000

	5
	Tampah
	5
	Rp 15.000 
	Rp 75.000

	7
	Baskom
	5
	Rp 15.000 
	Rp 75.000

	8
	Pisau
	5
	Rp 50.000 
	Rp 250.000

	9
	Blender
	1
	Rp 250.000 
	Rp 250.000

	10
	Plastik
	1
	Rp 20.000 
	Rp 20.000

	11
	Label
	1
	Rp 30.000 
	Rp 30.000

	12
	Streples
	1
	Rp15.000 
	Rp 15.000

	13
	Lap 
	5
	Rp 5.000 
	Rp 25.000

	14
	Hand  Sealer
	1
	Rp 300.000 
	Rp 300.000

	15 
	Panci Kukus
	1
	Rp 200.000 
	Rp 200.000

	16 
	Sendok
	1
	Rp 20.000 
	Rp 20.000

	Jumlah
	Rp1.970.000
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1. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan
	Keterangan

	Snack peserta
	2 kali
	50 dus
	6.000
	600.000

	MMT polos
	3x4
	4
	15.000
	720.000

	Komunikasi 
	10 kali
	4
	20.000
	800.000

	Air mineral
	4kali
	1dus
	25.000
	100.000

	Double tip
	Alat tulis
	10 buah
	10.000
	100.000

	Tinta spidol permanen
	Alat tulis
	5 botol
	15.000
	75.000

	Spidol permanen
	Alat tulis
	5
	8.000
	40.000

	Spidol warna
	Alat tulis
	5 pack
	17.000
	85.000

	Spidol boardmarker
	Alat tulis
	5
	7.000
	35.000

	Gunting
	Alat tulis
	5
	7.500
	37.500

	Penggaris
	Alat tulis 50 cm
	5
	12.000
	60.000

	Bulpen
	Alat tulis
	25 buah
	2.500
	62.500

	Lakban
	Alat tulis
	5 buah
	5.000
	25.000

	Lem kertas besar
	Alat tulis
	5 buah
	4000
	20.000

	Plastik
	Untuk penutup MMT
	3x4 m
 ( 5 buah)
	8000/meter
	480.000

	Penghapus papan tulis
	Alat tulis
	2buah
	5000
	10.000

	Perasa Berbeque
	1  Kali
	1 Kg
	40.000
	40.000

	Perasa Terasi
	1 Kali
	1 Kg
	40.000
	40.000

	Perasa Ayam
	1 Kali
	1 Kg
	40.000
	45.000

	Sayuran
	1 Kali
	1 Kg
	100.000
	100.000

	Jumlah
	3.475.000







 (
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2. Perjalanan


	Uraian
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Biaya/ satuan (Rp)
	Tarif (Rp)

	Transportasi pelaksanaan observasi
	Untuk kegiatan sebelum pelaksanaan
	6
	Rp. 25.000
	600.000

	Transportasi pelaksanaan kegiatan
	Mengantar barang ke lokasi, kegiatan pelaksanaan
	4
	Rp 25.000
	400.000

	Transportasi pasca program dan monitoring
	Untuk monitoring setelah pelaksanaan 
(4 orang)
	6
	Rp 25.000
	600.000

	
	
	
	
	1.600.000



3. Biaya Lain-lain
	Uraian
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Biaya/ satuan (Rp)
	Tarif (Rp)

	Administrasi
	Pengurusan proposal
	5 kali
	70.000
	350.000

	Publikasi
	Publikasi kegiatan dan paper
	1kali
	250.000
	250.000

	Penyusunan laporan
	Laporan/monev
	2kali
	250.000
	500.000

	Kenang-kenangan
	
	2kali
	150.000
	300.000

	
	
	
	Jumlah
	1.400.000








 (
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)Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan  Pembagian Tugas


	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	BidangIlmu
	AlokasiWaktu (Jam/ Minggu)
	UraianTugas

	1
	Diah Novianti
	S1
	Pendidikan Teknik Informatika dan Komputer
	± 5
	Ketua tim (menkoordinasi setiap kegiatan pengabdian masyarakat. Bertanggug jawab atas setiap kegiatan pengabdian dan pelaksanaan acara pengabdian)

	2
	Auliaurrahmah
	S1
	Kesehatan Masyarakat 
	± 5
	Hubungan masyarakat, bertanggung jawab dalam membentuk relasi internal maupun eksternal dalam kegiatan pengabdian

	3
	Ardha Nur majida
	S1
	Kesehatan Masyarakat 
	± 5
	Sekretaris dan bendahara kegiatan, bertanggung jawab mencatat seluruh aktifitas pengabdian, catatan keuangan serta surat menyurat, dan  (
18
)pembukuan lainnya.

	4
	Ida Amalia
	S1
	Kesehatan Masyarakat
	± 5
	Sie Acara, 
bertanggung
jawab membuat
jadwal acara,
mengkoordinir
teknis acara,
serta mengisi
dan memimpin
segala jenis
jalannya acara .


	5
	Ramadanti Aulia
	S1
	Teknik Sipil
	± 5
	Sie Acara, 
bertanggung
jawab membuat
jadwal acara,
mengkoordinir
teknis acara,
serta mengisi
dan memimpin
segala jenis
jalannya acara
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)Lampiran 5. Denah Lokasi
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Anggota 1

A. Identitas Diri

[ 1 [ Nama Lengkap Auliaurrahmah
2 | Jenis Kelamin Perempuan
3 | Program Studi Ilmu Kesehatan Masyarakat, S1
4 | NIM 6411413006
5 | Tempat dan Tanggal Lahir | Cirebon, 6 Maret 1996
6 | Email Auliaurrahmah_bintang@yahoo.com
| 7 | Nomor HP 083823045463
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP | SMA
MI Assuniyaah SMP N 1 SMA N2
Nama Institusi | 03 Tanjung Brebes
Jurusan - - IPA
Tahun masuk-
lulus 2001-2007 2007-2010 2010-2013
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No Nar_na Penemuan Judut ,A,kal Waktu dan Tempat
Ilmiah/Seminar Penelitian
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
No | Jenis Penghargaan instifusi Pemberi Tahun
Penghargaan
- : - ]

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah
benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah
satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 30 September 2015

Pengusul,

Auliaurrahmah
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Anggota 2

A. Identitas Diri

1 | Nama Lengkap Ardha Nur Majida

2 | Jenis Kelamin Perempuan

3 | Program Studi [lmu Kesehatan Masyarakat, S 1
4 | NIM 6411414127

5 | Tempat dan Tanggal Lahir | Tegal,17 Oktober 1996

6 | Email ardhanurmajida_17@yahoo.co.id
7 | Nomor HP 085727010018
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP - SMA
SD N Slawi SMP N 1 SMA N 1
Nama Institusi | Wetan 01 Slawi Slawi
Jurusan - - IPA
Tahun masuk-
lulus 2002-2008 2008-2011 2011-2014
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No Nalpa P erte%nuan Judul 'AAmkel Waktu dan Tempat
I[lmiah/Seminar Penelitian
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
No | Jenis Penghargaan Tnsifarsil b b Tahun
Penghargaan

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah
benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah
satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 30 September 2015

Pengusul,

Ardha Nur Majida




image6.jpeg
11

Anggota 3
A. Identitas Diri
1 | Nama Lengkap (dengan gelar) Ida Amaliya
2 | Jenis Kelamin Perempuan
3 | Program Studi IImu Kesehatan Masyarakat, S1
4 | NIM 6411414035
5 | Tempat dan Tanggal Lahir Tegal, 24 oktober 1995
6 | E-mail idaamalia33(@gmail.com
7 | Nomor Telepon/HP 085870185342
B. Riwayat Pendidikan ‘
SD SMP SMA
Nama Institusi SD Negeri 1 MTS Nurul SMA Negeri 1
Jembayat Ulum jembayat | Slawi
Jurusan - - IPA
Tahun Masuk-Lulus | 2002-2008 2008-2011 2011-2014
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No Nama b I Judul'Artikcl Waktu dan Tempat
limiah/Seminar Penelitian

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (d:i;i pemerintah, asosiasi atau
institusi lainnya)

Judul Artikel

N Nama Pertemuan
0 5
Penelitian

. . Waktu dan Tempat
IImiah/Seminar

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah
benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah
satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 30September 2015
Pengusul,

~o—

Ida Amaliya
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Anggota 4

A. Identitas Diri

12

Nama Lengkap

Ramadanti Aulia

1
2 | Jenis Kelamin Perempuan
3 | Program Studi Teknik Sipil, S1
4 |NIM 5113415020
5 | Tempat dan Tanggal Lahir | Boyolali, 31 Desember 1997
6 | Email Ramadandiaulia79@yahoo.com
7 | Nomor HP 085867455013
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
MI N SMP N 1 SMA N 1
Nama Institusi | Banyuurip Klego Andong
Jurusan - - IPA
Tahun masuk-
lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015

C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

No Nalpa P eﬂel}nuan Judul _Amkel Waktu dan Tempat
Ilmiah/Seminar Penelitian
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
No | Jenis Penghargaan SRS b et Tahun
Penghargaan

benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah

satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 30 September 2015

Pengusul,

<2

4/’)4%"
_

Ramadanti Aulia
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2. Biodata Dosen Pembimbing L

A. Identitas Diri

1 Nama Irwan Budiono, S.KM, M.KES
2 NIDN 0017127505
3 NIP 197512172005011003
4 Jenis Kelamin Laki-laki
5 Tempat dan Tanggal
Lahir Semarang, 17 Desember 1975
6 Program Studi IImu Kesehatan Masyarakat
i) Alamat Rumah
8 Nomor HP 081542580815
9 Email irwan_budiono@staff.unnes.ac.id
B. Riwayat Pendidikan
D3 S1 S2
Nama Instansi Depkes RI FKM UNDIP UNDIP
Jurusan Gizi Kesmas Epidemiologi
Tahun Lulus 1996 1999 2007

C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

No Nama Pertemuan Judul Artikel Penelitian Tahun
Ilmiah/Seminar

Faktor Resiko Kematian Ibu pada '
1 Penelitian Era BPJS 2015

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir

Institusi Pemberi
Tahun
Penghargaan

No | Jenis Penghargaan

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah
benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah
satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 30 September 2015

Pengusul,

Irwan Budiono, S. KM, M.KES





image9.jpeg
19
Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Pelaksana
8 KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
S\-(( UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
v Gedung H Kampus Sekaran-Gunungpati —Semarang 50229
UNNES Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
e 'man: unnes.ac.id, email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Faximile: 024-

8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/ PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama : Diah Novianti

NIM 15302415028

Program studi : Pendidikan Teknik Informatika dan Komputer
Fakultas : Teknik

Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya
dengan judul: “KERUPUK NOKASA (Kerupuk Non Kolesterol dan Bercita
Rasa) SEBAGAI PRODUK MODERN MAKANAN TRADISIONAL YANG
BERDAYA SAING TINGGI DAN LADANG USAHA PADA
MASYARAKAT RT 03 RW 01, SEKARAN, GUNUNGPATI,
SEMARANG” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan
belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini,
maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku
dan mengembalikan seluruh biaya pengabdian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-

benarnya.

Semarang, 3 Oktober 2015
Mengetahui,
Pembantu Rektor I1I Yang menyatakan,

r \{E}éhg étldi Raharjo M.Si
NIR #196012171986011001
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SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA
DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,

Nama © L PARWI{oTE

Pimpinan Mitra Usaha . fejae s T 02 /MU0 K. Gorpean
Bidang Usaha

Alamat L. COMPAVA CARL TUAUE~

Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan
Program Kreativitas Mahasiswa”’KERUPUK NOKASA (Kerupuk Non Kolesterol dan
Bercita Rasa) SEBAGATI PRODUK MODERN MAKANAN TRADISIONAL YANG
BERDAYA SAING TINGGI dan LADANG USAHA pada MASYARAKAT RT 03 RW
01, SEKARAN, GUNUNGPATI, SEMARANG”

Nama Ketua Tim Pengusul  : Diah Novianti

Nomor Induk Mahasiswa 15302415018
Program Studi : Tenik Elektro

Nama Dosen Pembimbing  : Irwan Budiono, S.KM,M.Kes
Perguruan Tinggi : Universitas Negeri Semarang

guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.
Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan

Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha
dalam wujud apapun juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa
ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.
Semarang, 07 Oktober 2015

menyatakan,
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HALAMAN PENGESAHAN
USUL PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
1. Judul Kegiatan : KERUPUK NOKASA (Kerupuk Non Kolesterol dan
Bercita Rasa) sebagai Produk Modern Makanan
Tradisional yang Berdaya SaingTinggi dan Ladang Usaha
Pada Masyarakat RT. 03 RW.01, Sekaran, GunungPati,

. Bidang Kegiatan
. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap
NIM
Jurusan
Universitas
Alamat Rumah/Telp./HP

oo o

f.  Alamat Email
. Anggota Pelaksana Kegiatan
. Dosen Pendamping
a.Nama Lengkap dan Gelar
b. NIDN

. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti
b. Sumber Lain
. Jangka Waktu Pelaksana

=)
EKROLOGy )
0N NEGE:M:,:».‘_

Semarang.

: PKM-M

. Diah Novianti
;5302415018
. Teknik Elektro
. Universitas Negeri Semarang
- . Desa Cikancas RT. 02 RW. 05 Kecamatan Beber

Kabupaten Cirebon/082319714971

. lee.diah96(@gmail.com

14 orang

: Irwan Budiono SKM,M.Kes
- 0017127505

: Rp 8.445.000,00
: Tidak ada
:4 bulan

Semarang, 3 Oktober 2015

Ketua Pelaksana Kegiatan

B

( DiahNovianti )
NIM 5302415018

Dosen Pendamping

(Irwan Budiono SKM,M.Kes)

|\ NPK

36 NIDN 0017127505
\ UNnEs 7
e
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LAMPIRAN

1. Biodata Ketua dan Anggota

KETUA
A. Identitas Diri

Nama Lengkap

Diah Novianti

1
2 | Jenis Kelamin

Perempuan

Program Studi

w

Teknik, S1

Pendidikan Teknik Informatika dan

4 | NIM

5302415018

5 | Tempat dan Tanggal Lahir

Cirebon, 28 November 1996

6 | Email lee.diah96@gmail.com
7 | Nomor HP 082319714971
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
SDN 1 SMP N 1 SMA N 1
Nama Institusi | CIKANCAS BEBER BEBER
Jurusan - - IPA
Tahun masuk-
lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015

C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

No Nama Penemuan dudul .A,mkd Waktu dan Tempat
Ilmiah/Seminar Penelitian
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
No | Jenis Penghargaan 1 s Eemib e Tahun
Penghargaan ]

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah

benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari

ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima

sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah

satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 30 September 2015

Pengusul,

E

Diah Novianti




