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RINGKASAN

Untuk mencegah peningkatan gizi buruk yang terjadi di sekitar kita, bisa dimulai dari hal kecil yaitu dengan cara memilih makanan yang sehat. Kastengel Rice Bran merupakan jajanan yang menyehatkan dan harga pembuatannya juga murah, kastengel rice bran mengandung gizi yang cukup tinggi karena terbuat dari serbuk rice bran (bekatul) sebagai bahan dasar pengganti terigu.
Dilihat dari gambaran usaha secara keseluruhan, kastengel rice bran ini akan mapu dan layak untuk bersaing di pasaran. Keunggulannya dilihat dari manfaatnya banyak mengandung gizi yang baik dan dibutuhkan oleh kita semua. Selain itu bahan-bahan yang dibutuhkan untuk membuat kastengel rice bran sangat mudah didapatkan serta pembuatannya juga mudah dan tidak membutuhkan waktu yang lama. 

















BAB I
PENDAHULUAN

1.1 	Latar Belakang
Banyak masyarakat beranggapan bahwa beras yang kita konsumsi sehari-hari mengandung banyak kandungan karbohidrat. Faktanya beras yang dihasilkan dari proses penyosohan (penggilingan) justru telah banyak kehilangan kandungan gizinya. Masyarakat pada umumnya memanfaatkan bekatul (rice bran) hanya sebagai pakan ternak-ternak mereka, itu disebabkan karena ketidaktahuan akan kandungan gizi yang terdapat dalam bekatul tersebut, dan bekatul dapat juga dikonsumsi oleh manusia dan aman bila dikonsumsi.
Kami berinovasi untuk membuat makanan ringan yang kaya akan kandungan gizi bila dikonsumsi tetapi dengan harga yang murah dan terjangkau oleh masyarakat. Bekatul (rice bran) dapat diolah menjadi berbagai macam makanan atau camilan. Salah satunya adalah kastengel. Untuk itu, inovasi ini bermaksud menjadikan kastengel sebagai makanan yang ”elite” namun murah harganya. Pembuatan kastengel bekatul diharapkan membantu berbagai masalah kekurangan gizi di Indonesia. Dengan demikian kami membuat makalah ide bisnis ini dengan judul ”Kastengel Rice Bran Sebagai Camilan Murah dan Menyehatkan”.

1.2 	Rumusan Masalah
Dari latar belakang diatas, rumusan masalah yang muncul adalah :
1. Apa manfaat bekatul jika digunakan sebagai bahan dasar makanan manusia?
2. Bagaimana peluang usaha kastengel rice bran?

1.3 	Tujuan Penulisan
1.	Mencegah meningkatnya kasus gizi buruk di Indonesia.
2.	Meningkatkan pemanfaatan bekatul sebagai bahan dasar makanan.
BAB II
MANFAAT BEKATUL BAGI MANUSIA

2.1. 	Kandungan Rice Bran (Bekatul)
Bekatul merupakan hasil samping penggilingan padi yang diperoleh dari lapisan luar karyopsis beras. Meskipun bekatul sudah sangat dikenal baik oleh masyarakat Indonesia secara luas serta tersedia melimpah, namun pemanfaatannya untuk dikonsumsi manusia masih terbatas. Bekatul hanya dikenal sebagai pakan ternak yang tidak mempunyai nilai jual. Tapi siapa yang menyangka bahwa bekatul mempunyai kandungan gizi yang cukup tinggi.
Oleh karena mempunyai kadar karbohidrat yang cukup tinggi, maka bekatul dapat digunakan sebagai sumber energi alternatif  pengganti beras. Kandungan protein yang ada pada bekatul bila dibandingkan dengan protein yang ada pada telur memang sangat berbeda jauh, akan tetapi bila dibandingkan dengan protein yang ada pada kedelai, biji kapas, jagung dan tepung terigu, bekatul dapat dikatakan lebih unggul. Kandungan protein pada bekatul sebesar 11-13 g/100 g, kandungan asam amino lisin pada bekatul lebih tinggi bila dibandingkan dengan kandungan asam amino lisin beras. (www.pondok-ilmu.blogspot.com, 05/06/2011).
Bekatul beras juga kaya akan vitamin B kompleks dan vitamin E. Vitamin B kompleks sangat dibutuhkan sebagai komponen pembangun tubuh, sedangkan vitamin E merupakan antioksidan yang sangat kuat. Selain itu, bekatul merupakan sumber mineral yang sangat baik, setiap 100 gramnya mengandung kalsium 500-700 mg, magnesium 600-700 mg, fosfor 1.000-2.200 mg, mangan (Mn), zat besi (Fe), Kalium (K), seng (Zn), dan lain-lain. (www.pondok-ilmu.blogspot.com,05/06/2011). Bekatul juga merupakan sumber serat pangan (dietary fiber) yang sangat baik. Selain untuk memperlancar saluran pencernaan, kehadiran serat pangan juga berpengaruh terhadap penurunan kadar kolesterol darah.

2.2. 	Manfaat Rice Bran (Bekatul)
Kandungan terpenting yang ada dalam tubuh yang menjadi suatu keistimewaan dari rice bran (bekatul) dibandingkan dengan makanan yang lain adalah adanya kandungan vitamin B15 (Pangamic Acid) lebih. Vitamin B15 berfungsi sebagai penyempurna rangkaian proses metabolisme dalam tubuh. Selain itu, zat-zat gizi dan vitamin yang terkandung dalam bekatul seperti vitamin B1, B2, B3, B5, B6, B12, B15, inosital, fitat, asam ferulat, tokoferol, tokotrienol, dan orizanol merupakan elemen-elemen yang sangat esensial dalam sistem metabolisme tubuh kita. (www.pondok-ilmu.blogspot.com,05/06/2011).
Vitamin B15 di Indonesia sebenarnya dapat ditemukan dengan mudah, karena tersedia dengan melimpah pada bekatul. Akan tetepi masyarakat kurang memahami akan hal ini. Mereka malah menggunakannya sebagai pakan ternak, dan menganggap bekatul tidak ada gunanya karena sifatnya yang mudah rusak.
Banyak penyakit yang dapat disembuhkan dengan mengkonsumsi bekatul, dengan prinsip tidak menghentikan pemakaian obat yang telah diberikan oleh dokter. Penyakit tersebut diantaranya, diabetes mellitus (kencing manis), hypertensi (tekanan darah tinggi), hypercholesterolaemi (kadar kolesterol tinggi), arteriosclerosis (pengapuran pembulu darah), heart infarct (serangan jantung karena penyumbatan), penuaan dini, danobesitas (kegemukan) dan lain-lain. Agar mendapatkan hasil yang maksimal, sangat dianjurkan untuk mengkonsumsi bekatul secara rutin. (www.pondok-ilmu.blogspot.com, 05/06/2011). Selain itu, karena bekatul memiliki banyak kandungan gizi diharapkan bekatul juga akan bisa mengatasi masalah kekurangan gizi yang terjadi di masyarakat.





BAB III
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA KASTENGEL RICE BRAN

3.1. 	Apakah Kastengel Rice Bran
Kastengel rice bran adalah makanan berbentuk kue kering yang terbuat dari serbuk rice bran (bekatul) sebagai bahan dasar pengganti terigu. Pembuatan Kastengel rice bran dimulai dari pengocokan margarine atau mentega dan susu bubuk menggunakan pengocok, kemudian masukkan kuning telur dan diaduk kembali. Setelah adonan tercampur rata, masukkan rice bran (bekatul) dan keju yang telah diparut kedalam adonan sedikit demi sedikit. Kemudian diaduk dengan tangan sampai tercampur rata serta tidak lengket di tangan. Sementara itu, loyang yang akan digunakan untuk memanggang kastengel, diolesi tipis dengan sedikit mentega. Bentuk adonan sesuai selera, tetapi pada kastengel rice bran ini kami buat bervariasi untuk menarik minat konsumen terutama anak – anak. Setelah semua adonan dibentuk, panggang selama 20 – 30 menit dengan suhu kurang lebih 1800celcius. Ketika masih setengah matang, kira-kira 10 menit setelah dipanggang, keluarkan kastengel rice bran lalu oleskan kuning telur diatasnya, dan taburkan sedikit parutan keju. Masukan lagi kastengel rice bran yang sudah ditaburi keju kedalam oven, lanjutkan proses pemanggangan sampai kastengel rice bran berwarna kecoklatan.

3.2.	Keunggulan
Kastengel rice bran mempunyai banyak keunggulan dibandingkan dengan kastengel lain pada umumnya. Selain teksturnya yang renyah, kastengel rice bran banyak mengandung zat gizi yang banyak diperlukan oleh tubuh kita. Zat gizi dalam bekatul dapat menunjang berbagai aktifitas sehari-hari yang tidak kalah pentingnya dengan nasi.



3.3. 	Peluang Pasar
Menjelang perayaan hari raya seperti lebaran, biasanya kue kering menjadi makanan favorit dan banyak dicari para konsumen. Tradisi makanan wajib yang biasa dihidangkan pada saat lebaran selain ketupat dan opor biasanya juga dihidangkan berbagai macam kue kering seperti nastar, kastengel, dan lain sebagainya.
Kebiasaan masyarakat tersebut menyebabkan permintaan akan kue kering meningkat tajam bahkan hingga 20% dari permintaan pasar pada hari-hari biasa. Tingginya permintaan pasar akan kue kering bisa dijadikan peluang untuk meraih untung dari usaha musiman tersebut. Dengan tingginya permintaan konsumen maka pelaku usaha tidak perlu susah untuk mencari konsumen. Hampir semua kalangan membutuhkan kue kering seperti kastengel pada saat hari raya, tetapi tidak semua orang memiliki waktu ataupun kemampuan dalam membuat kastengel sendiri di rumah. Sehingga mereka lebih memilih membeli kastengel yang banyak ditemukan di pasaran, dibanding harus membuatnya sendiri. 

3.4. 	Pesaing
Kegiatan pesaing untuk melakukan inovasi produknya kadang-kadang tidak luput dari munculnya ide atau gagasan usaha baru baik berupa memproduksi barang substitusi ataupun meniru produk yang sudah ada dengan sedikit modifikasi. Pesaing kastengel rice bran berasal dari produk yang sama dengan bahan baku yang berbeda seperti kastengel keju pada umumnya. Untuk menghadapi hal tersebut, yang harus dianalisa dan diperbandingkan dengan pesaing adalah dilihat dari unsur harga, mutu,  promosi dan lokasi pemasaran.





BAB IV
METODE PELAKSANAAN

4.1. 	Strategi Pemasaran
Dalam menganalisi pasar, sangat penting menentukan kekuatan dan kelemahan usaha yang ada. Bauran pemasaran merupakan cerminan cara untuk menciptakan dan mempertahankan pelanggan demi mendapatkan laba. Oleh sebab itulah maka bauran pemasaran memuat rencana – rencana untuk keuntungan kompetitif dan upaya untuk dapat menawarkan kepuasan yang lebih besar dibandingkan dengan usaha lain maupun kepada pasar sasaran. Salah satu prinsip dasar dari kesuksesan usaha adalah usaha yang didirikan itu haruslah lebih baik dan berbeda dari pesaing. Kata lebih baik disini dapat diartikan bahwa pasar sasaran menganggap usaha itu baik dan menghargai serta bersedia membayar untuk mendapakannya.
Bauran pemasaran terdiri dari empat unsur penting, yaitu produk, harga, promosi dan distribusi. Berikut adalah bauran pemasaran yang akan kami terapkan pada kastengel rice bran.
4.1.1. 	Strategi Produk
Setiap komponen dalam bauran pemasaran memainkan peranan penting dalam upaya menciptakan dan mempertahankan pelanggan. Faktor harga, iklan, dan distribusi tidak dapat bekerja efektif jika barang/jasa yang ditawarkan bukan sesuatu yang dibutuhkan orang di pasar sasaran. Jika dilihat dari khasiat dan manfaat yang terkandung dalam bahan baku kastengel rice bran, produk ini memiliki daya tarik tersendiri bagi masyarakat terutama bagi mereka yang menginginkan pola hidup sehat. Analisa pasar menunjukkan bahwa pelanggan masih mencari produk tertentu yang unik dan memiliki manfaat.
4.1.2. 	Strategi Harga
Penetapan harga yang akan diterapkan pada kastengel rice bran ini adalah pendekatan penetrasi pasar terhadap harga. Ini dilakukan karena penetrasi merupakan strategi harga yang tepat untuk usaha baru karena struktur biaya dari kastengel rice bran ini lebih rendah daripada struktur biaya kastengel lain yang sudah ada pada umumunya. Kastengel rice bran sanggup menawarkan harga yang lebih rendah karena bahan baku yang dipakai dalam pembuatan kastengel ini menggunakan rice bran (bekatul) yang tentu memiliki harga jauh lebih murah dibanding tepung terigu yang menjadi bahan baku kastengel lain.

4.1.3. 	Strategi Promosi
Strategi promosi hendaknya mencakup siapa, apa, kapan, dan dimana. Penentuan sasaran promosi ini sangat penting karena tidak semua usaha dapat memenuhi keinginan orang dan tidak semua pelaku usaha memiliki dana tak terbatas untuk keperluan promosi, maka dari itu promosi harus diarahkan ke pasar sasaran. Yang menjadi target pasar kastengel rice bran ini adalah tetangga sekitar rumah. Karena biasanya mereka akan lebih senang jika ditawari dengan cara memesan, sehingga mereka tidak perlu tenaga dan waktu untuk mencari kue kering di supermarket ataupun di toko-toko roti. Selain itu, target selanjutnya adalah toko roti dan supermarket terdekat.
Dalam hal kapan promosi kastengel ini dilakukan, waktu yang paling tepat adalah menjelang hari raya lebaran karena kastengel merupakan camilan yang biasa disajikan pada momen-momen spesial seperti lebaran dan hari raya lainnya. Media yang dipilih untuk memperkenalkan produk kepada masyarakat yang lebih luas adalah  menggunakan internet karena tidak membutuhkan biaya yang terlalu besar. Strategi promosi juga perlu untuk mempertimbangkan bauran promosi, hanya dalam kastengel rice bran ini yang dirasa sangat penting adalah memberikan merek pada kastengel rice bran agar dapat mengenalkan dan menanamkan citra produk kastengel rice bran.
4.1.4. 	Strategi Distribusi
Distribusi fisik mewakili cara untuk menyediakan produk/jasa kepada pelanggannya. Distribusi yang dilakukan pada pemasaran kastengel rice bran ini adalah menggunakan saluran distribusi langsung, yaitu langsung tertuju pada konsumen akhir.

BAB V
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

5.1. 	Perhitungan Usaha
Untuk menghitung biaya produksi yang dikeluarkan, kita harus menghitung biaya tetap (fixed cost) dan biaya tidak tetap (variable cost).

5.1.1.	Perhitungan Peralatan (fixed cost)
	1.
	Kompor Gas 1 tungku
	Rp.   100.000,-

	2.
	Gas LPG 3 Kg
	Rp.   100.000,-

	3.
	Oven Gas
	Rp.     50.000,-

	4.
	Loyang
	Rp.     30.000,-

	5.
	Cetakan Kue
	Rp.     10.000,-

	6.
	Baskom Sedang
	Rp.     10.000,-

	7.
	Mixer Manual (Pengocok)
	Rp.     30.000,-

	8.
	Sendok
	Rp.       5.000,-

	
	Total Fixed Cost
	Rp.   335.000,-


5.1.2.	Perhitungan Pembelian Bahan Baku
	1.
	500 gr Rice Bran (bekatul)
	Rp.       1.000,-

	2.
	200 gr Margarine/Mentega
	Rp.       4.000,-

	3.
	3 sachet susu bubuk (30 gr) @ Rp. 2.500,-
	Rp.       7.500,-

	4.
	7 butir telur @ Rp. 1.500,-
	Rp.     10.500,-

	5.
	300 gr keju edam 
	Rp.     45.000,-

	6.
	Garam + ½ sdt baking powder
	Rp.       1.000,-

	7.
	4 Toples plastic @ Rp. 2.000,-
	Rp.       8.000,-

	
	Total Variable Cost
	Rp.     77.000,-


Biaya Variabel Per Unit = Rp. 77.000,- : 4 toples = Rp. 19.250,-
5.1.3.	Perhitungan Nilai Penyusutan
Setiap alat yang digunakan secara terus menerus dan dalam jangka waktu yang lama pasti akan mengalami kerusakan. Karena itu, peralatan tersebut harus dihitung penyusutannya. Seluruh peralatan yang digunakan dalam proses produksi Kasetngel Rice Bran diperkirakan memiliki umur ekonomis 2 tahun dan nilai residunya (nilai sisa) Rp. 75.000,-
· Penyusutan pertahun 	= Harga Peralatan – Nilai Residu
		Umur Ekonomis
	= 
	= Rp. 130.000,-/tahun
· Penyusutan Perbulan	= Rp. 130.000,- : 12 = Rp. 10.800,-
· Penyusutan Perhari	= Rp. 10.800,- : 24 = Rp. 450,-
5.1.4.	Estimasi Penjualan Produk 
Dari bahan 500 gr rice bran dapat dihasilkan kurang lebih 4 toples ukuran sedang. Harga kastengel biasa dipasaran pada umumnya berkisar antara Rp. 30.000,- sampai dengan Rp. 50.000,- pertoples. Karena bahan baku utama kastengel rice bran ini adalah bekatul yang nilai ekonominya lebih rendah dari tepung terigu maka kami memberi harga Rp. 25.000,- pertoples.
5.1.5.	Perhitungan Pendapatan dan Laba Rugi Usaha
	Penjualan (4 toples x Rp. 25.000) 
	
	Rp. 100.000,-

	Pembelian Bahan Baku
	Rp. 77.000,-
	

	Transport Pembelian Bahan
	Rp.   5.000
	

	
	
	Rp.   82.000,-

	Laba Kotor
	
	Rp.   18.000,-

	Biaya Penjualan
	
	

	-  Upah Harian
	Rp.    5.000,-
	

	-  Penyusutan Peralatan
	Rp.       450,-
	

	Jumlah Biaya Penjualan
	
	 Rp.     5.450,-

	Laba Bersih Harian
	
	Rp.   12.550,-


5.1.6.	Perhitungan Titik Pulang Pokok (Break Even Point)
BEP/unit  =  
= 
=  58 unit
BEP Penjualan  = 
= 
= Rp. 1.450.000,-

5.2. JADWAL KEGIATAN

	No
	Nama Kegiatan
	Bulan Ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan
	X
	
	
	
	

	2
	Promosi/pengenalan
	
	X
	X
	
	

	3
	Pemenuhan pesanan
	
	X
	X
	X
	X

	4
	Penyusunan data
	
	
	
	
	X

	5
	Laporan
	
	
	
	
	X
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
1.1. Biodata Ketua dan Anggota
1) Biodata Ketua Pelaksana
a. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Ratna Laura Nugraha

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Teknologi Pendidikan

	4
	NIM
	1102414063

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Brebes, 06 Mei 1995

	6
	Email
	lauranugraha26@gmail.com

	7
	No. Hp
	087837210996



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 01 JIPANG
	SMPN 01 BANTARKAWUNG
	SMAN 01 BANTARKAWUNG

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



c. Pemakalah seminar ilmiah
	No
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul artikel ilmiah
	Waktu & tempat

	1
	PKMMTD FIK
	
	7-9 November 2014 di FIK

	2
	Soft Skill Bidikmisi UNNES 2014
	
	Di GSG UNNES

	3
	Mata Najwa On Stage
	
	20-21 Mei 2015 di UNY



d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No
	Jenis penghargaan
	Institusi pemberi penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa (PKM).
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul
( RATNA LAURA NUGRAHA )
2) Biodata Anggota Pelaksana 1
	a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Kunta Anjana

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111413144

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Brebes, 18 September 1994

	6
	E-mail   
	anjankunta18@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085747251013



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Jipang 1
	SMPN 1 Bantarkawung
	SMAN 1 Bantarkawung

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



c. Pemakalah seminar ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Wrokshop PKM FH UNNES 2013
	-
	25 Oktober 2013
FH UNNES

	2   
	Workshop penetlitan
	-
	2 Oktoer 2013
FH UNNES



d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	Juara 1 Duta Anti Narkoba
	Badan Narkotika Nasional Kabupaten Brebes
	2012


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,

( KUNTA ANJANA )

3) Biodata Anggota Pelaksana 2
	a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Dimas Ayu Novalita

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Kesehatan Masyarakat / FIK

	4
	NIM
	6411414146

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Banyumas, 13 November 1996

	6
	E-mail   
	dimasnovalita@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085641478221



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 02 Pernasidi
	SMPN 01 Ajibarang
	SMAN 01 Purwokerto

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



c. Pemakalah seminar ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	-
	



d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir	
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,

 ( DIMAS AYU NOVALITA )




3) Biodata Anggota Pelaksana 3
	a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Yulia Afriani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Ekonomi Koperasi / FE

	4
	NIM
	7101414330

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pemalang, 5 Juli 1996

	6
	E-mail   
	yulia.afriyani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085786014228



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Sidokare
	SMPN 1 Comal
	SMAN 1 Comal

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



c. Pemakalah seminar ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Dialog Interaktif “Menulis Cerdas, Revisi Tuntas, Skripsi Berkualitas”.
	-
	30 Mei 2015



	d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,

 ( YULIA AFRIANI )
[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
	Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah ini:
Nama		: Ratna Laura Nugraha
NIM		: 1102414063
Program Studi		: Teknologi Pendidikan
Fakultas		: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul:
“Kastengel Rice Bran Sebagai Camilan Murah dan Menyehatkan”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

	
	Semarang, 10 Juni 2015

	Mengetahui,
	Yang menyatakan,

	Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
	

	
	

	
	


	
NIP. 
	Ratna Laura Nugraha
NIM. 1102414063


[bookmark: _GoBack]
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