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1.1 

RINGKASAN
Kegiatan yang dirancanag dalam usulan Program Kreatifitas Mahasiswa-Kewirausahaan ini bertujuan untuk mengembangkan kreatifitas mahasiswa dalam memanfaatkan sumber daya alam yang disediakan di Indonesia. Ubi ungu merupakan salah satu jenis umbi yang banyak tumbuh di Jawa tengah, namun pengolahannya masih sederhana, maka kami berinisiatif untuk melakukan inovasi atas ubi ungu.
Pengolahan yang dilakukan adalah memproses ubi ungu menjadi tepung ubi ungu. Kemudian menggunakan tepung ubi ungu tersebut menjadi muffin ubi ungu yang kami beri nama MUNGU (Muffin Ubi Ungu). Dengan adanya kegiatan tersebut akan menambah nilai ekonomis serta meningkatkan kreatifitas mahasiswa. 



iv

BAB I. PENDAHHULUAN
1.1 Latar Belakang Masalah
Ubi ungu atau ketela rambat (Ipomoea batatas L.) merupakan salah satu jenis umbi yang banyak ditanam di daerah tropis. Umbi ini cukup terkenal di dunia. Di Afrika umbi ini menjadi salah satu makanan pokok yang penting. Di Asia, selain dimanfaatkan umbinya, daun muda umbi ubi ungu juga dibuat sayuran. Di Indonesia, tumbuhan ubi ungu hampir ada di setiap daerah. 
Sampai saat ini pengolahan ubi ungu hanya sebatas mengukus atau menggorengnya. Padahal ubi ungu mempunyai banayk kandungan gizi yang tinggi, seperti vitamin A, C, B1, Riboflavin, Zat besi (Fe), Fosfor (P), Kalsium (Ca), Protein, Lemak, Serat kasar yang sangat bermanfaat bagi tubuh. Secangkir ubi ungu kukus yang telah dilumatkan menyimpan 50000 SI betakaroten, setara dengan kandungan betakaroten dalam 23 cangkir brokoli, yang lebih baik perebusan hanya merusak 10% kadar betakaroten, sedangkan penggorengan atau pemanggangan dalam oven hanya 20%. Namun penjemuran menghilangkan hampir separuh kandungan betakaroten, sekitar 40%. Oleh karena itu kami ingin memanfaatkan umbi ubi ungu untuk pembuatan olahan yang merupakan diversifikasi pangan.
Hal ini memacu orang untuk berlomba-lomba dalam menciptakan kreasi baru dalam pemanfaatan ubi ungu. Dengan memanfaatkan ubi ungu ini kami berusaha menciptakan home industry yang mampu mengolah umbi ubi ungu ini dalam bentuk yang berbeda dan mampu menjadikan tambahan gizi bagi masyarakat yang mengkonsumsinya.
Dengan perkembangan teknologi pangan, muncul pemikiran baru agar hasil olahan umbi ubi ungu ini menghasilkan nilai ekonomis dan olahan yang dapat bertahan lebih lama dengan kandungan gizi yang masih tinggi yaitu dengan cara membuat ubi ungu ini menjadi tepung dan digunakan sebagi bahan utama pembuatan muffin.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang telah dipaparkan di atas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah: 
1. Bagaimana meningkatkan nilai guna umbi ubi ungu menjadi bahan dasar pembuatan muffin sebagai peluang usaha mahasiswa? 
2. Bagaimana cara membuat muffin umbi ubi ungu yang mampu menarik minat masyarakat?
3. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari produksi muffin umbi ubi ungu?
 
1.3 Tujuan: 
1. Untuk meningkatkan nilai guna ubi ungu menjadi bahan dasar pembuatan muffin umbi ubi ungu sebagai peluang usaha masyarakat.
2. Untuk memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa ubi ungu dapat diolah menjadi muffin yang memiliki nilai ekonomis sebagai peluang usaha mahasiswa. 
3. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan dikalangan mahasiswa Universitas Negeri Semarang untuk mendorong terciptanya indusri pengolahan muffin umbi ubi ungu.

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang ingin dicapai pada program ini yaitu: 
1. Terciptanya muffin umbi ubi ungu yang berguna sebagai peluang usaha mahasiswa. 
2. Terbukanya lapangan pekerjaan sehingga mampu meningkatkan kesejahteraan ekonomi mahasiswa Universitas Negeri Semrang. 

1.5 Manfaat
Manfaat dari program ini adalah : 
1. Meningkatkan nilai guna ubi ungu sebagai bahan dasar pembuatan muffin. 
2. Untuk meningkatkan kreatifitas mahasiswa. 
3. Memperkenalkan pada mahasiswa agar mampu memanfaatkan ubi ungu yang mempunyai banyak manfaat untuk kesehatan namun kurang populer dan kurang diminati oleh masyarakat. 
BAB II. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Ide Pokok MUNGU
Berdasarkan paparan diatas yaitu pengelolaan atas ubi ungu yang belum maksimal kami termotivasi untuk membuat produk baru yang dapat menambah nilai ekonomi serta meningkatkan kreatifitas yaitu dengan membuat MUNGU dengan cara mengubah ubi ungu menjadi tepung ubi ungu sebagai bahan dasar dalam pembuatan muffin ubi ungu sebai peluang usaha bagi mahasiswa.
2.2 Deskripsi Usaha MUNGU
Usaha pemanfaatan ubi ungu menjadi bahan dasar pembuatan muffin ini berorientasi pada dua sector yaitu produksi dan pemasaran. Proses produksi melalui beberapa tahap yaitu perencanaan, pembelian bahan baku, pembuatan menjadi tepung dan muffin. Sedangkan dalam proses pemasaran MUNGU di jual melaui media internet, penjualan langsung dan melalui outlet.
2.3 Keunggulan Produk Dibanding Produk Lain
Warna alami ungu, karena terbuat dari ubi ungu maka muffin ini akan menghasilkan warna ungu secra alami yang tudak membahayakan bagi kesehatan.
Kandungan vitamin yang melimpah, tidak seperti muffin pada umumnya yang hanya terbuat dari terigu biasa, muffin denganv ubi ungu  mengandung banyak vitamin dan zat lain yang berguna bagi tubuh.
Pemanis alami, tanpa memnggunakan banyak gula, karena ubi ungu ini mengandung gula. Sehingga dalam pembuatan muffin tidak membutuhkan banyak gula.
2.4 Perolehan Bahan Baku
Ketersediaan pasokan bahan baku di pasaran sangat berlimpah, mengingat ubi ungu ini merupakan salah satu hasil panen bumi yang melimpah di Indonesia. Untuk pembelian bahan baku dapat dilakukan dengan mendatangi langsung pada petani atau pasar yang beradadi Semarang dan sekitarnya.

2.5 Analisis Usaha
Tabel 1 Biaya Tetap
	No
	Nama Barang
	Harga
	Jumlah
	Jumlah Harga

	1
	Kompor gas
	Rp 300.000,-
	2
	Rp 600.000,-

	2
	Tabung gas
	Rp 100.000,-
	2
	Rp 200.000,-

	3
	Oven
	Rp 250.000,-
	2
	Rp 500.000,-

	4
	Mixer
	Rp 250.000,-
	2
	Rp 500.000,-

	5
	Tampah besar
	Rp 30.000,-
	5
	Rp 150.000,-

	6
	Baskom Besar
	Rp 50.000,-
	2
	Rp 100.000,-

	7
	Baskom sedang
	Rp 30.000,-
	2
	Rp 60.000,-

	8
	Loyang Muffin isi 12
	Rp 60.000,-
	5
	Rp 300.000,-

	9
	Alat parutan ubi
	Rp 30.000,-
	3
	Rp 90.000,-

	10
	Kain saring
	Rp 15.000,-
	10
	Rp 400.000,-

	11
	Whisk
	Rp 20.000,-
	3
	Rp 60.000,-

	12
	Spatula
	Rp 10.000,-
	3
	Rp 30.000,-

	13
	Nampan
	Rp 20.000,-
	5
	Rp 100.000,-

	14
	Pisau
	Rp 10.000,-
	5
	Rp 50.000,-

	Jumlah
	Rp 3.140.000,-


Tabel 2 Biaya Operasional Perbulan
	No
	Nama Barang
	Harga
	Jumlah
	Jumlah Harga

	1
	Ubi ungu
	Rp 5.000,-
	150 
	Rp 750.000,-

	2
	Air gallon
	Rp 5.000,-
	10
	Rp 50.000

	3
	Terigu
	Rp 10.000,-
	45 
	Rp 450.000,-

	4
	Gula pasir
	Rp 13.000,-
	30 
	Rp 390.000,-

	5
	Telur
	Rp 12.000,-
	30 
	Rp 360.000,-

	6
	Susu cair
	Rp 20.000,-
	24 
	Rp 480.000,-

	7
	Mentega tawar
	Rp 45.000,-
	8
	Rp 360.000,-

	8
	Backing powder
	Rp 10.000,-
	1 
	Rp 100.000,-

	9
	Backing Soda
	Rp 20.000,-
	1
	Rp 20.000,-

	10
	Vanili bubuk
	Rp 20.000,-
	2
	Rp 40.000,-

	11
	Chocochip
	Rp 40.000,-
	9
	Rp 360.000,-

	12
	Papper cup
	Rp 60.000,-
	2
	Rp 120.000,-

	13
	Gas
	Rp 20.000,-
	6
	Rp 120.000,-

	14
	Plastik Pembungkus
	Rp 15.000,-
	10
	Rp 150.000,-

	15
	Biaya Promosi
	Rp 50.000,-
	-
	Rp 100.000,-

	16
	Biaya Listrik
	Rp 30.000,-
	-
	Rp 50.000,-

	17
	Biaya transportasi
	Rp 1.100.000,-
	-
	Rp 980.000,-

	Jumlah
	Rp 4.880.000,-


Analisis pendapatan dan keuntungan
Jumlah produksi perbulan				: 3750 cup muffin
Harga per unit						: Rp 2.000,00
Hasil penjualan per bulan				: Rp 7.500.000,00
Biaya operasioanl per bulan (3000 muffin)		: Rp 4.880.000,00
Keuntungan perbulan					   Rp 2.260.000,00
Analisis Harga
Harga pokok perunit		= biaya operasional per bulan									Jumlah Produksi
				= Rp 4880.000,00
					3.750
				= Rp 1.301,33
Kebijakan harga penjualan cup Unit Rp 2.000,-
Analisis kelayakan usaha
BEP Volume produksi	= biaya operasional
				       Harga jual
				= Rp 4.880.000,00
				     Rp 2.000,-
				= 2.440 cup
Jadi pada tingkatan volume produksi xxx unit usaha ini berada pada titik impas.
BEP Harga produksi		= biaya operasional
				   Volume produksi
				= Rp 4.880.000,00
					2440
				= Rp 2.000,00
Jadi pada tingkatan harga Rp 2.000,00 unit usaha ini berada pada titik impas.
B/C Ratio			= Hasil Penjualan
				  Biaya operasional
				= Rp 7.500.000,00
				   Rp 4.880.000,00
				= 1,53
Karena B/C ratio >1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya setiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan 1,53 kali lipat.
RIO (Return On Investment)	= Keuntungan		 x 100%
   Biaya operasional 
= Rp 2.260.000,00	 x 100%
   Rp 4.880.000,00
= 46,31 % 
Usaha ini layak dijalankan karen keuntungan sebesar 46,31%. 
Analisis kembali modal 
Catatan : MUNGU diproduksi  3.750 cup  per bulan 
MUNGU yang harus terjual per hari adalah = 3.750 cup : 30 hari 
= 125 Unit per hari 
Maka Pay Back Periode = BEP Volume produksi : penjualan per hari 
= 2.440 cup: 125 Unit per hari 
= 20 Hari 
Jadi modal pembiayaan satu kali periode produksi akan kembali dalm waktu 20 hari sehingga menurut analisis tersebut 10  hari berikutnya adalh keuntungan yang diterima.
BAB III. METODE PELAKSANAAN
3.1 Teknik Management Perusahaan
Struktur organisasi perusahaan
 (
GENERAL MANAJER
 Surti Wijianti
)


 (
FINANCIAL AND ADMINISTRATION Nungki Trisnadewi
) (
PROMOTION AND 
MARKETING 
      
Corri Tania
) (
PRODUCTION Feni Ermawati
)

Gambar 1 Struktur organisasi

Tabel 3  Jabatan dan Tugas
	Jabatan
	Tugas

	General Manajer
	Bertanggung jawab terhadap seluruh kegiatan Perusahaan.

	Production
	Mengontrol dan bertanggung jawab terhadap proses produksi.

	Promotion and Markrting
	Mengontrol dan bertanggung jawab terhadap proses pemasaran dan sirkulasi barang

	Financial and administration
	Mencatat dan mengarsipkan keseluruhan administrasi perusahaan serta bertanggung jawab terhadap pengelolaan keuangan perusahaan.



3.2 Tahapan Produksi
Pada tahap ini dilakukan beberapa kegiatan sebagai berikut :
a. Kegiatan pra produksi
Dalam tahap ini kegiatan yang dilakukan adalah persiapan bahan baku komoditi yang murah dan efisien serta persiapan tempat produksi kegiatan. Bahan baku diperoleh dari petani yang ada di kecamatan Gunungpati dimana lokasinya berada di dekat UNNES sehingg sangat mudah dijangkau. Adanya faktor bahan baku yang dekat tempat usaha memungkinkan tersedianya bahan baku selama proses produksi berlangsung.
b. Pengembangan 
1. Pembelian bahan dan alat
Pembelian bahan dan alat dilakukan di petani gunungpati dan pasar sampangan yang berada dekat Universitas Negeri Semarang. Untuk alat yang tidak ada di daerah sekitar UNNES, pembelian dilakukan di Ungaran atau Bawen.
2. Pembuatan  tepung ubi ungu
1. Penyiapan bahan dan alat
2. Pengupasan ubi ungu Kemudian ubi ungu diparut halus menjadi bubur. Bubur ditambah air (perbandingan air 2 : bubur 1). Saringlah menggunakan kain saring, dan tamping sari pada wadah pengendapan. 
3. Setelah diendapkan 12 jam, buang air dan pasta pati dijemur di atas tampah. Setelah kering, lanjutkan dengan penggilingan supaya menjadi tepung ubi ungu.
3. Pembuatan muffin
Gula pasir, telur dimixer, tuang susu cair aduk . Campur mentega cair, vanili, backing powder, backing soda, terigu, dan tepung ubi ungu, aduk rata. Tuang adonan ke cetakan muffin yang sudah dialasi papper cup, taburi chocochips. Kemudian oven selama 30 menit. 
c. Pengawasan mutu produk
Pemilihan bahan baku yang berkualitas, dan proses produksi yang menjamin kebersihan sehingga kandungan yang vitamin dan zat lain masih terjaga. Serta pengemasan produk yang tetap menjaga kualitas.
d. Evaluasi
Tahap evaluasi dilakukan untuk melihat efektivitas pelaksanaan kegiatan. Tahap ini merupakan bentuk kajian balik dari seluruh rencana-rencana yang telah dilakukan di awal, sehingga dapat meminimalisir berbagai permasalahan yang dihadapi.

3.3 Produk MUNGU
MUNGU (Muffin Ubi Ungu) merupakan muffin yang terbuat dari ubi ungu, dimana proses pembuatannya dimulai dengan membuat ubi ungu menjadi tepung ubi ungu yang selanjutnya dip roses menjadi muffin ubi ungu yang siap untuk dipasarkan.
3.4 Teknik Promosi, Teknik Distribusi dan Teknik Pemasaran
a. Teknik Promosi MUNGU
Promosi yang dilakukan didukung dengan berbagai media promosi sehingga lebih efektif dan efisien melalui penyebaran brosur di kawasan kampus Universitas Negeri Semarang  sebagai promosi awal. Promosi juga dilakukan melalui media online berupa facebook,twitter, instagram yang merupakan sosial media yang dapat menjangkau konsumen dari berbagai kalangan. Selain itu, pengenalan dilakukan melalui penawaran langsung pada konsumen dengan membawa produk yang sudah jadi.
b. Teknik Distribusi MUNGU
Distribusi produk dilakukan langsung, mengingat muffin yang tidak dapat bertahan lebih dari 7 hari. Selain itu distribusi juga dilakukan dengan menitipkan pada outlet ataupun kantin yang berada di kawasan  kampus. 
c. Teknik Pemasaran MUNGU
Strategi pemasaran dilakukan baik secara langsung maupun dengan bekerja sama dengan badan usaha lain. Penjualan secara langsung dilakukan di beberapa tempat misalnya kantin-kantin yang berada di Kampus UNNES Gunungpati, Koperasi Mahasiswa, Handayani Mart dan tempat-tempat lain yang berada di kawasan Kampus UNNES. Pemasaran akan dilakukan secara langsung dan melalui media sosial seperti facebook, twitter, instagram dan blog.
BAB IV. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
3.1 Anggaran Biaya
Tabel 4 Anggaran Biaya
	No
	Jenis
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang yang meliputi: kompor gas, tabung gas, baskom, tampah, mixer, Loyang, spatula, oven, alat parut, kain saring, nampan, whisk, pisau.
	Rp 3.140.000,00

	2.
	Bahan habis pakai, terdiri atas : ubi ungu, air, terigu, gula pasir, telur, susu cair, mentega taawar, backing powder, backing soda, vanili, chocochip, papper cup, gas. Pembungkus.
	Rp 4.880.000,00

	3.
	Biaya Perjalanan terdiri dari :
	Rp 980.000,00

	3.
	Biaya lain-lain, meliputi :
Brosur, kesekretariatan, listrik, dan lain lain
	Rp 1.020.000,00

	
	Total
	Rp 10.020.000,00




3.2 Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan Ke-1
	Bulan ke-2
	Bulan ke-3
	Bulan ke-4

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Survei pasar
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Penyiapan alat dan bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan program
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Pembuatan laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Tabel 6 Jadwal Kegiatan




Lampiran 1 Biodata Ketua dan Anggota
A. Biodata Ketua
1. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Surti Wijianti

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program studi
	Manajemen

	4.
	NIM
	7311413003

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	Kebumen, 22 November 1994

	6.
	E-mail
	wijiantisp@gmail.com

	7.
	Nomor telepon/HP
	089633459557


2. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Gadungrejo
	SMP N 1 Klirong
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


3. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Iliah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


4. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.        Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,					
(Surti Wijianti)
B. Biodata Anggota 1
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program studi
	

	4.
	NIM
	

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor telepon/HP
	


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


c. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Iliah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.        Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,					

C. 
Biodata Anggota 2
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program studi
	

	4.
	NIM
	

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor telepon/HP
	


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


c. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Iliah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.        Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,					

1. 
Biodata Anggota 3
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program studi
	

	4.
	NIM
	

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor telepon/HP
	


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


c. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Iliah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.        Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,					



1. Biodata Dosen Pembimbing
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program studi
	

	4.
	NIM
	

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor telepon/HP
	


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


c. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Iliah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.        Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Pembimbing,					



1. Peralatan Penunjang
	No
	Nama Barang
	Harga
	Jumlah
	Jumlah Harga

	1
	Kompor gas
	Rp 300.000,-
	2
	Rp 600.000,-

	2
	Tabung gas
	Rp 100.000,-
	2
	Rp 200.000,-

	3
	Oven
	Rp 250.000,-
	2
	Rp 500.000,-

	4
	Mixer
	Rp 250.000,-
	2
	Rp 500.000,-

	5
	Tampah besar
	Rp 30.000,-
	5
	Rp 150.000,-

	6
	Baskom Besar
	Rp 50.000,-
	2
	Rp 100.000,-

	7
	Baskom sedang
	Rp 30.000,-
	2
	Rp 60.000,-

	8
	Loyang Muffin isi 12
	Rp 60.000,-
	5
	Rp 300.000,-

	9
	Alat parutan ubi
	Rp 30.000,-
	3
	Rp 90.000,-

	10
	Kain saring
	Rp 15.000,-
	10
	Rp 400.000,-

	11
	Whisk
	Rp 20.000,-
	3
	Rp 60.000,-

	12
	Spatula
	Rp 10.000,-
	3
	Rp 30.000,-

	13
	Nampan
	Rp 20.000,-
	5
	Rp 100.000,-

	14
	Pisau
	Rp 10.000,-
	5
	Rp 50.000,-

	Jumlah
	Rp 3.140.000,-


2. Bahan Habis Pakai
	No
	Nama Barang
	Harga
	Jumlah
	Jumlah Harga

	1
	Ubi ungu
	Rp 5.000,-
	150 
	Rp 750.000,-

	2
	Air gallon
	Rp 5.000,-
	10
	Rp 50.000

	3
	Terigu
	Rp 10.000,-
	45 
	Rp 450.000,-

	4
	Gula pasir
	Rp 13.000,-
	30 
	Rp 390.000,-

	5
	Telur
	Rp 12.000,-
	30 
	Rp 360.000,-

	6
	Susu cair
	Rp 20.000,-
	24 
	Rp 480.000,-

	7
	Mentega tawar
	Rp 45.000,-
	8
	Rp 360.000,-

	8
	Backing powder
	Rp 10.000,-
	1 
	Rp 100.000,-

	9
	Backing Soda
	Rp 20.000,-
	1
	Rp 20.000,-

	10
	Vanili bubuk
	Rp 20.000,-
	2
	Rp 40.000,-

	11
	Chocochip
	Rp 40.000,-
	9
	Rp 360.000,-

	12
	Papper cup
	Rp 60.000,-
	2
	Rp 120.000,-

	13
	Gas
	Rp 20.000,-
	6
	Rp 120.000,-

	14
	Plastik Pembungkus
	Rp 15.000,-
	10
	Rp 150.000,-

	15
	Biaya Promosi
	Rp 50.000,-
	-
	Rp 100.000,-

	16
	Biaya Listrik
	Rp 30.000,-
	-
	Rp 50.000,-

	17
	Biaya transportasi
	Rp 1.100.000,-
	-
	Rp 980.000,-

	Jumlah
	Rp 4.880.000,-





3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Prakegiatan 

	Survey dan Pencarian alat dan bahan 
	50 liter

	7.000

	350.000


	Pelaksanaan Kegiatan 
	Perancangan, pembuatan, promosi, dan distribusi ke outlet di semrang dan sekitarnya
	60 liter

	7.000
	420.000

	Pascakegiatan 
	Uji coba, evaluasi, dan pembuatan laporan 
	30 liter
	7.000
	210.000

	SUB TOTAL
	980.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Print, Penggandaan dan Jilid Laporan 
	Pembuatan dan penggandaan laporan 
	1 set


	300.000

	300.000


	Print Plastik Kemasan 

	Pembuatan 
kemasan produk 
	3750
	100
	375.000

	Pembuatan Brosur kertas 
	Iklan 
	100 lembar
	2000
	200.000

	X-Banner
	Pameran
	1 buah
	145.000
	145.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.020.000

	TOTALL (Keseluruhan)
	Rp 10.020.000,00



Lampiran 3 Susunan Organisasi Tim Pelaksana dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Surti Wijianti / 7311413003
	Manajemen
	Ekonomi
	28 jam/ minggu
	1) Mengkoordinir
2) Penentu kebijakan produksi 
3) Penentu kebijakan pemasaran dan promosi
4) Melakukan produksi 

	2
	Feni Ermawati / 7311413055
	Manajemen
	Ekonomi
	28 jam/ minggu
	1) Penentu alat dan bahan produksi
2) Mengkoordir kegiatan produksi
3) Membantu produksi

	3
	Corritania
	Pendidikan Sejarah
	Sejarah
	28 jam/ minggu
	1) Publikasi Pengkoordinir pasar
2) Pencari mitra distribusi
3) Membantu produksi 

	4
	Nungki Trisnadewi
	Pendidikan Sejarah
	Sejarah 
	28 jam/ minggu
	1) Publikasi
2) Pengkoordinir pasar 
3) Pencari mitra distribusi 
4) Membantu produksi 





Lampiran 4 Surat Pernyataan Ketua Pelaksana
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