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RINGKASAN

Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yang kami usulkan berupa olahan makanan yang berupa mie dengan bahan dasar ampas tahu, Kami mencoba membuat sebuah produk dari sisa bahan produksi tahu yang berupa ampas tahu yang sering kali tidak dimanfaatkan dengan baik oleh pemilik pabrik. Ampas tahu masih memiliki kandungan gizi yang tidak jauh berbeda dari tahu sehingga kami mencoba untuk memnfaatkan dengan menghasilkan produk. Dari ampas tahu tersebut kami mencoba membuat makanan yang digemari semua orang yaitu mie. Produk ini merupakan jenis makanan alternatif inovasi terbaru dari bahan dasar ampas tahu, yang kami kreasikan, dengan berbagai macam warna.
Target pemasaran kami yaitu kami membidik segmen pasar dari kalangan menengah sampai menengah ke bawah. Produk yang kami produksi memiliki harga yang sangat terjangkau bagi mereka, sehingga produk tepung Pasta dan  “Mie Mpong”  kami cukup berpotensi.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 LATAR BELAKANG MASALAH
Data Pengelolaan Limbah Usaha Kecil (KLH, 2003) menunjukkan bahwa sebagian besar industri pangan di pulau Jawa seperti industri tahu, tempe, kerupuk, tapioka, limbah padat dan cairnya dibuang ke lingkungan, seperti selokan dan sungai. Untuk itu perlu ditingkatkan upaya untuk memanfaatkan limbah hasil aktivitas masyarakat. Upaya pemanfaatan limbah ini selain merupakan bentuk pengelolaan lingkungan dengan kualitas hidup manusia, juga merupakan upaya pengembangan sumber daya manusia yang dapat membuka peluang usaha baru . Dengan adanya peluang usaha baru dapat meningkatkan ekonomi masyarakat.
Pada dasarnya limbah merupakan bahan yang terbuang atau dibuang dari hasil aktivitas manusia maupun proses alam yang belum memiliki nilai ekonomis. Banyak jenis limbah dapat dimanfaatkan kembali melalui daur ulang ataupun dikonversikan ke produk lain yang berguna, misalnya limbah dari industri pangan. Limbah tersebut biasanya masih mengandung serat, karbohidrat, protein, lemak, asam organik, dan mineral dan pada dasarnya dapat mengalami perubahan secara biologis sehingga dapat dikonversikan ke produk lain seperti energi, pangan, pakan, pupuk organis dan lain-lain.
Konsep pemanfaatan limbah sebagai upaya untuk membangun usaha kecil dan menengah (UKM), yang utama harus diketahui sifat kimia dan fisikanya, sehingga dapat diperkirakan berbagai produk yang mungkin dihasilkan. Kemudian produk yang dipilih dipertimbangkan dengan pasar dan tekno-ekonominya. Sebagai contoh ampas tahu yang memiliki sifat kimiawi yang didominasi oleh protein sehingga dapat diolah menjadi produk yang berfungsi sebagai sumber protein. Misalnya pada tepung ampas tahu yang masih terdapat kandungan gizi.
Saat ini masyarakat hanya menggunakan ampas tahu sebagai pakan ternak, namun ternyata kandungan gizi yang terdapat dalam ampas tahu masih cukup banyak, dan masih mengandung zat-zat yang berguna bagi tubuh. Saat ini ampas tahu kita ketahui dapat dimanfaatkan sebagai kerupuk ampas tahu, kembang tahu, kecap ampas tahu, stick tahu dan dengan proses fermentasi dihasilkan nata de soya serta sebagai alternatif bahan pakan ternak. Melihat sifat ampas tahu yang memiliki banyak kelebihan seperti mengandung protein yang tinggi, banyak mengandung serat, serta murah dan mudah didapat, maka dapat dikembangkan suatu bentuk usaha baru yang memanfaatkan ampas tahu sebagai bahan dasarnya dengan tujuan selain sebagai salah satu upaya mengurangi pencemaran dari limbah atau ampas tahu khususnya di daerah perairan, tapi juga mampu memberikan alternatif gizi sebagai sumber protein yang bermanfaat bagi tubuh manusia.
Saat ini masyarakat menginginkan suatu makanan yang murah, namun mengandung nilai gizi yang tinggi. Ampas tahu sering dipandang sebelah mata, karena dinilai kurang memiliki nilai gizi, namun kenyataannya ampas tahu masih memiliki banyak kandungan zat yang diperlukan oleh tubuh. Melihat potensi gizi yang terkandung dalam ampas tahu, kami mencoba membuat makanan alternatif dari ampas tahu tersebut, yang nantinya mampu meningkatkan gizi masyarakat. Kami membuat inovasi dari ampas tahu menjadi “Tepung PASTA (amPAS TAhu)” yang selanjutnya  akan kami olah menjadi “Mie Mpong”. “Mie Mpong” ini merupakan singkatan kata “Kempong” (bahasa jawa di daerah Brebes) yang berarti ampas tahu. Kami membuat inovasi baru mie ini dengan memvariasikan warna dari mie dimana bahan dasarnya dari bahan alami yang aman untuk dikonsumsi.

1.2 PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang masalah di atas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah:
1. Bagaimana memanfaatkan limbah ampas tahu yang bisa memiliki nilai ekonomis yang tinggi?
2. Bagaimanakah prospek usaha “Mie Mpong”?
3. Bagaimana cara memasarkan hasil produk dari “Mie Mpong” sehingga dapat dengan mudah diterima di masyarakat khususnya masyarakat kalangan menengah ke bawah?

1.3 TUJUAN 
Tujuan program PKM kewirausahaan ini adalah:
1. Memanfaatkan limbah ampas tahu yang memiliki nilai jual tinggi dengan mengolahnya menjadi tepung pasta.
2. Memproduksi “Mie Mpong” dari tepung pasta.
3. Mencari peluang bisnis yang menjanjikan di tengah persaingan ekonomi saat ini.
4. Menciptakan lapangan pekerjaan bagi tim kewirausahaan dan mahasiswa sehingga dapat menjadi sumber penghasilan baru.

1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Dengan adanya PKM Kewirausahaan berupa “Mie Mpong” sebagai usaha sampingan Mahasiswa UNNES diharapkan dapat diperoleh luaran sebagai berikut:
1. Produk hasil inovasi ampas tahu berupa  tepung pasta. 
2. Produk olahan tepung pasta berupa “Mie Mpong”
3. Hasil sampingan berupa keuntungan (profit) dari hasil penjualan.
4. Peluang wirausaha baru dalam pembuatan mie dari bahan dasar tepung ampas tahu yang bernilai jual tinggi.

1.5 MANFAAT
PKM Kewirausahaan ini diharapkan dapat diperoleh manfaat sebagai berikut:
1. Mampu memproduksi tepung dari ampas tahu guna untuk mengganti keberadaan tepung terigu agar dapat bernilai ekonomis untuk kalangan menengah bawah.
2. Mampu memproduksi “Mie Mpong” dari tepung Pasta.
3. Membuka peluang usaha untuk mahasiswa sebagai produsen sekaligus distributor tepung ampas tahu.
4. Memperoleh keuntungan ataulaba dari hasil penjualan produk.


BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


Kami mencoba membuat sebuah produk dari sisa bahan produksi tahu yang berupa ampas tahu yang sering kali tidak dimanfaatkan dengan baik oleh pemilik pabrik. Ampas tahu masih memiliki kandungan gizi yang tidak jauh berbeda dari tahu sehingga kami mencoba untuk memnfaatkan dengan menghasilkan produk. Dari ampas tahu tersebut kami mencoba membuat makanan yang digemari semua orang yaitu mie. Produk ini merupakan jenis makanan alternatif inovasi terbaru dari bahan dasar ampas tahu, yang kami kreasikan, dengan berbagai macam warna. Karakteristik dari “Mie Mpong” ini adalah:
a. Terbuat dari bahan dasar berupa ampas tahu yang masih memiliki kandungan gizi.
b. Beraneka macam warna.
c. Harga relatif terjangkau untuk kalangan masyarakat menengah ke bawah.
1. Prospek pengembangan usaha
 “Mie Mpong” merupakan mie inovasi baru yang belum ada sebelumnya di pasaran dengan memanfaatkan bahan dasar dari ampas tahu. Mie ini tidak mengandung bahan pengawet makanan sehingga aman untuk dikonsumsi. Sesuatu yang baru itu biasanya banyak diminati oleh konsumen selain itu belum ada pesaing berarti di pasar. Karena “Mie Mpong” ini mie yang lain dari pada mie yang lain dan yang pertama di Indonesia.
2. Target Penjualan
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha, maupun secara tak langsung, yaitu dengan menawarkan kerja sama dengan berbagai toko. 
3. Strategi Pemasaran
a. Tingkat Persaingan
“Mie Mpong” ini merupakan mie dari bahan dasar limbah ampas tahu yang belum ada sebelumnya. Oleh karena itu, untuk jenis produk ini belum ada pesaing berat. Sebagai wirausahawan, keadaan ini dapat digunakan sebagai peluang yang bisa mendatangkan keuntungan karena memiliki potensi besar untuk lebih memperkenalkan dan memasyarakatkan jenis mie inovasi baru kepada masyarakat luas khususnya mereka masyarakat menengah ke bawah.
1) Tempat Produksi
Produk mie yang beredar di masyarakat sebagian besar menggunakan tepung terigu yang harganya relative mahal dibandingkan dengan tepung pasta. Bahan baku diperoleh dari pabrik-pabrik tahu yang lokasinya cukup strategis di Tegal. Karena lokasi perolehan bahan baku yang mudah dan mencukupi, diharapkan dapat menjamin keberlangsungan usaha produksi “Mie Mpong”.
2) Pembeli
Kami membidik segmen pasar dari kalangan menengah sampai menengah ke bawah. Produk yang kami produksi memiliki harga yang sangat terjangkau bagi mereka, sehingga produk tepung Pasta dan  “Mie Mpong”  kami cukup berpotensi.
b. Buaran Pemasaran
1) Harga Jual
Harga yang diberikan kepada pelanggan “Mie Mpong” yaitu sebesar Rp. 5000/bks.
2) Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan “Mie Mpong” maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dilakukan yaitu pamflet, spanduk, brosur, beriklan di media massa dan melakukan penjualan langsung kepada masyarakat, melakukan promosi ke penjual-penjual makanan, serta dilakukan pemasaran melalui media online, door to door ke masyarakat.


BAB 3
METODE PELAKSANAAN


1. Alat dan Bahan
a. Peralatan
Jenis peralatan yang digunakan untuk  proses produksi “Mie Mpong” berupa mesin penghalus, mesin pencampur, mesin roll press, alat pencetak mie, pisau/gunting, baskom, tampah, sendok pengaduk, serok kasa, kompor gas, gas, 3 kg, pengukus, plastik. 
b. Bahan
Bahan yang dipakai untuk membuat “Mie Mpong” dari tepung Pasta antara lain Ampas tahu, garam dapur, minyak goring, natrium karbonat, pewarna makanan, telur. 
2. Proses produksi
Adapun tata cara produksi “Mie Mpong” meliputi tahap-tahap sebagai berikut:
a. Proses pembuatan
1) Pembuatan tepung “pasta”
a) Haluskan ampas tahu dengan mesin penghalus hingga menjadi tepung.
b) Keringkan tepung ampas tahu dengan dijemur di sinar matahari selama satu samapai dua hari.
2) Pembuatan mie
a) Timbang bahan-bahan sesuai formula.
b) Larutkan semua garam dalam air (formula dasar).
c) Memasukkan tepung pasta (ampas tahu) ke dalam pengadukan pada mesin pembuat mie.
d) Masukkan telur  ke dalam pengadukan pada mesin pembuat mie.
e) Jalankan mesin pengaduk dan tambahkan larutan garam dan tambahkan pada tepung pasta dalam pengaduk. Biarkan pengaduk selama 5 sampai 10 menit.
f) Tambahkan pewarna makanan dan natrium karbonat secukupnya.
g) Jalankan mesin pengepres dan masukkan adonan dalam pengumpan antara roller. Aturan jarak roler mulai yang tebal sekitar 1 cm, kemudian semakin sempit, sehingga ketebalan lembaran adonan sesuai dengan ukuran mie yang diinginkan.
h) Pasang roller pemotong atau pencetak mie, masukkan lagi lembaran adonan ke dalam roll pengepres. 
i) Potong mie yang terbentuk kira-kira 30 cm.
j) Jika agak lengket taburi dengan tepung, kemudian dikukus.
k) Bungkus dalam plastic kemasan, dengan berat 250 gram/bungkus.
1. 

BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


4.1 BIAYA
Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	NO
	Pengeluaran
	Jumlah

	1
	Peralatan dan Biaya Produksi
	Rp  11.505.000

	2
	Pembuatan proposal dan Laporan
	Rp. 315.000

	3
	Transportasi
	Rp.  320.000

	
	Total Biaya
	Rp. 12.140.000



4.2 JADWAL KEGIATAN
	No
	KEGIATAN
	BULAN KE

	
	
	1
	2
	3

	1
	Persiapan Program
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	a.Persiapan bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	b.Persiapan alat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	c.Persiapan tempat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	d.Persiapan Keseluruhan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pelaksanaan program
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	a.Uji coba produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	b.Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	c.Distribusi/Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	






DAFTAR PUSTAKA
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Diunduh pada tanggal  06 Juni 2015.
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LAMPIRAN-LAMPIRAN


Lampiran 1. Biodata Ketua, anggota kelompok dan dosen pendamping
A. Identitas Ketua
	Nama Lengkap
	Nanda Amalia Noor

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401413103

	Tempat dan Tanggal lahir
	Brebes, 01 Mei 1995

	Email
	Nandaamalia97@gmail.com

	Nomor Telepon/HP
	085747885812



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Nurul Falah Mlayang
	SMP Al hikmah 02 Benda
	SMAN 1 Bumiayu

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001/2002-2006/2007
	2006/2007-2009/2010
	2006/2007-2012/2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup mendapat sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Tegal, 08-06-2015
Pengusul,


Nanda Amalia Noor

A. Identitas Anggota
	Nama Lengkap
	Nur Hasanah

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401413101

	Tempat dan Tanggal lahir
	Batang, 18 Januari 1995

	Email
	Hasanah_n73@yahoo.com

	Nomor Telepon/HP
	085642680841















B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Adinuso 1
	SMPN 1 Subah
	SMAN 1 Subah

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001/2002-2006/2007
	2006/2007-2009/2010
	2006/2007-2012/2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup mendapat sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Tegal, 08-06-2015
Pengusul


Nur Hasanah

A. Identitas Anggota
	Nama Lengkap
	Ikhsandhia Fikrilaeli

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401413099

	Tempat dan Tanggal lahir
	Kebumen, 09 April 1995

	Email
	Fiksafikri@yahoo.com

	Nomor Telepon/HP
	085747525513















B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Wonoyoso
	SMPN 2 Gombong
	SMAN 1 Gombong

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001/2002-2006/2007
	2006/2007-2009/2010
	2006/2007-2012/2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup mendapat sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Tegal, 08-06-2015
Pengusul,


Ikhsandhia Fikrilaeli

A. Identitas Anggota
	Nama Lengkap
	Anita Rahayu

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	14014114115

	Tempat dan Tanggal lahir
	Brebes, 24 Januari 1997

	Email
	Anitarahayu2453@yahoo.co.id

	Nomor Telepon/HP
	085201079073















B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Randusanga Wetan
	MTSN Model Brebes
	SMAN 2 Brebes

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002/2003-2007/2008
	2007/2008-20010/2011
	2007/2008-2013/2014






C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup mendapat sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.


Tegal, 15-09-2014
Pengusul,


Anita Rahayu

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

	No
	Alat
	Jumlah
	Harga satuan
	Jumlah
	Penyusutan
	Umur ekonomis

	1
	Sewa Mesin penghalus
	1
	Rp. 1.500.000
	Rp. 1.500.000
	Rp. 100.000
	5

	 2. 
	 Sewa Mesin pencampur
	1
	Rp. 1.000.000
	Rp. 1.000.000 
	Rp. 100.000
	5

	3.
	Sewa Mesin roll press
	1
	Rp. 1000.000
	Rp. 1.000.000
	Rp. 50.000
	5

	 4.
	Alat pencetak mie
	1
	Rp. 1000.000
	Rp. 100.000
	Rp. 50.000
	5

	 5.
	Pisau/gunting
	3
	Rp. 15.000
	Rp. 45.000
	Rp. 5.000
	2

	 6.
	Baskom
	2
	Rp. 30.000
	Rp. 60.000
	Rp. 5.000
	2

	 7.
	Tampah
	2
	Rp. 10.000
	Rp. 20.000
	Rp. 1.000
	2

	 8.
	Sendok pengaduk
	4
	Rp. 10.000
	Rp. 40.000
	Rp. 1.000
	5

	 9.
	Serok kasa
	2
	Rp. 10.000
	Rp. 20.000
	Rp. 1.500
	2

	 10.
	Kompor gas
	1
	Rp. 300.000
	Rp. 300.000 
	Rp. 15.000
	5

	 11.
	Gas 3 kg
	2
	Rp. 100.000
	Rp. 200.000 
	Rp. 10.000
	-

	12
	Pengukus
	1
	Rp. 70.000
	Rp. 70.000
	Rp. 10.000
	2

	 13.
	Sewa tempat
	3 bulan
	Rp. 700.000
	Rp. 2.100.000
	Rp. 0
	-

	 

	
Total Investasi

	Rp. 7.505.000
	Rp.248.500
	



	No
	Bahan Habis pakai
	Jumlah
	Harga satuan
	Harga

	1
	Ampas tahu
	450 kg
	Rp. 1.000,    00
	Rp. 450.000,     00

	2
	Garam Dapur
	10 bks
	Rp. 5.000,    00
	Rp. 50.000,       00

	3
	Minyak Goreng
	5 liter
	Rp. 15.000,  00
	Rp.  125.000,    00

	4
	Natrium Karbonat
	1 pck
	Rp. 25.000,  00
	Rp.   25.000,     00

	5
	Pewarna makanan
	1 pck
	Rp. 50.000,  00
	Rp.  50.000,      00

	6
	Telur
	50 kg
	Rp. 16.000,  00
	Rp.  800.000,    00

	7
	Tenaga Kerja
	1
	Rp. 800.000,00
	Rp.  740.000,    00

	8
	Plastik
	150 bks
	Rp. 10.000,  00
	Rp.  1.500.000, 00

	9
	Isi ulang tabung Gas
	4
	Rp. 15.000,  00
	Rp.   60.000,     00

	Total Biaya Per Bulan
	Rp. 3.800.000,  00

	Total Biaya Produksi
	Rp. 11.305.000,00


Tabel 4. Rancangan Biaya Bulanan


Biaya transport 				: Rp.      150.000,00
Promosi 					: Rp.        50.000,00
Total biaya produksi 				: Rp. 11.505.000,00

a. Pembuatan Proposal dan Laporan
Kerats A4 3 	@ Rp. 30.000,		  Rp. 90.000,00
Tinta printer 				  Rp. 50.000,00
Penggandaan				  Rp. 75.000,00
Pengarsipan				  Rp. 50.000,00
Copy CD 					  Rp. 50.000,00
Jumlah 					  Rp. 315.000,00
b. Transportasi
1. Pra kegiatan 				: Rp.   70.000,00
2. Pelaksanaan				: Rp. 150.000,00
3. Pasca Kegiatan 			: Rp. 100.000,00
Jumlah						: Rp. 320.000,00
Total biaya kegiatan				: Rp. 12.140.000,00

Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1
	Nanda Amalia Noor
1401413103
	PGSD


	10 jam/minggu
	Ketua Tim Pengelola

	2
	Nur Hasanah
1401413101
	PGSD

	10 jam/minggu
	Penanggungjawab Produksi

	3
	Ikhsandhia Fikrilaeli
1401413099
	PGSD

	10 jam/minggu
	Penanggungjawab Pemasaran dan Keuangan

	4
	Anita Rahayu
1401414115
	PGSD

	10 jam/minggu
	Penanggungjawab Penyediaan Alat dan Bahan




Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: Description: color unnes.JPG]
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Kampus Sekaran Gunung Pati, Semarang Jawa Tengah
Website :www.unnes.ac.id email unnes@unnes.ac.id
Telp. +6224 8508084 Fax. +6224 850808083

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama				: Nanda Amalia Noor
NIM				: 1401413103
Program Studi			: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas			: Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul “MIE MPONG” SEBAGAI INOVASI MIE  DARI BAHAN DASAR AMPAS TAHU yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya besedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.



Tegal, 08-06-2015
Mengetahui,						
Pembantu Rektor						Yang menyatakan



Dr. Masrukhi, M.Pd						Nanda Amalia Noor
NIP. 19620508 198803 1 002					NIM. 1401413103
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