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RINGKASAN
Subika (susu biji nangka) adalah produk olahan yang memanfaatkan limbah biji nangka sebagai bahan dasar untuk dijadikan susu. Kami membuat olahan dari biji nangka ini karena ingin membuat alternatif minuman dan variasi minuman bagi anak-anak dan masyarakat agar  kalangan masyarakat ekonomi rendah dapat memenuhi kebutuhan gizinya terutama untuk anak-anak agar tidak terkena penyakit yaitu gizi buruk.
Biji nangka memiliki banyak kandungan yang bermanfaat, antara lain kaya akan mineral dan vitamin, kandungan vitamin A(sebanyak 51 RE) dan vitamin C (sebanyak 20 mg), karbohidarat yang dihasilkan sebanyak 36,7 kalori, baik untuk yang sedang diet. Kandungan kalsiumnya yang tinggi (20mg) dan fosfor (19 mg), maupun mineral lainnya seperti zat besi (0,9 mg) dan vitamin B1 pada biji nangka merupakan yang tertinggi dibanding makanan sumber karbohidrat lainnya. Jika dibandingkan dengan berbagai jenis tanaman yang umum dipakai sebagai penghasil karbohidrat, maka biji nangka tersebut termasuk memiliki kadar nutrisi yang relative potensial seperti: Kalori, protein, lemak, karbohidrat, kalsium, zat besi, fosfor dan kadar air.Biji nangka yang yang mengandung zat besi,fosfor dan protein ini mampu membantu pertumbuhan anak-anak secara optimal sehingga anak-anak dari kalangan keluarga tidak mampu pun bisa menikmati susu yang sehat.Proses pembuatannya pun mudah, biji nangka hanya perlu dibersikan, direbus, digiling lalu diperas.
Tujuan diadakannya program usaha ini adalah untuk meningkatkan kemampuan dan kreatifitas kami dalam menciptakan suatu hal yang baru, dapat berpikir panjang atau luas dalam menjalankan setiap kegiatan, serta membuka peluang atau kesempatan untuk mendapatkan keuntungan yang cukup besar danmelatihjiwakewirausahaan yang sedikitbanyakkami miliki agar lebihterampil, efektif, dan efisien dibidangkewirausahaan.
Dengan keyakinan dan kerja cerdas yang kami lakukan usaha ini akan berhasil, karena kami mengemas bentuk dan kualitas yang berbeda dari produk  yang lain. Selain itu, usaha produk susu biji nangka ini dapat membantu mahasiswa untuk memberikan pengetahuan baru , bahwa limbah biji nangka yang biasanya dibuang begitu saja kini dapat dimanfaatkan sebagai susu yang menyehatkan bagi tubuh. Dan produk ini memiliki harga yang murah dan terjangkau .
Maka dengan ide kreatif usaha ini kami membutuhkan kisaran dana untuk berwirausaha sebesar Rp7.530.000,- untuk keberlangsungan usaha produk tradisional “ SUBIKA” (susu biji nangka) yang akan kami dirikan dan kemungkinan untuk kedepannya dapat kami kembangkan seiring perkembangan kewirausahaan yang selalu tumbuh dalam menyejahterakan perekonomian UKM (usaha kecil menengah) yang ada di Indonesia.
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BAB 1. PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH
Berdasarkan Undang-Undang Republik Indonesia Nomor 18 Tahun 2012 Tentang Pangan. Pangan adalah segala sesuatu yang berasal dari sumber hayati produk pertanian, perkebunan, kehutanan, perikanan, peternakan, perairan, dan air, baik yang diolah maupun tidak diolah yang diperuntukkan sebagai makanan atau minuman bagi konsumsi manusia, termasuk bahan tambahan Pangan, bahan baku Pangan, dan bahan lainnya yang digunakan dalam proses penyiapan, pengolahan, dan/atau pembuatan makanan atau minuman.
Zaman sekarang sulit bagi orangtua untuk memenuhi kebutuhan gizi anaknya selain karena anak-anak mudah cepat bosan, makanan atau minuman yang bergizi pun harganya relatif mahal.
Mungkin bagi orangtua yang berpenghasilan cukup hal ini bukan menjadi kendala yang berarti tapi bagi orangtua yang berpenghasilanrendah hal ini akan menjadi masalah karena kebutuhan gizi anaknya tidak akan terpenuhi dan dapat menimbulkan penyakit.
Salah satu solusi yang mungkin dapat ditawarkan untuk menjaga dayatahan tubuh dan mencegah timbulnya berbagai penyakit adalah denganmengkonsumsi minuman kesehatan. Telah banyak minuman kesehatan yangditawarkan berupa produk-produk siap saji yang bisa lansung dikonsumsi.Maka dari itu kami mencoba mencari solusi agar kebutuhan setiap anak dapat terpenuhi secara optimal dengan cara menciptakan panganan yang murah, mudah dan menyehatkan.
Seiring dengan perkembangan zaman biji buah nangka bisa dimanfaatkan sebagai minuman kesehatan yang bergizi tinggi (dalam bentuk susu) dan berbagai olahanmakanan yang telah ditawarkan, yang pada mulanya masyarakat hanya membuang menjadi limbah saja, dan jarang yang memanfaatkannya. 
Biji nangka diketahui juga mengandung karbohidrat, protein dan energi yang tidak kalah dibandingkan buahnya. Begitu juga kandungan mineral, seperti kalsium dan fosfor yang cukup banyak..
Berdasarkan data ilmiah menurut Direktorat Gizi Kementerian Kesehatan sebuah biji nangka memiliki kandungan gizi tinggi. Pasalnya setiap 100 gram biji nangka itu terdapat zat besi 200 miligram, vitamin B1 0,20 mg, kalori 165 kal, protein 4,2 gram, lemak 0,1 mg, karbohidrat 36,7 mg, kalsium 33,0 mg, fosfor 1,0 mg, vitamin c 10 mg, dan air 56,7 gram.Jika dibandingkan dengan berbagai jenis tanaman yang umum dipakai sebagai penghasil karbohidrat, maka biji nangka tersebut termasuk memiliki kadar nutrisi yang relative potensial seperti: Kalori, protein, lemak, karbohidrat, kalsium, zat besi, fosfor dan kadar air. Sumber: (Muji Rahayu, 2007)

KANDUNGAN BIJI NANGKA PER 100 GRAM.
	Komponen
	Biji Nangka

	Kalori (kal)
	165

	Protein (g)
	4,2

	Lemak (g)
	0,1

	Karbohidrat (g)
	36,7

	Kalsium (mg)
	33

	Besi (mg)
	200

	Fosfor (mg)
	1

	Vitamin A (SI)
	0

	Vitamin B1 (mg)
	0,2

	Vitamin C (mg)
	10

	Air (g)
	57,7


Sumber: (Setyawati, 1990)
Kandungan-kandungan yang ada pada biji nangka memiliki banyak manfaat, diantaranya menjaga kesehatan maupun mencegah penyakit. Dapat meningkatkan daya tahan tubuh dan menjaga kesehatan mata. Vitamin A berperan menjaga agar kornea mata selalu sehat. Selain itu, kandungannya memiliki manfaat sebagai antioksidan, antikanker, untuk memperkuat tulang dan gigi dan melancarkan pencernaan.

KOMPOSISI GIZI BIJI NANGKA PER 100 GRAM.
	Komponen gizi
	Biji Nangka
	Nangka muda
	Nangka matang

	Energi (kkal)
	165
	51
	106

	Protein (g)
	4,2
	2,0
	1,2

	Lemak (g)
	0,1
	0,4
	0,3

	Karbohidrat (g)
	36,7
	11,3
	27,6

	Kalsium (mg)
	33
	45
	20

	Fosfor (mg)
	200
	29
	19

	Besi (mg)
	1,0
	0,5
	0,9

	Vitamin A (SI)
	0
	25
	330

	Vitamin B1 (mg)
	0,20
	0,07
	0,07

	Vitamin C (mg)
	10
	9
	7

	Air (g)
	57,7
	85,4
	70


Sumber: (Depkes, 2009)
Pada tabel tersebut dapat dilihat kandungan gizi pada biji nangka lebih tinggi dibandingkan dengan daging nangka muda dan matang namun pada biji nangka tidak terdapat vitamin A.

PERBANDINGAN NUTRISI SARI BIJI NANGKA PER 100 GRAM.
	Nutrisi
	Sari biji nangka
	Sari kedelai
	Susu sapi
	Susu kambing
	Gandum

	Karbohidrat (gr)
	17,74
	2,9
	4,5
	4,4
	49,7

	Protein (gr)
	0,29
	3,6
	3,2
	3,5
	7,9

	Lemak (gr)
	0,23
	2
	3,5
	4,1
	1,5

	Kalsium (gr)
	39,39
	15
	100
	133
	20

	Kadar air (gr)
	80,74
	90,8
	88,5
	87
	40

	Kalori (kkal)
	74,96
	44
	59
	68
	249

	Fosfor (mg)
	400
	49
	90
	110
	140


Sumber: (Anonim, 2009)

Pada tabel tersebut dapat dilihat kandungan nutrisi sari nangka tidak kalah dengan kandungan nutrisi, Seperti: Sari kedelai, susu sapi, susu kambing dan gandum bahkan kandungan fosfor dari sari biji nangka lebih tinggi sedangkan kandungan lemaknya lebih rendah.
Dari seluruh data diatas, sangat jelas bahwa biji nangka memilikisumber-sumber zat gizi yang cukup lengkap yang bisadimanfaatkan untuk menjaga daya tahan tubuh agar tidak terkena berbagaimacam penyakit. Untuk itu, pembuatan susu yang bahan baku dasarnya biji nangka ini merupakan salah satu penganekaragaman hasil olahan biji nangka seiring dengan perkembangan teknologi.
Disini dalam program kewirausahaan, kami menciptakan produkyang di beri nama “SUBIKA (SUSU BIJI NANGKA)sebagai alternatif minuman kesehatan yang dapat dipasarkan dan dikonsumsi oleh masyarakat, khususnya masyarakat dengan ekonomi yang relatif rendah. 
Kami berharap dengan adanya inovasi produkini,yang apabila  dikonsumsi sehari-hari layaknya susu pada umumnya maka masyarakat secara tidak langsung telah menjaga kesehatannya agar tidak terkena gizi buruk. Karena produk ini dijamin memiliki banyak manfaat yang baik untuk kesehatan.





B. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang masalah diatas, maka permasalahan yangakan dibahas dalam program ini adalah :
1. Bagaimanakah memanfaatkan biji buah nangka sebagai alternatif minuman yang bergizi tinggi (berbentuk susu) yang dapat dikonsumsi oleh masyarakat dengan ekonomi yang relatif rendah
2. Bagaimanakah prospek bisnis SUBIKA (susu biji nangka) ?

C. TUJUAN PROGRAM
Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini,diantaranya yaitu:
1. Memberikan alternatif kepada masyarakat dengan ekonomi yang relatif rendah tentang minuman kesehatan yang bergizi tinggi yaitu dengan memanfaatkan biji buah nangka.
2. Dapat menumbuhkembangkan budaya berwirausaha di kalanganmahasiswa sebagai langkah awal terciptanya wirausaha baru.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Adapun luaran yang diharapkan dari program ini adalah:
1. Terciptanya produk SUBIKA (Susu Biji Nangka) sebagai alternatif minumankesehatan yang dapat dipasarkan dan dikonsumsi oleh masyarakat.
2. Terciptanya peluang usaha mandiri bergerak di sektor kesehatan yangmengacu pada bidang jasa penjualan jasa susu biji nangka sebagaialternatif minuman kesehatan yang bergizi tinggi.
3. Meningkatkan karya kretivitas inovatif dalam terciptanya peluang usahabaru bagi mahasiswa yang bermanfaat dan tepat guna bagi masyarakat.

E. MANFAAT PROGRAM
Adapun manfaat dari program kreativitas ini adalah:
1. Membantu masyarakat yang mengalami permasalahan dengan kesehatan.
2. Meningkatkan kretivitas inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karyayang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
3. Memberikan nilai jual pada tanaman nangka dengan menganekaragamkan olahan biji nangka yang salah satunya adalah berupa susu sebagai alternatif minuman kesehatan.



BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Prospek Susu Biji Nangka bagi Kesehatan Tubuh Manusia
		Pemanfaatan biji nangka semakin semakin berkembang, yang selama ini hanya dibuang begitu saja. Seiring dengan perkembangan teknologi, biji nangka layak dikonsumsi karena banyak manfaat yangdapat diambil.Untuk itu, diperlukan suatu gagasan dalam berwirausaha yang dapatbermanfaat dibidang kesehatan, dengan mengolah limbah biji nangka menjadi susu yang dapat dikonsumsi sebagai minuman kesehatan, dapat menjadi salahsatu alternatif pendapatan mahasiswa.

B. Khasiat dan Kelebihan susu biji nangka
Khasiat dan kelebihan biji nangka di bidang kesehatan adalah sebagai obat batuk dan tonik, mencegah anemia, melancarkan aliran darah di dalam tubuh, menyehatkan mata, pengganti sel-sel tubuh yang rusak, mencegah sembelit, mengeluarkan racun tubuh, menguatkan tulang, meningkatkan sistem imun, penghambat sel kanker dan cocok untuk diet.
C. Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
		Produk-produk susu yang telah ada pada umunya hanya memberikanrasa dan kesegaran saja saat meminumnya, dan itu tidak mempunyaikelebihan atau manfaat bagi kesehatan khususnya. Oleh karena itu produk susu biji nangka ini nantinya dapat bermanfaat bagi masyarakat,khususnya untuk kesehatan tubuh manusia, karena terkait dengan beberapakhasiat yang dimiliki oleh biji nangka tersebut. Perolehan bahan baku biji nangka ini dari daerah Semarang sebagaipamasok tanaman-tanaman dalam jumlah yang cukup besar. Lokasi perolehanbahan baku ini dekat dengan lokasi tempat usaha, jadi adanya ketersediaanbahan baku yang memadai dan menjamin keberlangsungan usaha susu biji nangka.

D. Peluang Pasar
		Seperti halnya dengan susu pada umumnya yang banyak dijumpai, susu biji nangka mempumyai kelebihan di banding susu-susu yang ada karena susu biji nangka memiliki khasiat-khasiat yang sangatbermanfaat untuk tubuh dan dapat menyembuhkan berbagai macam penyakit. Peluang pasar susu biji nangka ini sangat baik bagi mahasiswadalam jasa penjualan karena susu ini berbentuk seperti gelas plastik tetapi mempunyai kelebihan yang spesifik.





E. Media promosi yang akan digunakan
		Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang bisadigunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal oleh masyarakat dan menjadi pilihan masyarakat dalam mengkonsumsi susu biji nangka. Media itu berupa pamflet, brosur, beriklan dimedia massa,lewat penyuluhan dan lainnya.

F. Strategi pemasaran yang akan diterapkan
		Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha pembuatan susu biji nangka ini menggunakan analisis MarketingMix (bauran pemasaran) 4 P yaitu mengenai kebijakan produk, harga,promosi dan distribusi.
1. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang jasa penjualan. Jenis jasa ini berupa susu yang dapat dikonsumsi setip hari. Dengan berbagaimacam rasa yang dapat dinikmati sebagai minuman penyegar danmempunyai manfaat yang lebih di banding susu biasa padaumumnya.
2. Kebijakan Harga
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar Rp 2.000,00 per gelas, harga ini lebih rendah dibanding harga pesaing yang biasanya menawarkan harga sebesar Rp. 3.000,00 per gelas.
3. Kebijakan promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan susu biji nangka inimaka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranyayaitu dengan menggunakanbrosur, pamflet, media massa: facebook, twitter, dan bbm, serta mediapromosi lainnya. Sistem penjualan yang dilakukan yaitu penjualansecara tunai.
4. Kebijakan distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secaralangsung ditempat usaha maupun secara tidak langsung yaitudengan menawarkan kerja sama ke berbagai toko dan pusat-pusat perbelanjaan lainya.



BAB 3. METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan program usaha pembuatan susu biji nangka sebagai minuman kesehatan ini terdiri dari tiga tahap yaitu: persiapan produksi,produksi susu biji nangkaa dan pemasarn susu biji nangka.

A.Persiapan produksi
Sebelum memproduksi susu biji nangka, langkah awal yang perlu dilakukan adalah analisis produk atau operasi. Dalam persiapan produksi ini terdapat dua kegiatan utama yaitu bahan baku,bahan penolong dan peralatan yang digunakan dan proses produksi/operasi.
a. Bahan baku,bahan penolong dan peralatan yang digunakan
1) Bahan baku dan bahan penolong
Bahan baku yang digunakan dalam pembuatan susu biji nangka ini adalah buah nangka (ambil bijinya), air, dan gula
2) Peralatan
Jenis peralatan dan perlengkapan yang digunakan dalam pembuatan susu biji nangka ini antara lain:
· Peralatan
a) Kompor
b) Panci
c) Baskom
d) Blender/parutan
e) Pengaduk/sendok
f) Penyaring
g) Pisau
· Perlengkapan
a) Gelas plastik tempat produk

b. Proses produksi atau operasi
Proses produksi “Susu biji nangka”yaitu sebagai berikut:
1. Memilih
Pilih bahan baku biji buah nangka yang baik.
2. Mencuci
Cuci biji nangka hingga bersih. Buang cangkang (kulit) beton nangka.
3. Merebus Biji Nangka
Perebusan ini untuk membuat biji nangka menjadi lebih empuk agar tidak susah pada saat menggiling atau memarutnya. Proses ini dilakukan 10-15 menit dengan air yang mendidih.


4. Menggiling Biji Nangka
Giling biji nangka yang sudah direbus kedalam mesin blender. Saring menggunakan penyaring/kain untuk memisahkan dengan sari susu beton nangka.
5. Merebus Susu Biji Nangka
Panaskan susu biji nangka sampai titik didih dan teruskan merebusnya selama 5-10 menit. Tunggu sampai dingin dan susu biji nangka siap di minum.
6. Memberi Gula
Tambahkan gula sebagai rasa manis pada proses perebusan susu biji nangka. 

B.Pemasaran Produk
Setelah proses produksi selesai, maka langkah selanjutnya adalah pemasaran. Target konsumen dari produk ini adalah anak-anak dan masyarakat dari berbagai kalangan, baik masyarakat ekonomi atas maupun menengah ke bawah karena harganya yang relatif terjangkau.Penjualan produk subika (susu biji nangka) ini biasanya kami lakukan setelah aktivitas perkuliahan selesai.Untuk mempromosikan produk ini, yang pertama kami mempromosikan dari mulut ke mulut terutama dipromosikan kepada orang-orang terdekat terlebih dahulu. Sambil berjualan keliling dalam mempromosikannya, kami juga akan bekerja sama dengan toko-toko disekitarnya maupun diwilayah lain yang mempunyai potensi penjualan sebagai pusat-pusat pemasaran.Selain itu juga , menggunakan media seperti brosur, pamflet, media massa facebook, twitter, dan bbm.

C.Pembuatan dan penyerahan Laporan akhir
Setelah produk kami laku terjual, kami segera membuat laporan berdasarkan produk  yangtelah kami jual. Proses pembuatan laporan minimal dilakukan selama tiga minggu. Sehingga  hasil laporan akan lebih baik , dengan persiapan  yang lebih matang.



BAB IV.BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Anggaran Biaya
Secara sederhana, bisnis ini dapat dihitung dengan cara :

1. Biaya Peralatan 30%
	Nama Peralatan
	Jumlah
	Harga Per-alat
	Total Harga

	Baskom
	4 buah
	Rp15.000
	Rp60.000

	Panci	
	3 buah
	Rp20.000 
	Rp60.000

	Blender
	3 buah
	Rp400.00
	Rp1.200.00

	Pisau
	5 buah
	Rp10.000
	Rp50.000

	Kompor Gas
(2 tungku) 
(1 tungku)
	
1 buah
1 buah
	
Rp600.000
Rp300.000
	
Rp600.000
Rp300.00

	Tabung Gas 3kg
	3 buah
	Rp20.000
	Rp60.000

	Penyaring 
	     5 buah
	Rp8.000
	Rp40.000

	Gelas plastik tempat produk
	4 pak (isi 100 gelas plastik)
	Rp50.000
	Rp.200.000

	Sendok/pengaduk
	3 buah
	Rp4000
	Rp12.000

	Total Biaya Tetap
	Rp2.582.000



2. Biaya Habis Pakai
	Bahan 
	Unit
	Harga Per-unit
	Total Harga

	Buah nangka
	10 kg
	Rp15.000
	Rp150.000

	Gula
	8 kg
	Rp15.000
	Rp120.000

	Air
	4 galon
	Rp17.000
	Rp68.000

	Essen
	5 botol
	Rp8.000
	Rp40.000

	Total biaya
	Rp378.000



3. Biaya Perjalanan
	Material
	Unit
	Harga Per-unit
	Total Harga

	Transportasi untuk mengangkat perlengkapan dan peralatan produksi
	
	
	Rp50.000

	Ongkos Bensin
	7 liter
	Rp10.000
	Rp70.000

	SUB TOTAL 
	
	
	Rp120.000





4. Biaya Lain-lain ( Biaya Pendukung )
	Material
	Unit
	Harga Per-unit
	Total Harga

	Banner
	1x1 m (4x)
	Rp25.000
	Rp100.000

	Brosur
	150 lbr
	Rp2000
	Rp300.000

	Sewa Tempat
	Untuk 3 bulan
	Rp750.000 
(untuk 1 bulan)
	Rp2.250.000

	Tenda Stand
	1 pcs
	Rp.100.000
	Rp100.000

	Administrasi
	
	
	Rp200.000

	Listrik
	Untuk 3 bulan
	Rp500.000
	Rp1.500.000

	SUB TOTAL
	Rp4.450.000

	TOTAL PENGELUARAN KESELURUHAN
	Rp7.530.000



Total Pengeluaran = Biaya Peralatan + Biaya Bahan Habis Pakai + Biaya Transportasi + Biaya Lain-lain / Pendukung
Total Pengeluaran Keseluruhan
= Rp2.582.000 + Rp378.000 + Rp120.000 + Rp4.450.000
= Rp7.530.000,-

Modal awal = Rp7.530.000,-

1. Analisis Pendapatan dan Keuangan
· Produksi 1 minggu = 140 gelas plastik
· Produksi 1 bulan = 600 gelas plastik
Harga susu biji nangka yang ditawarkan kepada konsumendengan harga Rp.2.000,00 per gelas.
Hasil Penjualan 1 bulan 	= 600 × Rp. 2.000,00
= Rp. 1.200.000,00
Total biaya Operasional selama 1 bulan = Rp. 800.000,00
Keuntungan tiap bulan adalah 	= Rp. 1.200.000,00 – Rp. 800.000,00 
= Rp. 400.000,00

2. Analisis kelayakan usaha 
Break Event Point (BEP) 
BEP dalam satu bulan dapat dihitung sebagai berikut: 
BEP harga produksi =

		  =
  = Rp 1.333,3333 
Artinya, pada  tingkat harga sebesar Rp. 1.333,00 usaha  ini berada 
pada titik impas.

BEP volume produksi  = 

	             = 
= Rp 400
Artinya,  pada  jumlah  volume  produksi  sebanyak  400 gelas plastik, 
perusahaan tidak mengalami keuntungan dan kerugian (impas). 

B. Jadwal Kegiatan
Kegiatan PKM ini, dilaksanakan selama 3 bulan. Rencana ini tertera pada tabel di bawah ini:

Tabel Rencana Jadwal Pelaksanaan Program
	No
	Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Persiapan Bahan-bahandan Peralatan
	X
	X
	X
	X
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	UjiCobaPembuatan
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	
	
	

	3.
	Promosi
	
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	
	

	4.
	Pemasaran
	
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	
	

	5.
	Laporan Kegiatan Usaha
	
	
	
	
	
	
	
	X
	X
	X
	X
	

	6.
	Penyerahan Laporan Akhir
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	X
	X




LAMPIRAN 1 : Riwayat Hidup Tim Kewirausahaan
1. Ketua Pelaksana Kegiatan
Nama Lengkap	: Khansania Zulfa
NIM			: 1401415015
Jurusan		: Jurusan PGSD Semarang
Fakultas		: Fakultas Ilmu Pendidikan
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah	: Jl. Jenderal Sudirman Gang 3 No. 6 RT. 03 RW.10 Kebulen, Pekalongan
No. Telp./HP		: 085786666337
Alamat e-mail		: khansaniazulfa321@gmail.com

Riwayat pendidikan	:
	No.
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	1.
	SD
	SD Negeri Sapuro 5
	2003 s.d. 2009

	2.
	SMP
	SMP Negeri 6 Pekalongan
	2009 s.d. 2012

	3.
	SMA
	SMA Negeri 3 Pekalongan
	2012 s.d. 2015

	4.
	PT
	Universitas Negeri Semarang
	2015 s.d. ........



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 30 September 2015
							Pengusul
[image: ]




(Khansania Zulfa)




2. Anggota
1). Anggota I
Nama Lengkap	: Nurul Khairun Nisa
NIM			: 1401415010
Jurusan		: Jurusan PGSD Semarang
Fakultas		: Fakultas Ilmu Pendidikan
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah	: Jl. KHN Mansyur Gang 7A No 12 RT.002  RW. 005 Bendan Kergon, Pekalongan
No. Telp./HP		: 085600724455
Alamat e-mail		: nurulkhair29@yahoo.co.id

Riwayat pendidikan	:
	No.
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	1.
	SD
	SD Negeri Krandon 02
SD Negeri Bendan 03
	2003 s.d. 2007
2007 s.d 2009

	2.
	SMP
	SMP Negeri 6 Pekalongan
	2009 s.d. 2012

	3.
	SMA
	SMA Negeri 3 Pekalongan
	2012 s.d. 2015

	4.
	PT
	Universitas Negeri Semarang
	2015 s.d. ........



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 30 September 2015
							Pengusul
[image: ]




(Nurul Khairun Nisa)



2).Anggota II
Nama Lengkap	: Umi Susanti
NIM			: 1401415049
Jurusan		: Jurusan PGSD Semarang
Fakultas		: Fakultas Ilmu Pendidikan
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah	: Desa Kalicilik RT. 4 RW.2, Demak
No. Telp./HP		: 089669514394
Alamat e-mail		: susanti_umi@ymail.com

Riwayat pendidikan	:
	No.
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	1.
	SD
	SD Negeri Kalicilik 
	2003 s.d. 2009

	2.
	SMP
	SMP Negeri 5 Demak
	2009 s.d. 2012

	3.
	SMA
	SMA Negeri 1 Demak
	2012 s.d. 2015

	4.
	PT
	Universitas Negeri Semarang
	2015 s.d. ........



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 30 September 2015
							Pengusul
[image: ]




(Umi Susanti)




3).Anggota III
Nama Lengkap	: Beta Amalia Zuliazani
NIM			: 1401415209
Jurusan		: Jurusan PGSD Semarang
Fakultas		: Fakultas Ilmu Pendidikan
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah	: Melati Harjo RT 9 RW 1 Patean, Kendal
No. Telp./HP		: 085876321895
Alamat e-mail		: beta.amaliazuliazani@yahoo.co.id

Riwayat pendidikan	:
	No.
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	1.
	SD
	MI Al-Islam Kauman Sukorejo 
	2003 s.d. 2009

	2.
	SMP
	MTS Muhammadiyah 2 Patean
	2009 s.d. 2012

	3.
	SMA
	SMA Negeri 1 Sukorejo
	2012 s.d. 2015

	4.
	PT
	Universitas Negeri Semarang
	2015 s.d. ........



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 30 September 2015
							Pengusul
[image: ]




(Beta Amalia Zuliazani)



4).Anggota IV.
Nama Lengkap	: Fina Ulinnuha Arifin Febrianti
NIM			: 1401414347
Jurusan		: Jurusan PGSD Semarang
Fakultas		: Fakultas Ilmu Pendidikan
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah	: Desa Ropoh Kecamatan Kepil Kabupaten Wonosobo
No. Telp./HP		: 085602045658
Alamat e-mail		: finaulinnuha@gmail.com

Riwayat pendidikan	:
	No.
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	1.
	SD
	SD Negeri 1 Ropoh
	2002 s.d. 2008

	2.
	SMP
	SMP Negeri 1 Salaman
	2008 s.d. 2011

	3.
	SMA
	SMA Negeri 1 Wonosobo
	2011 s.d. 2014

	4.
	PT
	Universitas Negeri Semarang
	2014 s.d. ........



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
[image: ]Semarang, 30 September 2015
						Pengusul





(Fina Ulinnuha Arifin Febrianti)





3. 
Dosen Pembimbing
Nama Lengkap		: Atip Nurharini, S.Pd. M.Pd
NIP				:197710920080102018
Tanggal Lahir			: 9 November 1977
Universitas			: Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah	: Perum Sekargading C4 Kali Segoro, Semarang
No. Telp./HP			:085741073523
Alamat e-mail			:atip.nurharini@gmail.com
Pendidikan			: Strata 2 (S2)
Lulus 23 Oktober 2003

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 30 September 2015
Dosen Pembimbing
[image: ]




(Atip Nurharini, S.Pd. M.Pd)



LAMPIRAN 2 :Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Nama Peralatan
	Jumlah
	Harga Per-alat
	Total Harga

	Baskom
	4 buah
	Rp15.000
	Rp60.000

	Panci	
	3 buah
	Rp20.000 
	Rp60.000

	Blender
	3 buah
	Rp400.00
	Rp1.200.00

	Pisau
	5 buah
	Rp10.000
	Rp50.000

	Kompor Gas
(2 tungku) 
(1 tungku)
	
1 buah
1 buah
	
Rp600.000
Rp300.000
	
Rp600.000
Rp300.00

	Tabung Gas 3kg
	3 buah
	Rp20.000
	Rp60.000

	Penyaring 
	     5 buah
	Rp8.000
	Rp40.000

	Gelas plastik tempat produk
	4 pak (isi 100 gelas plastik)
	Rp50.000
	Rp.200.000

	Sendok/pengaduk
	3 buah
	Rp4000
	Rp12.000

	Total Biaya Tetap
	Rp2.582.000

	
	
	
	



2. Biaya Habis Pakai
	Bahan 
	Unit
	Harga Per-unit
	Total Harga

	Buah nangka
	10 kg
	Rp15.000
	Rp150.000

	Gula
	8 kg
	Rp15.000
	Rp120.000

	Air
	4 galon
	Rp17.000
	Rp68.000

	Essen
	5 botol
	Rp8.000
	Rp40.000

	Total biaya
	Rp378.000



3. Biaya Perjalanan
	Material
	Unit
	Harga Per-unit
	Total Harga

	Transportasi untuk mengangkat perlengkapan dan peralatan produksi
	
	
	Rp50.000

	Ongkos Bensin
	7 liter
	Rp10.000
	Rp70.000

	SUB TOTAL 
	
	
	Rp120.000








4. Biaya Lain-lain ( Biaya Pendukung )
	Material
	Unit
	Harga Per-unit
	Total Harga

	Banner
	1x1 m (4x)
	Rp25.000
	Rp100.000

	Brosur
	150 lbr
	Rp2000
	Rp300.000

	Sewa Tempat
	Untuk 3 bulan
	Rp750.000 
(untuk 1 bulan)
	Rp2.250.000

	Tenda Stand
	1 pcs
	Rp.100.000
	Rp100.000

	Administrasi
	
	
	Rp200.000

	Listrik
	Untuk 3 bulan
	Rp500.000
	Rp1.500.000

	SUB TOTAL
	Rp4.450.000

	TOTAL PENGELUARAN KESELURUHAN
	Rp7.530.000






LAMPIRAN 3 : Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Khansania Zulfa (1401415015)
	PGSD
	Pendidikan
	4 – 6 jam / minggu
	Mengkoordinasikan usaha danmengawasisistem kemitraan

	2
	Nurul Khairun Nisa
(1401415010)
	PGSD
	Pendidikan
	4 – 6 jam / minggu
	Merinci pengeluaran, dan pendapatan yang diperoleh

	3
	Umi Susanti
(1401415049)
	PGSD
	Pendidikan
	4 – 6 jam / minggu
	Produksi SUBIKA (susu biji nangka)

	4
	Beta Amalia Zuliazani
(1401415209)
	PGSD
	Pendidikan
	4 – 6 jam / minggu
	Produksi SUBIKA (susu biji nangka)

	5
	Fina Ulinnuha Arifin Febrianti
(1401414347)
	PGSD
	Pendidikan
	4 – 6 jam / minggu
	Produksi SUBIKA (susu biji nangka)





LAMPIRAN 4 : Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H, Kampus Sekaran, Gunungpati, Semarang 50229
Telepon: (024) 8508091- 8508092
http://www.unnes.ac.id


Surat Pernyataan Ketua Pelaksana

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama                           :   Khansania Zulfa
NIM                            :   1401415015
Program Studi             :   PGSD
Fakultas                       :   Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa proposal (PKM-Kewirausahaan) saya dengan Judul:“Subika” (Susu Biji Nangka) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 30 September 2015
Mengetahui,
[image: ]
Pembantu Rektor/Ketua				Yang Menyatakan
Bidang Kemahasiswaan				Ketua Pelaksana Kegiatan
[image: ]




(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si)			(Khansania Zulfa)
NIP.196012171986011001				NIM. 1401415015
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