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RINGKASAN
Program kreativitas mahasiswa kewirausahaan ini dilatarbelakangi dengan semakin maraknya makanan yang dijual yang mengandung bahan pengawet dan bahan-bahan kimia lainnya. Bahan-bahan pengawet dan bahan-bahan kimia seharusnya tidak dicampurkan dalam produk makanan yang dijual dan akan dimakan oleh manusia. Sebagaimana diketahui di Indonesia cemilan berupa krupuk sudah sangat tidak asing lagi. Kerupuk menjadi cemilan yang sangat digemari semua golongan,dari anak kecil, remaja, orang dewasa bahkan orang tua dan para lanjut usia juga suka cemilan satu ini. Biasanya cemilan ini dibuat dengan bahan baku tepung terigu dengan campuran udang, bawang, kepala ikan dan masih banyak lagi. Akan tetapi kerupuk yang beredar luas di semua tempat ini belum tentu semua aman bagi tubuh manusia. Semakin berkembangnya zaman dan semakin sulitnya lapangan pekerjaan membuat para pembuat kerupuk nakal untuk memproduksi krupuk yang tidak sehat bahkan mampu membahayakan kesehatan tubuh manusia. Mulai dari tempat pembuatan kerupuk yang tidak bersih, pengelolaan yang salah, sampai mencampur bahan-bahan kimia kedalam adonan kerupuk. 

Cemilan kerupuk yang akan dibuat adalah KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan). Kerupuk yang dibuat dengan bahan baku siwalan ini tidak hanya menyehatkan tubuh tetapi mengandung nilai gizi yang baik bagi tubuh. Berdasarkan fakta tersebut cemilan  inovasi KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) yang bernilai gizi tinggi dapat menjadi solusi untuk memenuhi kebutuhan gizi masyarakat serta membuka peluang menjadi cemilan favorit baru masyarakat, karena masih minimnya produk olahan siwalan

Selain kandungan yang bernutrisi tersebut, kandungan dan manfaat buah siwalan bagi kesehatan yang lainnya dalah mampu di gunakan sebagai obat penyembuh beberapa penyakit. Bagian buah yang tua bisa di jadikan obat kulit. Buahnya yang segar juga dapat di konsumsi dengan berbagai bentuk olahan sehingga anda tidak akan bosan mengkonsumsi buah siwalan ini secara rutin. Tidak hanya buahnya akar buah siwalan pun memiliki kandungan yang sangat bermanfaat. Contohnya akar buah siwalan ini bisa digunakan sebagai obat cacing, kemudian sebagai obat pernafasan caranya dengan merebus akar muda buah siwalan. Bagi penderita sakit gigi arang kulit buah siwalan ini juga bisa di jadikan obat
BAB I

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Zaman sekarang, baik anak kecil, remaja, orang dewasa bahkan orangtua tidak bisa lepas dari yang namanya cemilan. Cemilan sudah menjadi snack atau makan ringan wajib dan telah membudaya dalam kehidupan masyarakat. Cemilan ini bisa berupa snack basah maupun snack kering. Cemilan-cemilan ini biasanya dibuat berasal dari hewan dan nabati yang diolah dan divariasi semenarik mungkin agar mampu meminat masyarakat.  Akan tetapi zaman sekarang sulit ditemui cemilan yang benar-benar bersih dan menyehatkan serta bergizi. Sekarang kebanyakan cemilan yang beredar di masyarakat tidak mengandung nilai gizi malahan membahayakn tubuh manusia. Karena banyak cemilan yang dijumpai mengandung bahan-bahan kimia, bahan pengawet, zat pewarna yang bukan untuk makanan, bahan yang sudah kadaluarsa dan masih banyak lagi. Apabila zat-zat tersebut masuk kedalam tubuh manusia, secara perlahan-lahan tubuh manusia akan menurun tingkat kekebalannya dan pada jangka yang panjang mampu merusak organ-organ tubuh manusia. Kalau sudah begitu bukan manfaat yang akan diterima justru musibah lah yang akan datang. 

Di Indonesia cemilan berupa krupuk sudah sangat tidak asing lagi. Kerupuk menjadi cemilan yang sangat digemari semua golongan,dari anak kecil, remaja, orang dewasa bahkan orang tua dan para lanjut usia juga suka cemilan satu ini. Biasanya cemilan ini dibuat dengan bahan baku tepung terigu dengan campuran udang, bawang, kepala ikan dan masih banyak lagi. Akan tetapi kerupuk yang beredar luas di semua tempat ini belum tentu semua aman bagi tubuh manusia. Semakin berkembangnya zaman dan semakin sulitnya lapangan pekerjaan membuat para pembuat kerupuk nakal untuk memproduksi krupuk yang tidak sehat bahkan mampu membahayakan kesehatan tubuh manusia. Mulai dari tempat pembuatan kerupuk yang tidak bersih, pengelolaan yang salah, sampai mencampur bahan-bahan kimia kedalam adonan kerupuk. 

Masyarakat yang mengonsumsi cemilan seperti itu dapat dikatakan tidak stabil, hal tersebut dikarenakan belum banyaknya inovasi cemilanbaru yang sehat, sehingga masyarakat terasa bosan dan beralih ke makanan berat. Hal inilah yang akan membuat peluang cemilan sehat yang berinovasi baru terbuka lebar. Salah satu cara yang dapat mengalihkan perhatian masyarakat adalah membuat cemilan kerupuk  yang memiliki kandungan gizi tinggi, tetapi harganya dapat dijangkau masyarakat dengan pengolahan dan pengemasan yang sehat.

Cemilan kerupuk yang akan dibuat adalah KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan). Kerupuk yang dibuat dengan bahan baku siwalan ini tidak hanya menyehatkan tubuh tetapi mengandung nilai gizi yang baik bagi tubuh. Berdasarkan fakta tersebut cemilan  inovasi KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) yang bernilai gizi tinggi dapat menjadi solusi untuk memenuhi kebutuhan gizi masyarakat serta membuka peluang menjadi cemilan favorit baru masyarakat, karena masih minimnya produk olahan siwalan.Oleh karena itu, kami memilih siwalan selain sebagai inovasi baru juga ingin berperan dalam menjaga kesehatan banyak masyarakat dalam bentuk cemilan yang sehat dan bergizi tinggi.
Buah siwalan atau orang pantai utara lebih mengenal dengan sebutan ental atau Lontar banyak terdapat di daerah-daerah pegunungan dan daerah-daerah yang berdekatan dengan laut.Buah Siwalan juga merupakan buah yang segar dan rasanya seperti kulang kaling. Biasanya orang lebih memilih menjadikan buah ini sebagai campuran minuman segar. Namun, tahukah anda jika buah siwalan ini selain memiliki rasa yang segar, ternyata juga dipercaya memiliki beberapa kandungan yang baik bagi kesehatan tubuh. Kandungan Gizi Buah Lontar Per 100 Gram

· Kandungan Gizi Total Total gula 10,93 

· Gula reduksi 0,96 

· Protein 0,35 

· Nitrogen 0,056 

· pH 6,7-6,9 

· Specific gravity 1,07 

· Mineral sebagai abu 0,54 

· Fosfor 0,14 

· Besi 0,4 

· Vitamin C 13,25 

· Vitamin B1 (IU) 3,9   

1.2 PERUMUSAN MASALAH
Permasalahan yang menjadi latar belakang proposal ini adalah :

1. Minimnya cemilan sehat dan kaya gizi yang belum mencukupi kebutuhan energi harian.

2. Buah siwalan yang kaya akan gizi belum banyak dimanfaatkan sebagai cemilan.

3. Konsep penyajian produk yang kreatif dan ramah lingkungan sehingga meningkatkan selera konsumen.

1.3 TUJUAN PROGRAM
Program ini bertujuan:

1. Meningkatkan nilai jual buah siwalan sebagai makanan sehat dan kaya akan gizi.

2. Menambah inovasi pangan yang sehat, aman dan bernilai gizi

3. Meningkatkan keterampilan mahasiswa dalam berwirausaha.

1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Produk yang dihasilkan adalah KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan). KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan)  yang dibuat menyajikan variasi menu buah siwalan yang sehat, murah, dan kaya gizi. KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan)  ini diharapkan nantinya dapat dijalankan oleh mahasiswa dan memiliki keuntungan bisnis yang menjanjikan.

 1.5 KEGUNAAN
Kegiatan ini memiliki kegunaan yang baik diantaranya :

1. Untuk mengasah ketrampian mahasiswa dalam berwirausaha

2. Untuk melatih kemampuan bekerja sama di dalam tim.

3. Untuk meningkatkan sosialisasi dengan masyarakat luas

4. Dapat meningkatkan manajemen waktu dan uang mahasiswa.

5. Dapat meningkatkan konsumi buah siwalan di masyarakat.

6. Dapat mengenal produk cemilan berupa KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan).
BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1.      Lokasi

Usaha dan komersialisasi KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) ini direncanakan bertempat di jalan Dempel Lor No. 54 Rt: 04/ Rw:14 Kelurahan Muktiharjo Kidul Kecamatan Pedurungan Kota Semarang Propinsi Jawa Tengah. HP 081904407135 yang berfungsi sebagai tempat pusat dan pelayanan administrasi.

2.      Jenis Produk Usaha 

Jenis produk yang ditawarkan adalah berupa produk olahan dari buah siwalan dalam bentuk kerupuk.

3.      Pesaing dan Peluang Pasar

a.       Pesaing

Pesaing untuk usaha KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) adalah para pedanga kecil atau pedagang kaki lima.
b.      Peluang pasar

Biaya untuk usaha KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) ini murah, sehingga usaha ini dapat menjadi peluang usaha yang menjanjikan.

4.      Strategi Pemasaran

1.      STP (Segmentation, Targetting, Positioning)

a.       Segmentasi

Segmentation adalah upaya memetakan atau pasar dengan memilah-milahkan konsumen berdasarkan potensial penawaran produk. Pemilahan ini terbagi atas tiga segmen yaitu bisa berdasarkan usia, tempat tinggal, penghasilan, dan gaya hidup.

1.      Kelompok Pelajar

Segmen pelajar karena memiliki potensi tinggi dalam mengkonsumsi jajanan praktis. Segmen pelajar merupakan konsumen yang menyukai makanan sehat dan bergizi selain memiliki sisi psikologi yang cenderung konsumtif.

2.      Kelompok Mahasiswa

Segmen lain yaitu mahasiswa merupakan salah satu jenis konsumen yang memiliki kegemaran untuk mencoba makanan yang baru dan menarik.

3.      Kelompok Umum

Segmen kelompok umum yang menjadi target kami adalah masyarakat yang ada di sekitar Lingkungan Kampus Universitas Negeri Semarang terdiri dari para dosen, warga lingkungan kampus dan masyrakat umum. Produk yang dipasarkan kepada segmen ini haruslah memiliki kualitas dan manfaat yang tinggi. Hal ini menjadi latar belakang masyarakat dalam kelompok umum untuk bisa menerima KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) menjadi makanan favorit mereka.

b.      Targetting

Target utama pemasaran KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) adalah segmen pelajar dan mahasiswa. Hal ini berdasarkan pada fakta bahwa kelompok pelajar dan mahasiswa memiliki potensi tinggi di lihat dari aspek psikologis yang dimiliki yaitu kegemaran dalam mengkonsumsi jajanan yang murah dan mengenyangkan.

c.       Positioning

Pandangan konsumen maupun pelanggan ketika melihat KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) produk ini yaitu memandang sebagai sebuah jajanan yang murah, sehat, unik dan banyak manfaat. 

2.      Marketing Mix

a.       Harga 

Produk ini dijual dengan harga Rp..000,00 per bungkus.

b.      Tempat

Dalam memasarkan produk, maka dipilih beberapa tempat didaerah lingkar kampus Universitas Negeri Semarang. Penentuan lokasi pemasaran didasarkan pada kriteria sebagai berikut : strategis, akses masuk mudah, dan pengeluaran cost sekecil mungkin. Berdasarkan kriteria tersebut saya menetapkan beberapa lokasi pemasaran produk kami, yaitu :

a.       Kantin Kampus

Kantin sekolah yang dimaksud adalah kantin sekolah yang ada di sekitar lingkungan kampus Universitas Negeri Semarang. Dilihat dari jumlah para siswanya yang cukup besar, maka kantin sekolah merupakan salah satu pilihan tempat pemasaran yang baik.

Kantin yang biasanya selalu ramai dengan aktifitas mahasiswa, baik yang makan atau hanya sekedar duduk-duduk.Tempat ini merupakan tempat yang sangat strategis bagi pemasaran produk kami.

b.      Rumah Makan

Banyak sekali rumah makan yang ada disekitar kampus Universitas Negeri Semarang yang selalu ramai dikunjungi mahasiswa dan masyarakat umum.

BAB III

METODE PELAKSANAAN
1. Tahap pra produksi

Pada tahap ini, yang kami lakukan adalah mempersiapkan alat dan bahan untuk pembuatan KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan). Adapun alat dan bahan yang diperlukan adalah :

a. Alat 

1. Pisau
2. Penggorengan

3. Nampan

4. Sendok

5. Spatula

6. Kulkas kecil

7. Baskom

8. Blender

9. Sarung tangan plastik

10. Kompor gas

11. Telenan

12. Dandang/panci pengukus
13. Plastik

14. Saringan 

15. Lap

16. Tabung gas

17. Timbangan

b. Bahan

1. Buah siwalan

2. Tepung terigu

3. Tepung tapioka

4. Penyedap rasa

5. Garam

6. Minyak goreng

7. Bawang putih

8. Bawang merah

9. Air

2. Tahap produksi
Pada tahap ini, yang kami lakukan adalah memproses semua bahan baku untuk menghasilkan produk berupa KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan). Berikut proses pembuatan KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) :

1. Menyiapkan alat dan bahan

2. Mengupas kulit buah siwalan kemudian mencucinya hingga bersih, kemudian ditiriskan menggunakan saringan kemudian buah siwalan dihaluskan dengan menggunakan blender.

3. Masukkan buah siwalan yang sudah halus, tepung terigu, tepung tapioka dan bumbu-bumbu lainnya ke dalam baskom dan dicampurkan hingga merata sehingga membentuk adonan yang dapat dibentuk.

4. Membentuk adonan tersebut berupa kotak atau persegi panjang.

5. Mengukus atau merebus adonan tersebut hingga matang (sekitar 1 jam). Setelah matang, diangkat dan ditiriskan. 

6. Setelah 1 jam, adonan tersebut dimasukkan ke dalam pendingin sekitar 1 jam hingga mengeras. Hal ini dilakukan untuk mempermudah pengirisan dalam membuat kerupuk.

7. Setelah mengeras, adonan diiris tipis-tipis dan kemudian dijemur hingga mengering di bawah matahari dengan di alaskan nampan kayu.

8. Setelah dikeringkan, KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) tersebut dapat dikemas dalam bentuk kerupuk mentah atau dapat dikemas dalam bentuk kerupuk siap makan.

9. Untuk kerupuk siap makan, setelah kering, kerupuk langsung digoreng hingga matang dan renyah. Lalu tiriskan agar minyak pada kerupuk tersebut berkurang.

10. Kemudian langsung dikemas ke dalam plastik kemasan yang ada dan diberi label di setiap kemasan.
3. Pasca produksi

Setelah tahap pra produksi dan produksi dilaksanakan, tahap yang terakhir adalah tahap pasca produksi. Dimana dalam tahap ini, pada akhirnya nanti kami akan membuat laporan dari kegiatan usaha ini sehingga dapat diketahui sebarapa besar berhasilnya kegiatan wirausaha ini.

BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. Anggaran Biaya

	a. Alat

	
	No
	Nama Alat
	Jumlah
	Harga Satuan
	Jumlah

	
	1.
	Pisau
	3
	Rp.   15.000,-
	Rp.      45.000,-

	
	2.
	Penggorengan
	2
	Rp.   55.000,-
	Rp.    110.000,-

	
	3.
	Tampah
	4
	Rp.   15.000,-
	Rp.      60.000,-

	
	4.
	Sendok
	5
	Rp.     5.000,-
	Rp.      25.000,-

	
	5.
	Spatula
	2
	Rp.   15.000,-
	Rp.      30.000,-

	
	6.
	Kulkas kecil
	1
	Rp. 750.000,-
	Rp.    750.000,-

	
	7.
	Baskom
	3
	Rp.   12.500,-
	Rp.      37.500,-

	
	8.
	Blender
	1
	Rp. 150.000,-
	Rp.    150.000,-

	
	9.
	Sarung tangan kecil
	3
	Rp.     5.500,-
	Rp.      16.500,-

	
	10.
	Kompor gas
	1
	Rp. 350.000,-
	Rp.    350.000,-

	
	11.
	Telenan 
	3
	Rp.     4.500,-
	Rp.      13.500,-

	
	12.
	Dandang/panci pengukus
	1
	Rp.   50.000,-
	Rp.      50.000,-

	
	13.
	Plastik
	10
	Rp.   10.000,-
	Rp.    100.000,-

	
	14.
	Saringan
	1
	Rp.     7.500,-
	Rp.        7.500,-

	
	15.
	Lap
	3
	Rp.     6.000,-
	Rp.      18.000,-

	
	16.
	Tabung gas
	1
	Rp.    95.000,-
	Rp.      95.000,-

	
	17.
	Timbangan 
	1
	Rp.   200.000,-
	Rp.    250.000,-

	
	
	Total
	
	
	Rp. 2.108.000,-

	
	
	
	
	
	

	b. Bahan

	
	1.
	Buah siwalan
	3 kg
	Rp. 20.000,-
	Rp.      60.000,-

	
	2.
	Tepung terigu 
	5 kg
	Rp.   8.000,-
	Rp.      40.000,-

	
	3.
	Tepung tapioka
	2 kg
	Rp.   5.000,-
	Rp.      10.000,-

	
	4.
	Penyedap rasa
	5 bngks
	Rp.   2.000,-
	Rp.      10.000,-

	
	5.
	Garam
	3 bngks
	Rp.   1.500,-
	Rp.        4.500,-

	
	6.
	Minyak goreng
	8 kg 
	Rp. 15.000,-
	Rp.    120.000,-

	
	7.
	Bawang putih
	1 kg
	Rp. 20.000,-
	Rp.      20.000,-

	
	8.
	Bawang merah
	½ kg
	Rp. 24.000,-/kg
	Rp.      12.000,-

	
	9.
	Air
	2 galon
	Rp.   7.500,-
	Rp.      15.000,-

	
	.
	Total
	
	
	Rp.    291.500,-

	
	
	
	
	
	

	c. Biaya lain-lain

	
	1.
	Biaya transport
	
	
	Rp.    225.000,-

	
	2.
	Biaya promosi
	
	
	Rp.    150.000,-

	
	3.
	Biaya listrik
	
	
	Rp.      50.000,-

	
	
	Total
	
	
	Rp.    425.000,-

	
	
	
	
	
	

	Total seluruh biaya
	Rp. 2.824.500,-


2. Jadwal Kegiatan

	kegiatan
	Bulan ke-

	No
	Uraian
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Persiapan kegiatan dan perencanaan kebutuhan produksi


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pengadaan kebutuhan bahan-bahan produksi


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pengadaan peralatan produksi


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Produksi kerupuk siwalan dan pengemasan


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Pemasaran produk dan promosi 


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Evaluasi 


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Pembuatan Laporan


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Sintaria Rahmawati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7101414166

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 15 Februari 1996

	6
	E-mail
	sintariarahmawati@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	081904407135


A. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	    SD Negeri Sawah Besar 01 Semarang
	SMP Negeri 4 Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	   2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	 1
	-
	-
	-


C. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	Juara 3 (Kontes Berbicara)
	Kwartir Cabang Kota Semarang
	2012

	2
	Juara 2 (Melukis Tong Sampah)
	Kwartir Cabang Kota Semarang
	2012

	3
	Juara 3 (Lomba Karya Tulis Ilmiah)
	Kwartir Cabang Kota Semarang
	2013

	4
	Juara 3 (Lomba Cerdas Tangkas)
	Kwartir Cabang Kota Semarang
	2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreatifitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.
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Ketua.
( Sintaria Rahmawati )
B. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Rinda Sindhi Margareta

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)/ Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	71014170

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 15 Maret 1996

	6
	E-mail
	rinda_margareta48@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085743465795


A. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	    SD Negeri Magelang 7
	SMP Negeri 4 Magelang
	SMK Negeri 2 Magelang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	   2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	 
	
	
	


C. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreatifitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.







Semarang, 2015







Anggota 1,

( Rinda Sindhi Margareta )
C.Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Winda Puspitasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)/ Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	71014161

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 2 Desember 1996

	6
	E-mail
	windapuspitasari205@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089692052177


D. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	    SD Gajahmungkur 03
	SMP Negeri 5 Semarang
	SMA Negeri 9 Semarang

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	   2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


E. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	 
	
	
	


F. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreatifitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.







Semarang, 2015







Anggota 2,

( Winda Puspitasari )
D.Identitas Diri Dosen Pembimbing
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


G. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	   
	
	


H. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	 
	
	
	


I. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreatifitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.







Semarang, 2015







Dosen Pembimbing,

Susunan Organisasi Tim dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam / Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Sintaria Rahmawati/7101414170
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)
	
	8 Jam /Minggu
	Studi literatur, Melakukan perumusan masalah, Membuat desain konsep Evaluasi hasil diskusi,Pengetikan, Print .

	2
	Rinda Sindhi Margareta/7101414170


	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)
	
	6 Jam / Minggu
	Studi literatur, Membuat draft karya tulis, Pengetikan.

	3
	Winda Puspitasari/7101414161
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)
	
	6 Jam /Minggu
	Studi Literatur, Menganalisis rumusan masalah, Penyempurnaan desain konsep, Pengetikan.


Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: image2.jpg]



	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama


: Sintaria Rahmawati

NIM


: 7101414166

Program Studi   
: Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)

Fakultas   

: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul: “KRUKO RAWAN (KRUpuk KOtak RAsa siWAlan) sebagai cemilan sehat dan bergizi” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 


Semarang, 2015

Mengetahui,       
Yang menyatakan, 

Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       

Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.
Sintaria Rahmawati

NIP. 196012171986011001



     NIM.7101414166
