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RINGKASAN

Pisang merupakan buah yang sangat digemari masyarakat Indonesia.Hal ini ditandai dengan meningkatnya konsumsi pisang dari tahun ke tahun. Itu menandakan banyak sekali perkebunan pisang di Indonesia untuk memenuhi kebutuhan masyarakat akan buah pisang tersebut. Pohon pisang yang sekali berbuah, membuat masyarakat awam hanya membiarkan  pohon yang sudah diambil buahnya. Sebenarnya pohon tersebut masih dapat dimanfaatkan.Bagian yang bisa dimanfaatkan adalah gedebog pisang tersebut. Bagian gedebog pisang biasanya hanya digunakan untuk pakan ternak atau pembuatan tali. Sebenarnya bagian gedebog pisang ini mengandung zat saponin yang berfungsi sebagai antibiotik. Selain itu terdapat juga zat lektin yang berfungsi menstimulasi sel kulit. Gedebog pisang dapat dibuat menjadi makanan olahan berupa keripik. Setelah mengerti manfaat gedebog pisang, sebaiknya kita tidak membiarkan gedebog pisang terbuang sia-sia. Tujuan dari  program ini adalah memberikan pengetahuan bahwa gedebog pisang yang selama ini hanya digunakan sebagai pakan ternak dapat dimanfaatkan sebagai olahan makanan. Olahan makanan tersebut dapat digunakan sebagai peluang usaha yang menghasilkan keuntungan.
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BAB 1. PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Keripik merupakan suatu jenis makanan kecil yang sudah lama dikenal oleh sebagian besar masyarakat Indonesia.  Keripik bertekstur garing dan dikonsumsi sebagai makanan cemilan maupun sebagai variasi dalam lauk pauk. Pada dasarnya makanan tersebut mudah dijumpai dan dijual dengan harga murah dalam bentuk kemasan yang sudah digoreng. Keripik sangat beragam dalam bentuk, ukuran, warna, bau, rasa, kerenyahan, ketebalan, ataupun nilai gizinya. Berdasarkan bahan-bahan yang digunakan , dikenal keripik singkong, keripik pisang, keripik tempe dan beberapa jenis lainnya. (Koswara, 2009).
Untuk menambah variasi keripik yang beredar di kalangan masyarakat maka kami memanfaatkan gedebog pisang sebagai bahan pembuatan keripik. Gedebog pisang dianggap sebagai limbah yang dimanfaatkan untuk makanan ternak atau tali bibit tanaman padi.Limbah tersebut belum dimanfaatkan secara optimal sehingga perlu pengolahan lebih lanjut agar dapat menjadi produk makanan yang bernilai gizi.								
Kandungan nilai gizi dari gedebog pisang adalah bahan kering (BK) 8,62 g; abu 24,32 g; protein kasar (PK) 4,81 g; serat kasar (SK) 27,73 g; selulosa 26,64 gdan lignin 9,92 g (Analisis Laboratorium Gizi Ruminansia dalam Hasrida,2011). Selain itu,gedebog pisang juga menghasilkan glukosa sebagai sumber tenaga bagi makhluk hidup (Raman,2010) dan sumber selulosa yang baik serta kandungan ligninnya sebesar 12,25 g yang dibutuhkan untuk membantu pencernaan, sehingga baik untuk dikonsumsi (Ishak,2006). Hal inilah yang mendukung program kami. 

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang masalah yang telah diuraikan, dapat dirumuskan permasalahan-permasalahan sebagai berikut:
a. Bagaimanakah carapembuatan Keripik Gedebog Pisang Aneka Rasa yang murah dan menyehatkan?
b. Bagaimanapotensi usaha produk Keripik Gedebog Pisang Aneka Rasa?

1.3 Tujuan
Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini antara lain:
a. Mengetahui cara pembuatan Keripik Gedebog Pisang Aneka Rasa yang murah dan menyehatkan. 
b. Mengetahui potensi usaha produk Keripik Gedebog Pisang Aneka Rasa.



1.4 Luaran yang Diharapkan
Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut: 
a. Terciptanya produk berupakeripik yang berbahan gedebog pisang aneka rasa,yaitu rasa asin, pedas dan manis.
b. Menciptakan peluang bisnis keripik gedebog pisang.

1.5 Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah: 
a. Bagi Masyarakat 
1.) Menambah penghasilan masyarakat yang memiliki perkebunan pisang,karena selain buahnya yang bisa dijual, gedebog pisangnya dapat dimanfaatkan juga. 
2.) Menciptakan makanan olahan berupa keripik gedebog pisang  yang dapat dikonsumsi  oleh masyarakat. 
b. Bagi Mahasiswa
1.) Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menemukan karya-karya yang inovatif.
2.) Mahasiswa dapat belajar berwirausaha untuk memperoleh penghasilan sendiri. 


BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Kondisi Umum Lingkungan
	Potensi produksi buah pisang di Indonesia memiliki daerah sebaran yangluas, hampir seluruh wilayah merupakan tempat produksi pisang, ditanam di pekarangan maupun di ladang, dan sebagian telah membudidayakanya menjadi sebuah perkebunan. Sentra produksi pisang di Indonesia adalah Jawa Barat, Jawa Tengah, Jawa Timur, Sumatera Utara, Sumatera Barat, Sumatera Selatan, Lampung, Kalimantan, Sulawesi, Bali, dan Nusa Tenggara Barat (Prabawati et al., 2008). 
Besarnya volume produksi nasional dan luas panen dibandingkan komoditi lainnya, buah pisang merupakan salah satu tanaman unggulan di Indonesia.Penanaman pisang berskala besar telah dilakukan dibeberapa daerah di pulau Halmahera (Maluku Utara), Lampung, Mojokerto (Jawa Timur), dan beberapa tempat lainnya, sehingga Indonesia pernah mengekspor pisang dengan volume mencapai 100.00 ton pada tahun 1996. Pada tahun 2014 Indonesia juga dapat menembus ekspor pisang terbesar ke Jepang.
	Sudah tidak diragukan lagi bahwa Indonesia merupakan salah satu negara penghasil buah pisang terbesar.Kondisi negara Indonesia yang memiliki banyak tumbuhan pisang inilah yang bisa mendukung program ini.Karena kami menggunakan bahan gedebog pisang untuk membuat produk dalam program ini.
2.2 Potensi Sumber Daya
Tanaman pisang tumbuh di daerah tropi,karena menyukai iklim panas dan memerlukan matahari penuh. Tanaman ini dapat tumbuh di tanah yang cukup air, pada daerah dengan ketinggian sampai 2.000 m dpl.Umumnya, pisang merupakan tanaman pekarangan, walaupun di beberapa daerah sudah diperkebunkan untuk diambil buahnya.Indonesia merupakan negara yang beriklim tropis sehingga wilayahnya banyak ditumbuhi oleh tanaman pisang.Bahkan penanaman pisang berskala besar telah dilakukan dibeberapa daerah di pulau Halmahera (Maluku Utara), Lampung, Mojokerto (Jawa Timur), dan beberapa tempat lainnya sperti di daerah kami yaitu Kota Purbalingga. Oleh karena itu, pada program ini,kami ingin memanfaatkan potensi sumber daya perkebunan pisang yang ada di Kabupaten Purbalingga.
2.3Analisis Ekonomi
	Berdasarkan modal awal pembuatan sebesar Rp. 8.083.000,- maka produk ini akan dijual dengan harga Rp 4.000,-/ons yang diharapkan dapat laku di pasaran. Karena harganya yang terjangkau dan rasanya berbeda dengan yang lainnya.


2.4 Peluang Pasar
Setelah kami survey di lapangan ternyata belum ada produk sejenis, dan inimenjadi peluang atau prospek yang bagus untuk produk yang kami hasilkan yaitu keripik gedebog pisang aneka rasa .

2.5 Strategi Pemasaran
Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha penjualan produk ini yaitu:
a. Kebijakan Harga 
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar harga produksi dan profit yang di tentukan oleh pemilik. 
b. Kebijakan Promosi 
Untuk meningkatkan hasil penjualan maka perlu dilakukan promosi.Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan menggunakan pamflet, spanduk, dan media promosi lainnya. Selain itu,kami juga akan mempromosikan produkmelalui facebook, twitter, BBM, Instagram, Kaskus dan olx. 
c. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi yang akan kami lakukakan untuk memperkenalkan kepada masyarakat yaitu melalui kerjasama dengan toko-toko makanan maupun warung disekitar kampus.

2.6 Analisis Produk
a. Bahan baku, bahan pendukung dan peralatan yang digunakan 
1) Bahan baku dan bahan pendukung
Bahan yang di gunakan dalam pembuatan produk iniadalah :
a) Gedebog pisang
b) Bawang merah
c) Bawang putih
d) Garam
e) Gula
f) Merica
g) Natrium bisulfit
h) Minyak goreng
2) Peralatan 
Peralatan yang digunakan untuk membuat produk ini adalah :
20

a) Kompor Gas


b) Wajan dan soled
c) Baskom 
d) Ember plastik
e) Talenan 	
f) Pisau 
g) Pengaduk 
h) Saringan 


Perlengkapan pengemasan 
a) Timbangan 
b) Alat press plastik
c) Plastik pengemasan 
d) Sarung tangan




b. Analisis Keuangan 
Tabel 2.1. Fixed cost
	Material
	Jumlah
	HargaSatuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor gas
	1 buah
	400.000
	400.000

	Tabung Gas LPG 3 kg
	1 buah
	120.000
	120.000

	Regulator 
	1 buah
	  40.000
	  40.000

	Wajan ukuran besar
	1 buah
	200.000
	200.000

	Baskom 
	3 buah
	  15.000
	  45.000

	Soled
	1 buah
	  15.000
	  15.000

	Ember plastik
	1 buah
	  15.000
	  15.000

	Talenan 
	3 buah
	  10.000
	  30.000

	Pisau 
	3 buah
	  25.000
	  75.000

	Pengaduk 
	3 buah
	  10.000
	  30.000

	Saringan 
	3 buah
	  15.000
	  45.000

	Celemek 
	4 buah
	  30.000
	120.000

	Masker 
	4 buah
	    5.000
	  20.000

	Sarung tangan karet
	4 buah
	  25.000
	100.000

	Kain lap
	4 buah
	    5.000
	  20.000

	Timbangan digital
	1 buah
	450.000
	450.000

	Alat press plastik
	1 buah
	300.000
	300.000

	Plastik pengemasan
	1 bendel 
	50.000
	50.000

	Jumlah (Rp)
	1.907.000

	Penyusutan 10%
	190.700

	Total (Rp)
	1.907.000












Tabel 2.2.Variable cost
	No
	Uraian
	Jumlah Satuan
	Harga Satuan
	Jumlah (Rp)

	1
	Gedebog pisang
	150 kg
	   4.000
	600.000

	2
	Natrium bisulfit
	5kg
	10.000
	  50.000

	3
	Cabai merah
	5 kg
	35.000
	175.000

	4
	Bawang putih
	5 kg
	20.000
	100.000

	5
	Bawang merah
	5 kg
	20.000
	100.000

	6
	Merica 
	1 kg
	140.000
	140.000

	7
	Garam 
	5kg
	   5.000
	25.000

	8
	Gula pasir
	5 kg
	15.000
	75.000

	9
	Minyak Goreng
	10 kg
	15.000
	150.000

	10
	Isi gas 3 kg
	2 tabung
	20.000
	40.000

	Total (Rp)
	1.455.000



2.7 Analisis Kelayakan Usaha
Produk Keripik Gedebog Pisang Aneka Rasa dijual dengan harga Rp 4.000,- per plastik (1ons) 
Penjualan per minggu = 300  x Rp    3.500,- = Rp1.050.000,-
Penjualan 1 bulan	 = 4 x Rp 1.050.000,-= Rp 4.200.000,-
Biaya per Unit 
Total biaya 1 bulan / jumlah produk yang di produksi perbulan 
Rp. 3.362.000,- / 1200 = Rp. 2800,-
Dengan menjual produk seharga Rp. 3500,- maka keuntungan per produkadalah sebesar :
= Harga per produk – biaya produksi per Unit 
= Rp. 4000,-- Rp. 2800,-
= Rp. 1200,-
1) Biaya produksi 	= Fixed Cost + Variable Cost
= Rp 1.907.000 + 1.455.000
= Rp 3.362.000,00
2) Keuntungan/bulan	= pendapatan – biaya produksi
= Rp 4.200.000 - Rp 3.362.000,00
= Rp 838.000,00
3) B/C ratio		= pendapatan / investasi
= Rp 4.200.000,00 / Rp 3.362.000.,00
= 1,25
4) BEP dalam Rp 	= Fixed Cost / (kontribusi margin : harga per unit)
= 1.907.000 / (2.800: 4.000)
= 1.907.000 / 0,7= Rp 2.724.300,00

       Berdasarkan analisis kelayakan diatas, maka investasi tersebut layak untuk  dilaksanakan. Gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan untuk memperoleh hasil atau profit ini berpeluang bagi kalangan mahasiswa untuk menciptakan keterampilan berwirausaha yang berorientasi pada profit.

BAB 3. METODE PELAKSANAAN
3.1 Sebelum Kegiatan
a. Perencanaan Produksi 
Pada tahap perencanaan ini semua anggota berkumpul guna membahas rencana kegiatan kedepan, pembentukan sie kegiatan serta merumuskan langkah-langkah baik dalam hal produksi, promosi, kerjasama mitra maupun penyusunan proposal usaha.
b. Persiapan produksi 
Sebelum memproduksi Keripik Gedebog Pisang Aneka Rasa .langkah awal yang perlu di lakukan adalah persiapan prosuksi. Dalam persiapan produksi ini terdapat dua kegiatan utama yaitu persiapan alat dan persiapan bahan.Peralatan dan bahan yang digunakan sesuai yang tertera pada analisa produk.

3.2 Pelaksanaan Kegiatan
a. Tahap produksi
Tahapan yang dilakukan dalam proses pembuatan keripik gedebog pisang adalah sebagai berikut :
1. Ambil gedebog pisang lalu bersihkan kulitnya dan ambil  bagian  paling dalam dan dicuci bersih dengan air bersih.
1. Gedebog diiris menjadi irisan-irisan tipis sekitar 0.5 cm.
1. Irisan gedebog pisang direndam dalam larutan natrium bisulfit 1% selama 2-3 menit (dengan komposisi: 1 gram natrium bisulfit dilarutkan dalam 1 liter air)
1. Setelah direndam,irisan gedebog pisag ditiriskan.
1. Selanjutnya bumbu-bumbu seperti bawang putih,merica dan garam ditumbuk sampai halus.
1. Setelah bumbu-bumbu tersebut halus,masukkan ke dalam baskom dan tambahkan sedikit air.
1. Rendam irisan gedebog dalam baskom yang berisi bumbu,lalu aduk sampai rata,dan biarkan sekitar 5-10 menit agar bumbunya meresap.
1. Irisan gedebog yang sudah diberi bumbu,lalu digoreng sambil dibolak-balik hingga kematangan merata.
1. Setelah matang,angkat dan tiriskan.





1. Untuk memberi rasa pada keripik caranya sebagai berikut:
a. Keripik gedebog pisang rasa asin
Keripik yang sudah matang merupakan keripik rasa asin.
b. Keripik gedebog pisang rasa pedas
    Haluskan bumbu bawang putih,bawang merah dan cabai merah, setelah halus masukkan ke dalam minyak yang panas dibolak-balik sampai berbau harum. Lalu masukkan keripik yang sudah matang tadi ke dalam wajan yang berisi bumbu pedas bersamaan dengan mematikan kompor. Aduk sampai rata,jadilah keripik gedebog pisang  rasa pedas.
c. Keripik gedebog pisang rasa manis
Masukkan gula pasir ke dalam wajan yang berisi minyak panas, setelah gula terlihat mencair,masukkan keripik yang sudah matang ke dalam wajan yang berisi gula tersebut bersamaan dengan mematikan kompor. Aduk sampai rata,jadilah keripik gedebog pisang rasa manis.
1. Kemas keripik gedebog pisang dengan plastik. Keripik gedebog pisang siap dijual.
b. Pemasaran 
Strategi pemasaran yang digunakan untuk memasarkan produk ini adalah dengan cara :
1.) Promosi melalui melalui brosur, pamflet, dan banner. Selain itu juga dapat dipromosikan lewat online yaitu melalui media sosial seperti facebook, twitter, BBM, instagram, kaskus, olx.
2.) Menjual produk di lokasi yang strategis, dan dititipkan di toko-toko jajanan sekitar kampus serta di kantin-kantin kampus.

3.3 Setelah Kegiatan
Proses terakhir adalah menyusun laporan yang berisi analisis dari usaha Keripik Gedebog Pisang Aneka Rasa. Analisis ini berupa analisis pasar, yaitu untung dan rugi dari bisnisyang dilakukan.Yang diharapkan dari laporan ini dapat dijadikan bahan evaluasi dalam keberlanjutan usaha ini.









BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.3 Anggaran Biaya
Tabel. Rekapitulasi Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Pendukung
	Rp. 1.907.000,-

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp. 2.255.000,-

	3
	Perjalanan
	Rp. 1.860.000,-

	4
	Lain-lain
	Rp. 2.061.000,-

	Jumlah
	Rp. 8.083.000,-


4.4 Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Pra Kegiatan
Perencanaan Produksi,Survei
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Persiapan Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pelaksanaan 
Tahap Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pasca Kegiatan
Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri Ketua
	Nama Lengkap
	Arif Misrulloh

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001415010

	Tempat, Tanggal Lahir
	Purbalingga, 10 November 1997

	E-mail
	arifmisrulloh@gmail.com

	Nomor HP
	085640026297


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MIM Kraganalan
	SMP N 1 Kemangkon
	SMA N 1 Pwj Klampok

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk - Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya, untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 3 Oktober 2015
Penyusun

(Arif Misrulloh)

2. Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri Anggota 1
	Nama Lengkap
	Ramona Nurmala Sari

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001413001

	Tempat, Tanggal Lahir
	Banyumas, 25 Januari 1996

	E-mail
	ramonanurmalasari22@gmail.com

	Nomor HP
	085647708169


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Wangon
	SMP N 2 Wangon
	SMA N Ajibarang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk - Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	KONFERENSI LOGIKA UI 2015
	MR.O(MATHEMATIC RACING OLYMPIC) 
	Universitas Indonesia, 28 Januari 2015


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya, untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 3 Oktober 2015
Penyusun

(Ramona Nurmala Sari)

3. Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri Anggota 2
	Nama Lengkap
	Mukhshonah

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001415034

	Tempat, Tanggal Lahir
	Pekalongan,28 Juli 1997

	E-mail
	shonahmukhshonah@gmail.com

	Nomor HP
	085640718340


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Pekajangan
	SMP N 1 Kedungwuni
	SMA N 1 Kedungwuni

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk - Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya, untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 3 Oktober 2015
Penyusun

(Mukhshonah)

4. Biodata Anggota 3
E. Identitas Diri Anggota 3
	Nama Lengkap
	Eka Firliani

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	NIM
	4401415012

	Tempat, Tanggal Lahir
	Banjarnegara,1 April 1997

	E-mail
	ekafirliani@gmail.com

	Nomor HP
	087715449042


F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Derik
	SMP N 1 Pwj Klampok
	SMA N 1 Pwj Klampok

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk - Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


H. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya, untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 3 Oktober 2015
Penyusun

(Eka Firliani)


5. Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Dosen Pembimbing
	Nama Lengkap
	Arif Widiyatmoko,M.Pd.

	Jenis Kelamin
	L

	Program Studi
	S2Pendidikan Dasar IPA

	NIDN
	0015128401

	Tempat, Tanggal Lahir
	Semarang,15-12-1984

	E-mail
	arif.gnpt@gmail.com

	Nomor HP
	081325660100


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk - Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	2ndInternational Conference Mathematics and Science Education 2015
	Reconstruct Ethnoscience Based-Science In Karimunjawa Islands As A Mode To Build Nature Care Student Character

	5 September 2015 dan Semarang

	2
	4thEngineering International Conference
	Increasing Skill of Science Teacher to Create Clean Technology as a Science Teaching Aids
	10 September 2015 dan Semarang


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya, untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.											Semarang, 3 Oktober 2015									Pembimbing

(Arif Widiyatmoko,M.Pd.)

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
A. Peralatan Pendukung
	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor gas
	Pengolahan 
	1
	400.000
	400.000

	Tabung Gas LPG 3 kg 
	Sumber energi 
	1
	120.000
	120.000

	Regulator 
	Pelengkap dari
kompor gas
	1
	  40.000
	  40.000

	Wajan ukuran besar
	Untuk menggoreng keripik
	1
	200.000
	200.000

	Baskom 
	Sebagai wadah
	3
	  15.000
	  45.000

	Soled
	Pelengkap wajan
	1
	  15.000
	  15.000

	Ember plastik
	Tempat air bersih
	1
	  15.000
	  15.000

	Talenan 
	Alas pemotongan gedebog
	3
	  10.000
	  30.000

	Pisau 
	Mengiris gedebog
	3
	  25.000
	  75.000

	Pengaduk 
	Mengaduk gedebog saat direndam 
	3
	  10.000
	  30.000

	Saringan 
	Menyaring irisan gedebog
	3
	  15.000
	  45.000

	Celemek 
	Alat keselamatan
	4
	  30.000
	120.000

	Masker 
	Alat keselamatan
	4
	    5.000
	  20.000

	Sarung tangan karet
	Alat keselamatan
	4
	  25.000
	100.000

	Kain lap
	Membersihkan peralatan
	4
	    5.000
	  20.000

	Timbangan
	Menimbang (pengemasan) 
	1
	450.000
	450.000

	Alat press plastik
	Pengemasan 
	1
	300.000
	300.000

	Plastik pengemasan
	Pengemasan keripik
	1
bendel
	50.000
	50.000

	Subtotal (Rp)
	1.907.000





B. Bahan Habis Pakai
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Gedebog pisang
	Bahan dasar untuk membuat keripik
	150 kg
	   4.000
	600.000

	2
	Natrium bisulfit
	Untuk menghilangkan rasa pahit pada gedebog
	5 kg
	10.000
	  50.000

	3
	Cabai merah
	Pemberi rasa pedas
	5 kg
	35.000
	175.000

	4
	Bawang putih
	Sebagai bumbu
	5 kg
	20.000
	100.000

	5
	Bawang merah
	Sebagai bumbu
	5 kg
	20.000
	100.000

	6
	Merica 
	Sebagai bumbu
	1 kg
	140.000
	140.000

	7
	Garam 
	Sebagai bumbu
	5 kg
	   5.000
	25.000

	8
	Gula pasir
	Pemberi rasa manis
	5 kg
	15.000
	75.000

	9
	Minyak Goreng
	Untuk menggoreng irisan gedebog
	10 kg
	15.000
	150.000

	10
	Isi gas 3 kg
	Sumber energi
	2 tabung
	20.000
	40.000


	11
	Label produk
	Penanda produk
	800
	1000
	800.000

	Subtotal (Rp)
	2.255.000




C. Perjalanan
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Survey Lapangan
(ke pasar dan  ke toko
makanan) di
Semarang
	Mengetahui
keadaan
pasar
	2 orang
(2 xPP)
	35.000 
	140.000

	2

	Semarang - Purbalingga
	Pencarian bahan baku, persiapan peralatan produksi. 
	2 orang (3xPP)
	130.000
	780.000

	2
	Membeli Peralatan
Penunjang ke toserba di Semarang
	Penting,
memperoleh
peralatan
penunjang 
	2 orang (2xPP)
	35.000
	140.000

	3
	Semarang dan sekitarnya
	Transportasi kegiatan promosi, transportasi survei bulanan. 
	4 orang (5xPP)
	40.000
	800.000

	Subtotal (Rp)
	1.860.000



















D. Lain-Lain
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Sewa tempat (4 bulan)
	Produksi 
	1
	   500.000
	500.000

	2
	Promosi dengan pamflet, X banner. pameran 
	Pra kegiatan, pelaksanaan kegiatan, pasca kegiatan. 
	Pamflet art paper 120 gram,100 lembar,


X-Banner ukuran 80 x 180 
4 lembar


Pameran 
	Pamflet
Rp. 2500,-




X-Banner Rp. 80.000,-, 



Pameran
Rp. 300.000,-
	870.000,-

	3
	Penyusunan proposal
	Penjilidan proposal, 
	Penjilidan 4buah,.
	Penjilidan Rp. 6.500,- , 
	141.000,-

	
	
	Penggandaan proposal,
	Penggandaan 4 buah,
	Penggandaan Rp. 10.000,- ,
	

	
	
	pengarsipan proposal.
	pengarsipan 1 buah
	Pengarsipan Rp. 75.000,-
	

	4
	Dokumentasi
	Foto,video,editing,burning
	1 paket
	Rp. 400. 000
	400.000,-

	5
	Desain
	Label produk
	1 paket
	Rp. 150.000
	
150.000,-


	Subtotal (Rp)
	2.061.000





Lampiran 3. Susunan Organisasi dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu 
	Uraian Tugas

	1
	Arif Misrulloh/ 4001415010
	S1 Pendidikan Ilmu Pengetahuan Alam 
	IPA
	8 jam/ minggu
	Studi literatur, Melakukan perumusan masalah, Evaluasi hasil diskusi, Membuat desain konsep. 

	2
	Ramona Nurmala Sari/ 4001413001
	S1 Pendidikan Ilmu Pengetahuan Alam
	IPA
	6 jam/ minggu
	Membuat draft karya tulis, Membuat perencanaan produksi, Menganalisis desain konsep. 

	3
	Mukhshonah/ 4001415034
	S1 Pendidikan Ilmu Pengetahuan Alam
	IPA
	6 jam/ minggu
	Sekretaris dan marketing.

	4
	Eka Firliani/ 4401415012
	S1 Pendidikan Biologi 
	Biologi
	6 jam/ minggu
	Manajemen keuangan.





[image: warna]Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
	UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
	Gedung H: Kampus Sekaran-Gunungpati-Semarang 50229
	Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan, email:
	pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003
SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Arif Misrulloh
Nim			: 4001415010
Program Studi		: S1 Pendidikan IPA
Fakultas		: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul:
KERIPIK GEDEBOG PISANG ANEKA RASA
 CEMILAN MURAH DAN MENYEHATKAN
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuanyang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
 (
Menyetujui
,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,
Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si.
NIP. 
196012171986011001
) Semarang, 3 Oktober 2015
 (
Ketua Pelaksana Kegiatan
Arif Misrulloh
NIM. 4001415010
)


image2.jpeg




image1.png
UNNES

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG




