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1. Judul Kegiatan    			: Cendol Biji Kemangi Vla Teh Hijau
2. Bidang Kegiatan  			: PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan 
a. Nama Lengkap  			: Adhe Mella Vitriani
b. NIM  				: 1201413009
c. Jurusan  				: Pendidikan Luar Sekolah
d. Universitas			: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah			: Jl. Kol. Sugiono RT 06/RW 01, Purwokerto, Kab. Banyumas 
f. No. Telepon/HP			: 087837404525
g. Alamat E-mail		 	: mellav1995@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis : 3 orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar  	:
b. NIDN  				:
c. Alamat Rumah,No Tel./HP 	: 
6. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti 				: Rp 9.602.000,00
b. Sumber Lain			:
7. Jangka Waktu Pelaksanaan 		: 3 bulan

                                                                                       Semarang, 9 Juni  2015
Menyetujui,
Ketua Jurusan						Ketua Pelaksana Kegiatan


Dr. Sungkowo Edy M., S.Pd, M.Si			Adhe Mella Vitriani
NIP. 196807042005011001				NIM.1201413009

Pembantu Rektor Bidang				Dosen Pembimbing
Kemahasiswaan	
				
Dr.Bambang Budi Raharjo, M.Si.			 ________________
NIP.196012171986011001
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Tumbuhan kemangi termasuk dalam semak tahunan dengan aroma daun yang khas. Kemangi adalah hibrida antarspesies antara dua spesies selasih, Ocimum basillicum dan Ocimum americanum. Aroma khasnya berasal dari kandungan sitral yang tinggi pada daun dan bunganya. Kemangi kaya akan betakaroten dan magnesium, yang dalam hal ini betkaroten merupakan mineral penting yang berfungsi menjaga dan memelihara kesehatan jantung.Kemangi biasanya dimanfaatkan hanya bagian daunnya saja, itupun hanya untuk lalapan. Hanya sedikit orang yang mengerti bagian biji kemangi. Biji kemangi hampir sama dengan biji selasih, bahkan di daerah tertentu menyebut biji kemangi dengan sebutan selasih. Biji kemangi memiliki kandungan minyak atsiri
Cendol biji kemangi fla teh hijau adalah suatu produk olahan biji kemangi yang direbus dan didinginkan menjadi es cendol dan diberi vla teh hijau. Sedikit orang yang mengetahui biji kemangi dapat diolah menjadi sesuatu produk yang memiliki nilai guna. Kemangi biasanya hanya diambil daunnya, itupun untuk lalapan. Biji kemangi hampir sama dengan biji selasih, bahkan di daerah tertentu biji kemangi juga disebut dengan selasih. Namun, kandungan kimia pada tumbuhan kemangi lebih banyak dibandingkan dengan selasih yang hanya memiliki kandungan kimia pada daun dan bijinya saja. Teh hijau yang kaya akan anti oksidan akan menambah nikmat cendol dan menambah kebermanfaat yang dapat diperoleh dari cendol ini. 
Dengan inovasi pengolahan biji kemangi menjadi es cendol yang dapat dijadikan peluang usaha baru yang jga bermanfaat sebagai alternative inovasi minuman yang .. dengan harga terjangkau lapisan masyarakat.



1
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[bookmark: _Toc421725171]Judul 
Cendol Biji Kemangi Vla Teh Hijau

[bookmark: _Toc421725172]Latar belakang masalah
Kemangi termasuk dalam semak tahunan yang biasanya hanya dipandang sebelah mata oleh manusia. Tumbuhan kemangi memiliki khasiat yang bermanfaat untuk tubuh manusia, yakni menurunkan kadar gula darah, merangsang produksi hormone androgen dan estrogen, melindungi struktur sel tubuh merupakan antibiotic alami, anti peradangan dan menjaga serta memelihara kesehatan jantung.kemangi dalam taksonomi termasuk dalam tanaman marga Ocimum yang memiliki 50-150 jenis yang tersebar dari daerah tropis Asia, Afrika sampai Amerika Tengah dan Amerika Selatan. Kemangi merupakan sejenis tumbuhan yang banyak digunakan dalam masakan Indonesia. Biasa yang digunakannya yakni daun kemangi yang hanya biasa untuk lalapan saja juga memiliki khasiat yang salah satunya untuk penghilang bau badan dan bau mulut. Bunga kemangi tersusun pada tangkai bunga yang berbentuk menegak. Bunganya dari jenis hermaphrodit (dua kelamin), yang berwarna putih dan berbau sedikit wangi. Bunga ini akan menghasilkan biji benih kemangi. Tidak banyak diketahui orang, biji kemangi juga memiliki manfaat yakni menghentikan pendarahan pada dada dan paru-paru dan membersihkan lambung. Biji kemangi bentuknya hampir sama dengan biji selasih, atau nahkan ada yang menyebut biji kemangi dengan sebutan selasih. Biji kemangi sangat kaya minyak atsiri. Minyak atsiri memiliki kandungan metil sinamat dan eugenol yang tinggi.  
Berdasarkan kondisi tersebut, maka kami berupaya menciptakan produk olahan yang dapat dimanfaatkan dalam mengupayakan meningkatkan nilai jual dan minat masyarakat terhadap biji kemangi. Biji kemangi yang mudah ditemukan karena tumbuhan kemangi dapat tumbuh dimana saja. Daun teh hijau yang kaya akan antioksidan akan memperkuat khasiat yang dapat diambil dari es cendol biji kemangi.
Dengan inovasi pengolahan biji kemangi menjadi es cendol yang dapat dijadikan peluang usaha baru yang jga bermanfaat sebagai alternative inovasi minuman yang menyehatkan dengan harga terjangkau lapisan masyarakat. 

[bookmark: _Toc421725173]Alasan yang mendasari : 
1. Melimpahnya tanaman kemangi disekitar kita
2. Semakin menipisnya  makanan sehat
3. Memajukan para pembudidaya kemangi


[bookmark: _Toc421725174] Keutamaan usaha ini : 
1. Menciptakan makanan yang sehat dengan pemanfaatan biji kemangi 
2. Cendol biji kemangi vla teh hijau merupakan makanan yang dapat dikonsumsi semua kalangan. 
3. Pembuatan produk ini cukup mudah dan relatif cepat 

[bookmark: _Toc421725175]Luaran yang diharapkan : 
1. Menciptakan usaha kecil guna mendorong perekonomian masyarakat 
2. Memperkenalkan hasil olahan biji kemangi yang menarik dan bergizi
3. Menjadikan biji kemangi sebagai  yang diminati masyarakat melalui berbagai olahan 

[bookmark: _Toc421725176]Manfaat atau kegunaan produk :
1. Sebagai alternatif makanan ringan yang sehat 
2. Kandungan biji kemangi mencegah berbagai penyakit seperti menghentikan pendarahan pada dada dan paru-paru dan membersihkan lambung.
3. Sebagai pilihan makanan ringan yang terjangkau harganya



[bookmark: _Toc421725177]BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Melihat kurangnya perhatian masyarakat terhadap kemangi memiliki usulan untuk melakukan pengolahan lebih lanjut pada biji kemangi karena banyak manfaat yang terkandung di dalamnya sedangkan peminat dari biji kemangi tersebut jarang. Dengan ini kami ingin menmberikan variasi terhadap pengolahan biji kemangi ini yaitu dengan dijadikan cendol biji kemangi fla teh yang di kemas menggunakan plastik/toples yang dipasarkan ke toko-toko atau warung kecil. 
Usaha akan dilaksanakan di Purwokerto, di Jalan Prof. HR. Bunyamin. Terletak di kawasan Unsoed yang ramai akan mahasiswa dan peluang besar dapat diperoleh. Bahan pokok diperoleh di Sidoarjo, Jawa Timur.
Di daerah kami 1kg jambu biji dihargai rata-rata Rp 100.000,00. Jika dalam sekali pengolahan yaitu menghasilakan 10 bungkus/okumc membutuhkan 0,5 kg biji kemangi yang kemudian diolah dengan bahan lain seperti gula 1kg, air 5 liter. Dan utnutk vla the hijau 3 liter susu cair, 0,5 kg gula pasir, 20 gram the hijau bubuk, 2 butir kuning telur. Berikut analisis biayanya 
1. 0,25kg biji kemangi 		Rp  25.000,00 
2. 0,5kg gula pasir 		Rp    6.000,00 
3. 3 liter air 			Rp    6.000,00
4. 0,5 liter susu cair putih	Rp    7.000,00
5. 100g gula pasir		Rp    2.000,00
6. 10 gram the hujau bubuk	Rp    6.000,00
7. 2 butir kuning telur		Rp    3.000,00 
Rp   55.000,00

 Jika 1 bungkus dijual dengan harga Rp 7.000,00 maka keuntungan yang diperoleh Rp.1.500/bungkus. 

Perhitungan BEP 	: Syaratnya adalah Total Revenue= Total Cost
TR	 = output × harga
= Q × 7.000
TC 	= Fixed Cost + Variable Cost
= 5.932.000 +  3.670.000
= 9.602.000
TR = TC
7.000 x Q = 9.602.000
                   Q =  dibulatkan menjadi 1371
Jika ingin laba yang maksimal maka produksi dipertambah menjadi 1371 unit
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Proses pelaksanaan proram ini terdiri dari 3 tahap yaitu persiapan bahan dan alat,pembuatan adonan,dan yang terakhir finishing. Berikut penjelasannya :
1. Persiapan :
Siapkan alat (tampah. Kompor, panci, adukan, saringan, baskom, mixer) kemudian bahan seperti (biji kemangi, gula pasir, air, susu cair, the hijau bubuk, kuning telur) 
2. Pembuatan adonan,berikut langkah-langkahnya : 
a. Proses pembuatan cendol biji kemangi
Pertama keringkan biji kemangi sampai benar-benar kering di bawah sinar matahari. Setelah kering rebus kemangi di dalam panci, aduk hingga mendidih, lalu tiriskan. 
b. Proses pembuatan vla the hijau
Buatlah adonan vla dengan rebus susu cair, gula pasir dan the hijau bubuk aduk hingga mendidih dan mengental. Setelah dingin masukan adonan ke dalam baskom yang telah diberi kuning telor dan kocok hingga merata.  
3. Tahap finishing :
Masukkan cendol yang telah ditiriskan tadi kedalam  jar (botol kaca tutup seng) disertai denga vla ke dalamnya. Tutup dengan penutup seng, dan cendol biji kemangi vla the hijau siap dipasarkan.
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4.1 [bookmark: _Toc421725180]Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	Rp 1.796.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 4.136.000,00

	3
	Perjalanan 
	Rp 2.320.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp 1.350.000,00

	Jumlah 
	Rp 9.602.000,00



[bookmark: _Toc421725181]4.2 Jadwal Kegiatan
	No.
	Jenis kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3

	1
	Perijinan terkait, persiapan kontrak kerja, dan perlengkapan
	· 
	
	

	2
	Persiapan pengadaan alat dan bahan
	· 
	
	

	3
	Pembuatan cendol biji kemangi vla the hijau
	
	· 
	

	4
	Promosi
	
	· 
	· 

	5
	Pemasaran
	
	· 
	· 

	6
	Perhitungan hasil, evaluasi dan penyusunan laporan
	
	· 
	· 
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http://caramanfaat.com/manfaat-daun-dan-biji-kemangi/ 
(diakses pada 7 Juni 2015)
http://masaktiaphari.blogspot.com/2013/10/resep-cara-membuat-aneka-saus-vla-puding/
(diakses pada 8 Juni 2015)
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[bookmark: _Toc421725184]Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
Ketua Pelaksana
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Adhe Mella Vitriani

	2
	Jenis Kelamin (L/P)
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIM
	1201413009

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 5 Mei 1995

	6
	E-mail 
	mellav1995@gmail.com

	7
	No. Telepon/HP
	097837404525



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 4 Kranji
	SMPN 6 Purwokerto
	SMAN 5 Purwokerto

	Jurusan 
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaa
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara okum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.   Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul 

Adhe Mella Vitriani

Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Renny Ayuningsih

	2
	Jenis Kelamin (L/P)
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sosioligi dan Antropologi

	4
	NIM
	3401413041

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 6 Maret 1995

	6
	E-mail 
	Renny_ayuningsih@yahoo.co.id

	7
	No. Telepon/HP
	085747000089



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Sidakangen
	SMP N 1 Kalimanah
	SMA N 1 Sokaraja

	Jurusan 
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaa
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara okum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.   Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul 

  
Renny Ayuningsih





Anggota 2
E. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Indah Nur Dyah Sari

	2
	Jenis Kelamin (L/P)
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Geografi

	4
	NIM
	3211413049

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 21 Nopember 1994

	6
	E-mail 
	Indahnurdyahsari@gmail.com

	7
	No. Telepon/HP
	087831463601



F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Tanggel
	SMP N 1 Winong
	SMA N 1 Jakenan

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



H. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaa
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara okum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.   Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul 

  
Indah Nur Dyah Sari


Anggota 3
I. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Luthvia Rizkiyanti Azahra

	2
	Jenis Kelamin (L/P)
	Perempuan 

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIM
	1201414079

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 7 Juli 1994

	6
	E-mail 
	luthvia.azahra@gmail.com

	7
	No. Telepon/HP
	085712982278



J. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Kedungsari 5 Magelang
	SMPN 2 Magelang
	SMKN 2 Magelang

	Jurusan 
	
	
	Akuntansi 

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



K. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



L. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaa
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara okum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.   Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul 

  
Luthvia Rizkiyanti Azahra
[bookmark: _Toc421725185]Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material 
	Justifikasi Pemakain
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor dan gas
	
	1
	 600.000,00
	   600.000,00

	Tampah besar
	
	4
	  30.000,00
	   120.000,00

	Panci 
	
	4
	  80.000,00
	  320.000,00

	Adukan 
	
	4
	    8.000,00
	    32.000,00

	Saringan 
	
	4
	    6.000,00
	    24.000,00

	Mixer 
	
	2
	 300.000,00
	  600.000,00

	Baskom besar
	
	4
	   40.000,00
	  160.000,00

	SubTotal (Rp) 
	 1.796.000,00



1. Bahan habis pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan  (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Biji kemangi
	
	10kg
	 100.000,00
	 1.000.000,00

	Gula pasir
	
	27kg
	   12.000,00
	    324.000,00

	Air 
	
	120 liter
	    2.000,00
	    240.000,00

	Susu cair
	
	23liter
	   14.000,00
	    322.000,00

	The hijau bubuk 
	
	0,5kg
	 500.000,00
	    250.000,00

	Telur ayam
	
	25kg
	   20.000,00
	   500.000,00

	Bahan bakar
	
	3 bulan
	 500.000,00
	 1.500.000,00



2. Perjalanan 
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Semarang-Sidoarjo
	Pembelian bahan habis pakai
	4
	440.000,00
	1.760.000,00

	Semarang-Purwokerto
	Sewa tempat
	4
	140.000,00
	   560.000,00

	
	
	
	Sub Total (Rp)
	2.320.000,00



3. Lain-lain 
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Sewa Tempat
	
	1
	600.000,00
	600.000,00

	Dekorasi
	
	1
	 150.00,00
	150.000,00

	Dokumentasi dan cetak
	
	3 rol
	 100.000,00
	100.000,00

	Pembuatan Pamflet
	
	5
	   10.000,00
	  50.000,00

	Banner
	
	1
	200.000,00
	200.000,00

	Pengarsipan
	
	1
	250.000,00
	250.000,00

	Sub Total (Rp)
	1.350.000,00

	Total (Rp)
	9.602.000,00



[bookmark: _Toc421725186]Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu ( jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Adhe Mella Vitriani
	Pendidikan Luar Sekolah
	Pendidikan
	12 jam
	Perijinan terkait, persiapan kontrak kerja, dan perlengkapan
Pembuatan cendol biji kemangi vla the hijau
Perhitungan hasil, evaluasi dan penyusunan laporan

	2
	Renny Ayuningsih
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Sosial
	10 jam
	Persiapan pengadaan alat dan bahan
Promosi dan pemasaran

	3
	Indah Nur Dyah Sari
	Geografi
	Sosial
	10 jam
	Pembuatan cendol biji kemangi vla the hijau
Promosi dan pemasaran

	4
	Luthvia Rizkiyanti Azahra
	Pendidikan Luar Sekolah
	Pendidikan
	10 jam
	Perhitungan hasil, evaluasi dan penyusunan laporan
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	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama		: Adhe Mella Vitriani
NIM		: 1201413009
Program Studi   	: Pendidikan Luar Sekolah
Fakultas   		: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul: “Cendol Biji Kemangi Vla Teh Hijau”yang kami usulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 9 Juni 2015

Mengetahui,       							      Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       


Dr.Bambang Budi Raharjo, M.Si.				 Adhe Mella Vitriani
NIP.1962050819880						NIM. 1201413009
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