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)RINGKASAN

PIKKUTE Modern Sehat Non Bahan Kimia adalah sebuah terobosan bisnis dalam kuliner yang sangat menguntungkan. Sebenarnya PIKKUTEadalah sebuah kata yang diambil dari Keripik Kulit Singkong rasa Sate. Kami memanfaatkan kulit singkong sebagai bahan dasarnya karena untuk memanfaatkan  limbah organik, sebagai peluang usaha yang menguntungkan untuk mahasiswa bidik misi dalam pemenuhan kebutuhan hidupnya. Disebut PIKKUTE karena keripik tersebut  dikombinasi dengan rasa sate. Dengan ini, kita dapat menghasilkan tambahan uang dari memproduksi ini. Keuntungan dalam memproduksi PIKKUTE ini adalah mudah, murah, sehat tanpa zat-zat berbahaya , ramah lingkungan dan bisa dilakukan di mana saja tanpa merusak ekosistem.
	Adapun tujuan dan target khusus yang ingin dicapai adalah untuk menambah penghasilan mahasiswa bidikmisi PGSD FIP UNNES yang hanya mengandalkan dari beasiswa bidik misi saja dan  menciptakan peluang usaha baru yang inovatif. 
	Metode yang digunakan yaitu survei lapangan bertujuan untuk mengamati keadaan lingkungan sekitar Kampus PGSD Ngaliyan sebagai objek sasaran. Kemudian Pelaksanaan program berupa demonstrasi produksi PIKKUTE agar sasaran lebih mengetahui tata cara dalam memproduksi PIKKUTE, sehingga sasaran akan tertarik dengan peluang bisnis yang diberikan. Setelah itu evaluasi kegiatan perkembangan pelaksanaan program yang dilaksanakan oleh mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES serta memberikan saran untuk pengembangannya.
	









																					

 (
1
)BAB 1
PENDAHULUAN
A. Latar Belakang
Mahasiswa bidik misi adalah mahasiswa yang mendapatkan beasiswa dari pemerintah khususnya Kementrian Pendidikan dan Kebudayaan. Mahasiswa bidik misi hanya mengandalkan penghasilan dari beasiswa tersebut. Terkadang beasiswa yang diberikan oleh pemerintah itu tidak mencukupi kebutuhan mahasiswa bidikmisi, sehingga sering kekurangan dana. Maka, dengan adanya permasalahan tersebut dibutuhkan adanya usaha untuk menambah penghasilan. Usaha yang dibutuhkan adalah usaha yang tidak mengganggu perkuliahan, tidak membutuhkan tempat yang besar, dan mudah dilakukan. Usaha yang tepat adalah membuat PIKKUTE Modern Sehat Non Bahan Kimia (Keripik Kulit Singkong Rasa Sate) .
Makanan ringan atau yang lebih sering dikenal dengan cemilan, telahmenjadi makanan wajib yang harus dimiliki di rumah sebagai teman nontontv atau belajar, bahkan di kamar pribadi disediakan cemilan khusus sebelumtidur.Banyak jenis cemilan yang biasa dikonsumi oleh masyarakat, mulaidari snack yang mengandung banyak perasa buatan bahkan pewarna sitensisyang tidak baik untuk kesehatan kita. Padahal masih banyak jenis cemilanlain yang sehat bagi tubuh kita, seperti gethuk, kripik tela, tape tela, dan telagoreng yang berbahan baku dari singkong, cemilan ini tentu lebihmenyehatkan dibanding dengan cemilan yang mengandung zat-zat berbahaya.
Banyaknya usaha kecil dan menengah yang memproduksi makananringan/cemilan berbahan baku singkong, seperti tape singkong, gethuk, telatela,dan kripik singkong, telah menginspirasi kami untuk memanfaatkanlimbah yang dihasilkan dari industri tersebut, yaitu limbah kulit singkongyang tidak digunakan lagi oleh pengusaha makanan. Bagian dari kulitsingkong yang dianggap limbah dari singkong ini juga masih memilikikandungan karbohidrat.Pemanfaatan limbah singkong untuk diolah menjadicemilan merupakan salah satu bentuk untuk mengatasi limbah kulit singkong.Bila di masyarakat telah dikenal makanan yang berasal dari singkongkemudian dijadikan Keripik Singkong, maka kami berinovasi untukmenghasilkan cemilan baru dari kulit singkong dengan namaPIKKUTE Modern Sehat Non Bahan Kimia(Keripik kulit singkong Rasa Sate). Cemilan ini merupakan salah satujawaban atas keinginan masyarakat yang menginginkan cemilan yang lezat,enak, dan berbeda dengan yang lain namun tetap memperhatikan aspekkesehatannya, karena tidak mengandung zat-zat berbahaya.PIKKUTE ini dibuat dari kulitsingkong yang menjadi limbah dari para pengusaha makanan yang berbahanbaku singkong. Cemilan ini akan kami kemas semenarik mungkin agarmampu menarik minat masyarakat untuk mencobanya dan akhirnyamenjadikan PIKKUTE sebagai cemilandi rumah mereka. Produk yang kami tawarkan adalah cemilan baru dantentunya lebih sehat dibandingkan cemilan-cemilan yang ada di pasarankarena tidak mengandung bahan kimia yang berbahaya bagi kesehatan.Di samping itu, kami berusaha menyajikan produk dengan penyajian menarikdan kemasan yang higienis.Dengan demikian kami dapat memenuhi harapanmasyarakat dalam menyajikan cemilan yang menyehatkan dan bebas daribahan kimia yang berbahaya bagi kesehatan manusia. Karena dalam jangka waktu yang relatif lebih lama tersebut, dapat dijadikan sebuah usaha bisnis makanan. Digunakan untuk sebuah bisnis makanan karena masyarakat jaman sekarang banyak  memilih makanan yang tahan lama. Namun karena rasanya yang begitu-begitu saja, maka saya membuat sebuah inovasi baru yaitu membuat Keripik kulit singkong dengan dengan menambahkan rasa Sate untuk produk utamanya dan aneka rasa lain. Oleh karenanya penulis membuat proposal PKM Kewirausahaan yang berjudul “PIKKUTE Modern Sehat Non Bahan Kimia”. (
2
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B.  (
2
)Rumusan Masalah
a) Bagaimana cara membuat Keripik Kulit Singkong Rasa Sate?
b) Bagaimana untuk meningkatkan tingkat konsumsi terhadap cemilan tradisional?
c) Bagaimana srategi dan  cara pemasarannya?
C. Tujuan
a) Untuk mengetahui bagaimana cara-cara pembuatan keripik kulit singkong
b) Untuk mengetahui bagaimana tingkat konsumsi konsumen dengan cemilan tradisional
c) Memperoleh laba bersih yang maksimal dari penjualan produk dan mampu memutar modal awal dalam waktu kurang dari 1 tahun.
D. Target Luaran
Target luaran yang diharapkan dari program kegiatan ini yaitu:
Luaran yang diharapkan dari kegiatan ini, yaitu dapat mempermudah gerak mahasiswa dan memperoleh keuntungan dari hasil penjualan yang dilakukan. Memperoleh laba bersih dalam jangka waktu kurang dari 1 tahun, dan  mampu  menciptakan inovasi baru cemilan sehat dan ekonomis.
E. Kegunaan Program
Kegunaan program ini adalah sebagai berikut:
1. Memberikan peluang usaha kepada mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES.
2. Membentuk mahasiswa bidik misi yang mandiri dengan berwirausaha.
3. Munculnya inovasi baru dalam makanan yaitu Keripik Kulit Singkong Rasa Sate
 (
3
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BAB 2

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Kandungan Gizi dalam Kulit Singkong

Kandungan gizi dalam kulit singkong.Kulit singkong yang dianggap sebagai sampah ternyata mempuyai kandungan gizi yang cukup tinggi. Disamping mengandung karbohidrat, kulit singkong juga mengadung energi dan nutrisi penting yang lain. Dalam 100 gram kulit singkong adalah sebagai berikut: protein 8,11 gram; serat kasar 15,20 gram; pektin 0,22 gram; lemak 1,29 gram; kalsium 0,63 gram (Rukmana, 1997). Hal itu merupakan salah satu kelebihan dari kulit singkong, dan kekurangan kulit singkong adalah adanya kandungan racun alami pada bahan tersebut (singkong) yang biasa disebut HCN. Kandungan racun HCN tersebut dapat berkurang melalui beberapa perlakuan, diantaranya dengan cara perebusan, perendaman, pemanasan, pengeringan dan fermentasi (Rukmana, 1997). 

Selain itu keripik kulit singkong sangat bermanfaat bagi jaringan tubuh dan kesehatan , mampu menahan daya tahan tubuh yang diperoleh dari bumbu-bumbu dapur, rempah-rempah khas Indonesia dan bercita rasa Indonesia, Keripik Kulit Singkong Rasa Sate dengan aneka rasa lainnya.

Dengan banyaknya kandungan gizi dari kulit singkong maupun  rempah-rempah khas Indonesia, yang mendasari saya berpikir bahwa cemilan keripik ini adalah makanan yang sangat tepat dan menyehatkan,tidak mengandung zat-zat yang berbahaya. Dan bercita rasa ,sehingga dapat dikonsumsi oleh anak-anak maupun orang dewasa.


B. Potensi Sumber Daya
Mahasiswa bidikmisi PGSD FIP UNNES adalah mahasiswa piihan karena telah melalui proses seleksi yang ketat untuk bisa mendapatkan beasiswa tersebut. Dari jumlah pendaftar yang tiap tahunnya mencapai 6000 orang, lolos menjadi penerima mahasiswa bidikmisi adalah suatu kebanggaan. Sehingga mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES yang lolos seleksi memiliki kemampuan di atas rata-rata. Dengan kemampuan tersebut dipastikan bahwa pembuatan dan pemasaran Keripik Kulit Singkong Rasa Satesehat non bahan kimia dapat berhasil.
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C. Prospek Usaha
Untuk seorang mahasiswa, khususnya mahasiswa yang selalu disibukkan dengan berbagai  tugas-tugas. Banyak dari mereka yang terkadang menetap di kost dan sulit mencari cemilan enak dan menyehatkan. Oleh sebab itu, Keripik Kulit Singkong Rasa Sate dan aneka lainnya  ini sangat membantu untuk mengganjal perut mereka sembari mengerjakan tugas-tugas kuliah. Dengan kandungan gizi yang terdapat dalam asupan gizi yang biasanya terdapat dalam makanan berat, seperti nasi dapat tergantikan oleh sebungkus cemilan Keripik Kulit Singkong Rasa Sate yang mengenyangkan. Selain itu, Keripik Kulit Singkong Rasa Sate juga sangat efisien untuk dibawa kemana-mana tanpa harus memakan tempat. Bisa untuk cemilan disaat belajar, mengerjakan tugas-tugas, menonton TV, maupun  cemilan bersama teman, keluarga, dan lainnya.




























 (
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)BAB 3

METODE PELAKSANAAN

A. Tahapan Pelaksanaan
a. Survei lapangan
Survei lapangan bertujuan untuk mengamati situasi dan keadaan asrama, kost mahasiswa di PGSD FIP UNNES, dan di sekitar wilayah rumah saya  yang direncanakan sebagai objek sasaran.
b. Koordinasi dengan pengurus asrama
Koordinasi dengan pihak asrama maupun masyarakat untuk menentukan kesepakatan mufakat pelaksanan program kewirausahaan. 
c. Sosialisasi program
Sosialisasi program bertujuan untuk memberi informasi tentang rencana serangkaian pelaksanaan program dalam wirausaha Keripik Kulit Singkong Rasa Sate.
d. Pelaksanaan program
Berupa demonstrasi pembuatan Keripik Kulit Singkong Rasa Sate agar sasaran lebih mengetahui tata cara dalam pembuatan tersebut, sehingga sasaran akan tertarik dengan peluang bisnis yang kita berikan.
e. Evaluasi kegiatan
Mengevaluasi perkembangan pelaksanaan program yang dilaksanakan oleh mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES serta memberikan saran untuk perkembangannya ke depan.

B. Teknik Pembuatan
a. Bahan-bahan:
1. Kulit singkong
2. Bumbu rempah-rempah
3. Minyak goreng
4. Bumbu rempah kering
5. Bumbu sate
b. Pemilihan Kulit Singkong 
1. Pilihlah kulit singkong dengan kualitas yang bagus. Ciri-cirinya kulit singkong bagian dalam berwarna putih agak kekuningan ,tidak berwarna coklat. Kulit singkong bagian dalam yang berwarna kecoklatan.
2. Untuk selanjutnya pisahkan kulit singkong bagian luar yang berwarna kecoklatan dan bersihkan dari tanah dan kulit yang berwarna kecoklatan, hingga diperoleh kulit yang benar-benar bersih dan berwarna putih. Cuci sampai bersih, kemudian potong tipis-tipis kulit singkong tadi. Rendam potongan tipis kulit singkong tersebut selama 1 hari.
3.  (
6
)Lalu direbus dengan menggunakan air dicampur bumbu rempah-rempah dan garam 
4. Tiriskan selama 15 menit 
5. Campurkan potongan kulit singkong yang telah direbus tadi dengan 
Tepung dan bumbu rempah kering.

c. Pencampuran bumbu rempah-rempah
1. Siapkan beberapa suing bawang merah, bawang putih, ketumbar dan garam.
2. Haluskan semua bumbu rempah .
3. Siapkan rempah untuk bumbu sate
4. Campurkan dan haluskan bumbu-bumbu tersebut 
5. Buat bumbu untuk rasa sate dan siap dicampurkan dengan keripik kulit singkong

d. Pembuatan Keripik Kulit Singkong Rasa Sate
1. Siapkan penggorengan dan kompor gas dinyalakan dengan api yang sedang. Masukan minyak goreng secukupnya ,tunggu hingga minyak agak panas.
2. Goreng keripik kulit singkong yang sudah dibaluri dengan bumbu rempah kering tadi, Aduk hingga merata.
3. Lalu goreng kulit singkong tersebut dengan di bolak-balikan agar merata matangnya selama kurang lebih 5 menit agar terasa crispy. Angkat keripik dan tiriskan selama lebih kurang 15 menit.
4. Oleskan atau taburkan bumbu rasa sate sebagai topping keripik kulit singkong tadi, atau bisa dengan aneka rasa lainnya.
5. Mulai melakukan pengepakan ke dalam plastik higinis maupun mika higinis.
6. Lakukan pengepresan 

C. Strategi Pemasaran
a. Kebijakan kemitraan “Teknik mitra tenan”
Kebijakan yang dipakai disini adalah setelah mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES membuat Keripik Kulit Singkong Rasa Sate, hasil pembuatan  dikumpulkan kepada penulis untuk kemudian dijual kepada konsumen yang membutuhkan.




b.  (
7
)Kebijakan harga
Harga yang ditawarkan kepada pelanggan juga bervariasi. Jika sedang terjadi kelangkaan bahan , maka otomatis harga akan di naikkan. Selain itu, bagi yang sudah menjadi pelanggan tetap, akan diberikan bonus disetiap pembelian.
c. Kebijakan promosi
Bentuk promosi yang digunakan adalah dengan pamflet, brosur, stiker, serta lewat website. Dengan demikian waktu kegiatan promosi akan lebih cepat sehingga tidak mengecewakan konsumen.
d. Kebijakan distribusi
Dalam pendistribusiannya menggunakan beberapa pelayanan lisan maupun elektronik. Pelayanan tersebut dilakukan via SMS, Facebook, Twitter, dan Blackberry Messenger. Untuk pengiriman kepada konsumen yang bertempat tinggal jauh dari produsen, maka akan diberikan layanan delivery order, dengan kesepakatan membayar uang ongkos kirim tambahan.
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BAB 4

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Anggaran Biaya
Tabel 1. Anggaran biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan pendukung
	Rp. 4.511.000,00

	3
	Biaya habis pakai
	Rp. 1.939.000,00

	4
	Perjalanan
	Rp. 1.150.000,00

	5
	Lain-lain: alat tulis kantor, konsumsi, pengadaan laporan
	Rp. 2.275.000,00

	Jumlah
	Rp. 9.875.000,00




A. Jadwal Pelaksanaan

Tabel 2. Jadwal pelaksanaan program
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1. Biodata anggota 1

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Linda Febriliani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401414038

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 03 Februari 1996

	6
	E-mail
	Lindafebriliani.lf@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085600476554




B. Riwayat Pendidikan

	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 4
Honggosoco
	SMPN2 Jekulo
	SMA N 1 BAE  Kudus

	Jurusan
	 
	 
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	 2002-2008
	2008-2011 
	2011-2014 

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.
						[image: F:\scan_003.jpg]
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2. Biodata anggota 2

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Vira Setyaningrum

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401415157

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 01September 1997

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	08998804416



B. Riwayat Pendidikan

	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SD N 02
Kebonsawahan
	SMP N 01Juwana
	SMA N 1 Juwana

	Jurusan
	 
	 
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	 2003-2009
	2009-2012
	2012-2015

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.
						[image: F:\scan_004.jpg]
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Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga per buah (Rp)
	Harga total (Rp)

	Kompor gas
	Untuk memasak
	2
	 Rp. 100.000,00 @2 
	 Rp. 2.000.000,00

	Tabung
	Pelengkap kompor gas
	2
	 Rp. 300.000,00 @2
	 Rp. 600.000,00

	Mesin pres 
	Pengepakan 
	1
	 Rp. 500.000,00 @1
	 Rp. 500.000,00

	Regulator + Selang 
	Pelengkap kompor gas
Sebagai pelengkap kompor gas
	1
	 Rp. 500.000,00
	 Rp. 500.000,00

	Timbangan
	Untuk mengukur berat netto keripik
	1
	 Rp. 300.000,00
	 Rp. 300.000,00

	Penggorengan  
	Sebagai media untuk penggorengan keripik
	2
	 Rp. 70.000,00@2
	 Rp. 140.000,00

	Saringan Penggorengan

	Untuk menyaring
Minyak 
	3
	 Rp. 30.000,00 @3
	 Rp. 90.000,00

	Panci

	Untuk 
merebus kulit singkong
	3
	 Rp. 70.000,00@3
	 Rp. 210.000,00

	Pisau 
	Untuk Memotong
 bahan-bahan
	5
	Rp. 10.000,00 @5
	 Rp.50.000,00

	Telenan 
	Sebagai media tatakan
	3
	Rp. 7000,00 @3
	 Rp. 21.000,00

	Serok 
	Untuk meniriskan
Keripik
	5
	 Rp. 15.000,00 @5
	 Rp. 75.000,00

	Sodet 
	Sebagaialat prosespenggorengan keripik
	5
	 Rp. 5000 @5
	 Rp. 25.000,00

	Sub total
	 Rp. 4.511.000,00




2.  (
13
)Bahan habis pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Total (Rp)
	Keterangan

	Kulit singkong
	Bahan baku 
	100 kg
	Rp. 300.000,00 
	 @10/ kg

	Garam
	Untuk pengasinan
	
	Rp.55.000,00
	 

	Bumbu rempah dan sate
	Perasa keripik dan untuk memberikan rasa khas
	
	Rp.400.000,00  Rp. 300.000,00 
	 

	Air
	Untuk perebusan kulit singkong
	
	Rp. 40.000,00
	 

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Stiker
	Untuk sarana promosi barang
	
	Rp. 300.000,00
	@1500/buah

	Mika
dan 
plastic
	Pengemasan barang

	
	Rp.544 .000,00
	

	Sub Total
	Rp. 1.939.000,00



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Perjalanan 
	pembelian peralatan , bahan, dll.
	
	Rp. 650.000,00
	 

	Perjalanan lain-lain
	
	
	Rp.700.000,00
	

	Total
	Rp. 1.150.000,00
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4. Lain-lain

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Total (Rp)
	Keterangan

	Konsumsi
	Konsumsi saat kegiatan berlangsung
	5 set
	 Rp      1.000.000,00 
	 

	Alattulis kantor
	penunjang pelaporan keuangan
	 1 paket
	 Rp     400.000,00 
	 

	Pengadaan laporan
	pembuatan laporan, banner, pamflet, dokumentasi
	 1 set
	 Rp  875.000,00 
	 

	Sub total
	Rp. 2.275.000,00




Lampiran 3

Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Progam Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	 1
	Nur Laela/1401415121
	PGSD
	Pendidikan 
	24 jam/ minggu 
	 Mengkoordinasikan usaha dan mengawasi sistem kemitraan dan produksi

	 2
	Linda Febriliani/1401414038
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Merinci pengeluaran, dan pendapatan yang diperoleh

	 3
	Vira 
Setyaningrum  /1401415157
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Produksi Keripik Kulit Singkong Rasa Sate
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Surat Pernyataan Ketua Pelaksana

	Yang bertanda tangan di bawah ini :
	Nama			: Nur Laela
	NIM			: 1401415121
	Program Studi		: PGSD (Pendidikan Guru Sekolah Dasar)
	Fakultas		: FIP ( Fakultas Ilmu Pendidikan)
Dengan ini menyatakan bahwausulan PKM Kewirausahaan saya dengan judul Pemanfaatan Dau Singkng sebagai Bahan Baku Pembuatan Nugget yang diusulkan untuk tahun 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

						Semarang, 30 September 2015

   Pembantu Rektor III				         Yang Menyatakan


(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)				(NurLaela)
NIP. 196012171986011001				NIM. 1401415070
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LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
1. Biodata ketua

A. Identitas Diri

1 | Nama Lengkap Nur Laela

2 | Jenis Kelamin Perempuan

3 | Program Studi Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

4 |NIM 1401415121

5 | Tempat dan Tanggal Lahir Tegal, 07 Agustus 1997

6 | E-mail nurlaelaabsen20@gmail.com

7 | Nomor Telepon/HP 085742909065

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA
. .| SDN Kaligayam SMKN 1

Nama Institusi 03 SMP N 15 Tegal Dukuhturi Tegal
Jurusan AKUNTANSI
Tahun Masuk- | 5032009 2009-2012 2012-2015
Lulus

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah
satu persyaratan.

Semarang, 22 Septembar 2015

Ketua Pelaksana
e 2 57
1, S
1

NIM. 1401415121
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2. Biodata anggota 1

A. Identitas Diri

1 | Nama Lengkap Linda Febriliani

2 | Jenis Kelamin Perempuan

3 | Program Studi Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1
4 |NIM 1401414038

5 | Tempat dan Tanggal Lahir Kudus, 1996

6 | E-mail Lindafebriliani.lfi@gmail.com

7 | Nomor Telepon/HP 085600476554

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA
Nama SDN 4 SMA N 1 BAE
Institusi Honggosoco SMP N 2 Jekulo Kudus
Jurusan IPA
Tahun
Masuk-Lulus | 2002-2008 2008-2011 2011-2014

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata
dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan.

r Semarang, 22 September 2015

Anggota Pelaksana

Linda Febriliani

NIM. 1401414038
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. Biodata anggota 2

A. Identitas Diri

Nama Lengkap Vira Setyaningrum

Jenis Kelamin Perempuan

Program Studi Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1
NIM 1401415157

Tempat dan Tanggal Lahir Pati, 01September 1997

E-mail

Nomor Telepon/HP 08998804416

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA
SDN 02
Nama Institusi | Kebonsawahan | SMP N 01 Juwana | SMA N 1 Juwana

Jurusan IPS
Tahun Masuk-
Lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah
satu persyaratan.

Semarang, 22 September 2015

Anggota Pelaksana

Y 4

Vira Setyaningrum

NIM. 1401415157
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PENGESAHAN USULAN PKM-KEWIRAUSAHAAN

1. Judul Kegiatan

2. Bidang Kegiatan
3. Ketua Pelaksanaan Kegiatan
a. Nama Lengkap
b. NIM
c. Jurusan
Dasar
d. Alamat Rumah dan No.Telp/HP
Dukuhturi, Tegal
e. Alamat Email
nurlaelaabsen20@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar
M.Pd
b. NIDN
c. NIP
d. Alamat Rumah dan No.Telp/HP
/ E No 39 Ngaliyan / 085226060185
6. Biaya Kegiatan Total
7. Jangka Waktu Pelaksanaan

Menyetujui,
Ketua Jugusan

i

(Dra. Hartati, M.Pd)
NIP.195510051980122001

S “j\
Agﬂ&}{\‘gktor it
4 /] %2 ,“

- 26508 1989031002

: PIKKUTE Modern Sehat
Non Bahan Kimia
: PKM-K

: Nur Laela
1 1401415121
: Pendidikan Guru Sekolah

: Bandasari RT 12/ RW 02,

: 2 orang
: Fitria Dwi Prasetyaningtyas,

: 0006068503
: 198506062009122007
: J1. Bukit Beringin Timur IV

: Rp. 9.875.000,00
: 3 bulan

Semarang, 22 September 2015

Ketua felaksana
(9]

e—"

(Nur (aela)

NIM. 1401415121

Dosen Pendamping

5 &
w an  Budi Raharjo. M.Si (Fitria Dwi Prasetyafingtyas M.Pd
t .

NIDN. 0006068503




