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RINGKASAN
 “Perda Jambi” (permen daun jambu biji) adalah cemilan alternatif yang sehat dan berkhasiat. Permen yang memiliki kandungan daun jambu biji dapar mengobati diare dan disentri, diabetes melitus, mengobati sariawan, serta mengusir kembung. Berbeda dengan produk permn lain yang manis dan dapat merusak gigi, produk Perda Jambi tidak akan meruak gigi karena kandungan gula yang normal serta tidakmenggunakan bahan-bahan kimia, sehingga permen ini cocok dinikmati siapa saja.
Permen ini dibuat dengan metode tradisional yaitu dengan mengolah sari daun pepaya dengan campuran gula dan tepung roti yang nantinya dibentuk bulatan-bulatan kecil yang menarik. Permen ini dibuat dengan alasan karena masih belum optimalnya pemanfaatan daun jambu biji yang memiliki kandungan yang sanagt baik bagi kesehatan. Selain itu tersedianya bahan yang mudah dan murah juga akan meningkatkan hasil usaha. Permen ini dibuat dengan cara tradisonal dengan mencampurkan air sari daun jambu biji, air gula dan tepung roti, sehingga menghasilkan permen yang kenyal, manis, serta berkhasiat. Program Kreativitas Mahasiswa Pembuatan Permen Daun Jambu Biji ini bertujuan untuk mengetahui memanfaatkan, mengembangkan mutu dan daya fungsi daun jambu biji yang keberadaannya sangat melimpah di masyarakat. Produk ini nantinya akan diproduksi dan didistribusi Koperasi Mahasiswa PGSD UPP Tegal UNNES, Kantin PGSD UPP Tegal UNNES, dan toko-toko terdekat di sekitar Kota Tegal. Program ini dilaksanakan selama enam bulan dengan tiga tahapan. Tahap pertama yaitu persiapan alat dan bahan serta tempat untuk usaha, tahap kedua yaitu pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran, tahap ketiga yaitu tahap mentoring dan evaluasi.

Program ini membutuhkan dana sebesar Rp. 6.401.000,00 dengan hasil yang akan diperoleh sebesar Rp. 10.000.000,00 dengan ini hasil awal dapat menutup modal awal dan sudah memperoleh keuntungan.














BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
	Makanan ringan atau yang sering diebut cemilan sangatlah digemaari oleh masyarakat. Setiap saat dimanapun kapanpun, cemilan selalu menjadi pelengkap saat bersantai atau berkumpul bersama orang lain. Lebih-lebih bagi anak-anak, cemilan sudah menjadi kebiasaan dan makanan sehari-hari. Bahkan ada pula anak yang lebih memilih makanan ringan atau cemilan daripada makanan berat, nasi atau sayur.
	Saati ini banyak sekali makanan ringan yang beredar, bhakan tak jarang banyak cemilan yang tidak jelas asal-usulnya. Bahkan sangat sulit membedakan mana makanan yang sehat dan makanan yang tidak sehat. Cemilan yang tidak sehat, biasanya mengandung bahan berbahaya, pewarna sintetis atau penguat rasa yang tidak aman. Selain itu makanan yang dijual dengan kemasan tidak higienis dan dijual sembarangan juga dapat membuat makanan yang tadinya sehat menjadi tidak sehat karena terpapar udara kotor. Oleh karena itu kita tidak boleh tergiur oleh makanan yang penampilannya mencolok, tapi kita harus tahu bahan-bahan makanan itu apakah sehat atau tidak.
Makanan yang sangat digemari baik oleh anak-anak maupun orang dewasa adalah makanan yang manis, yaitu permen. Oleh karena itu kami membuat suatu cemilan yang digemari oleh seuruh kalangan tetapi tetap meiliki khasiat yang bermanfaat. Permen yang dibuat berbahan dasar daun jambu biji. Mengingat bahwa daun jambu biji banyak tumbuh di seluruh wilayah di Indonesia sehingga bahannya mudah didapat. Selain itu daun jambu biji juga memiliki khasiat dan manfaat yang sangat baik bagi kesehatan tubuh. Beberapa kandungan yang terdapat pada jambu biji antara lain saponin, flavanoid, polifenol, alkaloid, karoten, steroid, kunion, minyak atsiri, anti-oksidan, tanin, dan senyawa anti-mutagenik. Jambu biji yang memiliki anti oksidan tinggi dapat berkhasiat sebagai obat diare dan disentri, diabetes melitus, mengobati sariawan, serta mengusir kembung.
Akan tetapi daun jambu biji belum dimanfaatkan dengan baik, daun jambu biji hanya dijadikan obat tradisional oleh perorangan semata. Belum dioptimalkan menjadi suatu produk yang bernilai guna tinggi. Oleh karena itu dengan memadukan antara makanan yang digemari masyarakat yaitu permen dengan daun jambu biji yang memiliki berbagai khasiat, dapat meningkatkan nilai jual dan nilai ekonomis daun jambu biji.

1.2  Perumusan Masalah
1. Bagaimana membuat permen daun jambu biji yang berkhasiat?
2. Apa kandungan dan manfaat permen daun jambu biji?
3. Bagaimana keberlanjutan usaha pembuatan dan penjualan permen daun jambu biji?
1.3 Tujuan 
 	Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Membuat produk permen daun jambu biji yang berkhasiat.
2. Mengetahui kandungan dan manfaat permen daun jambu biji untuk dijadikan cemilan yang berkhasiat bagi kesehatan.
3. Menciptakan produk cemilan yang digemari masyarakat serta memiliki khasiat sehingga keberlanjutan usaha pembuatan dan penjualan permen memiliki prospek yang baik.

1.4  Luaran yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pembuatan dan penjualan produk Perda Jambi (Permen Daun Jambu Biji), diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut:
1. Produk ‘Perda Jambi’ berupa permen dengan rasa enak dan berkhasiat bagi para pengonsumsinya.
2. Optimalnya pengelolaan daun jambu biji.

1.5  Kegunaan
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa “Perda Jambi”, diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut:
1. Mengetahui  produk cemilan berkhasiat yang memiliki peluang usaha.
2. Mengetahui peluang keberlanjutan usaha “Perda Jambi” sebagai salah satu usaha yang menjanjikan bagi masyarakat.

















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1  Ide Awal Usaha
Pembuatan permen daun jambu biji yang berkhasiat dapat dijadikan sebagai salah satu usaha yang mudah didirikan bahkan mulai dari usaha skala rumah tangga. Bahan baku yang mudah didapat dan proses pembuatannya yang tidak memerlukan alat-alat yang sulit dapat dijadikan sebagai inovasi usaha bagi masyarakat. Serta dapat dijadikan sebagai makanan sekaligus obat alternatif yang digemari oleh masyarakat.
Produksi permen daun jambu biji dapat dilakukan dimana saja, karena alat dan bahan pembuatan permen ini mudah didapat. Pemasarannya juga sangat mudah, karena permen adalah produk yang sudah dikenal dan digemari masyarakat ditambah dengan khasiatnya bagi kesehatan. Oleh karena itu, usaha ini akan kami mulai dari lingkungan kami, yaitu kampus kami dan lingkungan Kota Tegal.

2.2  Deskripsi Produk
Produk yang ditawarkan dari usaha ini adalah permen dengan merk “ Perda Jambi” yaitu Permen Daun Jambu Biji yang manis dan kenyal, dapat dinikmati oleh semua kalangan dari anak-anak sampai orang tua. Dan produk ini akan sangat digemari oleh penyuka cemilan. Permen ini disuguhkan dengan rasa yang manis, dan rasa pahit dari dun jambu biji tidak akan terasa lagi. Dengan cita rasa yang manis, maka orang tidak akan menyangka bahwa permen yang berkhasiat itu bersal dari jambu biji.Yang mana apabila daun jambu biji dijadikan obat tradisional akan berasa pahit. Selain itu kemasan produk ini dibuat semearik mungkin dengan bungkus plastik yang higienis dan menarik. Dengan strategi ini diharapkan dapat menarik konsumen.

2.3  Langkah-langkah Pemasaran
1. Pengenalan Produk
Permen “Perda Jambi” diperkenalkan sebagai cemilan yang sehat, berkhasiat, serta murah. Pengenalan produk di masyarakat dilakukan melalaui promosi dan sosialaisasi dalam berbagai kegiatan. Selain itu promosi dilakukan melalui pembuatan pamflet tentang produk tersebut.

2. Penetapan Harga yang Bersaing
Harga yang ditetapkan untuk produk permen jambu biji sangat bersaing dengan produk lain di pasaran, mengingat bahannya yang murah, maka harga jual dari produk ini juga dapat dibandrol murah dan terjangkau. Penetapan harga murah juga tetap memperhatikan kualitas dan tetap mempertimbangkan keuntungan bagi si pengusaha.

3. Promosi
Promosi produk permen daun jambu biji dilakukan melalui brosur atau pamflet. Selain itu dibuat pula sampel dari produk dan memberikan beberapa produk gratis untuk mempromosikannya. Promosi juga dapat dilakukan melalui publikasi di meida masa seperti facebook ataupun surat kabar. 

4. Kontrol Pasar (yang mana yang kita isi yang mana yang diisi pesaing kita)
Kontrol pasar dialkukan setelah promosi dan distribusi produk. Kontrol pasar dilakukan agar kita dapat mengetahui seberapa minat masyarakat terhadap produk tersebut. Kontrol pasar juga dilakukan agar kita mengetahui daerah mana yang memiliki minat tinggi dan daerah mana yang memiliki minat rendah. Selain itu juga untuk mengetahui apakah ada oesaing lain yang memasarkan produk yang hampir sama. Sehingga melalui kontrol pasar dapat memilih dan mementukan strategi usaha yang tepat.




























BAB III
METODE PELAKSANAAN

Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring.

1. Tahap Persiapan,
Tahap persiapan meliputi persiapan alat dan bahan untuk pembuatan Permen Daun Jambu Biji, serta persiapan tempat untuk usaha yaitu salah satu rumah wraga Kota Tegal sebagai tempat pembuatan produk, serta Koperasi PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, Kantin PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, dan Rita Mall Tegal sebagai tempat pemasaran.
Adapun alat dan bahan, serta cara kerja pembuatan permen daun jambu biji adalah sebagai berikut :
a. Alat  : Kompor, Panci, Pengaduk kayu, Penampan, Gelas, Blender, Saringan Plastik, Toples Besar.
b. Bahan : Daun Jambu Biji Lembaran, Tepung roti, Gula merah, Jahe, Gula pasir, Tanah liat, Air.
c. Cara Kerja :
Pembuatan Permen Daun Jambu Biji tergolong mudah, Langkah-langkah pembuatannya meliputi: 
1. Mencuci daun jambu biji 30 lembar yang akan di ambil sarinya
2. Rebus daun jambu biji dengan campuran tanah liat 50% hingga mendidih untuk mengurangi rasa pahit, lalu tiriskan
3. Blender rebusan daun jambu biji dengan sedikit air lalu peras
4. Rebus air perasan daun jambu biji hingga mendidih
5. Tambahkan gula merah, jahe dan 0,5 liter air putih, aduk lagi sampai mendidih.
6. Kecilkan api dan masukan tepung roti secara perlahan hingga didapatkan adonan yang kalis
7. Matikan api dan angkat adonan daun jambu biji tersebut
8. Biarkan dingin baru kemudian dibentuk yang menarik sesuai keinginan
9. Masukan gula pasir ke dalam sebuah wadah yang datar
10. Masukan permen daun pepaya yang sudah dibentuk
11. Goyangkan hingga merata
12. Permen daun pepaya siap dikonsumsi.

2. Tahap Pelaksanaan,
Tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran produk “Perda Jambi”:
a. Lokasi pembuatan permen daun jambu biji berada di salah satu rumah warga di Kota Tegal, karena lokasi ini tempat tinggal sementara penulis.
b. Lokasi Pemasaran akan didistribusikan langsung kepada konsumen, dititipkan pada toko-toko terdekat, koperasi-koperasi sekolah maupun kampus dan kantin-kantin terdekat.

3. Tahap Monitoring
Rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.






























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
Rancangan biaya dalam program ini adalah sebagai berikut
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp     836.000,00

	2
	Bahan Habis Pemakain
	Rp    4.625.000,00

	3
	Perjalan
	Rp       600.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp       340.000,00  

	Jumlah
	Rp    6.401.000,00



4.2 Jadwal Kegiatan Program
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini direncanakan dalam waktu 6 bulan pada tahun 2015. Perkiraan waktu dan kegiatan pokok program ini, disajikan dalam tabel berikut :

	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Perijinan dari  terkait  , persiapan kontrak kerja, dan perlengkapan
	V
	
	
	
	
	

	2
	Pencarian  bahan  baku  dan  pengolahan  bahan
	
	V
	
	
	
	

	3
	Produksi dan pemasaran permen daun pepaya 
	
	
	V
	V
	V
	

	4
	Penghitungan  hasil,  Evaluasi  dan  penyusunan laporan.
	
	
	V
	V
	V
	V
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LAMPIRAN

1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Shaffil Wildaan

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413126

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 24 Oktober 1995

	6
	E-mail
	shaffilwildaan@yahoo.co.id			 

	7
	Nomer Telpon/HP
	085726008309	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Cilongok
	SMPN 1 Ajibarang
	SMAN Ajibarang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

							Semarang, 19 Oktober 2013
							Pengusul,





							(Shaffil Wildaan)





2. Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Annis Martiana Hidayatullaeli

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGSD

	4
	NIM
	1401412048

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 28 Maret 1995

	6
	E-mail
	

	7
	Nomer Telpon/HP
	085



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Cilongok
	SMP N 1 Ajibarang
	SMA N Ajibarang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

							Semarang, 19 Oktober 2013
							Pengusul,


							(Annis Martiana)










3. Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Riza Dwi Noviana

	2
	Jenis Kelamin
	Peremepuan

	3
	Program Studi
	PGSD

	4
	NIM
	1401413027

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 17 November 1995

	6
	E-mail
	Rizadwi.noviana@gmail.com

	7
	Nomer Telpon/HP
	085742362738



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 4 Banjaran
	SMP N 2 Taman
	SMA N 2 Pemalang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalahan Seminar Ilmiah
-
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
-
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian dari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
							Semarang, 19 Oktober 2013
							Pengusul,


							(Riza Dwi Noviana)












Justifikasi Anggaran Kegiatan

a. Peralatan Penunjang
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Pisau 
	2 buah
	  Rp.       5.000,00
	  Rp.      10.000,00

	2.
	Baskom
	2 buah
	  Rp.       6.000,00
	  Rp       12.000,00

	5.
	Toples sedang
	4 buah
	  Rp.       8.000,00
	  Rp       32.000,00

	8.
	Penampan besar
	2 buah
	  Rp.     25.000,00
	  Rp       50.000,00

	9.
	Pengaduk kayu
	1 buah
	  Rp.       4.500,00
	  Rp         4.500,00

	11.
	Saringan
	1 buah
	  Rp.     22.500,00
	  Rp       22.500,00

	12.
	Kompor
	1 unit
	  Rp.   125.000,00
	  Rp     125.000,00

	13.
	Tabung Gas
	1 unit
	  Rp.   100.000,00
	  Rp     100.000,00

	14.
	Gelas
	2 buah
	  Rp.       5.000,00
	  Rp       10.000,00

	17.
	Panci
	1 buah
	  Rp.     50.000,00
	  Rp       50.000,00

	19.
	Blender
	1 unit
	  Rp.   125.000,00
	  Rp     125.000,00

	21.
	Sikat
	1 buah
	  Rp.       3000,00
	  Rp         3.000,00

	22.
	Gayung
	1 buah
	  Rp.       6.000,00
	  Rp.        6.000,00

	23.
	Lap
	5 buah
	  Rp.       3.000,00
	  Rp.      15.000,00

	25.
	Spons 
	1 buah
	  Rp.       2.000,00
	  Rp.        2.000,00

	27.
	Label  produk
	1 rim
	  Rp.     50.000,00
	  Rp.      50.000,00

	28.
	Nota
	1 buah
	  Rp.       4.000,00
	  Rp.        4.000,00

	29.
	Buku keuangan
	1 buah
	  Rp.       10.000,00
	  Rp.      10.000,00

	30.
	Pulpen
	4 buah
	  Rp.       2500,00
	  Rp.      10.000,00

	31.
	MMT
	1 buah
	  Rp.     35.000,00
	  Rp.      35.000,00

	32.
	Leafleat Promosi
	1 buah
	  Rp.   100.000,00
	  Rp.    100.000,00

	33.
	Stempel
	1 buah
	  Rp.     60.000,00
	  Rp.      60.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp.    836.000,00




b. Bahan Habis Pakai
	No.
	Nama Barang
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total

	1.
	Daun Jambu Biji
	
	25kg
	Rp. 15.000,00
	Rp.   375.000,00

	2.
	Gula merah
	
	100kg
	Rp. 10.000,00
	Rp. 1.000.000,00

	3.
	Tepung Roti
	
	50kg
	Rp.   9.000,00
	Rp.    450.000,00

	4.
	Jahe
	
	30kg
	Rp. 10.000,00
	Rp.    300.000,00

	5.
	Gula Pasir
	
	20kg
	Rp. 12.000,00
	Rp.    240.000,00

	6.
	Tanah Liat
	
	50pack
	Rp.   5.000,00
	Rp.    250.000,00

	7.
	Sabun 
	
	2 bgks
	Rp.   5000,00
	Rp.      10.000,00

	8.
	Air
	
	100ltr
	Rp.100.000,00
	Rp.    100.000,00

	9.
	Listrik
	
	
	Rp.   60.000,00
	Rp.      60.000,00

	10.
	Toples
	
	50 buah
	Rp.     5.000,00  
	 Rp.  250.000,00

	11.
	Isi ulang gas
	
	2 kali
	Rp. 15.000,00
	Rp.      30.000,00

	12.
	Sewa tempat usaha
	
	
	Rp.1.500.000,00
	Rp. 1.500.000,00

	
	Total biaya produksi awal / habis pakai
	Rp. 4.625.000,00



c. Perjalanan
	Investasi Awal

	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Transportasi
	3 orang
	Rp 200.000,00
	  Rp  600.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	  Rp  600.000,00



d. Lain-lain
	Investasi Awal

	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Penyusunan laporan perkembangan
	1 buah
	Rp.   50.000,00
	Rp.    50.000,00

	2.
	Penyusunan laporan akhir
	3 buah
	Rp.   30.000,00
	Rp.   90.000,00

	3.
	Dokumentasi + cetak
	2 rol
	Rp. 100.000,00
	Rp.   200.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp.   340.000,00
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