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RINGKASAN
“Agar-agar dengan Jamur Merang (GARAMUR)”
Pada zaman sekarang varians makanan semakin berkembang, banyak berbagai jenis makanan yang serba instan. Namun kurang memperhatikan kandungan gizi yang terdapat didalamnya. Sehingga perlu adanya suatu inovasi dimana makanan yang mudah membuatnya tidak perlu waktu yang banyak namun tetap memperhatikan kandungan gizinya.
GARAMUR merupakan olahan makanan yang mengandung unsur Jamur merang yang di campur dengan Agar-agar berbagai rasa. Pelaksanaan produksi akan dilaksanakan dikos Wisma Kartini karena lokasi ini dekat dengan bahan baku juga dekat dengan area kampus Universitas Negeri Semarang.
Setelah dilaksanakan program kreatifitas ini diharapkan mampu membuka peluang usaha, mampu meningkatkan kreatifitas dan inovasi, mampu memanfaatkan hasil alam dalam hal ini Jamur Merang yang bisa di bilang masih kurang optimum dalam pemanfaatannya.
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iv

BAB 1
[bookmark: _Toc421649059]PENDAHULUAN
[bookmark: _Toc421649060]1.1 LATAR BELAKANG
Jamur merang (Volvariella volvacea) merupakan salah satu jenis jamur yang banyak di budidayakan.  Budidaya jamur ini tidak sulit, panen dilakukan terhadap tubuh buah yang belum sepenuhnya berkembang. Sehingga banyak kalangan masyarakat yang mampu membudidayakan jamur merang ini. Kandungan protein jamur cukup tinggi, dalam 100 gr jamur segar terkandung sekitar 3,2 gr protein, jumlah ini akan bertambah menjadi 16 gr jika jamur berada dalam keadaan kering. Selain itu, jamur juga memiliki kandungan kalsium dan fosfor cukup tinggi, 51 mg dan 223 mg, dan mengandung 105 kj kalori, dengan kandungan lemak rendah, 0,9 gr. Dengan adanya kandungan yang terdapat dalam jamur yang bermanfaat hal ini akan bagus untuk mencegah atau mengobati berbagai penyakit misal mencegah kanker payudara dan kanker prostat, kemudian baik untuk Diabetes.
Saat ini banyak sekali varians makanan baru yang muncul. Namun kebanyakan dari mereka masih kurang memperhatikan kandungan gizi dalam makanan tersebut. Dalam program kreatifitas mahasiswa ini, yang mencoba memanfaatkan jamur merang yang notabennya masih kurang optimum dalam pengolahannya maka akan di coba suatu inovasi makanan baru, dimana jamur merang di olah dengan agar-agar yang kaya akan serat.
Pengolahan jamur merang untuk campuran dalam membuat agar-agar disini yakni suatu pengolahan yang mudah karena bahan-bahannya mudah untuk di cari. Agar-agar jamur merang (GARAMUR) merupakan terobosan terbaru pengolahan jamur yang enak, murah dan praktis dan menyehatkan tubuh serta mempunyai prospek yang dikembangkan sebagai kegiatan usaha.
[bookmark: _Toc421649061]1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang pembuatan “GARAMUR” maka dapat di rumuskan masalah yang dihadapi :
1. Bagaimana cara meningkatkan nilai tambah jamur merang agar menjadi campuran dalam agar-agar yang di gemari masyarakat ?
2. Bagaimana memproduksi “GARAMUR” ?
3. Bagaimana prospek usaha “GARAMUR” ini sehingga menjadi usaha yang berkembang ?

[bookmark: _Toc421649062]1.3 Tujuan
Tujuan dari Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Meningkatkan nilai tambah jamur merang sehingga menjadi produk makanan yang digemari masyarakat.
2. Mengoptimalkan pemanfaatan jamur merang sebagai makanan yang mampu bersaing dalam pasar.
3. Meningkatkan dan menumbuhkan jiwa berwirausaha sebagi wadah untuk kegiatan mandiri dan berguna dimasa yang akan datang.
[bookmark: _Toc421649063]1.4 Luaran yang diharapkan
Luaran yang diharapkan dari kegiatan ini adalah :
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang relatif mudah.
2. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa dalam menciptakan inovasi yang bermanfaat bagi masyarakat.
3. Termanfaatkannya sesuatu yang belum dimanfaatkan secara optimal.
[bookmark: _Toc421649064]1.5 Manfaat Program
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat antara lain :
a. Memberikan inovasi kepada masyarkat dalam berwirausaha.
b. Memacu mahasiswa untuk membuka usaha baru yang mampu bersaing dengan usaha-usaha yang sudah ada.
c. Membangun kreatifitas, kemampuan dan ketrampilan mahasiswa dalam menciptakan produk yang kreatif dan inovatif.
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[bookmark: _Toc421649066]GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
[bookmark: _Toc421649067]2.1 Kapasitas Produk
Produksi makanan agar-agar rasa jamur “GARAMUR” yang akan dilakukan dalam kegiatan ini adalah produk dengan skala kecil dahulu untuk mencoba membaca respon pasar sehingga mampu mengembangkan kualitas produk yang sesuai keinginan pasar.
Makanan agar-agar rasa jamur “GARAMUR” akan diproduksi 2 kali dalam seminggu dengan rincian produksi :
· GARAMUR 	: 100 gelas 	@ Rp. 3.000
· GARAMUR 	: 100 gelas 	@ Rp. 3.000
Jumlah 	: 200 gelas/minggu Rp. 600.000
[bookmark: _Toc421649068]2.2 Keunggulan Produk
Produk makanan olahan Jamur dengan agar-agar ini dapat mencegah penyakit kanker payudara dan prostat karena kandungan yang terdapat dalam Jamur. Dengan agar-agar yang kaya akan serat sehingga dapat melancarkan pencernaan dan dapat menyegarkan badan.
[bookmark: _Toc421649069]2.3 Perolehan Bahan Baku
Bahan Baku yang digunakan dalam produksi makanan agar-agar dengan rasa Jamur diperoleh dengan membeli Jamur Merang segar ke Pasar tradisional atau langsung ke tempat pembudidayaan Jamur merang itu sendiri, kemudian untuk agar-agar dapat di peroleh dengan membeli di pasar tradisional ataupun swalayan. 
[bookmark: _Toc421649070]2.4 Perencanaan Tempat Produksi
Pembuatan produk makanan agar-agar dengan Jamur “GARAMUR” akan dilaksanakan di kos Wisma Kartini, Jalan Setanjung No. 4E Desa Sekaran Gunungpati Semarang. Lokasi tersebut dipilih karena dekat dengan lingkungan kampus Universitas Negeri Semarang.


[bookmark: _Toc421649071]2.5 Perencanaan Tempat Pemasaran
Perencanaan tempat Pemasaran dari Produk “GARAMUR’ akan dilaksanakan di area kos Wisma Kartini itu sendiri, di area Kampus, kemudian untuk memperkenalkan lebih luas lagi ke masyarakat sekitar dengan membuka stand-stand di tempat yang strategis.
Metode pemasaran yang dilakukan untuk memasarkan produk “GARAMUR” ini dengan cara langsung yakni dengan bertemu para calon konsumen secara langsung face to face sehingga akan tepat sasaran. Untuk mengembangkannya dapat dilakukan dengan memperkenalka produk secara online maupun melalui brosur.
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Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan dalam pelaksanaannya terbagi menjadi 3 tahap yaitu : 
1. Tahap persiapan
Pada tahap pertama ini meliputi persiapan tempat untuk pembuatan dan persiapan tempat untuk memasarkannya.
· Alat dan bahan yang digunakan meliputi :
a. Alat : Panci rebus, ember, pengaduk, pisau, baskom, nampan, gelas Cup, gelas ukur, Sendok
b. Bahan : Jamur, agar-agar (wallet), gula, air.
· Cara Kerja
Langkah-langkah pembuatan Garamur :
1. Memilih Jamur Merang dengan kualitas yang bagus.
2. Mencuci Jamur Merang yang dipilih, kemudian tiriskan.
3. Panaskan air 100 ml dalam panci, kemudian tambahkan gula 250 gr.
4. Matikan api, diamkan air gula hingga dingin.
5. Masukan Jamur Merang ke dalam air gula. Tunggu sampai gula tercampur dengan jamur. Rendam selama 6 jam.
6. Angkat jamur kemudian tiriskan.
7. Kemudian siapkan panci, masukan agar-agar (wallet) 2 bungkus ke dalamnya tambahkan 200 gr gula pasir.
8. Setelah itu masukan air 800 ml kedalam panci tersebut.
9. Kemudian panaskan, setelah mendidih angkat panci.
10. Masukan cairan agar-agar ke dalam gelas cup yang sudah diisi dengan manisan jamur merang.
11. Diamkan hingga dingin, bila perlu masukan ke dalam kulkas atau lemari pendingin.
2. Tahap Pelaksanan
Pada tahap ini meliputi produksi dan pemasaran produk. Okasi pembuatan makanan olahan jamur dengan agar-agar akan di produksi di kos Wisma Kartini, Jalan Setanjung No. 4E Desa Sekaran Gunungpati Semarang. Lokasi tersebut dipilih karena dekat dengan area kampus Universitas Negeri Semarang. Produk ini akan dipasarkan dengan cara langsung yakni dengan pendirian stand, warung dan media tidak langsung seperti dengan facebook.
3. Tahap Monitoring 
Pada tahap ini rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.
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a. Fixed Cost
Tabel 1. Fixed Cost
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Kompor Gas
	2 buah
	Rp. 350.000,00
	Rp. 700.000,00

	2.
	Panci
	3 buah
	Rp. 50.000,00
	Rp. 150.000,00

	3.
	Ember
	2 buah
	Rp. 25.000,00
	Rp. 50.000,00

	4.
	Pisau
	3 buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 30.000,00

	5.
	Baskom
	4 buah
	Rp. 30.000,00
	Rp. 120.000,00

	6.
	Nampan
	2 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 40.000,00

	7.
	Gelas Ukur
	2 buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 20.000,00

	9.
	Pengaduk
	3 buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 30.000,00

	10.
	Sendok
	5 buah
	Rp. 2.000,00
	Rp. 10.000,00

	11.
	Regulator
	2 buah
	Rp. 40.000,00
	Rp. 80.000,00

	12.
	Label Produk
	1 rim
	Rp. 100.000,00
	Rp. 100.000,00

	13.
	Nota
	2 buah
	Rp. 5.000,00
	Rp. 10.000,00

	14.
	Buku Keuangan
	1 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 20.000,00

	15.
	Sewa Kamera
	5 bulan
	Rp. 75.000,00
	Rp. 375.000,00

	
	Jumlah
	
	
	Rp. 1.755.000,00

	
	Penyusutan 
	10 %
	
	Rp. 175.500,00



b. Variable Cost
Tabel 2. Variabel Cost
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Agar-agar 
	160 bungkus
	Rp 3.000,00
	Rp 480.000,00

	2.
	Jamur merang
	10 kg
	Rp 50.000,00
	Rp 500.000,00

	3.
	Gula Pasir
	50 kg
	Rp 10.000,00
	Rp 500.000,00

	4.
	Gelas Cup
	32 bandel
	Rp 5.000,00
	Rp 160.000,00

	5.
	Sendok Plastik
	80 pak
	Rp 10.000,00
	Rp 800.000,00

	6.
	Plastik Kemas
	20 pak
	Rp 3.000,00
	Rp 60.000,00

	7.
	solasi
	5 buah
	Rp 5.000,00
	Rp 25.000,00

	8.
	Air Minum Isi ulang
	32 buah
	Rp 17.000,00
	Rp 544.000,00

	9.
	Isi ulang Gas elpiji 3 kg
	15 tabung
	Rp 17.500,00
	Rp 262.500,00

	Jumlah
	Rp 3.331.500,00



Makanan agar-agar rasa jamur “GARAMUR” akan diproduksi 2 kali dalam seminggu dengan rincian produksi :
· GARAMUR 	: 100 gelas 	@ Rp. 3.000
· GARAMUR 	: 100 gelas 	@ Rp. 3.000
Jumlah 	: 200 gelas/minggu Rp. 600.000
Penjualan 4 bulan = 16 x Rp. 600.000,00 = Rp. 9.600.000,00
c. Uji Kelayakan Produksi
1) Biaya Produksi 	= Fixed Cost + Variable Cost
			= Rp. 1.755.000,00 + Rp. 3.331.500,00
			=Rp. 5.086.500
2) Keuntungan		= Pendapatan – Biaya Produksi
			= Rp. 9.600.000,00 -  Rp. 5.086.500
			= Rp. 4.513.500,00
3) B/C rata-rata		= Pendapatan/Investasi
			= Rp. 9.600.000,00/ Rp. 5.086.500
			= 1,89
4) Proceed		= net profit + Penyusutan
			= Rp. 4.513.500,00 + Rp. 175.500,00
			= Rp. 4.689.000,00
5) Payback Period	= biaya produksi/ proses
			= Rp. 5.086.500,00/ Rp. 4.689.000,00
			= 1,08 (1 bulan modal kembali)
6) BEP volume produksi= Total Biaya/ harga
			= Rp. 5.086.500,00/ Rp. 3.000
= 1695.5 (produk mencapai 1695 pada titik impas)
7) BEP biaya Produksi	= Total biaya/ volume produksi
			= Rp. 5.086.500,00/ 3200
			= 1589,532
8) Rate of Return on Investasi	= (proses/biaya produksi) x 100%
= (Rp. 4.689.000,00/ Rp. 5.086.500,00) x 100%
= 92.18%
9) Rasio Keuntungan terhadap pendapatan
= (keuntungan/ produksi) x 100%
= (Rp. 4.513.500,00/ Rp. 5.086.500,00) x 100%
= 88.73%
	Berdasarkan analisis keungan di atas, maka usaha Agar-agar dengan Jamur merang “Garamur” layak untuk dijadikan usaha yang mempunyai prospek yang baik apabila di kelola dengan benar dan sesuai rancangan yang di buat.
Tabel 3. Ringkasan Anggaran Biaya
	No.
	Pengeluaran
	Total

	1.
	Peralatan Penunjang
	Rp. 1.755.000,00

	2.
	Bahan Habis Pakai
	Rp. 3.331.500,00

	3.
	Perjalanan
	Rp. 940.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp. 1.000.000,00

	
	Jumlah
	Rp. 6.886.500,00



[bookmark: _Toc421649077]4.2 Jadwal Kegiatan

Tabel 4. Rencana Kegiatan
	No.
	Rencana Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Pengumpulan bahan baku dan tambahan serta persiapan peralatan 
	
	
	
	
	

	2.
	Proses Produksi dan Pengemasan
	
	
	
	
	

	3.
	Pengenalan dan Pemasaran Produk
	
	
	
	
	

	4.
	Analisa Hasil Pengembangan Produk
	
	
	
	
	

	5.
	Pelaporan
	 
	 
	 
	 
	

	6.
	Seminar Hasil
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A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Eka Herli Pamuji Wardani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211414023

	5
	Tempat dan Tanggal lahir
	Purbalingga, 14 Januari 1996

	6
	E-mail
	ekaherli@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	085713533843


B. Riwayat Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri 1 Mipiran
	SMP Negeri 1 Padamara
	SMK Negeri 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Imiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-K Agar-agar dengan Jamur Merang “Garamur”
Semarang,   Juni 2015
Pengusul


(Eka Herli Pamuji W.)
[bookmark: _Toc421560681]LAMPIRAN Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Fatimah Dwi Anggraini

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM/NIDN
	4401414039

	5
	Tempat dan Tanggal lahir
	Demak, 21 Juni 1996

	6
	E-mail
	fatimahanggraeni@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	089668863949


B. Riwayat Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri Ngelowetan
	SMP Negeri 1 Mijen
	SMA Negeri 2 Demak

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Imiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-K Agar-agar dengan Jamur Merang “Garamur”.

Semarang,   Juni 2015
Pengusul



(Fatimah Dwi A.)
[bookmark: _Toc421560682]LAMPIRAN Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Aris Wijayanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Kimia

	4
	NIM/NIDN
	4311413010

	5
	Tempat dan Tanggal lahir
	Pemalang, 26 April 1995

	6
	E-mail
	Ariswijayanti26@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/Hp
	087831992987


B. Riwayat Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri 04 Belik
	SMP Negeri 1 Belik
	SMA Negeri 1 Randudongkal

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Imiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-K Agar-agar dengan Jamur Merang “Garamur”

Semarang,   Juni 2015
Pengusul



(Aris Wijayanti)
[bookmark: _Toc421560683]LAMPIRAN Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Retno Riyani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PPKn, S1

	4
	NIM/NIDN
	3301414057

	5
	Tempat dan Tanggal lahir
	Tegas, 2 Desember 1996

	6
	E-mail
	retnoriyani@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	08985083312


B. Riwayat Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri 01 Randusari
	MTs N Model Babakan Lebaksiu Tegal
	MAN Babakan Lebaksiu Tegal

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Imiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-K Agar-agar dengan Jamur Merang “Garamur”.

Semarang,  Juni 2015
Pengusul

(Retno Riyani)
[bookmark: _Toc414179764][bookmark: _Toc421560684]LAMPIRAN Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM/NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/Hp
	


B. Pemakalah Seminar Imiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


C. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-K Agar-agar dengan Jamur Merang “Garamur”.


Semarang, Juni 2015
Dosen Pendamping


						(                                      )
[bookmark: _Toc421560685][bookmark: _Toc421649079]Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor Gas
	
	2 buah
	350.000,00
	700.000,00

	Panci
	
	3 buah
	50.000,00
	150.000,00

	Ember
	
	2 buah
	25.000,00
	50.000,00

	Pisau
	
	3 buah
	10.000,00
	30.000,00

	Baskom
	
	4 buah
	30.000,00
	120.000,00

	Nampan
	
	2 buah
	20.000,00
	80.000,00

	Gelas Ukur
	
	2 buah
	10.000,00
	20.000,00

	Pengaduk
	
	3 buah
	10.000,00
	30.000,00

	Sendok
	
	5 buah
	2.000,00
	10.000,00

	Regulator
	
	2 buah
	40.000,00
	80.000,00

	Label Produk
	
	1 rim
	100.000,00
	100.000,00

	Nota
	
	2 buah
	5.000,00
	10.000,00

	Buku Keuangan
	
	1 buah
	20.000,00
	20.000,00

	Sewa Kamera
	
	5 bulan
	75.000,00
	375.000,00

	Sub Total
	1.755.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	No
	Nama Barang
	Justifikasi Pemakaian
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total (Rp)

	1.
	Agar-agar 
	
	160 bks
	3.000,00
	 480.000,00

	2.
	Jamur merang
	
	10 kg
	50.000,00
	 500.000,00

	3.
	Gula Pasir
	
	50 kg
	10.000,00
	500.000,00

	4.
	Gelas Cup
	
	32 bandel
	 5.000,00
	160.000,00

	5.
	Sendok Plastik
	
	80 pak
	10.000,00
	800.000,00

	6.
	Plastik Kemas
	
	20 pak
	3.000,00
	60.000,00

	7.
	Isolasi
	
	5 buah
	5.000,00
	25.000,00

	8.
	Air Minum Isi ulang
	
	32 buah
	17.000,00
	544.000,00

	9.
	Isi ulang Gas elpiji 3 kg
	
	15 tabung
	17.500,00
	262.500,00

	Jumlah
	3.331.500,00





3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Biaya Transportasi Pembelian Bahan baku
	1 hari
	30 kali
	30.000
	900.000

	Biaya Transportasi pembelian peralatan
	2 hari
	2 kali
	20.000
	40.000

	Sub Total
	940.000


[bookmark: _Toc414179765][bookmark: _Toc421560686]
4. Lain-lain 

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Konsumsi 
	4 bulan
	3
	10.000
	600.000,00

	Penyusunan laporan
	
	
	
	150.000

	Iklan
	
	
	
	50.000

	Dokumentasi dan Cetak
	
	
	
	200.000

	Sub total
	1.000.000,00
















[bookmark: _Toc421649080]LAMPIRAN 3.Susunan Organisasi Tim Kegiatan Dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (jam/ minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Eka Herli Pamuji Wardani 7211414023
	Akuntansi ,S1
	Ekonomi
	10 jam/ minggu
	Ketua pelaksana, pencetus ide, pengembang gagasan, perencana anggaran.

	2.
	Fatimah Dwi A.
4401414039
	Pendidikan Biologi, S1
	
	9 jam/ minggu
	Pengembang gagasan, editor

	3.
	Aris Wijayanti 4311413010
	Kimia , S1
	
	9 jam/ minggu
	Pengembang gagasan.

	4.
	Retno Riyani
3301414057
	PPKn, S1
	
	9 jam/ minggu
	Pengembang gagasan, editor.
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[bookmark: _Toc421560687][bookmark: _Toc421649081]LAMPIRAN 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana

[image: ]KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA/PENELITI

Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama				: Eka Herli Pamuji W.
NIM				: 7211414023
Program Studi		: Akuntansi, S1
Fakultas			: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-M saya dengan judul :
“Agar-agar dengan Jamur Merang (GARAMUR)”
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlakudan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarmya. 

Semarang,   Juni 2015
Mengetahui,						         Yang Menyatakan,
Pembantu Rektor III
Bidang Kemahasiswaan,



Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si			Eka Herli Pamuji W.
NIP. 131571554		NIM. 721414023
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