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HALAMAN PENGESAHAN USULAN PROGRAM KREATIVITAS 
MAHASISWA BIDANG KEWIRAUSAHAAN 
 
1. Judul Kegiatan 			: Kreasi Kemko Isi Coklat 
 						  Alternatif Perbaikan Ekonomi  
 						  Masyarakat Kembangsari 
2. Bidang Kegiatan 	 		: PKM-K 
3. Ketua Pelaksana Kegiatan 	 
a. Nama Lengkap 	 		: Desi Novitasari 
b. NIM 	 				: 1401414244 
c. Jurusan  	 			: PGSD-Semarang 
d. Universitas/Institut/Politeknik 	: Universitas Negeri Semarang 
e. Alamat Rumah dan No Tel./HP 	: Kembangsari RT 04 RW 04, 
 	 				   Kandangan, Temanggung 
f. Alamat email 	 			: desinovitasari87@yahoo.co.id 
4. Anggota Pelaksana Kegiatan 		: 4 Orang 
5. Dosen Pendamping 
a. Nama Lengkap dan Gelar 		: 
b. NIDN 	 				: 
c. Alamat Rumah dan No Tel./HP 	: 	 	 
6. Biaya Kegiatan Total 	 	 
a. Dikti 	 	 			: Rp. 10.184.000 
b. Sumber lain 	 	 : - 
7. Jangka Waktu Pelaksanaan 	 	: 3 Bulan 
  
Semarang, 05 Juni 2015 
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RINGKASAN 
 
 
Kopi adalah biji yang dihasilkan dari pohon kopi. Kopi merupakan  salah satu hasil pertanian yang sangat melimpah di desa Kembangsari. Komoditas ini belum dimanfaatkan secara maksimal oleh masyarakat desa Kembangsari. Penulis melihat peluang usaha yang besar dari kopi, oleh karena itu penulis mencoba mengembangkan kopi menjadi sesuatu yang bernilai ekonomi tinggi dengan cara mengolahnya menjadi panganan olahan kempko isi coklat. Langkah awal yang penulis lakukan adalah dengan melakukan percobaan membuat kempko isi cokelat ini. Kempko isi coklat dibuat dari tepung beras, kopi, santan, telur, gula pasir, dan coklat. Setelah percobaan berhasil, penulis akan mencoba mempromosikan produk kempko isi cokelat dengan cara seminar, pemasangan pamflet, spanduk, serta untuk promosi awal produk ini akan dibagikan secara cuma-cuma. Setelah promosi berhasil dilakukan, maka penulis akan melakukan produksi sesuai jadwal yang tertera. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


 
 
 

BAB I 
PENDAHULUAN 
 
 
A. Latar Belakang 
 
Kopi adalah biji yang dihasilkan dari pohon kopi. Kopi merupakan  salah satu hasil pertanian yang sangat melimpah di desa Kembangsari. Komoditas ini belum dimanfaatkan secara maksimal oleh masyarakat desa Kembangsari. Penulis melihat peluang usaha yang besar dari kopi, oleh karena itu penulis mencoba mengembangkan kopi menjadi sesuatu yang bernilai ekonomi tinggi dengan cara mengolahnya menjadi panganan olahan kempko isi cokelat. Kempko isi cokelat mempunyai prospek usaha yang menjamin, karena di Kembangsari Kandangan Temanggung belum pernah ada yang mencoba mengembangkan Home Industri kempko, oleh karena itu peluang pasarnya masih cukup tinggi. Bahan baku yang murah dan mudah di dapat memungkinkan untuk menciptakan usaha dengan keuntungan yang besar. 
 
 
B. Rumusan Masalah 
 
1. Apakah kopi bisa menjadi produk yang bernilai jual tinggi? 
2. Bagaimanakah menciptakan kopi menjadi produk makanan olahan? 
3. Bagaimankah cara mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasil usaha penjualan produk kreasi kempko isi cokelat? 
 
C. Tujuan Program 
 
1. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa kopi bisa dimanfaatkan penjadi produk olahan dengan nilai jual tinggi. 
2. Mengetahui cara menciptakan kopi menjadi produk makanan olahan. 
3. Untuk mengetahui cara mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasil usaha penjualan produk kreasi kempko isi cokelat. 
 
D. Luaran yang diharapkan 
 
Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah : 
a. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak disektor home industri yang mengacu pada bidang ekonomi. 
b. Meningkatkan karya kreatifitas inovatif. 
 
 
E. Manfaat program 
Adapun manfaat program ini adalah : 
a. Meningkatkan inovasi mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha. 
b. Untuk meningkatkan kreatifitas mahasiswa pada pengembangan ilmu teknologi pangan. 
c. Memperkenalkan kepada masyarakat untuk memanfaatkan hasil pertanian yang melimpah sebagai produk olahan yang dijadikan peluang usaha. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 





 

BAB II
                GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA 
 
 
1. Prospek Pengembangan kemplang kopi isi cokelat  sebagai Makanan Ringan merupakan suatu produk olahan dari pemanfaatan tepung beras, kopi, dan cokelat. Tepung beras banyak mengandung karbohidrat. Kopi mempunyai kandungan yang bermanfaat bagi tubuh jika dikonsumsi dengan baik dan tidak berlebihan. Kemplang kopi ini mempunyai peluang yang sangat besar di daerah Temanggung dan sekitarnya. Hal tersebut dikarenakan beberapa alasan: (1 ) Di Temanggung  belum pernah ada usaha yang memproduksi kemplang kopi sebagai usaha. (2) Bahan baku mudah diperoleh sehingga ketersediannya cukup terpenuhi. (3) Proses produksi tidak membutuhkan biaya besar, mudah, dan praktis. (4) Dalam proses produksi tidak 5 membutuhkan keahlian khusus. (5) Dalam hal konsumen, didukung dengan oleh banyaknya masyarakat khususnya di daerah Temanggung dan sekitarnya yang menggemari makanan ringan sebagai camilan sehat. Untuk itu dengan adanya gagasan memproduksi kemplang kopi  ini diharapkan dapat menambah jenis keanekaragaman hasil olahan kopi dan dapat dijadikan suatu peluang usaha yang baru khususnya bagi mahasiswa.  
2. Keunggulan kempko isi cokelat 
a. Bahan baku mudah didapat dari petani lokal dengan harga yang relatif murah. 
b. Kandungan yang terdapat dalam kopi dapat menghidarkan dari kita dari penyakit serangan jantung bahkan hingga stroke, hal tersebut diperkuat dengan adanya hasil penelitian dari sejumlah 83000 wanita dalam usia 24 tahun memiliki resiko 18% lebih rendah jika dibandingkan dengan yang tidak mengkonsumsi kopi. Penelitian tersebut mereka meminum kopi 2-3 cangkir kopi dalam satu hari. 
c. Kopi mencegah penyakit kanker dan diabetes. 
d. Kopi dapat mencegah risiko kanker mulut dan melindungi gigi. 
e. Kopi dapat mengurangi rasa sakit kepala. 
f. Kopi kemplang lebih murah harganya. 
3. Keterkaitan dengan Produk Lain  
Perolehan bahan kemplang kopi sangat mudah didapat. Karena banyak petani lokal membudidayakan buah kopi yaitu dari daerah Temanggung. Berdasarkan lokasinya yang dekat dengan tempat produksi/ tempat usaha, harganyapun relatif murah sehingga ketersediaan bahan baku yang memadai dapat menjamin kelangsungan usaha pembuatan kemplang kopi. 
4. Peluang Usaha kempko mempunyai prospek usaha yang menjamin , karena di Kembangsari Kandangan Temanggung belum pernah ada yang mencoba mengembangkan 
Home Industri kempko, oleh karena itu peluang pasarnya masih cukup tinggi. 
5. Media Promosi yang Digunakan 
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal oleh masyarakat dan menjadi pilihan masyarakat. Media ini berupa, pamflet, spanduk, serta untuk pertama kali penjualan akan dibagikan secara gratis. 
6. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan 
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha Home Industri kempko isi coklat: 
a. Kebijakan Produk 
Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Jenis produk ini berupa kemplang kopi isi cokelat. b. Kebijakan Harga 
Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar Rp. 7.500,00 per bungkusnya. 
c. Kebijakan Promosi 
Untuk meningkatkan hasil penjualan kempko isi coklat perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu pemasangan pamflet, spanduk, serta untuk promosi awal, produk ini akan dibagikan secara cuma-cuma atau gratis.  
d. Kebijakan Distribusi 
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan kerjasama dengan mitra distribusi Mini Market kawasan Temanggung. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
















 
BAB III
METODE PELAKSANAAN 
 
 
 	Pelaksanaan program usaha kempko isi cokelat ini terdiri dari empat tahap yaitu persiapan alat dan bahan, pembuatan kempko, pengemasan, dan pemasaran. 
1. Persiapan alat dan bahan 
Sebelum membuat kemplang kopi, langkah awal yang akan kita lakukan adalah mempersiapkan alat dan bahan. Hal itu dilakukan agar dapat memperlancar proses pembuatan. Adapun tahap persiapan alat dan bahan meliputi: 
a. Persiapan alat: 
Timbangan 	 : 1 buah 
Baskom 	 	 : 3 buah 
Centong 	 	 : 2 buah 
Loyang alumunium: 6 buah 
mixer 	 	 : 2 buah 
Plastik    : 1 pak Sendok   : 2 buah 
b. Persiapan Bahan Baku kemplang kopi Tepung beras 	: 1kg 
	Kopi 	 
	: 100gr 

	Gula pasir  
	: 250gr 

	Santan 	 
	: 500ml 

	Telur 	 
	: 1/2kg 

	Cokelat 	 
	: 1 bungkus 


2. Pembuatan kempko 
a. Tepung beras, santan, telur, dan gula pasir dicampur ke dalam baskom menggunakan mixer hingga kalis. 
b. Kopi dicampurkan ke dalam adonan hingga rata. 
c. Adonan didiamkan selama 10 menit. 
d. Adonan dibentuk bulat-bulat dan diisi cokelat. 
e. Adonan yang sudah diisi cokelat dimasukkan ke dalam oven dengan suhu 45 derajat selama 30 menit. 
f. Setelah kemplang matang, didiamkan hingga dingin. 
3. Pengemasan kempko isi cokelat kempko isi cokelat yang telah didinginkan sebaiknya segera dikemas agar tetap renyah. Pengemasan menggunakan mika. 
4. Pemasaran 
Adapun untuk pengenalan produk ini kepada masyarakat kami awali di lingkungan tempat tinggal dan juga lingkungan kampus Universitas Negeri Semarang yaitu dengan memberi sampel produk KEMPKO kepada mahasiswa di sekitar Kampus, selanjutnya kami akan menitipkan produk ini di minimarket di Temanggung dan kantin-kantin sekitar kampus. Kami juga akan melakukan seminar untuk mengenalkan produk ini. Produk ini juga akan kami publikasikan menggunakan leafet bahwa kami menerima pesanan, memasang iklan produk di koran wilayah setempat, penyebaran brosur kepada masyarakat luas, dan informasi dari mulut ke mulut. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 























 
BAB IV
                                                   BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 
 
a. Anggaran Biaya  
 
	No 
	Jenis Pengeluaran  
	Biaya  

	1. 
	Peralatan Penunjang  
	Rp. 3.629.000 

	2. 
	Bahan Habis Pakai 
	Rp. 3.100.000 

	3. 
	Perjalanan 
	Rp. 650.000 

	4. 
	Lain-Lain 
	Rp. 4.420.000 

	
	Jumlah 
	Rp. 11.799.000 


 
Total jumlah pengeluaran  	Rp. 11.799.000,00 
 
b. Jadwal kegiatan 
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Jumlah total produksi 470 bungkus 
 
 
 
 
 
LAMPIRAN 
 
1. Lampiran 1 
 
 Biodata Ketua 
 
A. Identitas Diri 
	1 
	Nama Lengkap 
	Desi Novitasari 

	2 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3 
	Program Studi 
	S1 

	4 
	NIM/NIDN 
	1401414244 

	5 
	Tempat dan tanggal lahir 
	Temanggung ,05 Desember 2014 

	6 
	E-mail 
	desinovitasari87@yahoo.co.id 

	7 
	Nomor Telepon/HP 
	085641656968 


 
B. Riwayat Pendidikan 
	 
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi  
	SD Negeri 1 kembangsari 
	SMP Negeri 1 Temanggung 
	SMA 
Negeri 2 
Temangung 

	Jurusan 
	 
	 
	IPS 

	Tahun masuk - lulus 
	2002-2008 
	2008-2011 
	2011-2014 


 
 
Desi Novitasari
1401414244
 	 	 	 	 	 
 
· Biodata Anggota 2
 
A.Identitas Diri 
 
	1 
	Nama Lengkap 
	Desy Aris Anti. W 

	2 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3 
	Program Studi 
	S1 

	4 
	NIM/NIDN 
	1401414368

	5 
	Tempat dan tanggal lahir 
	16 Desember 1995

	6 
	E-mail 
	dhearisanti@gmail.com

	7 
	Nomor Telepon/HP 
	085050304000


 
B.Riwayat Pendidikan 
	 
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi  
	SD Negeri 1 Selokaton 
	SMP Negeri 1 Sukorjo
	SMA Negeri 
1 Sukorjo

	Jurusan 
	 
	 
	IPS

	Tahun masuk – lulus 
	2002-2008 
	2008-2011 
	2011-2014 


 	 


Desy Aris Anti. W
 	1401414368
 
 
 
 
 
· Identitas Anggota 3 
 
 
A. Identitas Diri 
 
	1 
	Nama Lengkap 
	Quswatun Qasanah 

	2 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3 
	Program Studi 
	S1 

	4 
	NIM/NIDN 
	1401414379 

	5 
	Tempat dan tanggal lahir 
	Grobogan,25 September 1996 

	6 
	E-mail 
	qasanahquswatun@yahoo.co.id 

	7 
	Nomor Telepon/HP 
	085713898010 


 
B. Riwayat Pendidikan 
 
	 
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi  
	SD Negeri 3 Klaipang 
	SMP Negeri 2 Gabus 
	SMA Negeri 1 Gabus 

	Jurusan 
	 
	 
	IPA 

	Tahun masuk - lulus 
	2002-2008 
	2008-2011 
	2011-2014 


 
 
       Quswatun Qasanah
1401414379  
 
 


 
 Biodata Dosen Pembimbing 
 
A. Identitas Diri 
 
	1 
	Nama Lengkap 
	

	2 
	Jenis Kelamin 
	

	3 
	Kantor/Unit Kerja  
	

	4 
	Bidang Keahlian  
	

	5 
	NIM/NIDN 
	

	6 
	Tempat dan tanggal lahir 
	

	7 
	E-mail 
	

	8 
	Nomor Telepon/HP 
	

	9 
	Alamat Rumah 
	


 
 
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.   Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah. 
 
 





















2. Lampiran 2 
[image: ]No  Nama Alat atau Bahan 	        Jumlah  Harga per buah   	Jumlah 
1 Timbangan  	                       1 	Rp. 200.000,00   Rp. 200.000,00 
2 Timbangan kue 		2 	Rp. 75.000,00 	    Rp. 150.000,00 
3 Baskom  			3 	Rp. 50.000,00      Rp. 150.000,00 
4 Centong  			2 	Rp. 2.000,00 	     Rp. 4.000,00 
5 Loyang Alumunium 		6 	Rp.20.000,00 	    Rp. 120.000,00 
6 Plastik  			1 	Rp. 5.000,00 	     Rp. 5.000,00 
7 Mixer  			4 	Rp. 300.000,00    Rp. 1.200.000,00 
8 Kompor gas 			2 	Rp. 300.000,00     Rp.600.000,00 
9 Oven			  	2 	Rp. 500.000,00     Rp. 1.000.000,00 
10 Sendok  			2 pack 	Rp. 100.000,00     Rp. 200.000,00 
11. 	Bahan baku 	 	 	 
1) Tepung beras 	        100 kg 			      Rp. 300.000,00 
2) Kelapa 		       25 buah 			      Rp. 150.000,00 
3) Telur 			50 kg 		                  Rp. 1.000.000,00 
4) Gula pasir 		10 Kg		                  Rp. 150.000,00 
5) Coklat 		        10 pack 	                              Rp. 500.000,00 
12 	mika 			      50 pack  	                              Rp. 1.000.000 
 	Jumlah 	 	 				     Rp. 6.729.000,00 
 
 
1. Beban Transportasi  
	No  
	Keperluan  
	Jumlah  

	1 
	Pra Kegiatan 
	Rp. 200.000,00 

	2 
	Pelaksanaan Kegiatan 
	Rp. 300.000,00 

	3 
	Pasca Kegiatan 
	Rp. 150.000,00 

	 
	Jumlah  
	Rp. 650.000,00 


 
2. Beban Promosi  
	No  
	Keperluan  
	Jumlah  

	1 
	Pembuatan pamflet dan leafet 
	Rp. 1.000.000,00 

	2 
	Seminar  
	 

	
	1) Snack untuk 100 orang @ 5000 
2) Pemesanan tenda dan sound system 
3) Sewa Kamera Digital 	 
4) Cuci Cetak Digital 
5) Caset handy cam 
6) Pindah data ke CD 
	Rp. 500.000,00 
Rp. 1.000.000,00 
Rp. 100.000,00 
Rp. 250.000,00 
Rp. 100.000,00 
Rp. 200.000,00 

	 
	Jumlah  
	Rp.3.150.000,00 


 
3. Beban lain-lain 
	No  
	Keperluan  
	Jumlah  

	1 
	Beban Listrik 
	Rp. 250.000,00 

	2 
	Penyusunan laporan 
	 

	
	1) Kertas A4 2 @ 40.000 
2) Tinta printer 3 @ 35.000 
3) Penggandaan 
4) Pengarsipan 
	Rp. 80.000,00 
Rp. 105.000,00 
Rp. 100.000,00 
Rp. 200.000,00 

	3 
	Lain-lain 
	Rp. 535.000,00 

	 
	Jumlah  
	Rp.1.270.000,00 


 
Total jumlah pengeluaran  	Rp. 11.799.000,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



3. Lampiran 3 
 
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas  
 
	No 
	Nama /NIM 
	Program 
Studi 
	Bidang Ilmu 
	Alokasi 
Waktu ( Jam/Ming gu) 
	Uraian Tugas 

	1 
	Desi Novitasari / 1401414244 
	S1 
	PG-SD 
	4 Jam 
	 

	2 
	Yuwidya Dista 
Priyatmi / 
1401413183 
	S1 
	PG-SD 
	4 Jam 
	 

	3 
	Desy Aris Anti. W /14101414368 
	S1 
	PG-SD 
	4 Jam 
	 

	4 
	Quswatun 
Qasanah/14014143 79 
	S1 
	PG-SD 
	4 Jam 
	 


 
 
 
 
 
 
 
 
 














[image: ]PENDIDIKAN GURU SEKOLAH DASAR
FAKULTAS ILMU PENDIDIKAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Jl. Beringin Raya Wonosari, Ngaliyan, Semarang 50186

	

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama   				 : Desi Novitasari 
NIM  					 : 1401414244 
Program Studi 			 : S1
Fakultas 				 : Fakultas Ilmu Pendidikan  
Dengan ini menyatakan bahwa proposal kewirausahaan saya dengan judul:“Kreasi Kemko Matic Alternatif Perbaikan Ekonomi Masyarakat Kembangsari” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.  
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.  Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.   


Mengetahui,    						 yang menyatakan
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan    								


	Dr. Masruki, MP.d					Desi Novitasari	
[bookmark: _GoBack]NIP. 196205081988031002				NIM. 1401414244	
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