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RINGKASAN
Rempah-rempah  merupakan salah satu faktor yang berpengaruh terhadap citarasa dan kekhasan makanan. Rempah-rempah itu sendiri merupakan bahan bumbu yang sangat melekat digunakan dalam kuliner masakan di masing-masing daerah di Indonesia. Selain untuk meningkatkan citarasa makanan, ternyata rempah-rempah juga dapat dijadikan obat yang menyehatkan tubuh.Misalnya ada cengkeh, pala, jahe, kayu manis,dan jinten. Potensi rempah-rempah bukan hanya meningkatkan citarasa makanan atau minuman, namun juga dapat berfungsi untuk kesehatan. Di dalam rempah-rempah banyak terkandung senyawa-senyawa bioaktif yang berfungsi sebagai antimikrobia, antioksidan, antidiabetes, antitumor, dan fungsi lainnya yang sangat bermanfaat untuk menjaga kesehatan, sehinngga rempah-rempah banyak dikembangkan untuk obat herbal karena tidak mempunyai efek samping yang berbahaya. Rempah-rempah dapat dijadikan bubuk yang dikemas dengan menarik sehingga konnsumen lebih tertarik untuk mencobanya.
	Jika biasanya rempah-rempah hanya dimanfaatkan sebagai bumbu makanan kali ini saya akan memunculkan produk minuman dalam bentuk bubuk rempah-rempah yang memiliki manfaat untuk kesehatan dan berekonomis tinggi. Target pemasaran produk saya ini adalah semua masyarakat terutama diwiliyah Sekaran Gunungpati dan mahasiswa Universitas Negeri Semarang serta sekolah-sekolah dasar yang ada di Sekaran. Selain itu kami juga akan bekerjasama dengan mitra disekitar UNNES. Metode yang dipakai dalam mempromosikan Burem (Bubuk rempah-rempah) adalah informasi dari mulut ke mulut, sosial media seperti fb, twitter, dan bbm.













BAB 1
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
	Keanekaragaman sumber daya hayati di Indonesia cukup tinggi termasuk sebagai bahan rempah. Rempah-rempah merupakan suatu istilah yang sudah tidak asing bagi orang Indonesia. Banyak sekali jenis rempah-rempah yang terdapat di Indonesia. Pemakaian rempah-rempah dalam proses pengolahan pangan juga banyak digunakan dalam kehidupan sehari-hari. Berdasarkan definisi dari International standard Organizationn (ISO) rempah-rempah diartikan sebagai produk sayuran atau campuran produk sayuran yang bebas dari benda asing yang digunakan untuk memberikan flavor, membumbuni, dan memberikan aromma yang spesifik dalam makanan. Kamus Webster menyebutkan bahwa rempah-rempah merupakan berbagai produk sayuran yang memiliki aroma khusus yang digunakan dalam memasak dengan tujuan untuk membumbuni dan memberikan flavor; juga diartikan sebagai bumbu penyedap dari sayuran dalam bentuk bubuk ataupun cair. Bahan rempah telah dikenal sejak berabad-abad yang lalu.
	Pada umumnya rempah diperoleh dari beberapa bagian tumbuhan seperti akar, umbi, kulit batang, biji, daging buah, dan kuncup bunga. Berbeda dengan bumbu yang berasal dari dedaunan, rempah bersifat aromatik karena kandungan minyak atsirinya yang cukup tinggi sebagai komponen pembentuk citarasa yang spesifik. Klasifikasi rempah dibuat berdasarkan kesamaan dalam memberikan efek terhadap penampakan dan karakter rasa maupun aroma serta berdasarkan keunikan beberapa kelompok tumbuhan. 
a. Rempah pedas (cabai, merica, dan jahe)
b. Rempah dari buah aromatik (pala dan kapolaga)
c. Rempah dari keluarga umbelliferons (bunga lawang, ketumbar, dan jaitun)
d. Rempah yang mengandung senyawa cinamic aldehid (kayu manis)
e. Rempah yang kaya senyawa fenolik (cengkeh dan daun salam)
f. Rempah yang memberi efek warna (kunyit dan paprika)
Rempah-rempah tidak hanya mampu menyediakan citarasa dan aroma yang eksotik bagi kelezatan hidangan tetapi juga berfungsi sebagai bahan pengawet makanan, memiliki sifat therapeutik serta merangsang keluarnya enzim yang dapat memperlancar pencernaan.
Selain bermanfaat dalam pengolahan pangan, rempah-rempah juga memiliki manfaat lain.  Kandungan berbagai jenis senyawa seperti minyal volatil, oleoresin, senyawa flavor, berbagai senyawa aktif dalam rempah-rempah memberikan banyak manfaat tidak saja untuk pengolahan pangan tetapi juga dapat dimanfaatkan untuk obat, kosmetik dan lain-lain. 

1.2 Rumusan Masalah
1. Bagaimana cara pembuatan Burem (bubuk rempah-rempah) ?
2. Bagaimana peluang usaha penjualan Burem (bubuk rempah-rempah)?

1.3 Tujuan
1. Mengetahui cara pembuatan Burem (bubuk rempah-rempah).
2. Mengetahui prospek usaha Burem (bubuk rempah-rempah) di wilayah Sekaran dan sekitarnya.
3. Untuk mengolah hasil tanaman lokal yang berlimpah tetapi tidak dimanfaatkan menjadi produk olahan yang sehat dan bernilai ekonomis tinggi
1.4 Luaran yang diharapkan
1. Menghasilkan Burem (bubuk rempah-rempah) yang sehat dan halal
2. Meningkatkan kreatifitas dan inovasi mahasiswa untuk menemukan hasil karya dari bahan yang jarang dimanfaatkan tetapi mempunyai kandungan yang baik untuk manusia
1.5 Manfaat
1. Meningkatkan  kemandirian dan perekonomian mahasiswa
2. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa dalam sektor kewirausahaan terutama dalam bidang pangan.
3. Membuat produk makanan baru yang memanfaatkan hasil tanaman yang kurang dimanfaatkan teapi mempunyai kandungan yang baik untuk manusia.


BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Prospek pengembangan Burem (bubuk rempah-rempah).
1. Burem (bubuk rempah-rempah) merupakan produk olahan yang memanfaatkan rempah-rempah. Rempah-rempah memiliki kandungan kimia yang sangat bermanfaat bagi kesehatan manusia. Rempah-rempah  mengandung zat penting seperti fenol. Manfaat daun bambu salah satunya yaitu sebagai antioksidan. Burem (bubuk rempah-rempah) dapat dijadikan peluang usaha yang menjajikan karena rempah-rempah mudah ditemukan didaerah sekaran gunung . Oleh karena itu, kami terdorong untuk membuat usaha Burem (bubuk rempah-rempah) dengan harga yang terjangkau. Hal ini dikarenakan:
1. Minuman rempah-rempah merupakan jenis makanan yang menyegarkan
2. Minuman rempah-rempah yang sangat digemari oleh semua kalangan 
3. Sasaran pemasaran kami adalah masyarakat terutama diwilayah sekaran gunung pati dan mahasiswa UNNES. 

Untuk itu dengan adanya gagasan untuk membuat minuman Burem (bubuk rempah-rempah) diharapkan akan menambah jenis makanan olahan yang menyehatkan masyarakat dan dapat dijadikan peluang usaha di kalangan mahasiswa unnes dan masyarakat sekitar.
2. Keunggulan Minuman Burem (bubuk rempah-rempah)
1) Bahan baku rempah-rempah sangat mudah  diproleh diwilayah sekaran gunung pati
2) Rempah-rempah mempunyai kandungan kimia yang penting bagi kesehatan manusia
3) Rempah-rempah memiliki manfaat sebagai antioksidan dan antimikroba
2.2 Keterkaitan dengan produk lain termasuk dengan perolehan bahan baku
Bahan baku pembuatan minuman Burem (bubuk rempah-rempah) sangat mudah diperoleh diwilayah sekaran gunung pati karena didaerah sekaran gunung pati banyak warung atau pasar yang menjual rempah-rempah . Sehingga, ketersediaan bahan baku yang memadai dapat menjamin kelancaran usaha pembuatan minuman  ini. Selain itu kandungan rempah-rempah yaitu fenol dapat bermanfaat untuk antioksidan.
2.3 Peluang usaha
3. Karena rasa dari rempah-rempah yang pedas dan kurang disukai banyak orang jadi jarang  ada yang membuat inovasi minuman Burem (bubuk rempah-rempah) sehingga  minuman rmpah-rempah mempunyai prospek usaha yang terjamin di daerah sekaran gunung pati terutama diwilayah UNNES. Oleh karena itu kami menginovasikan rempah-rempah menjadi minuman bubuk dengan menghilangkan rasa pedas menjadi rasa yang enak sehingga masyarakat diwilayah sekaran gunung pati dan mahasiswa unnes dan sekitarnya akan tertarik dengan inovasi tersebut. 
2.4 Media promosi produk
Media promosi produk ini dari mulut ke mulut, sosial media dan tempat makan terutama diwilayah kampus UNNES. Sehingga dapat lebih dikenal oleh kalangan mahasiswa UNNES dan masyarakat sekitar sekaran gunung pati.
2.5 Strategi pemasaran yang akan diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha Minnuman Burem ( bubuk rempah-rempah) :
a. Kebijakan produk
Produksi produk ini akan dilakukan dengan memperhatikan kebersihan  dari semua yang terkait dengan bubuk rempah-rempah baik dalam proses pembuatan maupun pemasaran. 
b. Kebijakan harga
Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu berkisar antara Rp. 1.500,00 per bungkus.
c. Kebijakan promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan bubuk rempah-rempah ini perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu melalui sosial media seperti fb, twiter, dan bbm. Selain itu kita juga melakukan promosi dengan cara memberikan informasi dari mulut ke mulut.
d. Kebijakan distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen di kalangan UNNES dan masyarakat di sekitar Sekaran Gunungpati dan dapat dilakukan dengan bekerjasama dengan mitra kerja di sekitar UNNES.

2.6 Rencana produksi selama 1 bulan
Rencana produksi Es Krim Danbo adalah sebagai berikut :
a. 1 hari 		= 25 bungkus
b. 30 hari	= 1000 bungkus
Harga Es Krim Danbo berkisar antara Rp 1.500,00 per bungkus, menyesuaikan dengan ukuran kemasan.
2.7 Analisa Keuangan
Daftar harga barang yang diperlukan
	No
	Nama Barang
	Jumlah Barang
	Harga Barang

	1.
	Kompor gas
	1
	Rp 500.000,00

	2.
	Tabung gas 12 Kg
	2 
	Rp 150.000,00

	3.
	Peralatan Memasak
a. Mixer
b. baskom 
c. wajan
d. pengaduk
e. plastik 
f. panci
	
1
1
5
5
1
1
	
Rp. 500.000,00
Rp 35.000,00
Rp 100.000,00
Rp 50.000,00
Rp   5.000,00
Rp 100.000,00

	4.
	Ranjang
	1
	Rp 60.000,00

	
	Total
	Rp 1.500.000,00



Bahan yang diperlukan selama satu hari
	No.
	Bahan
	Jumlah
	Harga

	1.
	Cengkeh
	0,5 kg
	Rp 75.000,00

	2.
	Pala 
	0,5 kg
	Rp 40.000,00

	3.
	Kayu manis
	0,5 kg
	Rp   5.000,00

	4.  
	Jinten
	0,5 kg
	Rp  25000,00

	5.
	Jahe 
	0,5 kg
	Rp. 10.000,00

	6.
	Gula Pasir
	5 Kg
	Rp 50.000,00

	
	Total per hari
	Rp 205.000 ,00

	
	Total per bulan
	Rp 6.150.000,00




BAB III
Metode Pelaksanaan Program
3.1 Cara pembuatan

Cara membuat bubuk rempah-rempah :
1. Blender semua rempah rempah 
2. Saring blenderan rempah-rempah

Bahan:
1. 0,5 kgCengkeh
2. 0,5 kg Pala
3. 0,5 kg jinten
4. 0,5 kg Kayu manis
5. 0,5 kg Jahe
6. 5 kg Gula pasir 
7. Air secukupnya


Cara membuat :
1. Membuat larutan gula dengan cara memasukan gula pasir kedalam air yang sudah didihkan. 
2. Menghaluskan rempah-rempah dengan cara rempah-rempah diblender
3. Rempah-rempah yang sudah diblender disaring 
4. Kemudian rempah-rempah tadi disangre dengan larutan gula 
5. Mengaduk terus menerus sampai menjadi bubuk, kemudian keringkan.
2.2 Pengemasan
Pengemasan dilakukan dengan memasukkan bubuk rempah-rempah kedalam wadah kemasan (plastik). Pengemasan dilakukan supaya lebih higenis dan menarik.
2.3 Pemasaran
Target konsumen sasaran dari Burem (bubuk rempah-rempah) ini adalah semua kalangan. Rencana pemasaran awal adalah di kampus dan daerah sekitarnya seperti sekolah-sekolah dasar yang ada di sekran setelah sukses di kedua tempat tersebut, Burem (bubuk rempah-rempah) akan meluaskan pasarnya di wilayah lain seperti didaerah simpang lima karena disana merupakan tempat yang banyak dikunjungi oleh orang-orang terutama saat car free day.




BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya


	No
	Keterangan
	Biaya

	1.
	Barang
	Rp 1.500.000,00

	2.
	Bahan
	Rp 6.150.000,00

	Total
	Rp 7.650.000,00




4.2 Jadwal Kegiatan
	Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Penjualan
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Lampiran 1
1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Sepfina Nurul Mundharifah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301414043

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Banyumas, 10 September 1996

	6
	E-mail
	sepfinanurulm@gmail.com

	7
	Nomor telepon/HP
	085729282692



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA
	Perguruan Tinggi

	Nama Institusi
	SD N Pegalongan
	SMP N 1 Patikraja
	SMA N Banyumas
	Universitas Negeri Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPA
	S1-Pend.Kimia

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014
	2014-



C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-



D. Penghargaan  dalam  10  tahun  Terakhir  (dari  pemerintah,  asosiasi  atau 
institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	-
	-
	-



	Semua data  yang saya  isikan dan tercantum dalam  biodata  ini adalah  benar dan dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.



Semarang, 17 Juni 2014
Pengusul

( Sepfina Nurul Mundharifah )

2. Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Lintang Elfira Damayanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bhs.Inggris

	4
	NIM
	2201414033

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Banyumas, 7 April 1996

	6
	E-mail
	lintangelfira@gmail.com

	7
	Nomor telepon/HP
	085701444323



B. Riwayat Pendidikan
	C. 
	SD
	SMP
	SMA
	Perguruan Tinggi

	Nama Institusi
	SD N Pegalongan
	SMP N 1 Patikraja
	SMA N  Banyumas
	Universitas Negeri Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPA
	S1-Pend.Bhs.Inggris

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014
	2014-



D. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-



E. Penghargaan  dalam  10  tahun  Terakhir  (dari  pemerintah,  asosiasi  atau 
institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	-
	-
	-



	Semua data  yang saya  isikan dan tercantum dalam  biodata  ini adalah  benar dan dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Semarang,17 Juni 2014
Pengusul,


( Lintang Elfira Damayanti)
3. Biodata Anggota 2

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Sindu Aji Prasetyo

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bhs.Inggris

	4
	NIM
	2201414034

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Banyumas, 10 Juni 1996

	6
	E-mail
	sinduajip@yahoo.com

	7
	Nomor telepon/HP
	085726165001



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA
	Perguruan Tinggi

	Nama Institusi
	SD N 1 Sumpiuh
	SMP N 1 Sumpih
	SMA N Banyumas
	Universitas Negeri Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPA
	S1-Pend.Inggris

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014
	2014-




C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-



D. Penghargaan  dalam  10  tahun  Terakhir  (dari  pemerintah,  asosiasi  atau 
institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



	Semua data  yang saya  isikan dan tercantum dalam  biodata  ini adalah  benar dan dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Semarang,17 Juni 2014
Pengusul,


( Sindu Aji Prasetya)

4. Biodata Anggota 3

E. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Gandeng Yustina

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bhs.Indonesia

	4
	NIM
	2101414044

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Pekalongan, 17 Oktober 1996

	6
	E-mail
	gandengyustina@gmail.com

	7
	Nomor telepon/HP
	085742005962



F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA
	Perguruan Tinggi

	Nama Institusi
	SD N 1 Nyamok
	SMP N 1 Kajen
	SMA N 1 Kajen
	Universitas Negeri Semarang

	Jurusan
	-
	-
	Bahasa
	S1-Pend.Indonesia

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014
	2014-




G. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-



H. Penghargaan  dalam  10  tahun  Terakhir  (dari  pemerintah,  asosiasi  atau 
institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



	Semua data  yang saya  isikan dan tercantum dalam  biodata  ini adalah  benar dan dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Semarang,17 Juni 2014
Pengusul,


( Gandeng Yustina)

5. Biodata Anggota 3

I. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Marshelia Nindyastuti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bhs.Prancins

	4
	NIM
	2301414017

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Pekalongan, 20 Maret 1996

	6
	E-mail
	mnindyastuti@gmail.com

	7
	Nomor telepon/HP
	087830914228



J. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA
	Perguruan Tinggi

	Nama Institusi
	SD N 2 Sumurjomblangbogo
	SMP N 1 Bojong
	SMA N 1Kajen
	Universitas Negeri Semarang

	Jurusan
	-
	-
	Bahasa
	S1-Pend.Prancis

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014
	2014-




K. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-



L. Penghargaan  dalam  10  tahun  Terakhir  (dari  pemerintah,  asosiasi  atau 
institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



	Semua data  yang saya  isikan dan tercantum dalam  biodata  ini adalah  benar dan dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Semarang,17 Juni 2014
Pengusul,


( Marshelia Nindyastuti)

Lampiran 2 
Justifikasi Anggaran Kegiatan
Lampiran 3BENDAHARA


KETUA


DISTRIBUTOR




Keterangan 
1. Ketua kegiatan: Sepfina Nurul Mundharifah
Dalam  pelaksanaan  kegiatan,  ketua  mengontrol  dan  mengkoordinasi 
semua pelaksana.
2. Bendahara: Lintang Elfira damayanti
Mengatur  segala  keuangan,  khususnya  penekanan  pengeluaran, mengkalkulasi hasil penjualan.

3. Distributor: Sindu Aji Prasetya, Gandeng Yustina, Marshelia Nindyastuti
Mengatur dan mengontrol distribusi penjualan yang akan dilakukan.
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