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RINGKASAN

Pada kegiatan ini kami mengusulkan jajanan sehat yang diberi nama “Picatan”. Picatan: Keripik carica setan yang terbuat dari buah carica matang yang telah diolah. Kami berinisiatif untuk membuat modifikasi makanan/ jajanan sehat yang diminati masyarakat, yang berbeda dengan produk keripik yang lain, yang bahan dasarnya terbuat dari buah carica. Selain itu juga bertujuan meningkatkan hasil dari penjualan buah carica di masyarakat khususnya Wonosobo. 
Target utama dari pemasaran produk ini yaitu mahasiswa di sekitar kampus dan masyarakat umum. Produk di jual langsung kepada konsumen dalam bentuk siap saji. Pemesanan juga bisa dilakukan dengan menghubungi contact person ke gerai kami, selain itu kami juga membuat web untuk pemasaran produk keripik carica setan, agar produk ini bisa dinikmati oleh masyarakat dai berbagai kalangan di manapun. Picatan ini bisa digunakan sebagai camilan untuk acara-acara tertentu seperti arisan, reunian, bahkan acara pernikahan. Kami menyajikan “Picatan” ini dengan variasi manis dan pedas sesuai keinginan konsumen dan dikemas semenarik mungkin.














BAB 1
PENDAHULUAN

A. JUDUL
“PICATAN” KERIPIK CARICA RASA SETAN SEBAGAI TEMAN SANTAI
B. LATAR BELAKANG
[bookmark: _GoBack]Di Indonesia terdapat banyak sekali jenis tanaman yang sangat berguna, baik untuk kesehatan maupun untuk keperluan lainnya. Akan tetapi buah carica dalam pengolahannya masih belum bervariasi. Di daerah pedesaan, sering ditemui buah carica yang masak hingga jatuh ke tanah dengan sendirinya dan hanya didiamkan saja oleh pemiliknya karena mereka tidak tahu cara memanfaatkan buah carica selain dibuat manisan.
Buah carica dapat mencegah kanker serviks sehingga sangat cocok untuk wanita, tetapi bagus juga untuk pria. Karena akhir-akhir ini banyak wanita di Indonesia yang terserang penyakit kanker serviks kurang adanya pengetahuan sehingga acuh tak acuh dan merasakan akibat ketika sudah kronis. Hal ini akan sangat berbahaya bagi wanita di Indonesia.
Keripik banyak disukai oleh anak muda terutama untuk makanan camilan. Keripik juga banyak disukai oleh orang untuk oleh-oleh saat bepergian.
Keripik yang akan dihasilkan berbeda dengan keripik yang telah ada sebelumnya. Keripik ini pedas, manis, sehat dan bergizi karena tidak mengandung bahan pengawet dan proses produksinya sangat menjaga kebersihan.

C. PERUMUSAN MASALAH  
Bagi sebagian besar masyarakat, jajanan telah menjadi bagian dari budaya. Hal ini membuka peluang untuk menciptakan inovasi jajanan yang enak dan sehat dari bahan baku khas Indonesia khususnya Wonosobo, seperti buah carica yang biasa dijadikan sebagai manisan dan hanya didaerah tertentu saja tempoyak bisa didapat yaitu daerah Wonosobo. 


D. TUJUAN 
Adapun tujuan dari program ini yaitu sebagai berikut:
a. Menumbuh kembangkan budaya berwirausaha dikalangan mahasiswa dan untuk mendorong terciptanya wirausaha baru yang menerapkan IPTEK.
b. Meningkatkan pendapatan dan kesejahteraan masyarakat dengan menggunakan sumber daya manusia yang optimal.
c. Memaksimalkan pemanfaatan barang yang kurang dimanfaatkan agar mempunyai nilai ekonomis yang lebih tinggi.

E. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut:
a. Menghasilkan produk baru berupa keripik carica setan.
b. Mendorong terciptanya home industri yang baru.

F. MANFAAT
Kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa ini diharapkan mampu memberikan manfaat, sebagai berikut:
a. Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif.
b. Meningkatkan mahasiswa dalam dunia bisnis, khususnya dalam berwirausaha di dunia industri. 
c. Meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat dengan membuka lapangan pekerjaan.


BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

G. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan yaitu berupa keripik. Keripik itu akan dibuat dari buah carica yang sudah matang. Kami memilih buah carica sebagai bahan baku utamanya karena buah carica sangat baik untuk kesehatan dan buah carica di dalam pemanfaataan kuranmg bervariasi dan harganya cukup terjangkau. Selain itu kami juga ingin menambah nilai guna dari buah carica selain sebagai manisan.
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa keripik yang dikreasikan dari buah carica, antara lain rasa manis karena memang pada dasarnya buah carica memang memiliki rasa yang manis, rasa pedas manis rasa yang dikreasikan untuk konsumen pecinta pedas agar tetap dapat menikmati keripik carica pedas. Meskipun bentuknya sederhana tetapi rasa khas buah carica yang identik dengan manisanakan menjadi keripik khas tersendiri, sehingga masyarakat tertarik untuk mengkonsumsinya.
b. Prospek
Usaha penciptaan produk baru melalui inovasi merupakan usaha yang banyak diminati oleh para wirausaha untuk selalu meningkatkan mutu dan kualitas usahannya agar bisa menghadapi persaingan pasar yang semakin ketat. Selama ini kita belum mengenal keripik yang terbuat dari buah-buahan. Oleh karena itu, kita akan membuat produk baru berupa keripik buah carica dengan rasa yang khas tersendiri. Bahan-bahan dapat kami dapatkan dengan mudah di daerah-daerah pedesaan khususnya di daerah Wonosobo.

c. Keunggulan hasil produk
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain:
1. Jenis produknya merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.
2. Produk yang dihasilkan ini berbeda dari produk keripik yang telah ada sebelumnya, karena produk ini terbuat dari buah yang khas dari Kabupaten Wonosobo yaitu carica.
2. Analisis Pemasaran
a. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun banyak sekali para wirausaha tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya beberapa keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan menengah ke bawah. Tidak menutup kemungkinan pula untuk mengembangkan usaha ini karena bahan baku mudah didapat, di daerah sendiri Kabupaten Wonosobo. Banyaknya kosumen yang menyukai keripik akan menambah peluang pasar produk ini. 
b. Media Promosi yang akan digunakan
Agar produk ini lebih cepat dikenal oleh masyarakat maka kita akan menggunakan media untuk promosi yaitu dengan menawarkan produk kepada orang perorang. Selain itu kita juga akan membuat web agar lebih dikenal masyarakat secara luas. 
3. Analisis Operasional
a. Rencana Pembuatan Produksi
Rencana pembuatan produk kerpik carica setan selama 5 bulan adalah sebagai berikut:
1. 1000 buah carica (-+125kg)
2. Bumbu pedas 10 kg
3. 200 kg minyak goreng
4. 2 kg garam
5. 2 kg ketumbar
6. 4 buah gas
7. 2 kg bawang putih
8. Tepung terigu 5kg
9. 50 pack plastik kemasan
10. 6 buah staples
b. Bahan Baku dan Bahan Penolong
1. Bahan Baku
a. Buah carica yang sudah matang
b. Minyak goreng
c. Bumbu pedas
d. Tepung terigu
2. Bahan Penolong
a. Garam
b. Air
c. Bawang
d. Ketumbar
c. Peralatan yang digunakan
1. Pisau
2. Wajan
3. Kompor
4. Ember
5. Panci
6. Usuk-usuk
7. Serog
8. Tabung Gas
4. Analisis Keuangan
a. Proyeksi Laba Rugi
Produk yang dihasilkan selama:
a. 1 hari		: 75 bungkus
b. 1 minggu	: 6 x 75 bungkus = 450 bungkus
c. 1 bulan		: 4 x 450 bungkus = 1800 bungkus
d. 5 bulan		: 5 x 1800 bungkus = 9000 bungkus
Biaya Produksi:
Biaya Produksi per bungkus 	= Jumlah Biaya Produksi
Jumlah Produksi
					= Rp 6.300.000,00
				    	     9000 bungkus
= Rp 700,00
Harga penjualan per bungkus adalah Rp 1.500,00
Harga Penjualan 5 bulan	= Rp 1.500,00 x 9000 bungkus 
= Rp 13.500.000,00
Laba Penjualan 5 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi
=Rp13.500.000,00–Rp6.300.000,00 
= Rp 7.200.000,00
b. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total biaya = Rp 6.300.000,00
						Harga	  Rp 1.500,00
=  4.200
Jadi, pada tingkat volume produksi 4.200 bungkus usaha ini berada pada titik impas. BEP ini  terjadi pada produksi bulan keempat.
2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya per Bulan
					Produksi per Bulan
= Rp1.800.000,00
						1.800
= Rp 1000,00
Jadi pada tingkat harga Rp 1000,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio		= Hasil Penjualan
   Total Biaya Produksi
= Rp 13.500.000,00
					   Rp 6.300.000,00
= 2,14
Karena ratio lebih besar dari satu maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar 2,14 kali lipat.
Berdasarakan analisis di atas maka gambaran usaha yang direncanakan benar-benar layak dan menjanjikan untuk memperoleh laba, ini memberi peluang bagi mahasiswa untuk berwirausaha yang berorientasi pada profit/laba.


BAB 3
METODE PELAKSANAAN

H. METODE PELAKSANAAN
Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
1. Persiapan
a. Persiapan alat 
1. Pisau
2. Soblok pengukus
3. Wajan penggoreng
4. Usuk-usuk
5. Kompor
6. Ember
7. Panci
b. Bahan yang digunakan antara lain:
1. Buah carica yang sudah matang
2. Tepung terigu
3. Minyak goreng
4. Bumbu pedas
5. Garam
6. Bawang putih
7. Air
8. Ketumbar
9. Plastik 
10. Staples

2. Pelaksanaan
Tahap pembuatan produk keripik ini antara lain sebagai berikut:
a. Persiapan alat dan bahan yang akan digunakan.
b. Pengolahan bahan
Tahap pengolahannya yaitu:
1. Kupas kulit buah carica dengan pisau yang telah dipersiapkan, kemudian direndam, dicuci hingga bersih.
2. Potong buah carica menjadi bagian yang kecil.
3. Buat bumbu halus dari ketumbar, bawang putih dan garam.
4. Campurkan carica, tepung, dan bumbu yang telah dihaluskan kemudian aduk hingga merata.
5. Panaskan minyak goreng, goreng carica sampai kering dan renyah, kemudian angkat dan tiriskan.
6. Campur dengan bumbu pedas, asin hingga merata (jika membuat keripik rasa pedas manis).
c. Pengemasan
Tahap pengemasan keripik carica ini yaitu dengan cara:
1. Keripik yang telah jadi kemudian dikemas ke dalam plastik ukuran ¼ kg.
2. Masing-masing kemasan berisi ½ ons keripik.
3. Kemudian plastik diberi cap agar lebih menarik.
4. Kemudian plastik distaples.
3. Pemasaran
Sasaran pemasaran ini adalah untuk semua golongan yaitu dari golongan ekonomi bawah hingga atas. Tempat pemasarannya yaitu dengan menitipkan ke toko-toko dan menjualnya kepada konsumen secara langsung serta pemasaran disekitar kampus.
4. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, membuat web tentang produk.
5. Evaluasi
Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera konsumen.



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


4.1 Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp 1.890.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp 3.150.000,00

	3
	Perjalanan Transportasi
	Rp    630.000,00

	4
	Lain-lain : Administrasi, konumikasi, publikasi, dan dokumentasi
	Rp   630.000,00

	
	Jumlah
	Rp 6.300.000,00



1. RINCIAN BIAYA
1. Tabel 3. Bahan Habis Pakai
	No
	Nama Barang
	Harga Satuan
	Jumlah
	Harga Total

	1
	Buah carica
	Rp     6.800,00
	 125 kg
	Rp     850.000,00

	2
	Bumbu Pedas
	Rp    11.000,00
	   10 kg
	Rp    110.000,00

	3
	Minyak goring
	Rp   12.000,00
	 150 kg
	Rp 1.800.000,00

	4
	Garam
	Rp     5.000,00
	    2 kg
	Rp      10.000,00

	5
	Bawang putih
	Rp   20.000,00
	    2 kg
	Rp      40.000,00

	6
	Ketumbar
	Rp   10.000,00
	    2 kg
	Rp      20.000,00

	7
	Gas
	Rp   20.000,00
	    4 buah
	Rp      80.000,00

	8
	Plastik 
	Rp     3.000,00
	  50 pack
	Rp     150.000,00

	9
	Staples
	Rp    15.000,00
	6 buah
	Rp       90.000,00

	Jumlah
	Rp 3.150.000,00



2. Tabel 4. Biaya Peralatan Penunjang PKM
	No
	Biaya
	Harga Satuan
	Jumlah
	Total Harga

	1. 
	Sewa Kompor
	Rp    100.000,00
	2
	Rp    200.000 ,00

	2. 
	Buku 
	Rp       12.500,00
	2
	Rp       25.000,00

	3. 
	Sewa Tempat
	Rp  1000.000,00
	1
	Rp  1.000.000,00

	4. 
	Sewa Tabung 
	Rp      25.000,00
	2
	Rp      50.000,00

	5. 
	 Alat Tulis
	Rp        2.000,00
	5
	Rp        10.000,00

	6. 
	Wajan 
	Rp      50.000,00
	3
	Rp     150.000,00

	7. 
	Serog
	Rp       10.000,00
	4
	Rp       40.000,00

	8. 
	Pisau
	Rp        5.000,00
	15
	Rp       75.000,00

	9. 
	Panci
	Rp      20.000,00
	4
	Rp       80.000,00

	10. 
	Ember
	Rp      15.000,00
	4
	Rp      60.000,00

	11. 
	Soblok Pengukus
	Rp      50.000,00
	4
	Rp     200.000,00

	Jumlah
	Rp  1.890.000,00



1. Tabel 5. Biaya Perjalanan
	No
	Keterangan
	Biaya Perorangan
	Jumlah
	Total Biaya

	1
	Biaya Transportasi
	
	
	Rp 630.000,00

	Jumlah
	Rp 630.000,00



2. Tabel 6. Biaya Lain-lain
	No
	Keterangan
	Total Biaya

	1
	Biaya Konsumsi
	Rp 200.000,00

	2
	Biaya Pembuatan Cap
	Rp 200.000,00

	3
	Biaya Iklan
	Rp 230.000,00

	Jumlah
	Rp 630.000,00


	
4.2 Tabel 1. Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan 
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan 
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	X
	X
	X
	X
	X

	b. Promosi
	X
	X
	X
	X
	X

	c. Penjualan Produk
	X
	X
	X
	X
	X

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	X

	4. Penyusunan Laporan
	X
	X
	X
	X
	X

























LAMPIRAN


Biodata Ketua	
A.  Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Siti Munawaroh

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)

	4.
	Nim
	7101413043

	5.
	Tempat,Tanggal Lahir
	Wonosobo, 3 Juni 1995

	6.
	E-mail
	Munawarohsiti86@gmail.com 

	7.
	No. HP
	085640810376



B.  Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/K

	Nama Institusi
	SDN Bumireso
	SMPN 1 Kertek
	SMKN 1 Wonosobo

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk
	2001
	2007
	2010

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013


C.  Pemakalah Seminar

	No.
	NamaPertemuan Ilmiah/seminar
	Judul Artikel/Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



D.  Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	




Anggota 1

	1.
	Nama Lengkap
	Dewi Retno Diwanti

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Anak Usia Dini

	4.
	Nim
	1601414090

	5.
	Tempat,Tanggal Lahir
	Magelang, 29 Desember 1994

	6.
	E-mail
	-

	7.
	No. HP
	081903949433



B.  Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/K

	Nama Institusi
	SDN 1 Dukun
	SMPN 1 Dukun
	SMAN 1 Dukun

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk
	2001
	2007
	2010

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013



C.  Pemakalah Seminar

	No.
	Nama                         Pertemuan
Ilmiah/seminar
	Judul
Artikel/Ilmiah
	Waktu          dan
Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



D.  Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	

	4.
	
	
	

	5.
	
	
	




Anggota 2

	1.
	Nama Lengkap
	Lusiana Febriani

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4.
	Nim
	6411413030

	5.
	Tempat,Tanggal Lahir
	Semarang, 5 Februari 1995

	6.
	E-mail
	Lusianafebriani6@gmail.com

	7.
	No. HP
	089611258433



B.  Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/K

	Nama Institusi
	SDN 1 Bakaran Kulon
	SMPN 2 Juwana
	SMAN 1 Juwana

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk
	2001
	2007
	2010

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013



C.  Pemakalah Seminar

	No.
	Nama                         Pertemuan
Ilmiah/seminar
	Judul
Artikel/Ilmiah
	Waktu          dan
Tempat

	
	
	
	



D.  Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 2 Taekwondo tingkat Kabupaten
	Pemerintah Kabupaten Pati
	2008
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