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HALAMAN PENGESAHAN

1. Judul Kegiatan      	:”KESIT (Keripik Si Pahit)”
1. Bidang Kegiatan     	: PKM-Kewirausahaan
1. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap  	: Cyntia Arrifah
b. NIM  		: 7101414195
c. Jurusan  		: Pendidikan Ekonomi
d. Universitas	: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah      : Kauman Selatan, Rt o5 Rw 06 Kejiwan Wonosobo
f. No.HP                   : 085743776124
g. Alamat email 	: cyntia.arifah@yahoo.com
1. Anggota Pelaksana Kegiatan : 3orang 
1. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar  	: 
b. NIDN  				:
c. Alamat Rumah			: 
d. No Tel./HP 			: 
1. Biaya Kegiatan Total : 
a. Dikti     				: Rp 3.783.000
b. Sumber lain 			: - 
1. Jangka Waktu Pelaksanaan  		: 5 bulan
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Ketua Jurusan							Ketua Pelaksana
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RINGKASAN
Keripik si pahit (Kesit) yang merupakan inovasi baru makanan ringan yang kami buat dengan menggunakan sayur peterseli sebagai komponen atau bahan utama. Inovasi tersebut kami ciptakan karena kebanyakan orang saat ini tidak begitu suka mengkonsumsi sayuran. Sayuran kini telah banyak dikalahkan oleh banyaknya makanan olahan yang terbuat dari daging atau makanan cepat saji lainnya yang lebih menarik. Padahal dari manfaatnya saja sayuran lebih banyak mengandung zat gizi dibandingkan dengan daging. Oleh sebab itu maka kami berinisiatif membuat makanan yang berasal dari bahan utama sayuran tetapi kita buat menjadi makanan ringan sehingga orang yang memakannya tidak merasakan sedang memakan sayuran. Keripik sayuran yang kami buat dijamin sehat dan kaya akan gizi. Kami menjadikan masyarakat Semarang dan Wonosobo sebagai target pemasaran awal, mulai dari lingkungan kampus, dan masyarakat sekitar. Kami akan menjadikan produk ini sebagai produk dengan jumlah terbatas sesuai permintaan dari konsumen, sehingga diharapkan sekali produksi produk dapat 100% terserap oleh pasar. Kami akan menggunakan teknik personal selling, penyebaran brosur, serta memanfaatkan media komunikasi lainnya sebagai media promosi.

Kata kunci : keripik, sayuran, peterseli, makanan ringan



BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang
Budaya makan sayuran telah ada sejak zaman dahulu, bahkan sebelum adanya ilmu yang menjelaskan tentang berbagai macam gizi dan vitamin yang terkandung didalamnya. Seiring berkembangnya zaman, dan setelah adanya berbagai penelitian yang dilakukan oleh banyak ahli gizi maka terbukti bahwa sayuran memang sangat bermanfaat bagi manusia, selain mengandung banyak vitamin, sayuran juga terbukti mengandung zat-zat yang dibutuhkan oleh tubuh manusia lebih banyak daripada daging. Memakan sayuran adalah sebuah keharusan bagi manusia, yang tahu akan pentingnya kesehatan, karena tidak semua zat gizi yang dibutuhkan oleh manusia bisa kita peroleh dari mengkonsumsi makanan yang berasal dari hewan. 
Namun, kebanyakan orang apalagi anak-anak yang tidak menyukai sayuran. Hal tersebut karena kebanyakan rasa dari sayuran tawar dan terkesan seperti memakan rumput. Dibandingkan dengan daging, mengenai rasa memang sayuran kalah dalam hal rasa. Kebanyakan dari orang-orang yang tidak menyukai sayuran salah satunya juga disebabkan karena cara pengolahan sayuran yang monoton. Apalagi zaman sekarang dengan semakin pesatnya perkembangan teknologi, banyak diciptakan makanan-makanan cepat saji yang unik dan menarik.
Hal-hal diatas melatarbelakangi kami untuk membuat inovasi baru mengenai olahan yang terbuat dari sayuran. Dari bahan sayuran, kami berinisiatif membuat makanan ringan berupa keripik tetapi kami menggunakan sayuran sebagai komponen utamanya. Sayuran yang kami gunakan dalam pembuatan keripik sayuran adalah sayur peterseli. Kami menggunakan sayur peterseli karena di daerah kami yaitu Kabupaten Wonosobo banyak ditanam sayuran sayuran oleh petani termasuk sayur peterseli, namun karena rasanya yang pahit jika dimasak, maka kebanyakan orang tidak menyukai sayur peterseli, padahal sayur peterseli banyak mengandung vitamin seperti vitamin A dan vitamin C juga berguna bagi tulang yang kebanyakan orang tidak tahu. Hal lain yang juga melatarbelakangi dalam pembuatan makanan ringan ini juga karena kebanyakan anak-anak tidak menyukai sayuran dan lebih menyukai makanan seperti daging ataupun makanan cepat saji lainnya. Padahal berdasarkan yang telah kami paparkan diatas, banyak peneliti yang beranggapan bahwa sayur-sayuran merupakan salah satu makanan yang harus dikonsumsi setiap hari.

1.2. Rumusan Masalah
Dari latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka dapat diperoleh rumusan masalah yaitu : 
1. Apakah manfaat dari sayur peterseli sebagai bahan utama?
2. Bagaimana cara mengolah sayur peterseli menjadi makanan ringan berbentuk keripik?



1.3. Tujuan
Berdasarkan rumusan masalah yang telah ditulis maka tujuan dari proposal ini adalah sebagai berikut :
1. Untuk mengkaji tentang manfaat dari peterseli sebagai bahan utama
2. Untuk dapat menciptakan makanan ringan yang tidak hanya enak, menarik, namun mudah diperoleh dan sehat.

1.4. Luaran yang Diharapkan
Adapun luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut:
1. Memberikan sesuatu yang bermanfaat bagi mahasiswa untuk mengisi waktu luang.
2. Memberikan peluang bagi mahasiswa untuk menciptakan olahan yang bertujuan untuk mendapatkan penghasilan.
3. Memberikan alternatif makanan ringan yang sehat.
4. Memberikan alternatif untuk orang tua yang sulit memberikan sayuran kepada anak-anaknya.

1.5.  Manfaat Program
Dengan dibuatnya Program Kreativitas Mahasiswa dalam bidang Kewirausahaan ini, diharapkan para mahasiswa dapat berlatih menjadi untuk lebih kreatif dan mandiri dengan menjadi wirausaha, serta memberikan pengalaman berwirausaha sebagai bekal untuk menghadapi kehidupan setelah lulus dari Perguruan Tinggi.



BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Gambaran Umum Lingkungan yang Menimbulkan Gagasan
Kabupaten Wonosobo merupakan daerah dataran tinggi di jawa tengah. Banyak masyarakat kab. Wonosobo yang bekerja atau berprovfesi sebagai petani. Tanaman yang ditanam bermacam-macam, mulai dari sayuran, padi bahkan palawija. Sayuran merupakan salah satu produk pertanian di kab. Wonosobo yang jumlahnya relatif banyak. Kami memilih untuk menggunakan sayur peterseli sebagai bahan pokok dari produk kami karena sayur peterseli mudah didapatkan di Wonosobo. Kebanyakan orang justru kurang menyukai sayur peterseli karena rasanya yang pahit walaupun sudah dimasak. Banyak juga orang yang bahkan malah tidak mengetahui bahwa ada yang bernama sayur peterseli yang padahal bisa dikonsumsi sebagai sayuran. selain itu sayur peterseli juga mempunyai berbagai macam kandungan dan manfaat, diantaranya :
1. Kaya akan antioksidan
Flavonoid dan luteolin adalah antioksidan pada peterseli yang dapat mencegah radikal bebas. Selain itu, luteolin juga bermanfaat untuk meningkatkan metabolisme tubuh.
2. Sebagai anti-inflamasi
Mengandung vitamin C yang berperan sebagai anti-inflamsi yaitu berguna untuk mencegah masalah tulang seperti nyeri sendi dan osteoarthritis.
3. Meningkatkan imunitas
Mengandung vitamin Ayang sangat berperan dalam menjaga kekebalan tubuh. 
4. Memproduksi Kolagen
Membantu dalam melindungi menjaga kulit agar tetap sehat dan melindungi jaringan penghubung otot. 
5. Menguatkan Tulang
Diperkaya dengan vitamin K yang berperan penting untuk sintesis protein (osteocalcin), yang dapat meningkatkan kepadatan tulang.  
6. Memperkecil resiko serangan jantung 
Folat atau Vitamin B9 yang dapat mencegah homosistein. Homosistein bisa mengganggu fungsi pembuluh darah dan menyebabkan timbulnya penyakit kardiovaskular. Kandungan folat yang ada pada peterseli dapat mengubah mengubah homosistein menjadi molekul sederhana, sehingga melindungi tubuh dari terjadinya stroke, seranga jantung dan penyakit kardiovaskular yang lain.
7. Membantu mencegah Kanker
Miristisin, suatu senyawa organik yang ditemukan pada peterseli diketahui dapat membantu mencegah perkembangan tumor kanker di tubuh.



2.2. Analisis dan Peluang Pasar
2.2.1. Profit Konsumen
Target konsumen yaitu Mahasiswa Unnes, Manyarakat sekitar Unnes, Masyarakat Wonosobo. 

2.2.2. Pesaing dan Peluang pasar
Kesit merupakan produk baru, jadi pesaing dapat dibilang minim. Tetapi ada produk lain selain kesit seperti keripik bayam, itu merupakan salah satu pesaing dari produk kami kesit.

2.2.3. Promosi Produk
Kegiatan promosi dilakukan dengan cara:
1. Personal Selling, yaitu langsung menawarkan produk kepada calon konsumen.
2. Penyebaran Brosur, yaitu dengan menyebarkan brosur di tempat-tempat tertentu seperti lingkungan kampus, keramaian, atau tempat-tempat lain yang memungkinkan terdapat banyak konsumen.
3. Menggunakan Media Sosial, seperti pembuatan blog, atau media sosial lainnya. Dengan menggunakan media sosial maka memungkinkan kita menjual produk kita secara online. 

2.2.4. Target dan Rencana Penjualan
Rencana produksi dalam 3 bulan yaitu 500 bungkus
Setiap bungkus berisi 2,5 ons atau ¼ kg.

2.2.5. Tempat Produksi
Tempat yang dilakukan dalam proses produksi nanti yaitu  di sekitar Banaran, Gunungpati Semarang. Agar dekat dengan sasaran konsumen. Produksi juga akan dilaksanakan di Wonosobo jika ada pesanan yang berasal dari Wonosobo


BAB 3
METODE PELAKSANAAN
3.1. Pembuatan Sample
Pembuatan sample dimaksudkan untuk dibagikan kepada calon konsumen untuk menarin minat konsumen agar tertarik untuk membeli produk kami. 

3.2. Evaluasi
Evaluasi dengan cara meminta tanggapan dari calon konsumen yang mendapatkan sample. Evaluasi akan dilakukan secara rutin dalam kurun waktu sebulan sekali untuk melihat perkembangan mengenai penjualan dan laba yang diperoleh.

3.3. Persiapan Alat dan Bahan
Sebelum kita melakukan proses produksi, terlebih dahulu kita harus mempersiapkan alat dan bahan yang diperlukan sebagai penunjang kegiatan produksi. Alat dan bahan yang dibutuhkan dalam pembuatan Kesit adalah sebagai berikut:

Alat : 
a. Kompor gas
b. Gas LPG
c. Penggorengan
d. Tempat adonan
e. Pengaduk
f. Stapler
g. Pisau


Bahan :
a. 1 kg Tepung Terigu
b. 1 kg Tepung Tapioka
c. 3 ikat Peterseli
d. 1 butir telur
e. 1 lt Minyak
f. ¼  bungkus Garam
g. 1 sdt Merica
h. 5 siung Bawang
i. 3 butir Ketumbar


3.4. Proses Produksi
Langkah-langkah pembuatan Kesit:
1. Potong peterseli sesuai cabangnya, kemudian cuci bersih
2. Haluskan bawang putih, ketumbar, merica dan garam
3. Campurkan tepung terigu dan tapioka lalu beri air sampai menjadi adonan yang agak encer
4. Campurkan bumbu yang telah dihaluskan
5. Panaskan minyak untuk menggoreng
6. Masukan irisan peterseli kedalam adonan
7. Goreng peterseli beserta adonan satu per satu sesuai dengan potongan peterseli
8. Angkat kemudian tiriskan
9. Kemas dengan plastik kemasan dan timbang dengan berat 2,5 ons/ ¼ kg
10. Masukkan label kemudian di stapler

3.5. Perizinan
Sebelum melakukan kegiatan pemasaran maka terlebih dahulu produk harus mendapat perizinan dari pihak BPOM agar produk yang kami hasilkan memperoleh kepercayaan dari konsumen. 

3.6. Pemasaran
Jika kami berhasil memasarkan 500 produk dengan berat 2,5 ons per pcs dengan harga Rp7.000/pcs, maka kami akan memperoleh penghasilan Rp 3.500.000
Maka kami akan memperoleh laba :
Penjualan 500 pcs	:	3.500.000
Bahan-bahan		:	(2.524.000)
Laba			:	976.000



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	1.259.000

	
	Bahan Baku
	1.286.000

	
	Bahan Habis Pakai
	760.000

	
	Perjalanan
	258.000

	
	Lain-lain
	220.000

	Total Biaya
	3.783.000



4.2. Jadwal Kegiatan
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Pengajuan proposal
	√
	 
	 
	 
	 

	2
	Persiapan alat-alat
	
	√
	
	 
	 

	3
	Persiapan bahan dan Proses produksi
	 
	
	√
	
	 

	4
	Pengemasan
	 
	
	√
	
	 

	5
	Penjualan
	 
	
	√
	√
	 

	6
	Evaluasi
	 
	 
	 
	 
	√






DAFTAR PUSTAKA
https://www.google.com/search?q=kandungan+pada+sayur+peterseli&newwindow=1&biw=1002&bih=463&source=lnms&sa=X&ei=xsN2VcyUMoTmmAWN_oG4Cg&ved=0CAYQ_AUoAA&dpr=1.36
Diakses pada Senin, 08 Juni 2015
http://www.artikelkesehatan99.com/6-manfaat-peterseli-bagi-kesehatan-tubuh/
Diakses pada Senin, 08 Juni 2015
http://www.carakhasiatmanfaat.com/artikel/mengapa-makan-sayuran-itu-penting-untuk-kesehatan.html
Diakses pada Senin, 08 Juni 2015




	LAMPIRAN 1 : BIODATA KETUA DAN ANGGOTA
1.1.1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dan gelar)
	Cyntia Arifah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	4
	NIM
	7101414195

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Wonosobo, 27 April 1996

	6
	E-mail
	cyntia.arifah@yahoo.com 

	7
	Nomor Telp/HP
	085743776124



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Kejiwan Wonosobo
	SMP N 2 Wonosobo
	SMK N 1 Wonosobo

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertaggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dalam kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 

Semarang, Juni 2015		
Pengusul			


(Cyntia Arifah)		



1.1.2. Biodata Anggota I
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dan gelar)
	Sukma Gupita Sari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Kewarganegaraan

	4
	NIM
	3301414023

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Wonosobo, 08 Juli 1996

	6
	E-mail
	gupitasukma@yahoo.com 

	7
	Nomor Telp/HP
	085602046695



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Kristen 3 Wonosobo
	SMP N 2 Wonosobo
	SMK N 1 Wonosobo

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertaggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dalam kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 

Semarang, Juni 2015		
Pengusul			
		

(Sukma Gupita Sari)		



1.1.3. Biodata Anggota II
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dan gelar)
	Fany Salsabila Aprian

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Psikologi

	4
	NIM
	1511414057

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jakarta, 08 April 1996

	6
	E-mail
	fanysalsa@yahoo.com 

	7
	Nomor Telp/HP
	08997289662



E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Kejiwan Wonosobo
	SMP N 1 Kertek Wonosobo
	SMK N 1 Wonosobo

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Keluar
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



G. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertaggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dalam kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 

Semarang, Juni 2015		
Pengusul			
		

(Fany Salsabila Aprian)	


	
LAMPIRAN 2 : JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Total (Rp)

	Kompor gas
	Menggoreng adonan
	1
	385.000
	385.000

	Gas LPG
	Menghidupkan kompor
	1
	120.000
	120.000

	Penggorengan
	Menggoreng adonan
	2
	170.000
	340.000

	Tempat Adonan
	Mencampur bahan-bahan
	3
	20.000
	60.000

	Timbangan
	Menimbang bahan-bahan
	1
	80.000
	80.000

	Pencacah bumbu/
Blender
	Menghaluskan bumbu
	1
	230.000
	230.000

	Setapler
	Menutup kemasan
	2
	10.000
	20.000

	Pisau
	Memotong sayuran
	2
	7.000
	14.000

	Pengaduk
	Mengaduk adonan
	2
	5.000
	10.000

	Total
	
	
	1.259.000



2. Bahan Baku
	No
	Material
	Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Total (Rp)

	1
	Tepung Terigu
	Bahan Baku
	40 kg
	8.000
	320.000

	2
	Tepung Tapioka
	Bahan Baku
	40 kg
	7.200
	288.000

	3
	Peterseli
	Bahan Baku
	120 ikat
	1000
	120.000

	4
	Garam
	Bahan Baku
	20 bungkus
	1.000
	20.000

	5
	Minyak
	Bahan Baku
	30 lter
	11.500
	345.000

	6
	Telur
	Bahan Baku
	30
	1.200
	36.000

	7
	Bawang
	Bahan Baku
	4 kg
	28.000
	112.000

	8
	Merica
	Bahan Baku
	½ kg
	40.000
	20.000

	9
	Ketumbar
	Bahan Baku
	½ kg
	50.000
	25.000

	Total
	
	1.286.000



3. Bahan Habis Pakai
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Total (Rp)

	Plastik Pembungkus
	500
	200
	100.000

	Kertas Merk
	500 lembar
	500
	500.000

	Isi Setapler
	20 pack
	3.000
	60.000

	Tisu
	20 pack
	5.000
	100.000

	Total
	
	760.000



4.  Perjalanan
	No
	Perjalanan
	Justifikasi Pemakaian
	Kuntitas
	Harga Satuan (Rp)
	Total (Rp)

	1
	Pasar johar-Gunungpati
	Pembelian bahan baku
	15 liter
	7.400/liter
	110.000

	2
	Semarang-Gunungpati
	Pendistribusian produk
	20 liter
	7.400/Liter
	148.000

	Total
	
	258.000



5. Lain-lain
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Total (Rp)

	Penyebaran Pamflet
	200 lembar
	1.000
	200.000

	Penyusunan Laporan
	1 kali
	20.000
	20.000

	Total
	
	220.000



	LAMPIRAN 3 : SUSUNAN ORGANISASI TIM DAN PEMBAGIAN TUGAS
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Cyntia Arifah/ 7101414195
	Pendidikan Ekonomi S1
	Pendidikan Akuntansi
	20
	Koordinator tim, Pendanaan

	2
	Sukma Gupita Sari/3
	Pendidikan Kewarganegaraan S1
	Pendidikan Kewarganegaraan
	20
	Koordinator Proses Produksi

	3
	Fany Salsabila Aprian/1
	Psikologi S1
	Psikologi
	20
	Koordinator Pemasaran
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SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertandatangan dibawah ini:
Nama		: Cyntia Arifah
NIM		: 7101414195
Jurusan	: Pendidikan Ekonomi
Program Studi	: Pendidikan Akuntansi S1
Fakultas	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan saya dengan judul: “KERIPIK SI PAHIT (Kesit)” yang diusulkan untuk tahun 2015 bersifat orisinil dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang,  Juni 2015	

Mengetahui									  Yang Menyatakan,
Pembantu Rektor III
Bidang Kemahasiswaan


Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd							  Cyntia Arifah
NIP. 196205081988031002							  NIM. 7101414185
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