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RINGKASAN

Progam ini memiliki dua tujuan yaitu tujuan umum dan tujuan khusus. Tujuan umum pada progam ini adalah upaya pemenuhun permintaan akan krupuk masyarakat di desa Banaran, Skaran, dan Patemon Gunung Pati Kota Semarang. Sedangkan tujuan khusus untuk mengoptimalkan pemanfaatan ikan lele yang biasanya hanya dikonsumsi sebagai lauk pauk saja menjadi produk yang lebih inovatif, menarik, enak, dan bergizi yaitu menjadi krupuk lele “Lagu”. Sehingga progam ini diharapkan dapat mencukupi akan permintaan krupuk di ketiga wilayah tersebut dan menghasilkan profit bagi pelaku usaha.
Metode pelaksanaan dalam pembuatan progam ini, (1) pengusul melakukan identifikasi masalah, (2) menentukan tujuan dan pengusulan progam, (3) membuat perencanaan dan pelaksanaan progam yang terdiri dari; tahap persiapan, tahap pemasaran. Dalam melakukan identifikasi masalah ini untuk mengetahui seberapa besar jumlah permintaan masyarakat ketiga desa tersebut akan produk lele dan krupuk. Menentukan tujuan ini berfungsi untuk mengarahkan pelaksanakan progam ini. Sedangkan kegiatan membuat perencanaan dan pelaksanaan berfungsi untuk mengarahkan dan memonitoring pelaksanaan progam yang dilakukan untuk mencapai tujuan yang sudah ditetapkan. Tahap persiapan yang dilakukan berupa; persiapan bahan baku, tempat, dan pembuatan produk. Sedangkan tahapan pemasaran berupa penentuan jenis-jenis media yang digunakan untuk memasarkan produk ini. Pemasaran produk krupuk lele “Lagu” ini dilakukan dengan cara face to face, pamflet, leaflet, dan media sosial (facebook, twitter, blog, bbm dan lain sebagainya. 

BAB I
PENDAHULUAN

1.1  LATAR BELAKANG MASALAH
Ikan Lele (Clarias spp) merupakan ikan air tawar yang dapat hidup di tempat-tempat kritis, seperti rawa, sungai, sawah, kolam ikan yang subur, kolam ikan yang keruh, dan tempat berlumpur yang kekurangan oksigen. Ikan lele termasuk dalam famili Claridae dan sering juga disebut mud fish atau cat fish. Kandungan gizi yang terkandung pada lele memiliki peranan penting dalam pemeliharaan fungsi tubuh dan apabila jenis gizi tersebut tidak terpenuhi dapat menimbulkan berbagai macam penyakit, gizi yang terkandung dalam ikan lele diantaranya adalah:
	Jenis Zat Gizi
	Bagian ikan yang dapat dimakan
	Ikan segar utuh

	Kadar air (%)
	78,5
	47,1

	Sumber Energi (cal)
	90
	54

	Protein (gr)
	18,7
	11,2

	Lemak (gr)
	1,1
	0,7

	Kalsium (Ca) (mgr)
	15
	9

	Posfor (P) (mgr)
	260
	159

	Zat besi( Fe) (mgr)
	2
	1,2

	Natrium (mgr)
	150
	90

	Tiamin ( Vit B1)
	0,1
	0,06

	Riboflavin (Vit B2) (mgr)
	0,05
	0,03

	NiaSin (mgr) 
	2,0
	1,2


Sumber: FAO,1972
Berikut adalah manfaat dari ikan lele dan penyebab apabila kekurang zat tersebut:
· Sumber energi. Kekurangan sumber energi dapat membuat tubuh lemas dan mengakibatkan akivitas manusia tersebut terhenti sehingga menjadi tidak produktif.
· Protein. Kekurangan protein dapat menyebabkan kerontokan rambut, kuku yang tidak sehat, serta gangguan pertumbuhan.
· Lemak. Lemak merupakan sumber asam lemak esensial. Kekurangan lemak dapat menimbulkan gangguan saraf dan penglihatan, kegagalan reproduksi serta gangguan pada kulit, hati, dan ginjal.
· Kalsium (Ca). Kalsium banyak terdapat pada ikan, termasuk juga ikan lele. Kekurangan kalsium (Ca) dapat menyebabkan pelunakan tulang dan pertumbuhan tulang yang tidak sempurna.
· Fosfor (P). Kekurangan fosfor dapat menyebabkan radang gusi dan kerusakan gigi. Fosfor juga mempengaruhi pertuumbuhan tulang.
· Zat besi (Fe). Kekurangan zat besi dapat mngakitbatkan penyakit anemia. Ciri-ciri orang yang kekurangan zat besi adalah pusing, suhu tubuh dingin, mudah keletihan, tidak bergairah dan pucat.
· Natrium. Hal yang terjadi pada tubuh yang kurangan natrium adalah volume darah menurun yang membuat tekanan darah menurun, pusing, kadang disertai dengan kram otot, lemas, lelah, dan kehilangan selera makan.
· Tiamin (B1). Tiamin merupakan suatu koenzim. Kekurangan tiamin (Vit B1) dapat menyebabkan kerusakan pada saraf tepi atau lesi pada saraf pusat dan dapat mengakibatkan penyakit beri-beri.
· Riboflavin (B2). Kekurangan riboflavin dapat menyebabkan lesi pada mulut, bibir dan lidah.
· Niasin. Kekurangan niasin dapat menyebabkan sindrom defisiensi pelagra yang ditandai dengan penurunan berat badan, gangguan pencernaan, dermatitis serta depresi.
Berdasarkan uraian diatas, jelaslah bahwa tubuh manusia membutuhkan zat-zat yang terkandung pada ikan lele. Meskipun ikan lele hidup ditempat yang kotor, namun ikan lele memiliki kandungan gizi yang baik. Ikan lele tidak memiliki sisik, memudahkan pengolahan ikan lele agar layak untuk dikonsumsi. Pada saat sekarang ini, banyak ditemukan pedagang ikan lele yang telah mengolah ikan lele dengan baik, sehingga rasa ikan lele menjadi gurih dan enak.
Ikan lele dapat bertahan hidup lebih lama, perkembangbiakan ikan lele yang tidak terlalu sulit, kandungan gizi yang terdapat pada ikan lele serta rasa ikan lele yang enak seharusnya dapat menjadi daya tarik untuk berbisnis ikan lele dan pembudidayaannya juga pengolahan ikan lele menjadi produk inovasi makanan.

1.2  PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah:
1. Bagaimana cara memanfaatkan ikan lele menjadi produk makanan yang berinovasi dan mempunyai pangsa pasar yang tinggi?
2. Bagaimana cara pembuatan kerupuk ikan lele?
3. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari produk kerupuk ikan lele?
4. Bagaimana cara mendapatkan keuntungan dari hasil usaha penjualan kerupuk ikan lele?

1.3  TUJUAN
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut:
1. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa ikan lele itu tidak hanya di olah sebagai makanan lauk pauk saja, melainkan bisa juga di olah menjadi makan ringan seperti kerupuk yang tetap mengandung zat dan protein yang berguna bagi tubuh.
2. Meningkatkan pangsa pasar bagi penjualan ikan lele.
3. Menumbuhkan jiwa wirausaha dikalangan mahasiswa untuk mendorong kreatifitas mahasiswa sehingga dapat menciptakan wirausaha baru dengan memanfaatkan ikan lele yang banyak dibudidayakan oleh masyarakat.

1.4   LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah:
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak disektor home industri yang mengacu pada bidang inovasi olahan makanan.
2. Meningkatkan karya kreativitas inovatif mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat.

1.5  KEGUNAAN
Adapun kegunaan program yang dimaksud adalah:
1. Meningkatkan jiwa inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
2. Memperkenalkan pada masyarakat tentang ikan lele yang dapat di olah menjadi kerupuk.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 ANALISIS PRODUK
1. Prospek Pengembangan Kerupuk Ikan Lele Sebagai Lauk dan Camilan
Kerupuk ikan lele merupakan produk inovasi yang bahan dasarnya adalah perpaduan antara bahan dasar pembuatan kerupuk yang dicamur dengan ikan lele.
Kerupuk ikan lele memiliki peluang usaha yang cukup menjanjikan karena merupakan hasil perpaduan antara bahan pembuatan kerupuk dengan ikan lele yang mempunyai berbagai kandungan gizi dan manfaat. Dengan adanya produk kerupuk ikan lele ini diharapkan dapat menjadi alternatif untuk mengkonsumsi ikan lele dengan bentuk lain serta dapat dijadikan suatu peluang usaha yang baru bagi mahasiswa.
2. Keunggulan Kerupuk Ikan Lele
a. Bahan baku mudah di dapat karena banyaknya masyarakat yang mulai membudidayakan lele, khususnya di desa karangayu.
b. Ikan lele mempunyai sangat banyak gizi dan manfaat bagi tubuh dan kesehatan.
c. Rasa ikan lele yang khas dan gurih dapat terasa nikmat dalm bentuk kerupuk.
3. Perolehan Bahan Baku
Bahan baku pembuatan kerupuk ikan lele ini sangat mudah didapat, bahan baku pembuatan kerupuk bisa di dapat di pasar tradisional ataupun di supermarket. Sedangkan untuk ikan lelenya dapat membeli pada orang yang membudidayakan ikan lele yang bisa ditemukan di daerah Gunung Pati, Ungaran, Bawen, dan sekitarnya

2.2 ANALISIS PEMASARAN
1. Peluang Pasar
Kerupuk ikan lele mempunyai prospek usaha yang menjamin karena di daerah desa Banaran, Skaran, dan Patemon kecamatan Gunungpati, Semarang belum pernah ada yang mecoba mengembangkan usaha home industri kerupuk ikan lele, oleh karena itu peluang usahanya cukup menjanjikan. 
2. Media Promosi Yang Digunakan
Ada beberapa alternatif yang digunakan untuk menunjang proses pemasaran produk kerupuk ikan lele ini, supaya lebih dikenal oleh konsumen dan menjadi pilihan konsumen. Media yang diperlukan diantaranya pamflet, leaflet, menitipkan kemasan produk ke toko-toko yang ada di ke-3 desa tersebut, dan dipasarkan secara on line.
3. Strategi Pemasaran Yang Akan di Terapkan
Strategi yang akan digunakan dalam pemasaran nugget pisang anatara lain: 
a. Kebijakan Harga 
Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar Rp. 4.500,00 per bungkus (1ons)  untuk kerupuk yang sudah di goreng. Selain menjual kerupuk yang sudah di greng dan siap makan, kami juga menjual kerupuk yang masih mentah, harga yang kami tawarkan adalah Rp. 35.000,00 per Kg.
b. Kebijakan Promosi 
Untuk dapat memperkenalkan dan meningkatkan hasil penjualan kerupuk ikan lele perlu dilakukan promosi dengan media pamflet, leaflet, menitipkan kemasan produk ke toko-toko yang ada di ke-3 desa tersebut, dan dipasarkan secara on line.

2.3. ANALISIS OPERASIONAL
1. Peralatan yang Digunakan
Peralatan yang digunakan dalam pembuatan kerupuk ikan lele adalah satu set kompor gas, wajan, soled, spatula, panci untuk mengukus, tampah, pisau, baskom, blender, cobek dan mutu.
2. Proses Pembuatan
Bahan-bahan yang dibutuhkan untuk membuat 2 kg kerupuk ikan lele yang masih mentah :
· 500 gram daging ikan lele yang sudah dihaluskan menggunakan blender.
· 1 kg tepung tapioka
· 6 butir telur bebek
· 1 ½ ons garam halus
· 0,25 ons soda
· 250 gram gula
· Minyak goreng
· Air 
Langkah-langkah pembuatan :
1. Campurkan semua bahan di atas didalam baskom kecuali tepung tapioka dengan meremas-remas kemudian masukkan tepung tapioka lalu aduk sampai rata dan adonan tidak lengket di tangan. Tambahkan air secukupnya bila perlu.
2. Adonan dibungkus memakai plastik atau daun pisang dengan bentuk bulat panjang kemudian kukus selama 2 jam
3. Setelah adonan matang, tunggu sampai dingin kemudian iris tipis-tipis dan jemur hingga kering
4. Lalu goreng jika sudah kering dan kerupuk ikan siap disantap
Tabel 3.1Format Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K No Jenis Pengeluaran Biaya (Rp)  1 Peralatan penunjang, ditulis sesuai kebutuhan (20–30%).  2 Bahan habis pakai, ditulis sesuai dengan kebutuhan (40–50%).  3 Perjalanan, jelaskan kemana dan untuk tujuan apa (Maks.10%).  4 Lain-lain: administrasi, publikasi, seminar, laporan, lainnya sebutkan (Maks. 10%)  Jumlah   
4
2.4 ANALISIS KEUANGAN
1. Rincian Biaya Yang Digunakan
a. Investasi Awal
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga

	1.
	Kompor gas
	1
	Rp.  750.000
	Rp.    750.000

	2.
	Wajan 
	2
	Rp.    65.000
	Rp.    130.000

	3.
	Panci pengukus
	2
	Rp.  110.000
	Rp.    220.000

	4.
	Baskom 
	4
	Rp.    32.000
	Rp.    128.000

	5.
	Pisau 
	5
	Rp.    10.000
	Rp.      40.000

	6.
	Centong 
	4
	Rp.      5.000
	Rp.      20.000

	7.
	Tampah
	10
	Rp.    35.000
	Rp.    350.000

	8.
	Soled
	4
	Rp.      7.000
	Rp.      28.000

	9.
	Sepatula
	2
	Rp.      8.000
	Rp.      16.000

	10.
	Talenan
	5
	Rp.      5.000
	Rp.      25.000

	11.
	Lap Kain
	5
	Rp       7.500
	Rp.      37.500

	Jumlah Harga
	Rp. 1.736.500


1.1 Tabel Investasi Awal
b. Penyusutan Aktiva Tetap per Bulan
	No. 
	Nama Barang
	Umur Ekonomis
	Penyusutan / Bulan

	1.
	Kompor gas
	3 tahun
	Rp.    5.000

	2.
	Wajan
	4 tahun
	Rp.    2.500

	3.
	Panci pengukus
	4 tahun
	Rp.    4.500

	4.
	Baskom
	1 tahun
	Rp.  10.000

	5.
	Pisau
	2 tahun
	Rp.    1.500

	6.
	Centong
	1 tahun
	Rp.    1.500

	7.
	Tampah
	2 tahun
	Rp.  14.500

	8.
	Soled
	2 tahun
	Rp.    1.000

	9.
	Sepatula
	2 tahun
	Rp.       600

	10.
	Talenan
	2 tahun
	Rp.    1.000

	11.
	Lap Kain
	6 bulan
	Rp.    6.000

	Jumlah Penyusutan
	Rp.  48.100


1.2 Tabel Penyusutan Aktiva per Bulan
c. Biaya Operasional per Bulan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Total Satuan

	1.
	Ikan lele
	30 kg
	Rp.  12.000
	Rp.   360.000

	2.
	Tepung tapioka
	30 kg
	Rp.  12.500
	Rp.  375.000

	3.
	Telur bebek
	60 butir
	Rp.    1.700
	Rp.  102.000

	4.
	Garan
	15 ons
	Rp.       500
	Rp.      7.500

	5.
	Soda 
	2,5 0ns
	Rp.    2.000
	Rp.      5.000

	6.
	Gula 
	5 kg
	Rp.  16.000
	Rp.    80.000

	7.
	Minyak goreng
	15 lt
	Rp.  14.000
	Rp.  210.000

	8.
	Air
	20 lt
	Rp.    1.500
	Rp.    30.000

	9.
	Gas Elpiji
	6 tabung@3 kg
	Rp.  20.000
	Rp.  120.000

	10.
	Bumbu-bumbu
	
	
	Rp.  200.000

	Jumlah Total
	Rp.1.489.500


1.3 Tabel Biaya Operasional per Bulan
2. Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 1 bulan	: 60 Kg kerupuk mentah
Produksi 5 bulan	: 300 Kg
Harga Kerupuk Ikan Lele yang ditawarkan:
· Kerupuk matang Rp. 40.000,00/bungkus (1 ons)
· Kerupuk mentah Rp. 30.000,00/Kg
Hasil penjualan 5 bulan:
· Kerupuk matang	: 120 Kg x Rp. 40.000 = Rp. 4.800.000,00
· Kerupuk mentah	: 180 Kg x Rp. 25.000 = Rp. 5.400.000,00
	Total Penjual	= Rp. 10.200.000,-
Total biaya operasional 5 bulan = 5 x Rp.1.489.500= Rp.7.447.500
Keuntungan 5 bulan = Rp. 10.200.000 – Rp. 7.447.500 = Rp. 2.752.500
3. Analisis Kelayakan Usaha
a. BEP (Break Even Point)
1) BEP volume produksi  = 			
			= 
			= 114,576
			= 115
Jadi pada tingkat volume produksi 115 kg, usaha ini berada pada titik impas.
2) BEP harga produksi	= 
			= 
			= Rp. 24.285,714
			= Rp. 24.300
Jadi pada tingkat harga Rp. 24.300,00 usaha ini berada pada titik umpas.
b. B/C Ratio
B/C Ratio			= 
				         = 
				         = 1,369
Jadi B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarka diperoleh hasil penjualan sebesar 1.37 kali lipat.
c. ROI (Return On Investment)
ROI			=  x 100%
				         =  x 100%
				         = 36,96 %
d. Perhitungan Pengembalian Modal
Pengembalian Modal 		= 
	= 
	= 1,02 bulan
Jadi usaha ini akan balik modal kerja selama 1,02 bulan.



BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1 IDENTIFIKASI MASALAH
Masalah utama yang menjadi dasar dalam pelaksanaan kegiatan ini adalah pemanfaatan ikan lele yang mempunyai nilai gizi yang tinggi dan juga baik untuk tubuh serta kesehatan dengan mengolahnya menjadi inovasi makanan terbaru menjadi kerupuk sehingga akan menjadi lebih diminati oleh masyarakat dan dapat menghasikan profit.

3.2 MENENTUKAN TUJUAN
Dalam program ini tujuan utama yang ingin dicapai adalah mengoptimalkan pemanfaatan ikan lele yang biasanya hanya dikonsumsi sebagai lauk pauk menjadi suatu produk yang lebih inovatif, menarik, enak dan bergizi yaitu kerupuk ikan lele dengan bahan baku utama dari ikan lele. Sehingga diharapkan dapat menghasilkan profit yang dapat membantu meningkatkan taraf hidup masyarakat Indonesia pada umumnya, dan bagi pelaku usaha pada khususnya. 

3.3 PERENCANAAN DAN PELAKSANAAN PROGRAM
1. Tahap Persiapan
Kegiatan yang meliputi tahap persiapan adalah tempat, tenaga kerja, serta pembelian alat dan bahan.
2. Tahap Pemasaran
Pada tahap ini kami memilih cara untuk memasarkan produk kami dengan memasang iklan di media sosial, membuat brosur yang nantinya akan di sebar, dan menerapkan sistem penjualan konsinyasi.



BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM

4.1 ANGGARAN BIAYA
1. Rekapitulasi Biaya
	No.
	Uraian
	Jumlah

	1.
	Peralatan Penunjang PKM
	Rp. 1.736.500

	2.
	Bahan Habis Pakai
	Rp. 4.468.500

	3.
	Perjalanan
	Rp.    295.000

	4.
	Lain-lain
	Rp     500.000

	
	JUMLAH
	Rp. 7.000.000



4.2 JADWAL KEGIATAN
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Identifikasi masalah
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Menentukan tujuan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Menganalisis kebutuhan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Rancangan pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Pelaksanaan pemasaran
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LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1 Biodata Ketua dan Anggota
BIODATA KETUA
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Maksum Fuadi 

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi 2012

	4
	NIM
	7101412366

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 20 September 1992

	6
	E-mail
	maksumfuadi18@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon / HP
	085725978972


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Bondowoso II
	SMP N 1 Kota Mungkid
	SMA N 1 Kota Mungkid

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun 
Masuk – Lulus
	1999-2005
	2005-2008
	2008-2011


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	Juara 2 TUB/BB Tingkat SMA/MA/SMK se-eks Karesidenan Kedu
	Karesidenan Kedu
	2010

	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang,     Juni 2015
  		   Pengusul,

( Maksum Fuadi )
NIM. 7101412366
BIODATA AGGOTA

ANGGOTA 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Nanda Nafitul Arifatun Priyati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi 2012

	4
	NIM
	7101412396

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kendal, 20 April 1994

	6
	E-mail
	nandanafitul@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	081802491365


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 02 Karangayu
	SMP N 01 Cepiring
	SMK N 1 Kendal

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun 
Masuk - Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang,     Juni 2015
  		   Pengusul,

( Nanda Nafitul A.P )
NIM. 7101412396



ANGGOTA 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Eka Susanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi 2012

	4
	NIM
	7101412388

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 7 Juli 1994

	6
	E-mail
	Ekajuli714@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon / HP
	087710254149


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Peguyangan
	SMP N 01 Bantarbolang
	SMK N 1 Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun 
Masuk - Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang,     Juni 2015
  		   Pengusul,

( Eka Susanti )
NIM. 7101412388





ANGGOTA 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Indah Suryani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi 2012

	4
	NIM
	7101412346

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 28 September 1993

	6
	E-mail
	indah4774@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon / HP
	08996676395


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Bandung
	SMP N 6 Kebumen
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun 
Masuk - Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang,     Juni 2015
  		   Pengusul,

( Indah Suryani )
NIM. 7101412346



ANGGOTA 4
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Feriyanto

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-Laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi 2013

	4
	NIM
	7101413319

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 28 Maret 1995

	6
	E-mail
	feriyanto3319@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon / HP
	087719130248


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Maarif Tanjungsari Borobudur
	MTs N Borobudur
	SMA N 1 Kota Mungkid

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun 
Masuk - Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang,     Juni 2015
  		   Pengusul,

( Feriyanto )
NIM. 7101413319



Lampiran 2 Justifikasi Anggaran Kegiatan
a. Peralatan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga

	1.
	Kompor gas
	1
	Rp.  750.000
	Rp.    750.000

	2.
	Wajan 
	2
	Rp.    65.000
	Rp.    130.000

	3.
	Panci pengukus
	2
	Rp.  110.000
	Rp.    220.000

	4.
	Baskom 
	4
	Rp.    32.000
	Rp.    128.000

	5.
	Pisau 
	5
	Rp.    10.000
	Rp.      40.000

	6.
	Centong 
	4
	Rp.      5.000
	Rp.      20.000

	7.
	Tampah
	10
	Rp.    35.000
	Rp.    350.000

	8.
	Soled
	4
	Rp.      7.000
	Rp.      28.000

	9.
	Sepatula
	2
	Rp.      8.000
	Rp.      16.000

	10.
	Talenan
	5
	Rp.      5.000
	Rp.      25.000

	11.
	Lap Kain
	5
	Rp       7.500
	Rp.      37.500

	Jumlah Harga
	Rp. 1.736.500


b. Penyusutan Peralatan 
	No. 
	Nama Barang
	Umur Ekonomis
	Penyusutan / Bulan

	1.
	Kompor gas
	3 tahun
	Rp.    5.000

	2.
	Wajan
	4 tahun
	Rp.    2.500

	3.
	Panci pengukus
	4 tahun
	Rp.    4.500

	4.
	Baskom
	1 tahun
	Rp.  10.000

	5.
	Pisau
	2 tahun
	Rp.    1.500

	6.
	Centong
	1 tahun
	Rp.    1.500

	7.
	Tampah
	2 tahun
	Rp.  14.500

	8.
	Soled
	2 tahun
	Rp.    1.000

	9.
	Sepatula
	2 tahun
	Rp.       600

	10.
	Talenan
	2 tahun
	Rp.    1.000

	11.
	Lap Kain
	6 bulan
	Rp.    6.000

	Jumlah Penyusutan
	Rp.  48.100


c. Bahan Habis Pakai
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Total Satuan

	1.
	Ikan lele
	30 kg
	Rp.  12.000
	Rp.   360.000

	2.
	Tepung tapioka
	30 kg
	Rp.  12.500
	Rp.  375.000

	3.
	Telur bebek
	60 butir
	Rp.    1.700
	Rp.  102.000

	4.
	Garan
	15 ons
	Rp.       500
	Rp.      7.500

	5.
	Soda 
	2,5 0ns
	Rp.    2.000
	Rp.      5.000

	6.
	Gula 
	5 kg
	Rp.  16.000
	Rp.    80.000

	7.
	Minyak goreng
	15 lt
	Rp.  14.000
	Rp.  210.000

	8.
	Air
	20 lt
	Rp.    1.500
	Rp.    30.000

	9.
	Gas Elpiji
	6 tabung@3 kg
	Rp.  20.000
	Rp.  120.000

	10.
	Bumbu-bumbu
	
	
	Rp.  200.000

	Jumlah Total
	Rp.1.489.500




 (
Pimpinan
Maksum Fuadi
)Lampiran 3 Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas


 (
Bendahara
Nanda Nafitul A.P
)


 (
Bag. Produksi
Eka Susanti
)
 (
Bag. Pemasaran
Indah Suryani
)


Keterangan:
· Maksum Fuadi sebagai pemimpin bertugas untuk mengontrol semua aktivitas yang dilakukan dalam usahanya.
· Nanda Nafitul sebagai bendahara bertugas untuk menghimpun dana mengatur kas keluar dan kas masuk dalam usaha.
· Eka Susanti sebagai bagaian produksi bertugas memproduksi produk krup, termasuk dalam pembelian bahan baku.
· Indah Suryani sebagai bagian pemasaran bertugas untuk memasarkan produk yang dihasilkan dari bagian produksi untuk memperoleh laba

















Lampiran 4 Surat Pernyataan Katua
SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertandatangan di bawah ini:
Nama                                     : MAKSUM FUADI
NIM                                       : 7101412366
Program Studi                        : Pendidikan Ekonomi (Akuntansi)   
Fakultas                                 : Ekonomi

[bookmark: _GoBack]Dengan ini saya menyatakan bahwa Usulan PKM dengan judul “Krupuk Lele Rasa Lagu” yang saya usulkan tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah didanai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian, maka saya bersedia menerima hukuman sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini saya buat dengan sungguh-sungguh dan sebenar-benarnya.

         Semarang,   Juni  2015
Mengetahui,                                               Yang menyatakan,
	Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
	Ketua Pelaksana Kegiatan

	Universitas Negeri Semarang
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