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RINGKASAN
Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yang kami usulkan berupa pengembangan pembuatan kripik bonggol kelapa yaitu pemanfaatan bonggol kelapa untuk dijadikan bahan makanan kering yang tahan lama didaerah pesisir khususnya yang mengandung kadar karbohidrat, kadar protein, kadar lemak dan kadar serat pada bonggol kelapa masing-masing adalah11,56 %, 2,83% , 2,38 % dan 45,7 % yang baik untuk tubuh kita . Manfaat karbohidrat yaitu sebagai sumber energi utama tubuh. Pada beberapa organ tubuh utama seperti, otak, lensa mata, dan sel saraf. Manfaat protein yaitu : protein memiliki peranan yang besar untuk mempercepat reaksi biologis, sebagai alat pengangkut dan penyimpan, sebagai pertahanan tubuh dan imunisasi pertahanan tubuh, dan lain-lain. Dan manfaat kandungan serat dalam bonggol kelapa yaitu dapat menghambat lemak yang akan masuk kedalam tubuh.
Tujuan dari pembuatan dan pengembangan produk kripik bonggol kelapa yaitu untuk membuat variasi makanan baru dari bonggol kelapa, dan untuk menggurangi sampah dari hasil penebangan pohon kelapa yang banyak didaerah pesisir, dan untuk meningkatkan nilai ekonomis dari bonggol kelapa. Target pemasaran produk kami adalah di sekitar kampus PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang dan sekitarnya, serta di Toko-toko sekitar Kota Tegal, dan melalui facebook, twiter, blog dengan promosi yang menarik konsumen sehingga target pemasaran dapat tercapai dengan maksimal. 
Program ini dilaksanakan selama 5 bulan dengan tiga tahaapan. Tahap pertama yaitu persiapan alat dan bahan serta tempat untuk usaha, tahap kedua yaitu pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran, tahap ketiga yaitu tahap mentoring dan evaluasi. 
Program ini membutuhkan dana sebesar Rp. 7.020.000,-dengan hasil yang akan diperoleh sebesar Rp. 10.000.000,00, dengan hasil awal ini dapat menutup modal awal dan sudah memperoleh keuntungan. Keuntungan pada bulan kedua nantinya akan digunakan  untuk membayar karyawan.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 LATAR BELAKANG MASALAH 
Pohon kelapa merupakan tanaman yang dapat tumbuh didaerah tropis, terutama pada daerah-daerah pinggir pantai. Salah satu alasannya yaitu karena ketika pohon kelapa banyak berbuah dan buahnya jatuh, maka kelapa yang berada dipinggir pantai akan terbawa arus dan akan menjadi pohon kelapa di daerah pinggir pantai lainnya. Banyak manfaat dari pohon kelapa mulai dari buah, batang, air kelapa, daging, tempurung, sabut kelapanya, akar, dll. Selain itu semua ternyata pada bagian pohon kelapa juga terdapat umbut / bonggol kelapa yang orang orang dahulu memakannya sebagai sayuran saja. Bahkan untuk masyarakat modern sekarang mungkin sudah tidak mengenal lagi masakan dari bonggol kelapa.
Menurut penelitian mahasiswa STIKes BTH Tasikalaya, hasil analisis kadar karbohidrat, kadar protein, kadar lemak dan kadar serat pada bonggol kelapa masing-masing adalah11,56 %, 2,83% , 2,38 % dan 45,7 %. Dari hasil penelitian tersebut maka disimpulkan bahwa bonggol kelapa memiliki banyak kandungan gizi yang baik untuk tubuh, tetapi harus diproses dengan baik agar tidak menghilangkan kandungan gizinya ketika dimasak.
Walaupun bonggol kelapa ini dapat dengan mudah ditemui didaerah pantai dan memiliki banyak manfaat, akan tetapi jarang orang yang mengetahui bahwa bonggol kelapa dapat dimanfaatkan sehingga bonggol kelapa hanya teronggok di tempat sampah. Kenyataan ini sangat disayangkan. Tetapi di sisi lain juga dapat dinilai sebagai peluang usaha, yaitu dengan memanfaatkan apa yang belum banyak dimanfaatkan oleh orang, dalam hal ini dapat dikatakan pula menambah nilai ekonomis bonggol kelapa dan juga dapat mengurangi limbah bonggol yang teronggok di tempat sampah. Melihat peluang usaha tersebut, kami berinisiatif untuk mengembangkan suatu produk dengan menggunakan bonggol kelapa tentunya didaerah yang banyak tanaman pohon kelapa.
Dengan kondisi Kota Tegal yang dekat dengan pantai yang cenderung banyak pohon kelapa.  Dan daerah pantai tentunya akan menjadi tempat objek wisata yang sering dikunjungi banyak orang. Banyak masyarakat yang mengetahui kripik-kripik dengan bahan dasar buah, daun, dll. Namun masyarakat akan tertarik jika mengetahui akan diproduksinya makanan ringan cemilan sehari-hari terbaru berbahan dasar bonggol kelapa. Oleh karena itu, kripik bonggol kelapa merupakan makanan ringan yang cocok untuk menjadi peluang usaha di Kota Tegal, serta dapat dijadikan oleh- oleh asli khas dari pantai Tegal. Selain enak dan gurih, harganya terjangkau.
Dengan melihat kondisi-kondisi di atas, maka kami berinisiatif mengembangkan “KRIBONGPA LENYUS (Kripik Bonggol Kelapa Lezatnya Makyus”, yaitu makanan berbahan bonggol kelapa yang jarang disukai oleh masyarakat modern dizaman ini. Dengan adanya program ini kami berharap produk yang kami kembangkan akan diminati oleh orang banyak serta menjadi peluang usaha untuk banyak orang.
1.2	 PERUMUSAN MASALAH 
Berdasarkan uraian diatas, beberapa masalah yang dapat penulis rumuskan sebagai berikut : 
a. Bagaimana cara memproduksi kripik bonggol kelapa agar dapat menarik konsumen?
b. Apa manfaat dan keunggulan kripik bonggol kelapa?
c. Bagaimana cara penjualan dan pengenalan kripik bonggol kelapa dikalangan masyarakat?

1.3 	TUJUAN 
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut : 
a. Meningkatkan nilai ekonomis bonggol kelapa dari pohon kelapa yang telah ditebang sekaligus mengurangi limbah pohon kelapa. 
b. Dapat membuat makanan ringan dengan daya tahan yang lebih lama. 
c. Memanfaatkan peluang usaha dilingkungan masyarakat, dan kampus PGSD UPP Tegal UNNES.
d. Menambah variasi makanan ringan bagi masyarakat Kota Tegal khususnya bagi mahasiswa PGSD UPP Tegal UNNES.

1.4	 LUARAN YANG DIHARAPKAN 
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pengembangan pembuatan ”Kripik Bonggol Kelapa Lezatnya Makyus”, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut: 
a. Produk kripik bonggol kelapa dengan rasa yang enak, gurih, sehat dan bermanfaat bagi para konsumennya serta dengan harga yang terjangkau. 
b.	Teroptimalisasi manfaat dari bonggol  kelapa. 
c.	Diharapkan pula program ini dapat membuka lapangan usaha bagi mahasiswa maupun masyarakat Kota Tegal juga dapat memberikan keuntungan dari produk kripik bonggol kelapa. 

1.5  	MANFAAT 
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pengembangan pembuatan Kripik Bonggol Kelapa diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut: 
1. Menyediakan makanan fungsional bagi masyarakat, yaitu kripik bonggol kelapa yang murah, sehat, dengan memanfaatkan pohon kelapa yang ditebang.
2. Untuk mengetahui peluang keberlanjutan usaha kripik bonggol kelapa sebagai usaha yang menjanjikan bagi masyarakat. 








BAB 2
GAMBARAN UMUM MASYARAKAT SASARAN

Usaha yang akan kami kembangkan bergerak di bidang pengolahan makanan berupa “Kripik Bonggol Kelapa” yang memiliki berbagai manfaat untuk kesehatan. mengandung kadar karbohidrat, kadar protein, kadar lemak dan kadar serat pada bonggol kelapa masing-masing adalah11,56 %, 2,83% , 2,38 % dan 45,7 % yang baik untuk tubuh kita . Manfaat karbohidrat yaitu sebagai sumber energi utama tubuh. Pada beberapa organ tubuh utama seperti, otak, lensa mata, dan sel saraf. Manfaat protein yaitu : protein memiliki peranan yang besar untuk mempercepat reaksi biologis, sebagai alat pengangkut dan penyimpan, sebagai pertahanan tubuh dan imunisasi pertahanan tubuh, dan lain-lain. Dan manfaat kandungan serat dalam bonggol kelapa yaitu dapat menghambat lemak yang akan masuk kedalam tubuh. Dalam memproduksi makanan ini kami menggemas dengan kemasan yang menarik, bukan hanya itu tetapi kami tetap menjadikan cita rasa bonggol kelapa yang khas tanpa campuran bahan kimia.

1. 	Prospek pengembangan usaha 
Dengan melihat potensi konsumsi masyarakat yang cukup banyak. Apalagi produk yang akan dihasilkan adalah “makanan” yang artinya memiliki cakupan konsumen yang luas mulai dari anak-anak sampai orang dewasa. Kebanyakan kalangan masyarakat hanya mengambil manfaat buah kelapa dari pohonnya saja. Padahal masih terdapat bonggol kelapa, yang di dalamnya terkandung zat karbohidrat, kadar protein, kadar lemak, dan kadar lemak yang menyehatkan bagi tubuh. Hal ini dikarenakan masyarakat tidak mengetahui cara pengolahan bonggol kelapa selain untuk menjadi lauk makanan tersebut secara menarik dan berguna untuk dikonsumsi. Oleh karena itu, peluang ini yang menginspirasikan kami untuk membuat bonggol kelapa menjadi olahan menarik dan dapat dikonsumsi oleh masyarakat disemua kalangan dan semua umur, yaitu dengan membuat “Kripik Bonggol Kelapa Lezatnya Maknyus”.

2. 	Target penjualan 
Wilayah pemasaran kripik bonggol kelapa untuk 5 bulan kedepan adalah di daerah sekitar kampus PGSD Tegal, di daerah sekitar Kota Tegal seperti pinggir pantai, pusat oleh-oleh Kota Tegal dan pemasaran produk kami dilakukan juga melalui facebook, twiter. Untuk wilayah pendistribusiannya akan dititipkan ditoko-toko makanan maupun minuman. Secara hitungan target kasarnya proyeksi nilai penjualan usaha “Kripik Bonggol Kelapa Lezatnya Maknyus” ini pada bulan ke I adalah Rp 3.000.000,-. Dengan harga kemasan Rp. 20.000,- untuk kemasan beisi 200 gram, Rp. 15.000 untuk kemasan berisi 150 gram. Dan kami sediakan kemasan kecil untuk anak-anak yaitu seharga Rp. 2.000,-.

3.	Strategi pemasaran 
a. Tingkat persaingan 
Tingkat persaingan usaha kripik bonggol kelapa cenderung sangat kecil, karena di daerah pemasaran tidak ada yang menjual kripik bonggol kelapa. Selain itu kami juga mengadakan kerjasama dengan toko-toko makanan dan minuman di daerah di daerah Kota dan Kabupaten Tegal serta di kampus PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang yang banyak pembelinya, serta kami jual di daerah pinggir pantai yang terdapat banyak orang berwisata.
a). Tempat Produksi 
Tempat pembuatan sangat mempengaruhi suatu produk, karena tempat dapat mempengaruhi kualitas, harga dan pasar. Oleh karena itu kami memproduksi kripik bonggol ini di desa Mintaragen, Tegal. Karena tempat ini dekat dengan tempat wisata sehingga pemasarannya tidak membutuhkan banyak pengeluaran untuk transportasi, serta pembuatan kripik masih mengandalkan tenaga manusia karena salah satu tujuan memproduksi kripik bonggol kelapa ini adalah untuk menggurangi angka pengangguran.

b). Pembeli 
Sasaran konsumen kripik bonggol kelapa adalah mahasiswa dan masyarakat sekitar PGSD UPP Tegal Universitas Neegri Semarang, serta masyarakat di daerah sekitar Kota Tegal. 

c). Kapasitas Produk 
Produksi kripik bonggol kelapa yang akan dilakukan dalam usaha ini adalah dalam skala kecil terlebih dahulu. Bahan bonggol kelapa yang mudah didapatkan di daerah pantai desa Mintaragen, Kabupaten Tegal. Serta bahan-bahan lain pembuatan kripik bonggol kelapa yang mudah dicari diwarung terdekat.

b. Bauran Pemasaran 
a). 	Produk 
Kripik Bonggol Kelapa mengandung bahan yang bermanfaat bagi kesehatan karena adanya kandungan yaitu kadar karbohidrat, kadar protein, kadar lemak dan kadar serat pada umbut kelapa masing-masing adalah 11,56 %, 2,83% , 2,38 % dan 45,7 % yang baik untuk tubuh kita tanpa campuran bahan kimia yang berbahaya.

b). 	Harga Jual 
Haga jual produk yaitu Rp. 2.000,- untuk kemasan kecil , Rp.15.000,- untuk kemasan dengan isi 150 gr dan Rp. 20.000,- untuk kemasan dengan isi 200 gr.

c). 	Tempat Pemasaran 
Pemasaran yang dilakukan yaitu penitipan produk”Kripik Bonggol Kelapa Lezatnya maknyus” ke Koperasi Mahasiswa Unnes PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, serta akan di titipkan di toko makanan dan minuman sekitar Kota Tegal, di kost mahasiswa, dan tepat wisata pantai. 

d). Promosi 
Promosi Kripik Bonggol Kelapa dilakukan dengan membuka warung kecil yang menjual Kripik Bonggol Kelapa dengan harga yang menarik untuk pembelian jumlah tertentu. Menitipkan produk ditoko makanan dan minuman, kost mahasiswa hingga penawaran dari mulut ke mulut. Selain itu juga memperkenalkan produk kepada teman, saudara ataupun kerabat melalui media sosial seperti Facebook maupun Twitter dan blog. Penyebaran brosur di tempat target penjualan yaitu di wilayah sekitar Kota Tegal maupun Kabupaten Tegal.



BAB 3
METODE PELAKSANAAN PROGRAM

Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring. 
Pada tahap pertama, yaitu tahap persiapan meliputi persiapan alat dan bahan untuk pembuatan kripik bonggol kelapa.
Adapun alat dan bahan, serta cara kerja pembuatan Kripik adalah sebagai berikut :
a. Alat : Baskom, alas talenan, alat perajang (slicer), pisau stainless steel, ember plastik, penggorengan (wajan), sealer, kompor gas, tampah atau wadah, container plastik, plastik polipropilen (PP) ketebalan 0,8 mm/ aluminium foil, label
b. Bahan : Bonggol kelapa, air bersih, minyak goreng, larutan natrium bisulfit (Na2SO3) atau diganti potongan daun sirih, gula pasir, garam dapur, coklat bubuk.
c. Cara Kerja : Pengolahan kripik tidak terlalu sulit, namun perlu hati-hati. 
Langkah-langkah pembuatannya meliputi:
a. Menyiapkan alat dan bahan
b. Pengirisan bonggol kelapa dengan tebal 2-3 mm secara memanjang, langsung ditampung dalam bak perendaman.
c. Perendaman hasil irisan direndam dalam larutan natrium bisulfit (Na2SO3) 0,3-0,5% selama 10 menit lalu tiriskan, perendaman ini bertujuan agar warna tidak berubah coklat.
d. Penggorengan irisan bonggol kelapa menggunakan minyak yang cukup banyak sehingga semua bahan terendam. Tiap 1 kg irisan bonggol membutuhkan 3 liter minyak goreng, selama penggorengan dilalukan penggadukan secara pelan-pelan. Penggorengan pertama dilakukan sampai setengah kering lalu tiriskan.
e. Celupkan irisan bonggol dalam campuran air dengan 3 varisi yaitu gula, garam, cabe.Caranya yaitu:
a. Kripik bonggol rasa manis, 
Kripik yang setengah kering dicelupkan dalam larutan gula.Cara membuat larutan gula yaitu, perbandingan antara 1 kg gula pasir dimasukan dalam air 250 ml, aduk sampai rata, lalu panaskan sampai mendidih, kecilkan api, selanjutnya keripik yang telah direndam dalam larutan gula, diangkat dan didinginkan, dan digoreng kembali sampai kering.
b. Keripik bonggol rasa asin, kripik bonggol yang sudah setengah kering ditiriskan lalu dicelupkan kedalam larutan garam dengan perbandingan 1:100, lalu digoreng kembali sampai kering dan renyah.
c. Keripik bonggol rasa pedas, yaitu setelah kripik digoreng setengah kering lalu ditiriskan dan dicelupkan kedalam larutan bumbu yang terdiri dari cabe, bawang putih, dan garam, setelah itu larutan dipanaskan sampai mendidih, lalu api dikecilkan, diiriskan, lalu digoreng kembali sampai kering dan renyah.
f. Hasil penggorengan kemudian ditiriskan dengan menggunakan peniris minyak yang menetes tuntas.
g. Siapkan bumbu yang dihaluskan, seperti gula halus, garam halus,cabe bubuk, coklat bubuk yang sudah diolah, seasoning (bumbu siap saji), keripik bonggol kelapa yang telah digoreng dan ditiriskan, ditaburi bumbu dengan variasi rasa didalam kantong plastik, lalu dibolak-balik agar merata.
h. Proses pengemasan dalam plastik polipropilen atau aluminium foil agar meningkatkan daya simpan produk, kemudian pengemasan produk menggunakan mesin vakum ( vakum sealer)
i. Lakukan pemeriksaan terhadap penutupan kantong plastik.
j. Beri pelabelan makanan.

Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran produk keripik bonggol kelapa: 
1. Lokasi pembuatan
Lokasi pembuatan dirumah warga yaitu di desa Min taragendengan memanfaatkan bonggol kelapa dari pohon kelapa yang ditebang.
2. Proses produksi
Proses produksi kripik bonggol kelapa dapat dilihat melalui cara pembuatannya.

Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.












BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM
1. BIAYA
Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp. 3.740.000,-

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp. 1.960.000,-

	3.
	Perjalanan
	Rp. 720.000,-

	4.
	Lain-lain
	Rp. 600.000,-

	Jumah
	Rp. 7.020.000,-



2. JADWAL KEGIATAN
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan Kegiatan: alat dan bahan, pembuatan brosur, lokasi penjualan 
	
	
	
	
	

	2.
	Pembuatan produk 
	
	
	
	
	

	3.
	Penjualan produk dan promosi 
	
	
	
	
	

	4
	Evaluasi kegiatan dan penyusunan laporan 
	
	
	
	
	














DAFTAR PUSTAKA
Herlisna, Rika. 2013. Kandungan gizi dalam umbut kelapa. http://www.digilib.stikes-bth.ac.id/page.php?pg=dokumen&id=113&title=analisis-kandungan-nutrisi-umbut-kelapa-%28cocos-nucifera%29. Diunduh tanggal 4 Mei 2015.






















LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan anggota
1. Biodata Ketua
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Hanna Mutiara Fany

	2.
	Jenis Kelamin
	P

	3.
	Program Studi
	PGSD

	4.
	NIM
	1401414021

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 21 Juni 1996

	6.
	E-mail
	hannamutiarafany@gmail.com

	7.
	Nomer Telepon/Hp
	085747425925



b. Riwayar Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri 1 Karang Kemiri
	SMP Negeri 1 Ajibarang
	SMA Negeri Ajibarang

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



c. Pemakalah Seminar Ilmiah
-
d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian data saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu pesyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.


Tegal, 5 Juni 2015
Pengusul,
Hanna Mutiara Fany


2. Biodata Anggota 1
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Nasihatul Khoeriyah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3.
	Program Studi
	PGSD

	4.
	NIM
	1401413550

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 23 Desember 1994

	6.
	E-mail
	khoeryeri@gmail.com

	7.
	Nomer Telepon/Hp
	 085747821969



b. Riwayar Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri Ambalkebrek
	SMP Negeri 1 Ambal
	SMA Negeri 1 Kutowinangun

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



c. Pemakalah Seminar Ilmiah
-
d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian data saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu pesyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.
Tegal, 5 Juni 2015
Pengusul,

Nasihatul Khoeriyah


3. Biodata Anggota 2
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Ifa Aliffadilah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3.
	Program Studi
	PGSD

	4.
	NIM
	1401414045

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 16 Februari 1996

	6.
	E-mail
	Ifha.dillla@yahoo.co.id

	7.
	Nomer Telepon/Hp
	087764987000



b. Riwayar Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri 3 Wonogiri
	SMP Negeri 3 Patarukan
	SMA Negeri 1 Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



c. Pemakalah Seminar Ilmiah
-
d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian data saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu pesyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.
Tegal, 5 Juni 2015
Pengusul,


Ifa Aliffadilah























Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1.
	Baskom
	Merendam bonggol kelapa
	3 buah
	Rp. 15.000,-
	Rp. 45.000,-

	2.
	alas talenan
	Kelangsungan proses
	5 buah
	Rp.50.000,-
	Rp. 250.000,-

	3.
	alat perajang (slicer)
	Kelangsungan proses
	1 buah
	Rp.900.000,-
	Rp. 900.000,-

	4.
	Pisau stainless steel
	Kelangsungan proses
	1 set
	Rp. 150.000,-
	Rp. 150.000,-

	5.
	ember plastik
	Mencuci bonggol kelapa
	2 buah
	Rp. 100,000,-
	Rp. 200.000,-

	6.
	penggorengan (wajan) besar
	Kelangsungan proses
	2 buah
	Rp. 75.000,-
	Rp. 150.000,-

	8.
	Sealer
	Kelangsungan proses
	2 buah
	Rp. 70.000,-
	Rp. 140.000,-

	9.
	Kompor gas
	Kelangsungan proses
	2 buah
	Rp. 300.000,-
	Rp. 600.000,-

	10.
	Lap
	Kelangsungan proses
	5 buah
	Rp. 3.000,-
	Rp. 15.000,-

	11.
	Buku keuangan
	Administrasi
	1 buah
	Rp 20.000,-
	Rp. 20.000,-

	12.
	Stempel
	Administrasi
	1 buah
	Rp.60.000,-
	Rp.60.000,-

	13.
	Timbangan digital
	Menimbang kripik
	1 buah
	Rp. 300.000
	Rp. 300.000,-

	14.
	Container plastik
	Tempat keripik
	3 buah
	Rp. 150.000,-
	Rp. 450.000,-

	15.
	Plastik besar
	Kelangsungan proses
	5 buah
	Rp. 5.000,-
	Rp. 25.000,-

	16.
	Brosur Promosi
	Promosi
	100 lembar
	Rp. 1.000,-
	Rp. 100.000,-

	17.
	Pulpen
	Administrasi
	5 buah
	Rp. 4.000,-
	Rp. 20.000,-

	18.
	MMT
	Promosi
	1 buah
	Rp. 50.000,-
	Rp. 50.000,-

	19.
	Nota
	Administrasi
	1 buah
	Rp. 3.000,-
	Rp. 3.000,-

	20.
	Container box
	Penyimpanan
	2 buah
	Rp. 100.000,-
	Rp. 200.000,-

	21.
	Label produk
	Kemasan produk
	1 Rim 
	Rp. 60.000,-
	Rp. 60.000,-

	22.
	Spons
	Mencuci alat
	1 buah
	Rp. 2.000,-
	Rp. 2.000,-

	Sub total
	Rp. 3.740.000,-



2. Bahan Habis Pakai
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan 
	Total

	1.
	Bonggol kelapa
	Bahan dasar
	20 kg
	Rp. 30.000,-
	Rp 600.000,-

	2.
	minyak goreng
	Kelangsungan proses
	10 liter
	Rp. 20.000,-
	Rp 200.000,-

	3.
	larutan natrium bisulfit (Na2SO3)
	Kelangsungan proses
	25 kg/tas
	Rp. 10.000,-
	Rp. 250.000,-

	4.
	gula pasir
	Campuran kripik
	5 kg
	Rp 20.000,-
	Rp.100.000,-

	5.
	garam dapur
	Campuran kripik
	2 bal
	Rp.30.000,-
	Rp. 60.000,-

	6.
	coklat bubuk
	Campuran kripik
	2 kg
	Rp. 80.000,-
	Rp. 160.000,-

	7.
	Cabai merah
	Campuran kripik
	5 kg
	Rp. 50.000,-
	Rp. 250.000,-

	8.
	Gas Elpiji
	Kelangsungan proses
	2 tabung
	Rp. 140.000,-
	Rp. 280.000,-

	9.
	plastik polipropilen (PP) ketebalan 0,8 mm/ aluminium foil
	Kemasan kripik
	200 unit
	Rp. 300,-
	Rp. 60.000,-

	Sub Total
	Rp. 1.960.000,-



3. Perjalanan
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1.
	Transportasi
	Persiapan Proses
	3 orang
	Rp. 200.000,-
	Rp 600.00,-

	2.
	Uang Makan
	Makan
	3 orang
	Rp. 40.000,-
	Rp. 120.000,-

	Sub Total
	Rp. 720.000,-



4. Lain-lain
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1.
	Penyusunan Laporan Perkembangan 
	Pembuatan Laporan 
	2 Kali 
	Rp 50.000,-
	Rp 100.000,- 

	2.
	Penyusunan Laporan 
Akhir 
	Pembuatan Laporan 
	1 Kali 

	Rp 150.000,-

	Rp 150.000,-


	3.
	Dokumen dan 
Cetak 
	Mencetak Foto 

	-
	Rp 50.000,-
	Rp 50.000,-


	4.
	Banner 

	Promosi 

	1 buah

	Rp 200.000,-

	Rp 200.000,- 


	Sub Total
	Rp. 600.000,-



























Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1.
	Hanna Mutiara Fany/1401414021
	PGSD 
	10 jam/minggu 
	Ketua Tim Pengelola 

	2.
	Ifa allifadilah/1401414045
	PGSD 
	10 jam/minggu 
	Penanggungjawab Produksi dan pemasaran

	3.
	Nasihatul Khoeriyah/1401413550

	PGSD 

	10 jam/minggu 

	Penanggungjawab Keuangan 



























Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana

[image: ]UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Kampus Sekaran Gunung Pati, Semarang, Jawa Tengah
Website: www.unnes.ac.id email: unnes@unnes.ac.id
Telp. +6224 8508084 Fax. +6224 8508083


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

	Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama					: Hanna Mutiara Fany
NIM					: 1401414021
Program studi				: PGSD
Fakultas				: Ilmu Pendidikan
	Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-GT saya yang berjudul: KRIBONGPA LENYUS (Kripik Bonggol Kelapa Lezatnya Makyus) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 					
							Tegal , 5 Juni 2015
Mengetahui, 								Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

(Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Si)					(Hanna Mutiara Fany)
NIP. 196012171986011001						NIM. 1401414021
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