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BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH
Petani selalu diresahkan oleh hama tanaman yang dapat merusak tanaman padinya, seperti hama tikus, wareng, dan keong sawah. Terutama didaerah Kebumen, pada tanggal 19 Januari 2014 terjadi penyerangan hama keong sawah yang merusak tanaman padi muda pasca terjadi musibah banjir (Sumber:krjogja.com/m/read/201569/habis-banjir-hama-keong-mas-merebak.kr). Hal ini sangat meresahkan para petani. Petani terpaksa membersihkan sawahnya dan menanam ulang kembali.
Dari sinilah kami berusaha memecahkan masalah hama yang merajalela tersebut menjadi sesuatu yang lebih bermanfaat. Karena segala sesuatu yang telah diciptakan Allah swt pasti selalu mempunyai manfaat. Memanfaatkan keong sawah yang menjadi hama tanaman padi yang meresahkan petani menjadi suatu ide dalam memulai sebuah bisnis atau usaha yaitu “DENOAH ANGKASA (Dendeng Keong Sawah Aneka Gebrakan Rasa)”. Selain lezat olahan keongsawah ini juga kaya akan protein yang tentunya baik untuk kesehatan serta aman dikonsumsi oleh segala usia.
Kata keongsawahdiambil dari bahasa sunda. Keong sawah (Pila ampullacea) adalah sejenis siput air yang mudah dijumpai di perairan tawar Asia tropis, seperti di sawah, aliran parit, serta danau. Keongsawah dianggap sebagai hama oleh petani. Bahkan kitapun memandang sebelah mata karena bentuknya yang kotor dan berlendir. Tetapi ternyata Allah Yang Maha Kuasa, menciptakan makhluk yang kelihatannya menjijikkan tetapi ternyata banyak sekali kegunaannya yaitu untuk mengobati jerawat, obat antiseptic, bisa dijadikan penunjang kesembuhan penyakit hepatitis B, liver, diabetes, TBC, asma, maag sampai ke penyakit sembelit, influenza dan penambah napsu makan.

B. PERUMUSAN MASALAH
Rumusan masalah yang akan dipecahkan melalui program ini pada dasarnya tidak lepas dari ruang lingkup permasalahan di atas, yaitu :
1. Bagaimana cara membuat dendeng tutut? 
2. Bagaimana cara memasarkan dendeng tutut?
3. Bagaimana keuntungan yang diperoleh dari usaha dendeng tututini?

C. TUJUAN
1. Untuk mengetahui cara membuat dendeng tutut.
2. Untuk mengetahui cara memasarkan dendeng tutut.
3. Untuk mengetahui keuntungan yang dapat diperoleh dari usaha dendeng tutut.

D.  LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari pelaksanaan program ini adalah  terciptanya produk baru yang berbahan dasar keong sawah menjadi dendeng dengan aneka varian rasa sebagai berikut.
	Variasi
	Produk

	a. Rasa
	1. Original
2. Manis
3. Pedas
4. Balado
5. Barbeque 


	b. Bumbu Resep
	1. Bawang
2. Cengkeh
3. Merica



Selain itu, juga diharapkan dapat menyelesaikan masalah hama tanaman yang meresahkan masyarakat sekitar khususnya masyarakat Kebumen (daerah ketua pelaksana). Selainitu, memberikan keuntungan secara materi atas terselenggaranya usaha ini. Dan dengan terciptanya terobosan terbaru seperti Dendeng keongsawah kita dapat menciptakan peluang usaha yang inovatif dan berkualiatas serta mempunyai keunikan tersendiri.

E. KEGUNAAN
1. Mengatasi masalah hama tanaman di masyrakat menjadi bernilai ekonomi yang menguntungkan.
2. Meningkatkan jiwa kewirausahaan.
3. Meningkatkan kesejahteraan dengan membuka lapangan kerja bagi masyarakat sekarang.
4. Membuka alternatif usaha kuliner baru.








BAB II
GAMBARAN UMUM USAHA

1. AnalisisProduk
a. Jenis, Nama Produk, dan Analisis Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan adalah makanan sehat yang berbahan baku tutut atau keong sawah. Tutut memiliki banyak kandungan gizi yang bias mengobati jerawat, obatanti septik, bisa dijadikan penunjang kesembuhan penyakit hepatitis B, liver, diabetes, TBC, asma, maag sampai ke penyakit sembelit, influenza dan penambah napsu makan. Dendeng ini berbeda dengan dendeng-dendeng yang lain karena terbuat dari tutut atau keong sawah. Dendeng ini diberinama “DENOAH ANGKASA (Dendeng Keong Sawah Aneka Gebrakan Rasa)” yang mana dendeng ini akan diberi tambahan cabai untuk menentukan tingkat kepedasan.
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari produk ini adalah dendeng tutut atau keong sawah. Dendeng ini mempunyai aneka varian rasa seperti original, pedas, manis,balado, bawang, cengkeh, dan merica.
b. Keunggulan DENOAH ANGKASA (DendengKeongSawah Aneka Gebrakan Rasa)
		Dendeng ini adalah suatu makanan yang terbuat dari keong sawah yang memiliki nilai gizi tinggi. Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan sebagai berikut.
1) Makanan ini merupakan produk yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet maupun pewarna.
2) Produk yang dihasilkan berbeda dengan dendeng-dendeng biasanya karena memiliki banyak varian rasa.
3) Produk ini tidak hanya menjadi makanan yang hanya mengenyangkan, tetapi juga memiliki pengaruh baik bagi kesehatan.
2. AnalisisPemasaran 
Analisi spemasaran produk DENOAH ANGKASA sebagai berikut.
a. PeluangPasardanpesaing
Peluang pasar menjanjikan karena belum banyak produk olahan keong sawah (dendeng) dengan banyak varian rasa yang unik. Pesaing berasal dari pedagang olahan keong sawah lainnya seperti olahan sop, sate, kripik, dll. Jadi konsumen bias mencari referensi olahan keong sawah dalam bentuk lainnya, tetapi disini kami membuat dendeng keong sawah dengan rasa yang berbeda dari yang lainnya dengan banyak pilihan rasa.
b. Kebijakan Promosi
Promosi adalah suatu hal yang sangat penting dalam bisnis. Disini kami mempromosikan DENOAH ANGKASA (Dendeng Keong Sawah Aneka Gebrakan Rasa) melalui sosial media dan juga dari promosi menggunakan brosur serta kami menyediakan sampel untuk dicoba oleh masyarakat.
c. Kebijakan Distribusi
Distribusi produk kami dengan menawarkan langsung kepada konsumen dan melalui media online.
d. Analisis Operasional
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk keripik DENOAH ANGKASA selama empat bulan adalah sebagai berikut :
a. 1 minggu  : 35 bungkus 
b. 1 bulan  : 4 x 35 bungkus = 140 bungkus
c. 4 bulan  : 4 x 120 bungkus = 560 bungkus
Harga penjualan per bungkus adalah Rp 20.000,00
Harga Penjualan 4 Bulan     = Rp 20.000,00 x 560
 	= Rp 11.200.000,00
Laba Penjualan 4 bulan    = Harga Jual – Biaya Produksi
  =Rp 11.200.000,00 – Rp 9.100.000,00
  =Rp 2.100.000,00

3. Analisis Kelayakan Usaha
Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi = Total Biaya
Harga	 = Rp 9.100.000,00
 Rp 20.000,00 	       = 455
Jadi  pada  tingkat  volume  produksi  455  bungkus,  usaha  ini 
berada  pada  titik  impas.  BEP  ini  terjadi  pada  bulan  ke-4 produksi.
2. BEP Harga Produksi  = Total Biaya Produksi
       Hasil Produksi	     = Rp 9.100.000,00
560 		     = Rp 16.250,00
Jadi,  pada  tingkat  harga  Rp  16.250,00  usaha  ini  berada  pada titik impas
3. B/C Ratio    	     =   Hasil Penjualan
Total Biaya Produksi =  Rp 11.200.000,00
 Rp 9.100.000,00	     = 1,23
B/C Ratio > 1. Karena ratio lebih besar dari satu  yaitu 1,23  maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya, tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,23 kali lipat.











BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode pelaksasnaan kegiatan PKM ini dirinci sebagai berikut.




[bookmark: _GoBack]
1. Perencanaan
	Tahapan awal dari usaha ini adalah perencanaan segala kebutuhan yang diperlukan dalam proses produksi sampai pemasaran seperti menyiapkan bahan baku yang sesuai kriteria, sampai pada cara paling efektif untuk mempromosikan dendeng ini.
1. Pembuatan
Pembuatan atau pengembangan DENOAH ANGKASA adalah sebagai berikut.




Cara membuatnyaadalahsebagaiberikut.
a. Ambil daging tutut dari cangkangnya, cuci dengan abusekam dan bersihkan
b. Lumuri daging tutut dengan bumbu rendaman. Diamkan kira-kira 20 menit.
c. Didihkan air untuk merebus daging tutut. Setelah mendidih, masukkan daging beserta bumbu rebusan. Rebus sampai daging empuk kurang lebih 10 menit, dengan api sedang. Sisakan sedikit air rebusan.
d. Pukul daging yang telah direbus supaya seratnya agak membuka.
e. Tuang minyak goreng ke dalam wajan. Saat minyak masih dingin, masukkan bawang merah, cabe, sereh, daun jeruk dan lengkuas. Tumis dengan api sedang sampai minyak mulai mendidih.
f. Masukkan daging yang telah dipukul beserta air sisa rebusan daging, gula merah, dan air asam. Masak dengan api sedang sampai mendidih sambil sesekali diaduk.
g. Tambahkan garam, merica dan air jeruk nipis. Bila kurang suka rasa kecut, air jeruknya bisa dikurangi.
h. Tambahkan rasa sesuai rasa dendeng yang akan di pasarkan.
i. Siap disajikan.
2. Promosi atau pemasaran
Promosi  dilakukan  dengan  cara  menawarkan  produk  ke  konsumen 
langsung, membuat brosur atau memasang  pamflet di pinggir-pinggir  jalan dan lain-lain. Perkembangan teknologi juga akan dimanfaatkan penulis sebagai media promosi unggulan. Pemasaran  produk  ini  akan  dilakukan  dengan   cara  menawarkan  produk  secara  langsung  kepada  konsumen  dan menitipkan produk ke toko-toko. Pemasaran juga dilakukan melalui pemesan secara online dengan berorientasi pada kepercayaan dan kepuasan pelanggan.
3.  Pembentukan Usaha
Usaha ini dimulai dengan usaha kecil-kecilan yang diolah pribadi dan diproduksi dengan mengimbangi selera pasar. Apabila sambutan konsumen baik, maka usaha ini akan dikembangkan lebih luas. Pengembangan usaha ini akan dilakukkan bekerja sama dengan toko-toko penjual makanan dalam skala besar dan memiliki pelanggan tetap.


4.  Evaluasi
Evaluasi  dilakukan  untuk  mengetahui  perkembangan  usaha  yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang  dihasilkan,  mengevaluasi  komentar-komentar  konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	3.934.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	3.941.000,00

	3
	Perjalanan
	650.000,00

	4
	Lain-lain
	575.000,00

	Jumlah
	9.100.000,00



2. JADWAL KEGIATAN
	No
	Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
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	5. 
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LAMPIRAN 1
BiodataKetuaPelaksana	

Namalengkap		: Ayu Karunia Wati
Tempat, tanggal lahir	: Grobogan, 26 April 1996
Alamatrumah	: Desa Sidokerto Rt/Rw 05/01 Pati
No. Hp / email		: 085868353056/ ayukarunia31@yahoo.co.id
Jeniskelamin		: Perempuan
Agama			: Islam
Hobi			: Menggambar dan menari
Motto hidup		: Berdo’a, berusaha, bekerja dan bersabar
Pendidikan formal
2002-2008			: SD Negeri Sidokerto 01 Pati
2008-2011			: SMP Negeri 2 Pati
2011-2014			: SMK Negeri 01 Pati
2014- sekarang		: Universitas Negeri Semarang
Pengalaman organisasi	: Organisasi IMBISI

						Semarang, 10 Juni 2015


								

							Ayu Karunia Wati									NIM 7101414150




Biodata Pelaksana 1
Nama lengkap		: CaswinRahayu
Tempat, tanggal lahir	: Kebumen, 18 November 1995
Alamat rumah		: Pujodadi RT 01 RW 04, Bonorowo Kebumen.
No. Hp / email		: 085729665910 / nyonya_caswin@yahoo.com
Jenis kelamin		: Perempuan
Agama			: Islam
Hobi			: Membaca karya sastra
Motto hidup		: SEMANGAT

Pendidikan formal
2001-2007			: SD  Negeri Wonorejo Kulon
2007-2010			: SMP Negeri 14 Purworejo
2010-2013			: SMA Negeri 1 Prembun
2013- sekarang		: Universitas Negeri Semarang
Pengalamanorganisasi


						Semarang, 10 Juni 2015



																										Caswin Rahayu
						NIM 2111413003	



Biodata anggota pelaksana 2

Nama lengkap		: Eli Sundari
Tempat, tanggal lahir	: Wonosobo, 7 Juni 1995
Alamatrumah		: Jl. Jomblang Legok No. 28B rt 01 rw 02
  Semarang
No. Hp / email		: 085742764702/ elisundari22@gmail.com
Jenis kelamin		: Perempuan
Agama			: Islam
Hobi			: Bersih-bersih, menyanyi
Motto hidup		: Be your self be nature
Pendidikan formal
2001-2007			: SD NegeriWidosari 01 Semarang
2007-2010			: SMP  Fransiskus Semarang
2010-2013			: SMK  Negeri 2 Semarang
2013- sekarang		: Universitas Negeri Semarang
Pengalamanorganisasi	: Unnes Stock Exchange Study Forum


						Semarang, 10 Juni 2015



																										Eli Sundari
							NIM7311413096


BiodataAnggotaPelaksana 3

Nama lengkap		: Aninda Nurul C
Tempat, tanggal lahir	: Semarang, 30 November 1996
Alamat rumah		: Kemantren, RT.01 RW.04 Semarang
No. Hp			: 089649013594
E-mail			: Anindanurul58@yahoo.com
Jeniskelamin		: Perempuan
Agama			: Islam
Hobi			: Olahraga
Motto hidup		: Bisa karena biasa
Pendidikan formal
2001-2008		: MI Muhammadiyah
2008-2011		: SMP N 28 Semarang
2011-2014		: SMA N 8 Semarang
2014- sekarang		: UniversitasNegeri Semarang
Pengalaman organisasi	



						Semarang, 10 Juni 2015


																										Aninda Nurul
						NIM7101414150


Biodata anggota pelaksana 4
	
Nama lengkap		: Aris Widodo
Tempat, tanggal lahir	: Purworejo, 18 November 1997
Alamat rumah		: Sumber RT 01 RW 01 Pituruh Purworejo
No. Hp / email		:089613201980/ widodoaris41215@yahoo.co.id
Jenis kelamin		: Laki-laki
Agama			: Islam
Hobi			: mendengarkan musik
Motto hidup		: Percayalah pada kekuatan sebuah doa
Pendidikan formal
2002-2008			: SD Negeri Sumber
2008-2011			: SMP Negeri 1 Prembun
2011-2014			: SMA Negeri 1 Prembun
2014- sekarang		: UniversitasNegeri Semarang
Pengalaman organisasi


						Semarang, 10 Juni 2015


																										ArisWidodo
							NIM7311414124




Biodata Dosen Pendamping

Nama Lengkap	: 
NIP			: 
Fakultas		: 
Jurusan		: 
Perguruan Tinggi	: 
Alamat			:
No Kontak		: 

						Semarang, 10 Juni 2015
																										

						
						












LAMPIRAN 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Sewa Tempat
	Tempat Usaha
	1
	2.400.000
	2.400.000

	Kompor
	Memasak
	2
	400.000
	800.000

	Sewa Tabung
	Memasak
	2
	30.000
	60.000

	Alat Penumbuk
	Menumbuk daging
	1
	300.000
	300.000

	Pisau
	Memotong
	6
	5.000
	30.000

	Wajan Penggorengan
	Menggoreng dan menumis
	4
	50.000
	200.000

	Usuk-usuk
	Menggoreng
	2
	12.000
	24.000

	Ember
	Mencuci daging
	4
	15.000
	60.000

	Baskom
	Tempat adonan dan mencampur bumbu
	2
	20.000
	40.000

	Serok
	Menggoreng
	2
	12.000
	24.000

	Buku
	Menulis
	1
	12.000
	12.000

	Alat Tulis
	Menulis
	6
	1.500
	9.000

	Tusuk Gigi
	Mengolah daging
	5
	5.000
	25.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.934.000






2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Keong
	Bahan Baku
	100 kg
	10.000
	1.000.000

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	50 kg
	15.000
	750.000

	Gas Elpiji 3kg
	Memasak
	5 tabung
	16.000
	800.000

	Garam
	Penyedap Rasa
	5 kg
	3.000
	15.000

	Air
	Pembuat Adonan
	6 galon
	5.000
	30.000

	Rempah
	Resep Adonan
	10 kg
	30.000
	300.000

	Bawang Merah
	Penyedap Rasa
	5 kg
	14.000
	70.000

	Bawang Putih
	Penyedap Rasa
	7 kg
	11.000
	77.000

	Gula Merah
	Penyedap Rasa
	10 kg
	5.000
	50.000

	Gula Pasir
	Penyedap Rasa
	12 kg
	11.000
	132.000

	Cabai Rawit
	Penyedap Rasa
	10 kg
	14.000
	140.000

	Cabai Merah
	Penyedap Rasa
	8 kg
	12.000
	96.000

	Bumbu Balado
	Penyedap Rasa
	8 kg
	8.000
	64.000

	Merica
	Penyedap Rasa
	3 kg
	90.000
	270.000

	Ketumbar
	Penyedap Rasa
	3 kg
	20.000
	60.000

	Jeruk Nipis
	Penyedap Rasa
	8 kg
	9.000
	72.000

	Asam Jawa
	Penyedap Rasa
	5 kg
	3.000
	15.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.941.000










3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Biaya Transportasi
	Pembelian bahan dan pemasaran
	5
	130.000
	650.000

	SUB TOTAL (Rp)
	650.000



4. Biaya Lain-lain
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya konsumsi
	150.000,00

	Biaya iklan
	200.000,00

	Penyusunan Laporan
	100.000,00

	Dokumentasi dan Cetak
	125.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	575.000,00



Biaya Total Keseluruhan
Peralatan Penunjang	= Rp 3.934.000,00
Bahan Habis Pakai	= Rp 3.941.000,00
Perjalanan		=Rp650.000,00
Lain-Lain		=Rp 575.000,00
Total			= Rp9.100.000,00






Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
	UraianTugas

	1
	Ayu Karunia Wati/ 7101414150
	Pendidikan Ekonomi
	Ekonomi
	10 jam/ minggu
	Mengkoordinasi anggota dan membantu anggota

	2
	Caswin Rahayu / 2111413003
	Sastra Indonesia
	Sastra
	10 jam/ minggu
	Mengatur keuangan, pembuatan dan pemasaran

	3
	Eli Sundari /7311413096
	Manajemen
	Ekonomi
	10 jam/ mingggu
	Mengatur keuangan, Pembuatan dan pemasaran

	4

	Aninda Nurul /7101414150
	Pendidikan Ekonomi
	Ekonomi
	10 jam/ mingggu
	Pembuatan dan pemasaran

	5

	Aris Widodo /7311414124
	Managemen
	Ekonomi
	10 jam/ mingggu
	Pembuatan dan pemasaran














Lampiran 4
 Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Ayu Karunia Wati
NIM			: 7101414150
Program Studi   	: Pendidikan Administrasi Perkantoran
Fakultas   		: Fakultas Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: DENOAH ANGKASA yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 10 Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,     		Materai Rp6.000

								Ayu Karunia Wati
								NIM 7101414150
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Perencanaan Pembuatan Pemasaran Usaha Keong Evaluasi





image4.png
Pemilihan Perebusan Pembuatan
Bahan Baku keong sawah bumbu
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