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Nugget yang pertama dibuat adalah dari daging ayam.Nugget merupakan produk olahan daging yang terbuat dari daging giling yang dicetak dan dilapisi dengan tepung roti.Nugget ayam merupakan produk daging yang diciptakan pada tahun 1950 oleh Robert C. Baker, seorang profesor ilmu makanan di Universitas Cornell, dan diterbitkan sebagai karya akademis yang merupakan sebuah inovasi. Resep untuk McDonald's Chicken McNuggets diciptakan dari McDonald's oleh Tyson Foods tahun 1979 dan mulai dijual pada tahun 1980
Nugget ubi jalar adalah produk olahan yang dibuat dari ubi jalar dan penambahan daging ayam giling yang di cetak dan dibekukan.Ubi jalar memiliki kandungan karotenoid tinggi, yang meningkatkan kekebalan tubuh.Juga mampu melawan radikal bebas serta membuat kulit lebih sehat dan tak mudah mengalami penuaan dini. Mengonsumsi ubi manis dapat memberikan nutrisi pada kulit (anti aging) dan membuat kulit awet muda. Beta karoten yang terkandung dalam ubi manis (berwarna jingga – orange) bertindak sebagai antioksidan, yang akan membantu vitamin A bekerja menghilangkan sel kulit lama dan menghasilkan sel kulit baru yang lebih sehat.
Tujuan ini adalah yang hendak dicapai dari PKM-K adalah: 1) mengetahui peningkatan nilai jual NULAR melalui inovasi pemanfaatan Ubi Jalar sebagai bahan alternatif; b) Mengetahui respon masyarakat terhadap NULAR;(c) mengetahui proses  dan pembuatan NULAR dengan inovasi yang simple dan kreatif.
Metode pelaksanaan dari PKM-K ini meliputi metode produksi pada NULAR (Nugget Ubi Jalar) dengan sistem home industri yang terdiri dari beberapa tahap yaitu: (1) Pemilihan Bahan dan Pengupasan Bahan; (2) Pengukusan Pertama; (3) Pemotongan dan Penghalusan Bahan; (4) Pencampuran dan Pencetakan Bahan; (5) Pengukusan Kedua; (6) Pengemasan; (7) Penggorengan.
Setelah diberikan pelatihan pembuatan NULAR (Nugget Ubi jalar), dan pembuatan sistem pemasaran terpadu, diharapkan mampu menjadikan NULAR sebagai jajanan sehat untuk anti aging dan sebagai pengganti makanan junk food.



Kata Kunci : Nugget, Nugget Ubi jalar, anti aging, kanker kulit.
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1.1 Latar Belakang
Nugget yang pertama dibuat adalah dari daging ayam.Nugget merupakan produk olahan daging yang terbuat dari daging giling yang dicetak dan dilapisi dengan tepung roti.Nugget ayam merupakan produk daging yang diciptakan pada tahun 1950 oleh Robert C. Baker, seorang profesor ilmu makanan di Universitas Cornell, dan diterbitkan sebagai karya akademis yang merupakan sebuah inovasi. Resep untuk McDonald's,  Chicken McNuggets diciptakan dari McDonald's oleh Tyson Foods tahun 1979 dan mulai dijual pada tahun 1980
Nugget ubi jalar adalah produk olahan yang dibuat dari ubi jalar dan penambahan daging ayam giling yang di cetak dan dibekukan.Ubi jalar memiliki kandungan karotenoid tinggi, yang meningkatkan kekebalan tubuh.Juga mampu melawan radikal bebas serta membuat kulit lebih sehat dan tak mudah mengalami penuaan dini. Mengonsumsi ubi manis dapat memberikan nutrisi pada kulit (anti aging) dan membuat kulit awet muda. Beta karoten yang terkandung dalam ubi manis (berwarna jingga – orange) bertindak sebagai antioksidan, yang akan membantu vitamin A bekerja menghilangkan sel kulit lama dan menghasilkan sel kulit baru yang lebih sehat.
Menurut sebuah artikel yang diterbitkan oleh Komisi Sweet Potato North Carolina, dari 58 jenis sayuran yang diteliti, ditemukan bahwa ubi jalar adalah termasuk makanan dalam daftar terbaik. Ubi jalar adalah makanan manis yang bebas lemak, namun ia mengandung 769% dari kebutuhan harian vitamin A dan 65% vitamin C dalam satu porsi (sekitar satu cangkir). 
Di luar negeri terutama beberapa negara di benua Afrika, ubi jalar menjadi salah satu sumber makanan pokok yang penting.Namun, seringkali ubi jalar di anggap sebagai makanan kampungan dan tidak bergengsi sehingga pemanfaat ubi tersebut agak jarang.Karena anggapan tersebut, maka ubi jalar salah satunya dapat di olah menjadi sebuah makanan cepat saji yaitu nugget ubi jalar. Selain mempunyai banyak manfaat, ubi jalar juga merupakan solusi anti aging (mrncegah penuaan dini).
Manfaat yang dikandung ubi jalar untuk kesehatan sangat besar.Nilai gizinya bahkan lebih tinggi dibanding kentang, dan memiliki indeks glikemik rendah.Serat dan kandungan vitamin A pada ubi jalar pun tinggi, termasuk juga zat besi, folat, tembaga, dan mangan plus vitamin C, B2, B6, D, E dan biotin pun ada dalam makanan sederhana ini. 
Dengan memanfaatkan ubi jalar yang sekarang ini jarang di konsumsi oleh masyarakat umum, kami menginovasikan bahan dasar ubi menjadi nugget sebagai pengganti makanan junk food yang sehat dan sebagai anti aging (penuaan dini). Maka dari itu semoga dengan adanya kreatifitas mahasiswa ini dapat membantu dan memberi solusi untuk masyarakat dalam mengembangkan home industri dengan bahan dasar yang sederhana serta olahan simple dan kreatif.
1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan uraian di atas, beberapa masalah yang dapat penulis rumuskan adalah sebagai berikut:
1. Apakah pemanfaatan ubi jalar sebagai bahan alternatif dapat meningkatkan nilai jual produk NULAR?
2. Bagaimana manfaat ubi jalar sebagai jajanan sehat dan anti aging?
3. Bagaimana respon masyarakat terhadap NULAR?
4. Bagaimana Proses dan pembuatan NULAR dengan inovasi yang simple dan kreatif?
1.3 Tujuan
Tujuan yang hendak dicapai dari program ini adalah:
1. Mengetahui peningkatan nilai jual NULAR melalui inovasi pemanfaatan ubi jalar sebagai bahan alternatif
2. Mengetahui manfaat ubi jalar sebagai jajanan sehat dan anti aging
3. Mengetahui respon masyarakat terhadap NULAR
4. Mengetahui proses dan pembuatan NULAR dengan inovasi yang simple dan kreatif
1.4 Luaran yang Diharapkan
Target luaran yang diharapkan dari program kegiatan ini yaitu :
1. Memanfaatkan ubi jalar agar menjadi makanan yang mempunyai nilai jual lebih tinggi oleh mahasiswa unnes (Universitas Negeri Semarang)
2. Memberikan inovasi kepada masyarakat bahwa ubi jalar dapat dijadikan wirausaha home industri yang sehat 
1.5 Kegunaan Program
1.5.1 Bagi masyarakat
a. Menerapkan program Home industri yang sehat 
b. Menghilangkan tanggapan mengenai ubi yang dianggap sebagai makanan kampungan dan tidak bergengsi
c. Mengembangkan perekonomian bagi masyarakat pedesaan dengan berwirausaha
d. Mengetahui olahan inovasi kreatif dari bahan makanan yang sederhana yaitu ubi
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Desa Ngrembel, Kecamatan Gunungpati,KotaSemarang merupakan sebuah desa yang masih asri. Banyak panorama wisata yang ditawarkan di wilayah ini.Namun, belum ada produksi makanan yang khas dari daerah ini.Potensi alam yang mendukung menjadikan desa Ngrembel sebagai kampung wisata, tidak hanya itu di desa ini terdapat banyak hasil alam yang dijadikan sebagian dari masyarakat untuk dijual guna menambah penghasilan.Desa ini terletak di dataran tinggi di wilayah semarang tepatnya di Kecamatan Gunungpati. Di Gunungpati sendiri terdapat sebuah universitas negeri yaitu UNNES (Universitas Negeri Semarang).Maka dari itu dengan adanya Progam Kreativitas Mahasiswa ini, kami mencoba menginovasikan bahan dasar ubi untuk menjadi nugget yang sehat dan kami juga mencoba untuk mempromosikanya di wilayah Ngrembel.
Setelah diberikan pelatihan pembuatan NULAR (Nugget Ubi jalar), dan pembuatan sistem pemasaran terpadu, masyarakat dapat menilai daya jual NULAR serta mengetahui kelebihan NULAR dari pengolahan nugget lainnya. NULAR diharapkan bisa menjadi alternatif  sebagai anti aging atau penuaan dini. Mengonsumsi ubi manis dapat memberikan nutrisi pada kulit (anti aging) dan membuat kulit awet muda. Beta karoten yang terkandung dalam ubi manis (berwarna jingga – orange) bertindak sebagai antioksidan, yang akan membantu vitamin A bekerja menghilangkan sel kulit lama dan menghasilkan sel kulit baru yang lebih sehat. sebagian masyarat mungkin akan penasaran membaca nama produk makanan ini karena nama yang unik, diharapkan masyarakat dapat menerima  NULAR dengan baik oleh masyarakat setempat.
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3.1 Metode Produksi pada NULAR
Terdiri dari beberapa tahap yaitu:
3.1.1 Pemilihan Bahan dan Pengupasan Bahan
Pemilihan ubi jalar dan bahan tambahan seperti daging  ayam, wortel, sebaiknya dapat dilakukan dengan memilih bahan yang kualitasnya terbaik. Bahan yang berkualitas baik, akan mempengaruhi harga jual dari 	NULAR.
Pengupasan dilakukan untuk bahan ubi jalar dan wortel. Sesudah dikupas di cuci hingga.
3.1.2 Pengukusan Pertama
Ubi jalar yang sudah di pilih dan di kupas, di kukus terlebih dahulu supaya ubi tersebut menjadi empuk sehingga mudah untuk di haluskan.
3.1.3 Pemotongan dan Penghalusan Bahan
Bahan yang perlu di potong adalah daging ayam dan wortel. Bahan tersebut di potong kecil-kecil. Alat yang di gunakan untuk memotong bahan adalah pisau.
Bahan yang di haluskan adalah bawang, merica dan garam. Bahan tersebut di haluskan sampai benar-benar halus. Sebelum di campurkan ke ubi sebaiknya bahan-bahan tambahan di cuci terlebih dahulu.
3.1.4 Pencampuran dan Pencetakan Bahan
Ubi jalar yang telah di kukus kemudian di campur dengan bahan yang di potong dan di haluskan. Pencampuran bahan perlu dilakukan karena dengan bahan tambahan tersebut, NULAR menjadi lebih enak dan lezat. Sesudah di campur dengan rata, kemudian dicetak di sebuah loyang.
3.1.5 Pengukusan Kedua
Pengukusan kedua dilakukan setelah semua bahan di campur dengan rata kemudian di kukus supaya bahan-bahan tambahan matang dan bumbunya meresap rata.
3.1.6 Pengemasan
Bahan yang sudah di cetak sebelumnya kemudian di potong sesuai selera lalu potongan tersebut satu persatu di lumuri dengan kocokan telur dan tepung roti. Setelah semua sudah di lumuri kemudian di kemas dan di bekukan.
3.1.7 Penggorengan
Bahan yang telah di bekukan siap di goreng dan siap di sajikan.
3.2 Langkah Pelaksanaan Setelah Metode Produksi 
3.2.1 Survei Lapangan
Survei lapangan bertujuan untuk mengamati situasi dan keadaan masyarakat yang direncakan sebagai objek sasaran.
3.2.2 Koordinasi dengan Kepala Desa
Berkoordinasi dengan Kepala Desa, untuk menentukan kesepakatan mufakat antara pelaksana program pengabdian masyarakat dengan kepala sekolah dan pihak yang terkait.
3.2.3 Sosialisasi Program 
Sosialisasi program bertujuan untuk memberikan informasi tentang rencana serangkaian pelaksanaan program yang disampaikan kepada masyarakat desa Ngrembel Gunungpati.
3.2.4 EvaluasiKegiatan
Mengevaluasi perkembangan pelaksanaan program kewirausahaan yang dilaksanakan di Desa Ngrembel Gunungpati, memberikan saran untuk mengembangkan home industri pembuatan NULAR.
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http://www.kartumanfaat.com/kesehatan/ubi-jalar-untuk-anti-aging

http://baleobat.blogspot.com/2014/02/manfaat-ubi-jalar-untuk-kesehatan.html

http://www.carakhasiatmanfaat.com/artikel/kandungan-gizi-ubi-jalar-dan-manfaatnya-bagi-kesehatan.html
































LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
Biodata Ketua Pelaksana
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap 
	Dany Firmansyah

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-Laki

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Seni Rupa S1

	4.
	NIM
	2401413022

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Salam,Saren,Kalijambe,Sragen

	6.
	Email
	Danydlfirmansyah@gmail.com

	7.
	Nomor telepon/HP
	085742970533



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Insitusi
	SDN 1 Saren
	SMP 1 N Gemolong
	SMAN 1 Gemolong

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.

Semarang, 

Ketua Pelaksana,



     (Dany Firmansyah)



Biodata Anggota Pelaksana I

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap 
	Aura Narendra

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	Psikologi S1

	4.
	NIM
	2401413022

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Ponorogo,18 November 1994

	6.
	Email
	aura_nara@yahoo.com

	7.
	Nomor telepon/HP
	082231148048



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Insitusi
	SD N 1 Pulong
	SMP N 6 Ponorogo
	SMK N 3 Ponorogo

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.

Semarang

						       Anggota Pelaksana I



			(Aura Narendra)				


Biodata Anggota Pelaksana 2

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap 
	Ahmad Rukhif Fawzi

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki Laki

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Otomotif

	4.
	NIM
	5202413048

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati,16 april 1995

	6.
	Email
	Ahmadrukhif692gmailcom

	7.
	Nomor telepon/HP
	085702167497



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Insitusi
	SD N 1
	SMP N 1 
	SMK N 1 

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	SD N Bumiharjo 01
	SMP N 1 Winong
	SMA N Jakenan



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.

Semarang, 

						  Anggota Pelaksana I



		                              (  Ahmad Rukhif Fawzi   )					



Lampiran 2.Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	harga satuan
	keterangan

	Alat produksi

	Blender
	Untuk menggiling daging ayam
	2 buah
	Rp  1.000.000,00
	Rp    2.000.000,00

	Panci kukus
	Untuk mengukus ubi
	2buah
	Rp      200.000,00
	Rp        400.000,00

	Baskom besar
	Persiapan untuk wadah bahan adonan
	5 buah
	Rp        20.000,00
	Rp        100.000,00

	Kompor
	Untuk mengukus dan mengoreng
	2 buah
	Rp      250.000,00
	Rp        500.000,00

	Sendok besar
	Untuk mengaduk adonan
	5 buah
	Rp        10.000,00
	Rp          50.000,00

	Gas 3kg
	Untuk bahan bakar kompor
	2 buah
	Rp      200.000,00
	Rp        400.000,00

	Pisau
	Untuk memotong dan mengupas
	5 buah
	Rp        15.000,00
	Rp          75.000,00

	Wajan/teflon
	Persiapan untuk mengoreng
	2 buah
	Rp      150.000,00
	Rp        300.000,00

	Sewa alat

	

	Sewa Komputer
	Penyusunan proposal
	2 set
	Rp      150.000,00
	Rp        300.000,00

	Sewa Print
	Print proposal, laporan
	1 set
	Rp      300.000,00
	Rp        300.000,00

	Sewa Kamera CLSR
	Dokumentasi kegiatan
	1 set
	Rp      400.000,00
	Rp        400.000,00

	Subtotal
	Rp    4.825.000,00


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Keterangan

	Bahan Pembuatan Nular

	Ubi
	Bahan utama
	5 kg
	Rp        20.000,00
	Rp        100.000,00

	Ayam
	Bahan penunjang
	3 kg
	Rp        40.000,00
	Rp        120.000,00

	Merica
	Bahan penunjang
	200 gr
	Rp        10.000,00
	Rp          10.000,00

	Bawang
	Bahan pelengkap
	1 kg
	Rp        20.000,00
	Rp          20.000,00

	Garam
	Bahan pelengkap
	1 kantong
	Rp        10.000,00
	Rp          10.000,00

	Tepung Roti
	Bahan pelengkap
	1 kg
	Rp        40.000,00
	Rp          40.000,00

	Minyak Goreng
	Untuk mengoreng nular
	5 ltr
	Rp        21.000,00
	Rp        105.000,00

	Wortel
	Bahan pelengkap
	3 kg
	Rp        10.000,00
	Rp          30.000,00

	Susu
	Bahan pelengkap
	500 gr
	Rp        50.000,00
	Rp          50.000,00

	Subtotal
	Rp        485.000,00


3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	harga satuan
	Keterangan

	Transportasi, sebelum dan sesudah

	Semarang-boyolali
	Survey dan Kerjasama
	3 orang
	Rp      100.000,00
	Rp        300.000,00

	Semarang
	Sewa Alat
	3 orang
	Rp      100.000,00
	Rp        300.000,00

	Sewa mobil
	Pengangkutan Barang
	4 hari
	Rp      500.000,00
	Rp    2.000.000,00

	Boyolali
	Pencarian Bahan
	3 orang
	Rp      100.000,00
	Rp        300.000,00

	Subtotal
	Rp    2.900.000,00


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	harga satuan
	keterangan

	Administrasi

	Pembuatan laporan
	Laporan kegiatan
	
	
	Rp        500.000,00

	Pengarsipan
	Laporan kegiatan
	
	
	Rp        500.000,00

	Publikasi

	Banner
	Media informasi
	2 buah
	Rp      500.000,00
	Rp    1.000.000,00

	MMT
	Media informasi
	2 buah
	Rp  1.000.000,00
	Rp    2.000.000,00

	Pamflet
	Media informasi
	2 rim
	Rp      145.000,00
	Rp        290.000,00

	Subtotal
	Rp    4.290.000,00

	TOTAL KESELURUHAN
	Rp  12.500.000,00

	
	


Lampiran 3. Tahapan Pelaksanaan/ Jadwal Faktual Pelaksanaan
	No.
	KEGIATAN
	PENANGGUNGJAWAB
	TEMPAT

	1.
	Proses percobaan pembuatan NULAR untuk pertama
	Dany Firmansyah
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	2.
	Proses perizinan ke Ketua RW Ngrembel
	Aura Narendra
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	3.
	Penandatanganankontrak persetujuanpelaksanaan Pelatihan Pembuatan “NULAR” sebagai jajanan sehat untuk anti aging atau penuaan dini di desa Ngrembel
	Ahmad Rukhif Fawzi
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	4.
	Proses percobaan NULAR kedua dengan ubi jalar sebagai bahan dasar
	Dany Firmansyah
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	5.
	Proses percobaan pembuatan NULAR
	Aura Narendra
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	6.
	Proses pelaksanaan Pelatihan Pembuatan “NULAR” Sebagai jajanan sehat untuk anti aging atau penuaan dini di desa Ngrembel

	Ahmad Rukhif Fawzi
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	7.
	Pelaksanaan tinjauan monitoring pertama pembuatan NULAR
	Dany Firmansyah
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	8.
	Pelaksanaan tinjauan monitoring kedua  dan pemberian contoh kemasan NULAR untuk pemasaran produk Ngrembel
	Aura Narendra
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	9.
	Pelaksanaan tinjauan monitoring ketiga pameran produk NULAR
	Ahmad Rukhif Fawzi
	Gdg. Serba guna Ngrembel

	10.
	Pembuatan Laporan Kemajuan  
	Dany Firmansyah
	Gazebo FIP

	11.
	Penyusunan Laporan Akhir 
	
	Gazebo FIP


Lampiran 4.Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
a) Susunan Organisasi Tim


b) Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang
Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Dany Firmansyah 1601413085
	Pendidikan 
Seni Rupa S1
	Kependidikan
	5 jam/minggu
	Survey, kerjasama, sosialisasi, pelaksanaan kegiatan, pengadaan segala kebutuhan, penyusunan laporan

	2
	Aura Narendra
1601413105
	Psikologi 
S1
	Kependidikan
	4jam/minggu
	Survey, kerjasama, sosialisasi, pelaksanaan kegiatan, pengadaan segala kebutuhan, penyusunan laporan

	3
	Ahmad Rukhif Fawzi
	Pendidikan 
Teknik
 Otomotif
S1
	Kependidikan
	4jam/minggu
	Survey, kerjasama, sosialisasi, pelaksanaan kegiatan, pengadaan segala kebutuhan.
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Yang bertandatangan di bawah ini,
Nama    			: Kukuh
Pimpinan Instansi		: Ketua RW Desa Ngrembel
Alamat    			: Kp.Ngrembel RT 04 RW 07, GunungpatiSemarang
Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa–Kewirausahaan“Pemanfaatan NULAR(Nugget Ubi jalar) Inovasi Jajanan Sehat dan Solusi untuk Anti Aging di Desa Ngrembel Gunungpati”.
Nama Ketua Tim Pengusul  	: Dany Firmansyah
Nomor Induk Mahasiswa  	: 2401413022
Program Studi   		: Pendidikan Seni Rupa S1
Nama Dosen Pembimbing  	: 
Perguruan Tinggi   		: Universitas Negeri Semarang
guna menerapkan dan mengembangkan IPTEKS pada instansi kami.
Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Instansi dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dalam wujud apapun juga.
Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.
	
	Semarang, 

Mengetahui,
Ketua RW Desa Ngrembel Gunungpati



Kukuh

Dany Firmansyah
Ketua Pelaksana


Aura Narendra Anggota Pelaksana I


Ahmad Rukhif Fawzi
Anggota Pelaksana II
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