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: Evita Sisva Renny
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· Biologi
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· 2 orang 
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RINGKASAN

Buah 	Belimbing Wuluh memiliki manfaat yang tinggi yang dapat dimanfaatkan oleh manusia.Buah Belimbing Wuluh biasanya dimanfaatkan oleh masyarakat khususnya ibu runah tangga sebagai campuran sayur asam.Selain itu, buah ini juga sudah dimanfaatkan untuk dibuat produk berupa manisan.Meskipun dimanfaatkan untuk manisan, tetapi rasa kecut dan getirnya masih terasa.Biasanya buah Belimbing Wuluh hanya dijual dalam bentuk kemasan-kemasan kecil.Nilai ekonomis yang dihasilkan pun tidak dapat berkembang.

Kemampuan wirausaha yang berkembang menimbulkan sebuah inovasi cara meningkatkan nilai ekonomi buah Belimbing Wuluh melalui produk puding. Serta bagaimana cara pemasaran puding Belimbing Wuluh untuk meningkatkan produktifitas tersebut.

Tujuan yang diharapkan adalah mengetahui cara membuat buah Belimbing Wuluh agar memiliki nilai ekonomi yang tinggi melalui keterampilan menciptakan Belimbing Wuluh menjadi sebuah puding. Serta mengetahui cara pemasaran produk melalui berbagai media komunikasi dan informasi seperti pamplet, brosur dan pemasaran secara langsung.

Luaran yang diinginkan dari program implementasi interprenership dikalangan Mahasiswa dalam bidang ekonomi yaitu menciptakan produk camilan atau makanan ringan berupa puding dari buah Belimbing Wuluh. Tersedianya produk baru berbasis home industri dengan pemanfaatan buah Belimbing Wuluh. Terciptanya peluang wirausaha baru yaitu pengolahan puding dari buah Belimbing Wuluh .

Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat antara lain dapat meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menemukan inovasi baru yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha, Memberikan pemikiran mengenai peningkatan taraf hidup masyarakat melalui pemanfaatan buah Belimbing Wuluh, meningkatkan jumlah individu/kelompok dalam bisnis pemanfaatan buah Belimbing Wuluh.





Kata kunci: Buah Belimbing Wuluh, Puding,
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BAB I
PENDAHULUAN


1.1 Judul Program
Program kreativitas mahasiswa kewirausahaan ini mempunyai judul :

“PUBEL ANTI-SENSI” PUDING BELIMBING WULUH ANTI HIPERTENSI

1.2 Latar Belakang

Belimbing wuluh merupakan salah satu tanaman buah asli Indonesia dan
daratan Malaya. Belimbing wuluh (Averrhoa bilimbi Linn.) banyak ditemui sebagai tanaman pekarangan yang mudah ditanam dan tidak memerlukan perawatan khusus. Menurut Tohir (1981), pohon belimbing wuluh berbunga dan berbuah sepanjang tahun. Kemampuan tanaman ini untuk menghasilkan buah sepanjang tahun tidaklah sebanding dengan pemanfaatannya, sehingga banyak buah segar yang terbuang sia-sia. Menurut Soetanto (1998), tanaman belimbing wuluh yang tumbuh baik dapat menghasilkan 100-300 buah/pohon sehinggaseringkali mengalami kebusukan sebelum dimanfaatkan. Buah yang sudah matang harus cepat dipanen karena buah belimbing wuluh mudah sekali gugur dari pohonnya dan mudah membusuk.
Belimbing wuluh merupakan salah satu bahan alami yang dapatdimanfaatkan sebagai obat karena memiliki beragam khasiat.Salah satu khasiayang dimiliki belimbing wuluh adalah sebagai obat antihipertensi. Hasil penelitianfarmakologis menunjukkan bahwa ekstrak belimbing wuluh dengan dosis 8,3mg/kg berat badan dapat menurunkan tekanan darah 33-45 mmHg (Anonim a,2011). Selain itu belimbing wuluh juga bermanfaat untuk menurunkan kolesteroldalam darah. Infus dari ekstrak buah belimbing wuluh mempunyai pengaruh terhadap kadar kolesterol darah tikus. Hasil penelitian tersebut menunjukkanbahwa pemberian infus belimbing wuluh menyebabkan penurunan kolesterol darah tikus secara bermakna. Belimbing wuluh mengandung senyawa flavonoid,pectin dan vitamin C yang dapat menurunkan tekanan darah (Masruhen, 2010)
Selama ini, buah Parijoto dimanfaatkan oleh ibu rumnah tangga hanya  untuk campuran sayur asam.Oleh karena itu, perlu adanya inovasi baru untuk penyajian buah Belimbing Wuluh agar lebih nikmat namun tidak mengurangi gizi yang dikandungnya, yaitu pemanfaatan buah Belimbing Wuluh menjadi puding.Sehingga buah Belimbing Wuluh dapat dikonsumsi dengan nikmat dan menyehatkan.


1.3 Perumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain:

1. Bagaimana cara membuat buah Belimbing wuluh menjadi puding agar meningkatkan nilai ekonomi? 

2. Bagaimana pemasaran produk pudding Belimbing wuluh untuk meningkatkan produktivitas ?







1.4 Tujuan 
Berdasarkan uraian diatas, maka target luaran yang ingin dicapai adalah 

1. Mengetahui cara membuat buah Belimbing wuluh menjadi puding agar memiliki nilai ekonomi yang tinggi. 

2. Mengetahui cara pemasaran produk melalui berbagai media komunikasi dan informasi seperti pamplet, brosur dan pemasaran secara langsung. 

1.5 Luaran Yang Diharapkan 
Adapun luaran yang ingin dicapai dari program ini adalah 

1. Implementasi interprenership dikalangan mahasiswa dalam bidang ekonomi industri rumah tangga yaitu menciptakan produk camilan atau makanan ringan berupa puding dari buah Belimbing wuluh. 

2. Tersedianya produk baru berbasis home industri dengan pemanfaatan buah Belimbing wuluh. 

3. Terciptanya peluang wirausaha baru yaitu pengolahan makanan ringan atau camilan berupa puding Belimbing wuluh .

1.6 Manfaat Kegiatan 

Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat sebagai berikut :

1. Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menemukan inovasi baru yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha. 

Memberikan pemikiran mengenai peningkatan taraf hidup masyarakat melalui pemanfaatan buah Belimbing wuluh
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GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


2.1 Analisis Produk 
2.1.1   Jenis, Nama Produk, dan Karakterisrik Produk 

Produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah makanan ringan berupa puding yang dibuat dengan memanfaatkan buah Belimbing Wuluh yang kurang memiliki nilai ekonomi tinggi. Alasan lain adalah untuk mengoptimalkan pemanfaatan buah Belimbing Wuluh yang sampai saat ini kurang dimanfaatkan dan memiliki nilai ekonomi yang rendah.

Sedangkan karakteristik dari produk ini berbentuk makanan ringan berupa puding dengan tujuan pemanfaatan buah Belimbing Wuluh yang kurang memiliki nilai ekonomi dan juga sebagai alternatif berwirausaha berbasis ekonomi kreatif yang bernilai tinggi.

2.1.2 Prospek 

Salah satu usaha penciptaan produk baru melalui pemanfaatan buah Belimbing Wuluh yang saat ini belum banyak diminati oleh para wirausaha sehingga menjadi ajang penciptaan produk baru yang memiliki kulitas ekonomi tinggi. Umumnya puding terbuat dari coklat serta buah-buahan yang memiliki rasa yang manis (stroberi, melon, dan sebagainya). Bahan-bahan yang akan digunakan dalam pembuatan puding ini adalah buah Belimbing Wuluh dan bahan-bahan alami yang tersedia di alam.

2.1.3 Keunggulan Puding dari Buah Belimbing Wuluh

Keunggulan puding Belimbing Wuluh adalah buah ini yang memiliki kandungan senyawa flavonoid, pectin dan vitamin C yang tinggi sekaligus senyawa yang baik untuk antioksidan. Produk yang dihasilkan ini berbeda dengan produk Belimbing Wuluh yang sudah ada pada umumnya yaitu dalam bentuk puding yang memiliki manfaat dan rasa yang nikmat tanpa rasa kecut dan getir.

2.1.4 Keterkaitan dengan Produk Lain dan Cara Perolehan Bahan Baku 

Perbandingannya dengan produk yang sudah ada, dapat dibandingkan dari segi kualitas, mutu, kreativitas dan estetika, dengan demikian dapat diketahui unggul tidaknya produk yang telah dihasilkan ini.

Bahan baku yang digunakan adalah buah Belimbing Wuluh. Telah kita ketahui bahwa buah Belimbing Wuluh kurang dimanfaatkan secara optimal dan memiliki nilai ekonomi yang rendah.Melalui usaha ini dapat digunakan untuk memaksimalkan penggunaannya sehingga memiliki nilai ekonomi yang tinggi sebagai wirausaha yang menjanjikan.








2.2 Strategi Pemasaran Yang Akan Digunakan

Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha penjualan puding Belimbing Wuluh ini menggunakan analisis bauran pemasaran yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi, dan distribusi.

2.2.1 Kebijakan Produk

Usaha ini bergerak dalam bidang home industry.Jenis produk ini berupa camilan atau makanan ringan berupa puding yang berbahan dasar buah Belimbing Wuluh.
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2.2.2 Kebijakan Harga 
Harga yang ditawarkan kepada konsumen yaitu per cup seberat 10 gram 
· Rp 5.000,00 

2.2.3 Kebijakan Promosi 

Untuk meningkatkan hasil penjualan hasil puding Belimbing Wuluh maka perlu dilakukan promosi.Bentuk promosi ini diantaranya yaitu pamflet, brosur atau pemasaran secara langsung.Sistem penjualan yang digunakan yaitu secara tunai.

2.2.4 Kebijakan Distribusi

Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung ditempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerja sama ke berbagai toko maupun pengiriman barang melalui jasa delivery.

2.3 Rencana Produksi Selama Lima Bulan 

Target atau rencana produksi puding Parijoto dalam lima bulan adalah sebagai berikut: 

1. 10 kg buah Belimbing Wuluh. 

2. 10 kg tepung maizena. 

3. 100 bungkus agar-agar bubuk warna putih. 

4. 50 bungkus bubuk vanila. 

5. 50 bungkus susu bubuk. 

6. 20 kg gula. 

7. 5 bungkus garam halus. 

8. Air. 



1 bulan adalah 100 cup puding Belimbing Wuluh

5 bulan adalah 500 cup puding Belimbing Wuluh

Harga puding Belimbing Wuluh Rp. 5.000,00 per cup. Waktu pembuatan dilakukan setiap 2 hari dalm sati minggu (Sabtu dan Minggu), dengan menghasilkan 25 cup per minggu

2.4 Analisis Produksi Atau Operasi
1.  Bahan Baku Dan Bahan Penolong

Bahan baku yang digunakan sebagai usaha puding Belimbing Wuluh ini antara lain terdiri dari bahan baku dan bahan penolong:

a. Bahan Baku 
Buah Belimbing Wuluh
b. Bahan Penolong:

Agar-agar bubuk warna putih, tepung maizena, bubuk vanila, susu bubuk, air, gula, garam. 

c. Peralatan yang digunakan:

Baskom, panci, blender, kompor gas, gas elpiji, timbangan, pengaduk, pisau, penyaring, gallon, sarung tangan.
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BAB III
METODE PELAKSANAAN


3.1 Metode Pelaksanaan

Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:

3.1.1 Persiapan 
3.1.1.1 Persiapan Alat dan Bahan 
Adapun alat yang digunakan antara lain: 
1) Kompor gas 
2) Gas elpiji 3 kg 
3) Panci 
4) Baskom 
5) Timbangan 
6) Blender 
7) Pisau 
8) Pengaduk 
9) Penyaring 
10) Galon 
11) Sarung tangan 

12) Kulkas 

Adapun bahan yang digunakan antara lain:
1) Buah Belimbing Wuluh

2) Agar-agar bubuk warna putih 

3) Tepung maizena 

4) Bubuk vanila 

5) Susu formula bubuk 

6) Air 

7) Gula 

8) Garam 

3.1.2 Pelaksanaan 
3.1.2.1 Persiapan Bahan 
Pertama menyiapkan alat dan bahan yang digunakan

3.1.2.2 Pengolahan Bahan 
1) Haluskan buah Belimbing Wuluh dengan blender, lalu saringlah. 

2) Didihkan air bersama agar-agar sambil diaduk hingga agar-agar larut. 

3) Masukkan bubur Belimbing Wuluh yang sudah di blender, tepung maizena dan bubuk vanila, aduk rata. Masak selama 2 menit, angkat. Tambahkan susu, aduk rata. 
4) Tuang dalam cetakan (cup), biarkan dingin dan mengeras. 
5) Pudding Belimbing Wuluh siap dinikmati. 
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3.1.2.3 Pemasaran
Sasaran Pemasaran :

1. Lingkungan Kampus 

Caranya dengan menawarkannya kepada masyarakat mengenai produk yang telah dihasilkan.

2. Lingkungan desa Mundon, Tancep

Caranya dengan bekerja sama dengan penjual makanan khas di desa Mundon, Tancep.
3. Tempat Pemasaran Rumah tangga dan Toko 

3.1.3 Promosi 

Promosi dilakukan melalui pemasangan pamflet serta brosur di kawasan jalan serta beberapa di daerah sekitar Mundon, Cawas, Bayat.

3.1.4 Evaluasi 

Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki atau menyempurnakan produk sesuai dengan selera konsumen.
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BAB IV
ANGGARAN BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan  Penunjang  (Sewa  tempat  usaha,
	Rp 2.780.000,00

	
	kompor   gas,   panci,   baskom,   timbangan,
	

	
	blender,  pisau,  pengaduk,  penyaring,  sarung
	

	
	tangan) (30%)
	

	2.
	Bahan  habis  pakai  (Belimbing Wuluh,  gula,  tepung
	Rp 2.990.000,00

	
	maeizena,   garam   halus,   agar-agar,   bubuk
	

	
	vanilla, susu bubuk) (50%)
	

	
	
	

	3.
	Perjalanan (transportasi, promosi) (10%)
	Rp.   110.000,00

	4.
	Lain-lain (Publikasi, laporan) (10%)
	Rp. 1.990.000,00

	Jumlah
	Rp. 7.870.000,00



4.2 Jadwal Kegiatan

Kegiatan ini dilaksanakan selama lima bulan, adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :

	
	Jenis Kegiatan
	
	
	Bulan ke-
	
	
	

	
	
	1
	2
	3
	
	4
	5
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Persiapan
	
	
	
	
	
	
	

	
	a. Persiapan Bahan dan Alat
	√ √
	
	
	
	
	
	

	
	b.Persiapan Tempat
	√ √
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Pembuatan Produk
	
	
	
	
	
	
	

	
	a. Produksi
	
	√ √ √ √
	√ √ √ √
	
	√ √ √ √
	√ √ √
	

	
	b.Pengemasan
	
	√ √ √ √
	√ √ √ √
	
	√√ √ √
	√ √ √
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Promosi
	
	
	
	
	
	
	

	
	a. Pemasangan Poster
	
	√
	
	
	
	
	

	
	b.Penyebaran Pamflet
	
	√ √
	√ √
	
	√ √
	√
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Pemasaran
	
	√ √ √ √
	√ √ √ √
	
	√ √ √ √
	√ √ √
	

	5.
	Monitoring
	
	√
	√   √
	
	√   √
	√   √
	

	
	Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	
	√ √
	

	7.
	Penyerahan Laporan Akhir
	
	
	
	
	
	√ √
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Lampiran 1
BIODATA KETUA DAN ANGGOTA
3.1.3 Biodata Ketua 
3.1.4 Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Evita Sisva Renny

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Biologi 

	4
	NIM
	4411414025

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Gunungkidul, 06 November 1996

	6
	E-mail
	evita.xiu2.10@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085668291517



3.1.5 Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Burikan
	SMPN 1 Cawas
	SMAN 1 Cawas

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2008
	2011
	2014



3.1.6 Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	NpNNo
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	--
	-



3.1.7 Penghargaan 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal PKM-K.


Semarang, 20 April 2014


								Evita Sisva Renny
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3.1.4 Biodata Anggota 1 

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Tri Rohani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Teknik Tata Boga

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Klaten, 26 Maret 1996

	6
	E-mail
	trirohanititian@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085642364686



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Paseban
	SMPN 1 Bayat
	SMK N 1 Klaten

	Jurusan
	-
	-
	TKJ

	Tahun Masuk-Lulus
	2008
	2011
	2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	NpNNo
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	--
	-



D. Penghargaan 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal PKM-K.


Semarang, 20April 2015
Pengusul





							Tri Rohani
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7.1.3 Biodata Anggota 2 
7.1.4 Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Retno Hernawati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Klaten , 24 November 1996

	6
	E-mail
	hernawatiretno@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085867092892



7.1.5 Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Banyuripan
	SMPN 1 Bayat
	SMK N 1 Klaten

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2008
	2011
	2014



7.1.6 Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	NpNNo
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	--
	-



7.1.7 Penghargaan 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal PKM-K.


Semarang, 20 April 2015 



								Retno Hernawati
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	Lampiran 2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	JUSTIFIKASI ANGGARAN BIAYA
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	
	Peralatan penunjang
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	No
	Investasi Awal
	
	Rincian
	
	
	
	
	Harga
	

	
	1.
	Tempat usaha
	
	1set @ Rp 1.000.000,00
	Rp
	1.000.000,00
	
	

	
	2.
	Kompor gas
	
	2
	
	@ Rp
	300.000,00
	
	Rp
	600.000,00
	
	

	
	3.
	Panci
	
	
	5
	
	@ Rp
	35.000,00
	
	Rp
	175.000,00
	
	

	
	4.
	Baskom
	
	
	4
	
	@ Rp
	45.000,00
	
	Rp
	180.000,00
	
	

	
	5.
	Timbangan
	
	
	1
	
	@ Rp
	200.000,00
	
	Rp
	200.000,00
	
	

	
	6.
	Blender
	
	
	1
	
	@ Rp
	500.000,00
	
	Rp
	500.000,00
	
	

	
	7.
	Pisau
	
	
	4
	
	@ Rp
	10.000,00
	
	Rp
	40.000,00
	
	

	
	8.
	Pengaduk
	
	
	4
	
	@ Rp
	10.000,00
	
	Rp
	40.000,00
	
	

	
	9.
	Penyaring
	
	
	4
	
	@ Rp
	
	5.000,00
	
	Rp
	5.000,00
	
	

	
	10.
	Sarung tangan
	
	4
	
	@ Rp
	10.000,00
	
	Rp
	40.000,00
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Subtotal
	
	
	
	
	
	Rp
	2.780.000,00
	
	

	2.
	
	Bahan Habis Pakai
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	No
	
	Bahan Baku
	
	
	
	
	
	
	
	Harga
	

	
	
	1.
	
	
	Belimbing Wuluh 10 kg x @ Rp 50.000
	
	
	
	
	Rp
	500.000,00
	
	

	
	
	2.
	
	
	Gula 20 kg x @ Rp.10.000,00
	
	
	
	
	Rp
	200.000,00
	
	

	
	
	3.
	
	
	Tepung maizena 10 kg x @ Rp 15.000,00
	
	Rp
	150.000,00
	
	

	
	
	4.
	
	
	Garam halus 5 bungkus x @ Rp 2.000,00
	
	Rp
	10.000,00
	
	

	
	
	5.
	
	
	Agar-agar 100 bungkus x @ Rp 5.000,00
	
	Rp
	500.000,00
	
	

	
	
	6.
	
	
	Bubuk vanilla 50 bungkus x Rp 10.000,00
	
	Rp
	50.000,00
	
	

	
	
	7.
	
	
	Susu bubuk 50 bungkus x Rp 15.000,00
	
	Rp
	750.000,00
	
	

	
	
	8.
	
	
	Cup pudding 500 buah x Rp 500,00
	
	
	
	Rp
	250.000,00
	
	

	
	
	9.
	
	
	Sendok pudding 500 buah x @ Rp 300,00
	
	Rp
	150.000,00
	
	

	
	
	10.
	Gas Elpiji 3 kg 5 buah x @ Rp
	30.000,00
	
	Rp
	150.000,00
	
	

	
	
	11.
	
	
	Galon 7
	@ Rp40.000,00
	
	
	
	
	Rp
	280.000,00
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Subtotal
	
	
	
	
	
	Rp
	2.990.000,00
	
	

	3.
	
	Perjalanan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Material
	
	Justifikasi
	
	Kuantitas
	
	Harga
	
	Jumlah

	
	
	
	
	
	
	
	Pemakaian
	
	
	
	
	Satuan
	
	
	
	

	
	
	Observasi
	
	Semarang
	
	
	2x1
	
	
	Rp 25.000,00
	
	Rp  50.000,00

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Pembelian
	
	Semarang,
	
	
	2
	
	
	Rp 50.000,00
	
	Rp 100.000,00

	
	
	peralatan dan
	
	Semarang –
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	bahan
	
	
	Mundon
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Pendampingan
	
	Semarang
	
	
	3x1
	
	
	Rp.20.000,00
	
	Rp.  60.000,00

	
	
	dan evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Subtotal
	
	
	
	
	
	
	Rp 110.000,00
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4.  Lain-lain
	Material
	Justifikasi
	
	Kuantitas
	Harga
	Jumlah

	
	pemakaian
	
	
	Satuan
	

	Laporan
	Proposal
	
	-
	-
	Rp

	
	
	
	
	
	50.000,00

	
	
	
	
	
	

	Laporan
	Laporan
	
	-
	-
	Rp

	
	
	
	
	
	150.000,00

	
	
	
	
	
	

	Pengadaan
	Administrasi
	
	-
	-
	Rp

	dan Arsip
	
	
	
	
	400.000,00

	
	
	
	
	
	

	Perizinan
	
	
	-
	-
	Rp

	
	
	
	
	
	290.000,00

	
	
	
	
	
	

	Sewa Kamera
	Pelaksanaan &
	
	4
	Rp 100.00,00
	Rp

	
	Dokumentasi
	
	
	
	400.000,00

	
	
	
	
	
	

	MMT
	Pembukaan &
	
	-
	-
	Rp.

	
	Penutupan
	
	
	
	140.000,00

	
	
	
	
	
	

	Pamphlet,
	Promosi,
	
	8
	Rp 70.000,00
	Rp

	brosur, label
	Publikasi, dan
	
	
	
	560.000,00

	
	penempelan
	
	
	
	

	
	label untuk
	
	
	
	

	
	merk produk
	
	
	
	

	
	pada cup
	
	
	
	

	
	puding
	
	
	
	

	
	Subtotal
	
	Rp

	
	
	
	
	
	1.990.000,00

	
	
	
	
	

	
	Total
	
	
	Rp

	
	
	
	
	
	7.870.000,00
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Lampiran 3
SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS

	No.
	Nama/NIM
	Program
	Bidang
	Alokasi
	
	Uraian Tugas

	
	
	Studi
	Ilmu
	Waktu
	
	
	

	
	
	
	
	(jam/minggu)
	
	
	

	1
	Evita Sisva Renny
	Biologi
	Biologi
	10
	1.
	Koordinator

	
	
	
	
	
	
	tim
	

	
	
	
	
	
	2.
	Membantu

	
	
	
	
	
	
	dalam  proses

	
	
	
	
	
	
	produksi
	dan

	
	
	
	
	
	
	pemasaran.

	
	
	
	
	
	
	

	2
	Tri Rohani
	Teknik Tata Boga
	Teknik Tata Boga
	10
	1.
	Koordinator

	
	
	
	
	
	
	penyiapan

	
	
	
	
	
	
	bahan
	dan

	
	
	
	
	
	
	peralatan
	

	
	
	
	
	
	2.
	Melakukan

	
	
	
	
	
	
	produksi.
	

	
	
	
	
	
	
	

	3
	Retno Hernawati 
	Akuntansi S1
	Akuntansi
	10
	1.
	Koordinator

	
	
	
	
	
	
	pemasaran

	
	
	
	
	
	2.
	Melakukan

	
	
	
	
	
	
	pemasaran
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Lampiran 4
SURAT PERNYATAAN KETUA PANITIA
[image: ]















SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama	: Evita Sisva Renny
NIM	: 4411414025
Program Studi	: Biologi
Fakultas	: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa proposal Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan saya dengan judul: “PUBEL ANTI-SENSI” (PUDING BELIMBING WULUHANTI HIPERTENSI) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernahdibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya

bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikanseluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 20 April 2015
Mengetahui,	Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan,
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