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1. Judul Kegiatan
: Peningkatan Nilai Jual Rambutan dengan 


Pembuatan Sirup dan Manisan Rambutan
2. Bidang Kegiatan



      :  PKM-K
      



3. Ketua Pelaksana Kegiatan


a. 
Nama Lengkap 
:
Roy Asep Prastyo Rindiyanto

b. 
NIM
:
5202414042

c. 
Jurusan
:
Teknik Mesin

d. 
Universitas/Institut/Politeknik
:
Universitas Negeri Semarang

e. 
Alamat Rumah/Telp/HP
:
Ds. Bucu, Kec. Kembang, Kab. Jepara/ 087831795540

f. 
Alamat email
:  jokerbrocken@gmail.com
4. 
Anggota Pelaksana Kegiatan
: 
2 orang

5.
Dosen Pendamping


a.
Nama Lengkap dan Gelar
:



b. 
NIDN
:


c. 
Alamat Rumah dan HP
:  
6. 
Biaya Kegiatan Total


Dikti
:
Rp. 

Sumber lain
:
-

7. 
Jangka Waktu Pelaksanaan 
:
5  bulan 

	Menyetujui,
	Semarang, 7 Juni 2015

	Ketua Jurusan Teknik Mesin

Universitas Negeri Semarang
(Dr. M. Khumaedi M.Pd.)
NIP. 196209131991021001
	Ketua Pelaksana Kegiatan

(Roy Asep Prastyo Rindiyanto)
NIM. 5202414042

	

	Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Universitas Negeri Semarang
(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si)
NIP. 196012171986011001
	Dosen Pendamping
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NIP.
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DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
RINGKASAN
Rambutan merupakan salah satu buah yang populer di hampir semua kalangan masyarakat Indonesia, hampir di setiap daerah dapat dijumpai pohon rambutan, rasanya yang manis dan masam menjadikan buah ini pas dikonsumsi pada saat cuaca terik. Di dalam buah rambutan terdapat berbagai macam zat-zat yang baik untuk tubuh seperti karbohidrat, protein, lemak, fosfor, zat besi, kalsium dan vitamin C. Kulit rambutan mengandung tannin dan saponin. Daun mengandung tannin dan saponin. Kulit batang mengandung tannin, saponin, flavonida, pectic substance, dan zat besi. Namun selama ini pemanfaatan rambutan hanya sebatas dikonsumsi secara langsung, belum banyak upaya pengolahan buah rambutan, sehingga rambutan harus dikonsumsi di hari yang sama. Untuk itulah kami mengusulkan program pemanfaatan buah rambutan dengan pengolahan menjadi sirup dan juga manisan rambutan agar rambutan dapat dikonsumsi di lain waktu tanpa mengurangi citarasa serta dapat meningkatkan nilai jual dari buah rambutan itu sendiri. Dalam metode pelaksanaannya dilakukan 3 tahap, diantaranya persiapan, pelaksanaan, promosi dan pemasaran. Pada tahap pelaksanaan terdiri dari persiapan alat dan bahan, pembersihan dan pencucian bahan, proses pembuatan sirup dan manisan rambutan, penambahan pengawet jika diperlukan, pengemasan produk. Luaran yang diharapkan terciptanya produk sirup dan manisan rambutan, peluang usaha mandiri dan karya kreativitas inovatif mahasiswa. Program ini berguna untuk meningkatkan nilai jual rambutan dengan proses pembuatan sirup dan manisan serta pengemasan produk yang menarik. Prospek pengembangan produk sirup dan manisan rambutan berpeluang tinggi di pasaran saat ini karena belum banyaknya produk olahan dari rambutan di pasaran. Hasil yang diharapkan produk sirup dan manisan rambutan dapat meingkatkan peluang dalam hal berwirausaha khususnya dibidang makanan yang aman dikonsumsi.
Kata kunci : Rambutan, sirup dan manisan, produk
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