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RINGKASAN
Pisang (Musa Paradisiaca) merupakan jenis buah-buahan yang sering ditemukan di Indonesia. Buah pisang mempunyai banyak manfaat untuk kesehatan tubuh maupun untuk kepentingan lain, misalnya sebagai sumber energi, menurunkan berat badan, mencegah berbagai penyakit, dan lain-lain. Oleh karena itu penulis membuat inovasi yaitu tepung pisang. Selain banyak khasiat, tepung yang dibuat dari pisang ini harganya lebih terjangkau dari tepung terigu. Pembuatan tepung pisang (T’SANGKHAI) memiliki berbagai tujuan diantaranya untuk memberikan inovasi pada semua jenis makanan yang terbuat dari tepung, memanfaatkan buah pisang yang sebelumnya pemanfaatannya tidak maksimal, dan untuk mengurangi pengeluaran perusahaaan pembuatan makanan yang terbuat dari tepung yang secara tidak langsung akan berakibat pada berkurangnya pengeluaran masyarakat, khususnya masyarakat kelas menengah kebawah. Target yang ingin kami capai yaitu terciptanya makanan yang sehat bagi masyarakat dengan rasa yang nikmat dan inovasi baru sehingga masyarakat yang mengonsumsi makanan yang terbuat dari T’SANGKHAI ini tidak takut untuk memakan makanan yang enak. Rencana penjualannya kami pasarkan kepada home industry yang membuat makanan dengan bahan yang berasal dari tepung. Selain itu, kami juga akan memasarkannya kepada orang-orang yang ingin membuat makanan sendiri di rumahnya, sehingga harganya lebih terjangkau. Peluang usaha dari T’SANGKHAI ini masih sangat terbuka lebar, karena di Indonesia masih sedikit bahkan hampir tidak ada pembuatan tepung pisang dalam berbagai varian makanan baik modern maupun makanan tradisional. Hal tersebut membuat para produsen makanan yang terbuat dari tepung akan berbondong-bondong untuk membeli tepung pisang yang telah kami buat, sehingga pisang yang ada di Indonesia tidak terbuang sia-sia karena busuk di pohon dan kurang dalam pemanfaatannya.

Kata kunci : Tepung, buah pisang (Musa Paradisiaca), home industry.
BAB I PENDAHULUAN


1.1.  Latar Belakang
Pisang adalah buah yang bernama latin (Musa Paradisiaca). Buah ini merupakan salah satu jenis buah yang banyak ditemukan di Indonesia. Akan tetapi, pemanfaatannya hanya sebagai bahan pelengkap saja dan cenderung tidak maksimal.
Saat ini pemanfaatan buah pisang sebagai bahan pokok atau inti untuk membuat makanan masih kurang diminati oleh masyarakat, padahal manfaat atau khasiat yang terkandung dalam buah pisang tersebut sangat banyak. Buah pisang mempunyai banyak manfaat bagi kesehatan tubuh maupun untuk kepentingan lain seperti sebagai sumber energi, untuk menurutkan berat badan, mencegah penyakit jantung, menyehatkan tulang, mengatasi anemia, mengobati sakit maag, menghaluskan kulit wajah, dan meningkatkan kesehatan otak serta masih banyak lagi khasiat dari buah pisang lainnya. Buah pisang juga dapat membantu tubuh untuk menyimpan cadangan kalsium, fosfor serta nitrogen yang berfungsi membangun perbaikan dan regenerasi jaringan pada tubuh. Buah pisang kaya akan kandungan vitamin dan mineralnya yang sangat penting bagi tubuh, seperti vitamin C, vitamin B kompleks, kalium, kalsium, fosfor, zat besi, dan magnesium.
Selain pisang memiliki banyak manfaat dan khasiat, berikut ini adalah berbagai alasan mengapa pisang menjadi inovasi yang sangat bermanfaat bagi masyarakat kelas menengah kebawah khususnya. Kurangnya produksi bahan pangan seperti beras, kedelai, minyak goreng, tepung-tepung dan berbagai sembako lainnya menyebabkan pedagang memasok sekitar 80 persen bahan pangan tersebut dari berbagai negara di luar negeri. Transportasi yang melewati laut dan udara yang terkadang banyak hambatan membuat harga bahan pangan tersebut menjadi semakin melonjak. Hal ini mengakibatkan produk pangan dengan bahan dasar tepung seperti roti-roti yang dijual di berbagai tempat harganya juga semakin melonjak. Oleh karena itu, tepung pisang ini dapat menjadi inovasi yang dapat mengurangi pengeluaran masyarakat menengah kebawah sehingga mereka tidak terlalu khawatir tentang pengeluaran yang semakin meningkat.
1.2. Rumusan Masalah
Dari latar belakang diatas maka dapat diambil permasalahan yaitu :

1. Bagaimana cara membuat “T’SANGKHAI” berkualitas dari buah pisang ?

2. Bagaimana peluang pasar dari pembuatan buah pisang menjadi “T’SANGKHAI” ?

3. Bagaimana strategi pemasaran dari “T’SANGKHAI” ?

1.3.  Tujuan
1. Mengetahui cara pembuatan “T’SANGKHAI” agar menjadi tepung yang berkualitas.
2. Mengetahui peluang pasar dari pembuatan buah pisang menjadi “T’ SANGKHAI”.

3. Memahami dan menganalisis tentang strategi pemasaran dari “T’SANGKHAI”.

1.4.  Luaran yang Diharapkan
1. Adanya produksi makanan yang tidak hanya enak dirasakan tetapi juga kreatif, inovatif, menarik, berkualitas dan menyehatkan.
2. Terciptanya peluang usaha yang menghasilkan profit menjanjikan.
3. Adanya strategi pemasaran yang tepat.
1.5.  Kegunaan Program

Manfaat yang diharapkan dari terlaksananya program ini adalah :

a. Bagi pemerintah

Membantu menciptakan peluang usaha baru dan menguragi pengangguran di berbagai daerah.
b. Bagi masyarakat

1. Sebagai pengetahuan yang baru bagi masyarakat tentang pemanfaatan buah pisang.

2. Membuka lapangan pekerjaan bagi masyarakat yang belum memiliki pekerjaan.

c. Bagi akademisi
1. Meningkatkan softskill mahasiswa dalam berwirausaha.

2. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa dalam membuat karya dengan melihat peluang usaha.

3. Dapat menjadikan lahan penghasilan mahasiswa yang sederhana tapi sangat menguntungkan.
BAB II GAMBARAN UMUM RANCANGAN USAHA


2.1.  Peluang Usaha
Tepung yang dibuat dari beras dan gandum sudah biasa dan sudah dikenal oleh berbagai lapisan masyarakat, karena tepung merupakan salah satu bahan utama yang digunakan untuk membuat berbagai olahan makanan, seperti roti, cake/pancake, jajanan pasar, dan lain-lain. Selain itu, harga tepung yang semakin melonjak secara otomatis membuat harga semua jenis makanan yang terbuat dari tepung menjadi sangat mahal bagi kalangan menengah kebawah. Banyaknya buah pisang yang tersebar di berbagai daerah di Indonesia juga membuat buah pisang menjadi kurang pemanfaatannya dan menjadi busuk jika tidak segera diolah. Akan tetapi, adanya inovasi T’SANGKHAI yang merupakan pengolahan tepung dari buah pisang yang sangat berkhasiat bagi kesehatan dan berkualitas ini akan sangat mudah memancing produsen-produsen roti, cake, dan produk-produk lain yang bahan dasarnya adalah tepung. Para produsen roti akan mudah tertarik dengan T’SANGKHAI karena selain mereka dapat membuat inovasi baru dari tepung pisang yang lebih berkhasiat dari tepung biasanya ini mereka juga dapat menghemat bahan baku untuk produksi mereka.

2.2.  Produk
Proses pembuatan T’SANGKHAI sangatlah mudah, yaitu dengan memasukkan pisang yang sudah tua tetapi masih hijau ke dalam panci berisi air mendidih, lalu tutup rapat (kurang lebih 15 menit). Selanjutnya matikan dan biarkan pisang mendingin. Kemudian kupas pisang dan iris menyerong dengan tipis-tipis agar lebih mudah dan cepat dalam proses pengeringan. Dalam proses pengeringan bisa dilakukan dengan menggunakan alat pengering atau sinar matahari secara langsung. Potongan pisang yang sudah kering disebut gaplek. Gaplek disimpan dalam kantong plastik tebal dan ditutup rapat agar tidak dimasuki serangga. Gaplek pisang digiling dengan alat penggiling hingga menjadi tepung. Jika tidak segera dipasarkan dapat disimpan pada kantong plastik tebal dan ditutup rapat atau dimasukkan ke dalam kaleng.
2.3.  Strategi Pemasaran
Proses pemasaran / promosi T’SANGKHAI dilakukan dengan cara :

1. Pengenalan langsung kepada konsumen.
2. Pengenalan secara tidak langsung
a. Menggunakan brosur
Dengan menunjukkan kreatifitasan dalam pembuatan T’SANGKHAI dan berbagai keunggulan serta banyaknya manfaat yang diperoleh dari penggunaan T’SANGKHAI sebagai bahan baku dari olahan-olahan produk yang diproduksi oleh berbagai produsen makanan yang berbahan dasar tepung. Tidak lupa kami berikan nomor handpone dan alamat yang bisa dikunjungi agar konsumen dapat dengan mudah menghubungi.

b. Promosi secara online

Promosi online dilakukan karena semakin canggihnya teknologi yang dapat dimanfaatkan agar pemasaran lebih mudah, cepat, dan praktis. Selain itu, karena sasaran yang kami tuju adalah para produsen makanan yang umumnya berada pada jarak tidak terlalu dekat.
2. Distribusi T’SANGKHAI dilakukan dengan mereka dapat mengambil sendiri dari tempat pembuatan untuk memastikan apakah produk kami benar-benar berkualitas, selain itu jika konsumen menginginkan diantar, kami akan siap untuk mengantarkannya dengan tambahan ongkos kirim.
3. Rencana produksi akan dilakukan selama tiga bulan.

4. Proses pembuatan T’SANGKHAI dilakukan dengan cara yang sederhana, yakni dengan memasukkan pisang yang sudah hijau tetapi sudah tua ke dalam panci berisi air mendidih, lalu tutup rapat (kurang lebih 15 menit). Selanjutnya matikan dan biarkan pisang mendingin. Kemudian kupas pisang dan iris menyerong dengan tipis-tipis agar lebih mudah dan cepat dalam proses pengeringan. Dalam proses pengeringan bisa dilakukan dengan menggunakan alat pengering atau sinar matahari secara langsung. Potongan pisang yang sudah kering disebut gaplek. Gaplek disimpan dalam kantong plastik tebal dan ditutup rapat agar tidak dimasuki serangga. Gaplek pisang digiling dengan alat penggiling hingga menjadi tepung. Jika tidak segera dipasarkan dapat disimpan pada kantong plastik tebal dan ditutup rapat atau dimasukkan ke dalam kaleng.
2.4.  Analisa Ekonomi

Biaya investasi awal

1. Kompor Gas

1@Rp 400.000

Rp    400.000
2. Tabung Gas Elpiji
3 kg
4@Rp   50.000

Rp    200.000

3. Pengukus


4@Rp 150.000

Rp    600.000
4. Timbangan

3@Rp   200.000

Rp    600.000
5. Pisau


7@Rp     10.000

Rp      70.000
6. Tampah


5@Rp      20.000

Rp    100.000
7. Serbet


1 lusin@Rp   20.000

Rp      20.000
8. Talenan


5@Rp      40.000

Rp    200.000
9. Saringan


5@Rp      30.000

Rp    150.000
10. Alat penepung

1@Rp 1.500.000

Rp 1.500.000
11. Kas Usaha


  Rp 2.000.0000

Rp 2.000.000

Jumlah investasi awal




Rp 5.840.000
Biaya Operasional perbulan :
1. Pisang Tua (Sisir)


60@Rp 10.000

Rp    600.000
2. Sarung Tangan Plastik

30@Rp   5.000

Rp    150.000
3. Beban listrik


Rp  50.000


Rp      50.000

4. Kantong Plastik tebal (bgks)
30@Rp 10.000

Rp    300.000

5. Gas Elpiji



5@Rp   16.000

Rp      80.000
Jumlah investasi awal 





Rp 1.180.000
Produksi 1 bulan adalah 2 kg x 30 hari = 60 kg
Total biaya operational per bulan adalah Rp 1.180.000
Hasil penjualan perbulan 240 kg x Rp 6.000 = Rp 1.440.000
Jadi keuntungan perbulan adalah Rp 1.440.000 - Rp 1.180.000
= Rp 260.000
BAB III METODE PELAKSANAAN

3.1. Tahapan Awal (Pra Produksi)
· Tahap Perencanaan
Tahap perencanaan awal yang akan dilakukan adalah dengan mengadakan survei pasar untuk mengetahui minat konsumen dan perkembangan informasi lanjut. Selanjutnya adalah melakukan studi kelayakan untuk mengetahui prospek kedepannya.

· Tahap Persiapan (persiapan bahan baku dan peralatan)

Pada tahap ini, langkah pertama adalah mempersiapkan pemilihan dan penyediaan tempat serta sarana prasarana untuk menunjang proses produksi. Langkah kedua yaitu mempersiapkan bahan baku serta bahan dasar agar memudahkan proses produksi.
· Tahap pembuatan sampel produk

Tahap ini dilakukan sebagai langkah awal untuk mengetahui kualitas produk sebelum nantinya dipasarkan dalam jumlah yang besar. Sampel yang telah dibuat akan dijadikan tolok ukur produk yang sesuai dengan selera masyarakat.

3.2. Tahapan Produksi
Tahap ini merupakan tahap yang paling penting dalam menentukan hasil sebuah usaha. Pada tahap ini akan dilakukan proses pembuatan T’SANGKHAI (Tepung Pisang Berkhasiat, Sehat, dan Inovatif).
Cara pembuatan T’SANGKHAI :
1. Masukkan pisang yang sudah tua tetapi masih hijau ke dalam panci berisi air mendidih, lalu tutup rapat (kurang lebih 15 menit sampai kulit pisang berwarna kecoklatan).
2. Selanjutnya matikan dan biarkan pisang mendingin.
3. Kemudian kupas pisang dan iris menyerong dengan tipis-tipis agar lebih mudah dan cepat dalam proses pengeringan. Dalam proses pengeringan bisa dilakukan dengan menggunakan alat pengering atau sinar matahari secara langsung. Potongan pisang yang sudah kering disebut gaplek. Gaplek disimpan dalam kantong plastik tebal dan ditutup rapat agar tidak dimasuki serangga. Gaplek pisang digiling dengan alat penggiling hingga menjadi tepung.
4. Jika tidak segera dipasarkan dapat disimpan pada kantong plastik tebal dan ditutup rapat atau dimasukkan ke dalam kaleng.
3.3. Tahap Pasca Produksi

Pada tahap ini hal yang dilakukan adalah membuat laporan kegiatan yang berisi data kegiatan dimulai dari tahap produksi sampai pasca produksi untuk mengetahui rangkaian kegiatan usaha yang dilakukan dan besarnya keuntungan yang didapatkan.
BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Anggran Biaya

	No 
	Jenis pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan penunjang 
	Rp 3.620.000 

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp 1.130.000 

	3
	Perjalanan 
	Rp  

	4
	Lain-lain
	Rp 0

	Jumlah
	Rp 


4.2. Jadwal Kegiatan

	No 
	Pelaksanaan 

kegiatan
	Bulan ke 1
	Bulan ke II
	Bulan ke III
	Bulan ke IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	perencanaan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Persiapan bahan dan peralatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pelatihan dan praktek
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Pembuatan T’SANGKHAI
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Publikasi dan promosi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Pembuatan laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


DAFTAR PUSTAKA

· http://pusat-pkkp.bkp.pertanian.go.id/kategori-67-warta-pangan.html [diunduh pada: 10/11/2014]

· 2013. Teknologi Pembuatan Tepung Pisang. http://balitbu.litbang.pertanian.go.id/ind/index.php/component/content/article/16-penelitianpengkajian2/512-teknologi-pembuatan-tepung-pisang- [diunduh pada: 31/05/2015]
· 2012. Membuat Tepung Dari Kulit Pisang. http://bkpp.jogjaprov.go.id/content/read/233/Membuat-Tepung-Dari-Kulit-Pisang [diunduh pada: 31/05/2015]
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota


A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap 
	Linda Muldiyani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen S1

	4
	NIM
	7311414094

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Kabupaten Semarang, 03 November 1995

	6
	Email
	lindamuldiyani@yahoo.com

	7
	No. tlp/HP
	083842940017


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Arrosyad Bergas Lor
	SMP Negeri 3 Bawen
	SMA Negeri 1 Bergas

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00.

Semarang,  7 Juni 2015 
    Pengusul,

    Tanda Tangan







            (Linda Muldiyani)







E. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap 
	Karina Chandra Dewi
	

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan
	

	3
	Program Studi
	Manajemen S1
	

	4
	NIM
	7311414103
	

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Pekalongan, 9 Mei 1995
	

	6
	Email
	Karinachandra3@gmail.com
	

	7
	No. tlp/HP
	089653283151
	


F. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Bener
	SMP N 1 Wiradesa
	SMA N 1 Wiradesa

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


H. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00.

Semarang, 7 Juni 2015 

Pengusul,

Tanda tangan
(Karina Chandra Dewi)
I. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap 
	Fitri Anitasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen S1

	4
	NIM
	7311414088

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Semarang, 9 Maret 1996

	6
	Email
	Fitri.354965@gmail.com

	7
	No. tlp/HP
	085600537366


J. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Purwoyoso 07
	SMP N 31 SMG
	SMK N 2 SMG

	Jurusan
	
	
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


K. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


L. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00. 
Semarang, 7 Juni 2015 

 Pengusul,
 







  Tanda tangan
 






            (Fitri Anitasari)
M. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap 
	Ragil Agus Setiani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen S1

	4
	NIM
	7311413049

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Banyumas, 31 Agustus 1995

	6
	Email
	

	7
	No. tlp/HP
	085693190356


N. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Lemberang
	SMP N Sokaraja
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Pendidikan Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001 - 2007
	2007 - 2010
	2010 - 2013


O. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


P. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00. 

Semarang, 7 Juni 2015 

 Pengusul,
 







  Tanda tangan
 






         (Ragil Agus Setiani)
Q. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap 
	Ratnasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen S1

	4
	NIM
	7311414102

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Semarang, 

	6
	Email
	

	7
	No. tlp/HP
	08989001013


R. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


S. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


T. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00. 

Semarang, 7 Juni 2015 

 Pengusul,
 







  Tanda tangan
 






                (Ratnasari)
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Peralatan penunjang 2
	
	
	
	

	Peralatan penunjang 3
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Material 1
	
	
	
	

	Material 2
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	


3. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	


4. Lain-lain

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	

	Total Keseluruhan (Rp)
	


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Penyusun Dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Linda Muldiyani (7311414094)
	Manajemen
	Ekonomi
	14 jam/ minggu
	1. Memberikan ide megenai pemanfaatan buah pisang sebagai tepung.
2. Membuat eksperimen tentang pembuatan T’SANGKHAI.
3. Melakukan bimbingan dengan dosen pembimbing.

	2.
	Karina Chandra Dewi (7311414103)
	Manajemen
	Ekonomi
	14 jam/ minggu
	1. Mengumpulkan data terkait manfaat pisang.

2. Melakukan bimbingan dengan dosen. Pembimbing

	3.
	Fitri Anitasari (7311414088)
	Manajemen
	Ekonomi
	14 jam/ minggu
	1. Membuat eksperimen tentang pembuatan T’SANGKHAI.
2. Melakukan bimbingan dengan dosen pembimbing

	4.
	Ragil Agus Setiani (7311413049)
	Manajemen
	Ekonomi
	14 jam/ minggu
	1. Mengurus administrasi tim PKM-K.

2. Melakukan bimbingan dengan dosen pembimbing.

	5.
	Ratnasari (7311414102)
	Manajemen
	Ekonomi
	14 jam/ minggu
	1. Menganalisis pemanfaatan buah pisang sebelumnya.

2. Melakukan bimbingan dengan dosen pembimbing.


Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama


: Linda Muldiyani
NIM


: 7311414094
Program Studi   
: Manajemen S1
Fakultas   

: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul:

“T’SANGKHAI”

TEPUNG PISANG BERKHASIAT, SEHAT, DAN ISTIMEWA

yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang, 

November 2014
Mengetahui,       





Yang menyatakan, 

Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       

Prof.



Linda Muldiyani
NIP.196205081988031002




NIM. 7311414094
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