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ABSTRAK
Tujuan program ini adalah untuk memanfaatkan peluang  usaha perdagangan dalam bidang pangan yaitu menciptakan es krim dengan inovasi berbahan baku daun jambu biji yang mempunyai nilai gizi tinggi melalui cabang outlet dan juga membuka lapangan kerja baru dalam menciptakan inovasi produk es krim yang terjangkau dan bergizi tinggi untuk semua kalangan masyarakat Indonesia Inovasi produk ini faktanya,Es Krim DAJAMBI merupakan sebuah produk baru yang berbahan dasar daun jambu biji dengan tujuan meningkatkan nilai ekonomis dari daun jambu biji sebagai bahan baku es krim. Sehingga dengan adanya Es krim DAJAMBI ini maka diharapkan dapat membuka peluang usaha baru khususnya bagi mahasiswa di bidang makanan sehingga dapat meningkatkan jiwa kewirausahaan dan menambah penghasilan mahasiswa sebagai usaha sampingan. Prosedur metode pendekatan dari kegiatan ini meliputi persiapan kegiatan, pembuatan produk, pemasaran, dan evaluasi. Target pasar Es krim DAJAMBI ini adalah anak-anak, pelajar, orang tua, dan wisatawan di Kota Semarang, Ungaran dan sekitarnya. Mitra-mitra yang digunakan dalam usaha ini adalah toko-toko, koperasi, media cetak dan elektronik, serta door to door.. Keunggulan dari Es krim DAJAMBI ini adalah mengandung banyak gizi yang seimbang karena mengggunakan bahan dasar daun jambu biji. Daun jambu biji merupakan bagian dari pohon jambu biji yang memiliki kandungan gizi yang tinggi. Hasil uji fitokimia ekstrak daun jambu biji menunjukkan senyawa yang terdapat dalam ekstrak adalah tannin, fenol, flavonoid, kuinon, dan steroid.sehingga Es krim daun jambu biji ini  belum pernah diproduksi dan diperjualbelikan oleh produsen makanan ringan lainnya sehingga usaha ini belum mempunyai pesaing.

Kata Kunci : Pangan, Es krim DAJAMBI, kewirausahaan
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BAB I PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Kegiatan
Jambu batu (Psidium guajava) atau sering juga disebut jambu biji, jambu siki dan jambu klutuk adalah tanaman tropis yang berasal dari Brasil, disebarkan ke Indonesia melalui Thailand. Jambu batu memiliki buah yang berwarna hijau dengan daging buah berwarna putih atau merah dan berasa asam-manis yang rasanya mirip seperti buah pir + buah melon kalau sudah matang. Jambu biji ini juga bisa dimakan langsung atau kadang dibuah jus.
 	Buah jambu dalam  tubuh mengandung kolagen. Kolagen adalah protein struktural utama dalam tubuh diperlukan untuk menjaga integritas pembuluh darah, kulit, organ, dan tulang. Buah ini juga sangat kaya sumber serat larut (5,4 g per 100 g buah, sekitar 14% dari kebutuhan harian), yang membuatnya menjadi pencahar massal yang baik. Kandungan serat membantu melindungi usus besar selaput lendir dengan mengurangi waktu terkena racun serta mengikat bahan kimia penyebab kanker di usus besar.batu dikenal mengandung banyak vitamin C. Kandungan vitamin C pada jambu biji, 2 kali lebih banyak di bandingkan dengan vitamin C pada jeruk manis. Jambu biji berukuran sedang mengandung empat kali lebih banyak vitamin C dan betakroten dibandingkan dengan satu jeruk.Kandungan vitamin C terbanyak ketika jambu biji akan matang, yaitu terdapat pada kulit dan daging buah dari jambu biji ini. Vitamin C sangat penting untuk sintesis kolagen 
 Di Indonesia sendiri sebagai negara yang terletak di daerah tropis,kita mudah dalam menemukan pohon-pohon jambu biji,namun sayangnya tidak semua bagian dari pohon jambu biji ini dimanfaatkan oleh masyarakat,baik secara langsung maupun tak langsung,bagian daun jambu biji misalnya. Daun jambu biji merupakan bagian dari pohon jambu biji yang memiliki kandungan gizi yang tinggi.Daun jambu biji sudah dikenal sejak dahulu sebagai bahan obat tradisional untuk mencegah dan mengurangi diare yaitu dengan cara 3 helai jambu biji direbus dengan 2 gelas air putih lalu direbus,lalu disaring dan diminumkan pada orang yang terkena diare. Hasil uji fitokimia ekstrak daun jambu biji menunjukkan senyawa yang terdapat dalam ekstrak adalah tannin, fenol, flavonoid, kuinon, dan steroid.
 (
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)Tingginya kandungan gizi sebagaimana di uraikan sebelumnya dan melimpahnya bahan  yang tersedia di alam serta  kurangnya pemanfaatan dari daun jambu biji ini,menjadi pemikiran bagi penulis untuk memanfaatkan dan mengolah daun jambu biji ini menjadi sebuah produk makanan yaitu makanan es krim.  
Es krim adalah salah satu camilan yang biasa dikonsumsi oleh masyarakat Indonesia untuk berbagai usia dan kelas ekonomi. Tingkat konsumsi camilan berbahan baku es dalam lima tahun terakhir di Indonesia, tingkat pertumbuhan pasarnya sedikitnya 20% setiap tahun. Tahun 2011, umpamanya, total pasar es krim sudah mendekati angka 100 juta liter dengan nilai absolut di atas US$221 juta.
Maka dari itu penulis sangat mengharapkan dengan adanya hasil karya ini, dapat memberikan motivasi lebih untuk masyarakat agar memanfaatkan daun jambu biji,  juga supaya dapat menjadi jalan keluar untuk peristiwa kekurangan gizi yang masih melanda sebagian besar penduduk Indonesia, dikarenan harga kebutuhan pokok, dan makanan bergizi yang harganya seakan semakin melambung tinggi.
B. Perumusan Masalah
Berdasarkan paparan diatas,maka timbul beberapa masalah,diantaranya :
1. Bagaimana cara mengolah daun jambu biji menjadi produk makanan (es krim) yang tetap menyehatkan dan layak dikonsumsi bagi semua kalangan masyarakat?
2. Bagaimana cara pemasaran produk kepada konsumen?
3. Bagaimana cara menumbuhkan budaya bagi mahasiswa agar dapat mengembangkan usaha mandiri?
C. Tujuan Program
	Tujuan dari penulisan program kreativitas mahasiswa ini adalah sebagai berikut :
1. Memanfaatkan daun jambu biji menjadi produk makanan yang menyehatkan dan layak dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat.
2. Mengembangkan ketrampilan dalam berwirausaha dan berorientasi pada profit yang dapat meningkatkan pendapatan mahasiswa.
E. Luaran yang diharapkan 
	Berdasarkan  dari paparan di atas, target yang ingin dicapai yaitu:
1. Dapat mengetahui prosedur pembuatan produk es krim berbahan daun jambu biji
2. Mampu memproduksi es krim DAJAMBI (daun jambu biji) minimal 50 cup dalam sehari.
3.  (
2
) Mampu menjual es krim DAJAMBI minimal 350 cup perminggu.
F. Kegunaan Program 
	Dari adanya program bidang kewirausahaan,diharapkan memperoleh beberapa manfaat sebagai berikut :
1. Memperoleh keuntungan dari hasil penjualan es krim DAJAMBI tersebut yang pada akhirnya dapat meningkatkan pendapatan.
2. Mengasah kekreatifitasan mahasiswa dalam usaha pembuatan es krim DAJAMBI 
3. Membuka peluang usaha  baru bagi mahasiswa pada khususnya dan masyarakat pada umumnya.
4. Menciptakan jiwa wirausaha bagi mahasiswa sehingga menjadi bekal untuk berwirausaha saat lulus nanti.
5. Mendirikan kelompok usaha mandiri mahasiswa.
BAB II GAMBARAN UMUM
A. Gambaran Umum Rencana Usaha
1. Akses Sumber Daya (Bahan Baku,SDM)
		Kondisi Indonesia yang terletak di daerah tropis sehingga menyebabkan banyak tumbuh buah-buahan,salah satunya tumbuhan jambu biji.Pada umumnya masyarakat hanya memanfaatkan buahnya saja.Sedangkan selain buah,banyak bagian lain yang dapat dimanfaatkan dan berkhasiat untuk kesehatan.Untuk itu kami membuat program kreatifitas ini dengan memanfaatkan daun jambu biji menjadi produk es krim DAJAMBI.Dengan begitu,daun jambu biji tidak lagi menjadi sesuatu yang kurang dapat dimanfaatkan dan menaikkan nilai ekonomi dari daun jambu biji itu sendiri.
		Dengan pembuatan program kreatifitas kewirausahaan produksi es krim DAJAMBI ini diharapkan dapat membuka lapangan kerja bagi mahasiswa pada khususnya dan masyarakat pada umumnya.
2. Value Added
 (
3
)	Seiring dengan berjalannya waktu,teknologi berjalan dengan pesatnya. Pembuatan es krim DAJAMBI ini membutuhkan alat-alat yang mudah didapatkan dan pengolahannya pun cukup sederhana,serta dapat dilakukan dalam skala rumah tangga,namun jika produksinya dalam skala sedang,maka teknologi pengolahannya membutuhkan alat-alat modern,seperti blender,ice cream maker,mixer,freezer,cooling box,dan yang lainnya agar permintaan pasar terpenuhi.
	Selain daun jambu biji sebagai bahan pokok pembuatan es krim,produk ini juga membutuhkan bahan baku lainnya,seperti daging buah jambu biji,gula pasir,air bersih,susu skim dan lainnya. Selain itu dalam pengemasannya menggunakan cup es krim berukuran kecil,kertas penutup es krim,stik es krim.Fakta tersebut menunjukkan bahwa produk ini,tidak lepas dari produk-produk lain.Dengan demikian, penulis sebagai produsen es krim berbahan daun jambu biji di beri keuntungan dari produsen lain, melalui bahan-bahan penunjang tersebut, begitu juga dengan produsen lainpun mendapat untung, karena produkya terjual.
3. Prospek Usaha dan Pemasaran
3.1. Peluang
Sesuai dengan perkembangan jaman, pada umumnya masyarakat menyukai makanan yang ringan dan mudah untuk di nikmati,  biasanya mereka lebih menyukai produk dalam kemasan  yang ringan,dan tidak banyak memakan tempat.seperti es krim. Es Ekrim adalah salah satu camilan yang biasa dikonsumsi oleh masyarakat Indonesia untuk berbagai usia dan kelas ekonomi. Tingkat konsumsi camilan berbahan baku es dalam lima tahun terakhir di Indonesia, tingkat pertumbuhan pasarnya sedikitnya 20% setiap tahun. Tahun 2011, umpamanya, total pasar es krim sudah mendekati angka 100 juta liter dengan nilai absolut di atas US$221 juta. Sehingga hal itu, menjadi pertimbangan kami dalam pembuatan kreatifitas kewirausahaan ini. Para penjual pun akan lebih tertarik pada produk makanan yang belum ada sebelumnya di masyarakat, sehingga dapat menarik pembeli.Hal ini merupakan peluang yang baik untuk dikembangkannya  es krim berbahan daun jambu biji.
3.2. Analisis Pasar dan Segmentasi Pasar
 (
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)Pada awal usaha produk ini akan lebih mudah untuk memahami konsumen melalui pengalaman menjual produk langsung, kepada konsumen sebagai sasaran utama.mereka lebih suka produk yang murah,menyehatkan,dan enak.sasaran konsumenya masyarakat luas pada  umumnya, dan penderita diare,sariawan,luka pada sekitar tulang,kencingmanis,ambein,dan kembung pada anak-anak serta masyarakat kelas menengah  ke bawah pada khususnya dan masyarakat umum. Kos-kosan mahasiswa,pedagang warung,supermarket dan toko makanan lainnya merupakan target pemasaran yang baik dalam mengembangkan usaha kami ini.
4. Keberlangsungan Usaha
4.1 Perkiraan Besarnya Pasar
	Sasaran produk yang akan di hasilka adaah untuk semua umur pada umumnya, serta untuk penederita diae,sariawan,kencing manis,ambien pada khususnya. Pemasaran produk dapat di lakukakan pada semua bentuk usaha mulai dari bentuk usaha kecil,menengah hingga besar, semisal tempat pemasaran di supermaket atau mall.
4.2 Perkiraan Pesaing /Produk Pesaing
	Produk ini mendapat persaingan tentunya pada produk makanan sejenis yaitu aneka es krim dari produk lain.
5. Metode Pelaksanaan
5.1.1 Media Promosi yang Akan Gunakan
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa altenatif yang bisa di gunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih di kenal oleh masyarakat dan menjai pilihan masyarakat. Media itu dapat berupa pamflet, spanduk, brosur, berikan di media massa maupun elektronik, lewat penyuluhan dan yang lainnya.
5.1.2 Rencana Produksi Selama Satu Tahun 
Rencana produksi es krim daun jambu biji selama satu tahun adalah sebagai berikut:
a. 1 hari memproduksi es krim minimal 50 cup ice cream
b.  (
5
)1 minggu memproduksi es krim minimal 350 cup ice krim
c. 1 bulan memproduksi es krim cup es krim minimal 1500
5.1.3 Analisis Keuangan
Tabel investasi Awal yang di perlukan
BAB III METODE PELAKSANAAN
A. METODE PELAKSANAAN PROGRAM
a. Persiapan
Kegiatan meliputi persiapan tempat, tenaga kerja, serta pembelian alat dan bahan
b. Tahap Pembuatan
1. Daun jambu biji i sortir dan kemudian di cuci
2. Dihancurkan aun jambu biji bersama daging buah jambu biji dan air dengan perbandingan 2:1:2 menggunakan blender selama 10 menit
3. Ditambahkan susu skim 11% (b/b), whipping cream 12% (b/b), gula 15%(b/b), lesitin kedelai 0,25%(b/b), penstabil cmc 0,25%(b/b).
4. Dilakukan homogenisasi dengan  mixer selama 2-3 menit.
5. Dilakukan aging pada suhu 4oC selama 6 jam
6. Di ice cream maker suhu -5oC selama 30 menit.
7. Dikemas dalam cup dan diberi label.
8. Disimpan dalam  freezer dan kemudian siap didistribusikan dengan cool box
c. Tahap Pengemasan
Produk es krim DAJAMBI (daun jambu biji) di kemas dalam cup ice cream, kemudian di masukkan ke dalam cool box.
 (
6
)d. Kerjasama dengan Industri
		Kerjasama dilakukan dengan miimarket dan toko-toko di sekitarnya maupun di wilayah lain yang mempunyai potensi penjuaan sebagai pusat-pusat pemasaran.


e. Tahap Pemasaran
			Setelah produk es krim DAJAMBI (daun jambu biji) telah behasil produksi,maka perlu metode untuk pemasarannya agar di peroeh hasi yang memuaskan bagi podusennya. Banyak cara yang dapat di tempuh dalam rangka memasarkan poduk di antarannya dengan mempromosikan poduk melalui selebaran atau dengan menitipkan prouk di warung atau toko atau juga dapat membuka stan pada suatu even tertentu engan tujuan dengan tujuan memperkenakan prouk ini.Cara baru yang sekarang banyak di gunakan adalah memesarkan prouk dengan media internet yang melaui website. Dalam hal ini, metode yang akan di gunakan adalah dengan penyebaran pamflet dan dengan menitipkan produk langsung   ke toko atau warung juga melalui website.
f. Pengamatan Pasar
		Seteah beberapa cara atau metode pemasaran di lakukan kemudian di perlukan aktifitas pengamatan tehadap metode tersebut dengan harapan dapat di temukannya metode yang lebih tepat dalam proses pemasaran dan juga agar dapat diketahui.peluang-peluang baru yang dapat i akses sehingga di dapatkan hasil yang sangat memuaskan dari proses pemasaran ini.
     g. Evaluasi Pemasaran
		Evaluasi dapat di lakukan dengan tujuan untuk mencari kelebihan dan kelemahan metode pemasaran yang di pakai dan untuk mengetahui apakah prouk ini pemasarannya mengalami kemajuan atau mengalami  kemunduran dan hal ini dapat ilihat ari jumlah produk yang terjual di pasaran
 (
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)     h. Kesimpulan
Setelah bebeapa alur metode dilakukan maka tinggal di ambil kesimpuan ari seluruh kegiatan pembuatan es krim daun jambu biji ini yaitu apakah produk es krim daun jambu biji yang i buat mendapat tanggapan baik dari masyarakat dan juga dari pasar.Kemuian apakah produksi masih bisa dilanjutkan atau tidak dengan melihat evaluasi yang telah dilakukan sebelumnya.
  i. Penyusunan Laporan
Laporan di susun setelah pelaksanaan seluruh program selesai di laksanakan.
BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A.	Rancangan Biaya
Biaya yang digunakan dalam kegiatan ini adalah sebagai berikut
1) Bahan 	habis pakai			: Rp. 1.205.000-
2) Peralatan penunjang PKM		: Rp. 8 968.000-
3) Perjalanan				: Rp. 550.000-
4) Lain- lain				: Rp. 1.750.000-  +
Jumlah				: Rp. 12.473.000,-
Rincian biaya yang digunakan dalam kegiatan ini adalah:
1. Bahan Habis Pakai ( Barang Dagangan )
	Daun jambu biji muda
	10 kg x Rp. 10.000
	Rp   100.000

	Jambu biji merah
	30 kg x Rp. 10.000,00
	Rp      300.000

	Gula
	15 kg x Rp. 15.000,00
	Rp      225.000

	Garam
	1 kg x Rp. 10.000,00
	Rp        10.000

	Susu murni
	30 liter x Rp.10.000,00
	Rp   300.000

	Santan
	15 liter x Rp.10.000,00
	Rp   150.000

	Vanili
	15bungkus x Rp. 3.000,00
	Rp      45.000

	Air
	5 galon x Rp. 15.000,00
	 (
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)Rp      75.000

	Jumlah
	Rp  1.205.000



1. Peralatan Penunjang PKM
	Kompor Gas
	1 set @ Rp 500.000,00
	Rp500.000,00

	Gas Elpiji 12 Kg
	1 @ Rp 350.000,00
	Rp350.000,00

	Panci
	2 @ Rp 80.000,00
	Rp160.000,00

	Baskom
	2 @ Rp 30.000,00
	Rp60.000,00

	Timbangan
	1 @ Rp 180.000,00
	Rp180.000,00

	Blender
	1 @ Rp 400.000,00
	Rp400.000,00

	Ember
	1@ Rp 40.000,00
	Rp120.000,00

	mixer
	1 @ Rp. 400.000
	Rp   400.000

	freezer
	1@ Rp 4.000.000,00
	Rp4.000.000,00

	Gunting
	2 @ Rp 10.000,00
	Rp20.000,00

	Sendok
	6 @ Rp 3,000,00
	Rp18.000,00

	Alat Press Tutup
	1 @ Rp 2000.000,00
	Rp2.000.000,00

	Kalkulator
	1 @ Rp 100.000,00
	Rp100.000,00

	Cup ice cream
	1500@ Rp 300,00
	Rp450.000,00

	Cooling box
	2 @ Rp 100.000,00
	Rp200.000,00

	Saringan
	2 @ Rp 10.000,00
	Rp20.000,00

	Pisau
	2 @ Rp 10.000,00
	Rp20.000,00

	Teko
	2@ Rp 15.000,00
	Rp30.000,00

	Jumlah
	Rp.8.968 .000
	 (
9
)

	
	
	


3.Perjalanan
	Transportasi
	
	Rp   350.000

	Distribusi
	
	Rp   200.000

	Jumlah
	Rp  550.000


4.Lain- lain
	Sewa tempat
	Rp       600.000

	Promosi
	Rp       200.000

	Kerjasama dengan instansi
	Rp       250.000

	Listrik
	Rp       500.000

	Alat Komunikasi
	Rp       100.000

	Pembuatan laporan
	Rp       100.000

	Jumlah                                   Rp1.750.000



1. Proyeksi Pendapatan 
Biaya operasional 1 bulan			= Rp   1.205.000,00
Target Penjualan 1 bulan 			= 1500 kemasan
Harga Pokok Penjualan/kemasan		= Rp.  3.000,00
Total Penjualan (Pendapatan/bulan)	= 1500 x Rp. 3.000,00 
= Rp.4.500.000,
2. Proyeksi Keuangan
a) Proyeksi BEP
 (
10
)BEP Harga Produksi = Rp. 4.500.000,00= Rp. 3.000,00
Laporan Laba Rugi
Rencana Laporan Laba Rugi
Total Penjualan				Rp. 4.500.000,00
HPP						Rp. 1.205.000,00
Laba Per Bulan				Rp. 3.295.000,00

B.JADWAL KEGIATAN PROGRAM
Jenis Kegiatan 		Bulan ke-
I		II	III	IV	V

1.Persiapan 											              a.Persiapan Bahan dan Alat        XXX		
   b.Persiapan Tempat		       XX
2.Pembuatan Produk
   a.Produksi					XXX	XXX	XXX	XXX
   b.Pengemasan				XXX	XXX	XXX	XXX
3.Promosi
   a.Pemasaran Poster				XX	  X	 X	X
   b.Penyebaran Pamflet			XX	X	X	X
4.Pemasaran					  X	XXX	XXX	XXX
5.Monitoring						X	X	X
   Pelaksanaan Program
 (
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)6. Penyusunan Laporan					XXX	XX
7. Penyerahan Laporan Akhir						XXX
LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. BIODATA KETUA SERTA ANGGOTA KELOMPOK
1.  Biodata Ketua Pelaksana
· Identitas Diri
1  Nama lengkap                                 :Mery Tantiya Dwi Putri
2  Jenis kelamin                                   :P
3  Program studi                                  :Pendidikan Biologi
4  NIM                                                 :4401412007
5  Tempat dan tanggal lahir                 :Bojonegoro, 19 maret 1994
6  Email                                               : tantiputry@yahoo.com 
7  No HP                                              : 085727076791
· Riwayat Pendidikan
SD                                                         : SDN 1 Banaran  (2000-2006 )
SMP                                                      : SMP N 1 Malo  (2006-2009 )
SMA                                                      : SMA N 1 Kalitidu (2009-2012)
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai 
ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian  biodata  ini  saya  buat  dengan  sebenarnya  untuk  memenuhi  salah  satu 
persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Penelitian.
Semarang, 7 juni  2015
	Pengusul,

(Mery Tantiya Dwi Putri)
NIM. 4401412007
 (
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ANGGOTA I
· Identitas Diri
· Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	 Widya Kusuma manningrum

	2.
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3.
	Program Studi
	 Pendidikan Biologi

	4.
	NIM
	 44014120012

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	 Kebumen, 13 Oktober 1994

	6.
	Email
	 Widya.violet13@gmail.com 

	7.
	No. HP
	 087737954613



· Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	 SD N BUMIREJO
	SMP N 3 KEBUMEN
	SMA N 2 KEBUMEN

	Jurusan
	- 
	- 
	IPA 

	Tahun Masuk-Keluar
	 2000-2006
	 2006-2009
	2009-2012 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Penelitian.
Semarang, 7 juni 2015
Pengusul,


(Widya  Kusuma  Amanningrum)
NIM. 4401412012



 (
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ANGGOTA III
a) Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	 Kusniana

	2.
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3.
	Program Studi
	 Pendidikan Biologi

	4.
	NIM
	 4401412014

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	 Nusa Agung, 2 Maret 1993

	6.
	Email
	 kusnianaintrepreniur@ymail.com

	7.
	No. HP
	 085727840132



b) Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Nusa Agung
	SMP N 1 Blitang III
	SMA N 1 Blitang

	Jurusan
	- 
	- 
	IPA 

	Tahun Masuk-Keluar
	 2000-2006
	2006-2009 
	2009-2012



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Penelitian.
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul,



Kusniana
NIM. 4401412014
ANGGOTA IV
a) Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	 Leni Lestifahmawati Ningsih

	2.
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3.
	Program Studi
	 Matematika

	4.
	NIM
	4111414008

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	 (
14
) Magelang, 12 Juni 1996

	6.
	Email
	 lenilestifahmawatin@gmail.com

	7.
	No. HP
	085741214471



b) Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N 2 Kajeksan
	SMP N 2 KUDUS
	SMA N 2 KUDUS

	Jurusan
	- 
	- 
	IPA 

	Tahun Masuk-Keluar
	 2002-2008
	 2008-2011
	2011-2014 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Penelitian.
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul,



Leni Lestifahmawati N.
NIM. 4111414008

a) Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	 Idayanti

	2.
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3.
	Program Studi
	 Pendidikan Fisika

	4.
	NIM
	 4201414014

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	 Kudus, 15 Juli 1996

	6.
	Email
	 plendpolephel@yahoo.co.id

	7.
	No. HP
	 085728900768



b) Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	 SD N 2 Jati Wetan
	SMP N 2 KUDUS 
	 (
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)SMA N 2 KUDUS 

	Jurusan
	- 
	- 
	IPA 

	Tahun Masuk-Keluar
	 2002-2008
	 2008-2011
	2011-2014 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Penelitian.
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul,



Idayanti
NIM. 4201414014
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