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BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Judul Program
Program kreativitas mahasiswa kewirausahaan ini mempunyai judul :
“ES DAGU KARAT SETAN” ES DAWET JAGUNG KAYA SERAT SEHAT UNTUK PENCERNAAN

1.2 Latar Belakang
Jagung (Zea mays L.) termasuk bahan pangan utama kedua setelah beras. Jagung merupakan sumber karbohidrat yang mempunyai banyak manfaat, antara lain sebagai bahan pakan dan bahan baku industri. Penggunaan jagung sebagai bahan pangan dan pakan terus mengalami peningkatan, sementara ketersediaannya dalam bentuk bahan terbatas. Nilai kalori jagung hampir sama dengan beras, bahkan jagung mempunyai keunggulan bila di bandingkan dengan beras. Hal ini disebabkan karena jagung mengandung asam lemak esensil yang sangat bermanfaat bagi pencegahan penyakit penyempitan pembuluh darah (Warisno, 1998).
Jagung sebagai sumber bahan pangan menurut Hubeis (1984) telah dimanfaatkan untuk makanan pokok (beras jagung) di daerah tertentu, makanan penyela (jagung rebus dan bakar), makanan kecil (brondong, tortila), tepung, kue, roti, dan bubur. Kegunaan lain adalah untuk makanan ternak, dan bahan baku industri pati, glukosa, sirup, dekstrin, alkohol, dan minyak.
Selain untuk pengadaan pangan dan pakan, jagung juga banyak digunakan industri makanan, minuman, kimia, dan farmasi. Berdasarkan komposisi kimia dan kandungan nutrisi, jagung mempunyai prospek sebagai pangan dan bahan baku industri. Pemanfaatan jagung sebagai bahan baku industri akan memberi nilai tambah bagi usaha tani komoditas tersebut (Suarni 2003, Suarni dan Sarasutha 2002, Suarni et al. 2005). 
 (
1
)Pemanfaatan teknologi pengolahan jagung berpeluang meningkatkan nilai komoditas jagung tidak hanya sebagai sumber pakan tetapi dapat diolah menjadi berbagai produk pangan yang bernilai ekonomi seperti corn-flake, pop-corn, tepung jagung, pati jagung, dan minyak jagung. 
Selama ini, pengolahan Jagung sudah beraneka ragam macamnya. Oleh karena itu, perlu adanya inovasi baru untuk penyajian Jagung agar lebih nikmat namun tidak mengurangi gizi yang dikandungnya, yaitu pemanfaatan Jagung menjadi bahan baku pembuatan dawet. Sehingga Jagung dapat dikonsumsi dengan nikmat dan menyehatkan.

1.3 Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain:
1. Bagaimana cara membuat Jagung menjadi bahan dasar pembuatan dawet agar meningkatkan nilai ekonomi? 
2. Bagaimana pemasaran produk es dawet jagung untuk meningkatkan produktivitas ? 
1.4 Tujuan 
Berdasarkan uraian diatas, maka target luaran yang ingin dicapai adalah 
1. Mengetahui cara membuat Jagung menjadi bahan dasar pembuatan dawet agar memiliki nilai ekonomi yang tinggi. 
2. Mengetahui cara pemasaran produk melalui berbagai media komunikasi dan informasi seperti pamplet, brosur dan pemasaran secara langsung. 
1.5 Luaran Yang Diharapkan 
Adapun luaran yang ingin dicapai dari program ini adalah 
1. Implementasi interprenership dikalangan mahasiswa dalam bidang ekonomi industri rumah tangga yaitu menciptakan produk camilan atau makanan ringan berupa dawet dari jagung. 
2. Tersedianya produk baru berbasis home industri dengan pemanfaatan Jagung. 
3. Terciptanya peluang wirausaha baru yaitu pengolahan makanan ringan atau camilan berupa dawet Jagung . 
1.6 Manfaat Kegiatan 
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat sebagai berikut : 
1.  (
2
)Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menemukan inovasi baru yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha. 
BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


2.1 Analisis Produk 
2.1.1   Jenis, Nama Produk, dan Karakterisrik Produk 

Produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah makanan ringan berupa dawet yang dibuat dengan memanfaatkan Jagung, yang digunakan untuk mengoptimalkan pemanfaatan Jagung. Selain itu juga untuk membuat inovasi baru pengolahan Jagung. 

Sedangkan karakteristik dari produk ini berbentuk makanan ringan berupa dawet dengan tujuan pemanfaatan buah Jagung sebagai alternatif berwirausaha berbasis ekonomi kreatif yang bernilai tinggi.

2.1.2 Prospek 

Salah satu usaha penciptaan produk baru melalui pemanfaatan buah Jagung yang saat ini belum banyak diminati oleh para wirausaha sehingga menjadi ajang penciptaan produk baru yang memiliki kulitas ekonomi tinggi. Bahan-bahan yang akan digunakan dalam pembuatan dawet ini adalah Jagung dan bahan-bahan alami yang tersedia di alam.

2.1.3 Keunggulan

Keunggulan dawet jagung adalah buah ini mengandung sumber serat yang sangat baik sehingga sehat untuk sistem pencernaan. Dalam satu cangkir jagung mengandung 18,4% serat dari jumlah harian yang dibutuhkan oleh tubuh. Karena kaya serat, makan jagung dapat mencegah sembelit, wasir dan risiko kanker usus besar. Selain itu, serat kasar pada jagung memberi rasa kenyang yang lebih lama sehingga cocok untuk yang ingin menurunkan berat badan.
2.1.4    Keterkaitan dengan Produk Lain dan Cara Perolehan Bahan Baku 

Perbandingannya dengan produk yang sudah ada, dapat dibandingkan dari segi kualitas, mutu, kreativitas dan estetika, dengan demikian dapat diketahui unggul tidaknya produk yang telah dihasilkan ini.

Bahan baku yang digunakan adalah buah Jagung. Telah kita ketahui bahwa banyaknya panen Jagung saat musimnya tapi hanya diolah dengan cara direbus maupub di bakar. Melalui usaha ini dapat digunakan untuk memaksimalkan penggunaannya dan dapat membuat inovasi baru sehingga memiliki nilai ekonomi yang tinggi sebagai wirausaha yang menjanjikan.


2.2 Strategi Pemasaran Yang Akan Digunakan

Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha penjualan dawet Jagung ini menggunakan analisis bauran pemasaran yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi, dan distribusi.

2.2.1 Kebijakan Produk

 (
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)Usaha ini bergerak dalam bidang home industry. Jenis produk ini berupa camilan atau makanan ringan berupa es dawet yang berbahan dasar buah Jagung.
2.2.2 Kebijakan Harga 
Harga yang ditawarkan kepada konsumen yaitu per cup Rp 8.000,00 

2.2.3 Kebijakan Promosi 
	
Untuk meningkatkan hasil penjualan hasil dawet Jagung maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu pamflet, brosur atau pemasaran secara langsung. Sistem penjualan yang digunakan yaitu secara tunai.

2.2.4 Kebijakan Distribusi

Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung ditempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerja sama ke berbagai toko maupun pengiriman barang melalui jasa delivery.

2.3 Rencana Produksi Selama Lima Bulan 

Target atau rencana produksi dawet jagung dalam lima bulan adalah sebagai berikut: 

1. 250 kg Jagung
2. 1 bulan adalah 100 cup dawet Jagung
3. 5 bulan adalah 500 cup dawet Jagung
Harga dawet Jagung Rp. 8.000,00 per cup. 

2.4 Analisis Produksi Atau Operasi
1.  Bahan Baku Dan Bahan Penolong

Bahan baku yang digunakan sebagai usaha dawet Jagung ini antara lain terdiri dari bahan baku dan bahan penolong:

a. Bahan Baku 
· Jagung 
· Santan
· Gula
b. Bahan Penolong: 
· Tape ketan
· Susu kaleng

c. Peralatan yang digunakan: 

· Baskom
· Panci
· Kompor gas
· Pengaduk
· Sarung tangan
· Cetakan






 (
4
)
BAB III
METODE PELAKSANAAN


3.1 Metode Pelaksanaan

Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:

3.1.1 Persiapan 
3.1.1.1 Persiapan Alat dan Bahan 
Adapun alat yang digunakan antara lain: 
1) Kompor gas 
2) Panci 
3) Baskom
4) Pengaduk 
5) Cetakan 
6) Sarung tangan
7) Pisau  

Adapun bahan yang digunakan antara lain:
1) Jagung 
2) Tepung beras
3) Tepung tapioka
4) daun pandan
5) Air
6)  Es batu secukupnya
7) Santan
8) Daun pandan
9) Garam
10) Gula merah aren 
11) Gula putih

3.1.2 Pelaksanaan 
3.1.2.1 Persiapan Bahan 
Pertama menyiapkan alat dan bahan yang digunakan

3.1.2.2 Pengolahan Bahan:
1. Terlebih dahulu campurkan tepung beras, tepung tapioka, jagung yang sudah dihaluskan menjadi tepung, daun pandan serta air. Aduk rata. Direbus sampai mengental.
2. Cetak adonan dawet menggunakan alat cetak dawet. Letakkan wadah berisi air dingin dibawah cetakan dawet supaya hasil cetakan dawetnya bagus dan tidak menggumpal.
3. Membuat kuah santannya yaitu rebus santan, daun pandan dan garam sampai mendidih sambil terus diaduk-aduk supaya santannya tidak pecah. Angkat dan dinginkan.
4. Membuat larutan gula merahnya yaitu rebus air, gula merah serta gula putih hingga mendidih. Aduk rata. Angkat dan dinginkan
5. Cara menyajikan es dawet yaitu siapkan gelas, lalu masukkan dawet secukupnya, kemudian siram dengan kuah santannya dan tuangkan larutan gula merahnya. Tambahkan es batu serut.
6. Es dawet siap disajikan.
3.1.2.3 Pemasaran
Sasaran Pemasaran :
1. Lingkungan Kampus 

Caranya dengan menawarkannya kepada masyarakat mengenai produk yang telah dihasilkan. 

2. Tempat Pemasaran
· Rumah tangga
· Toko
 

3.1.3 Promosi 

Promosi dilakukan melalui pemasangan pamflet serta brosur di kawasan jalan serta beberapa di daerah sekitar Semarang.
3.1.4 Evaluasi 

Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki atau menyempurnakan produk sesuai dengan selera konsumen.
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BAB IV
ANGGARAN BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan  Penunjang  (Sewa  tempat  usaha,
	Rp 2.190.000,00

	
	kompor   gas,   panci,   baskom,   cetakan,
	

	
	alat selep untuk menghaluskan jagung,  pisau,  pengaduk,  penyaring,  sarung
	

	
	tangan) (30%)
	

	2.
	Bahan  habis  pakai  (jagung ,  gula,  tepung
	Rp 3.240.000,00

	
	tapioka,   garam   halus, 
	

	
	  susu cair) (50%)
	

	
	
	

	3.
	Perjalanan (transportasi, promosi) (10%)
	Rp.   110.000,00

	4.
	Lain-lain (Publikasi, laporan) (10%)
	Rp. 1.990.000,00

	Jumlah
	Rp. 7.530.000,00





4.2 Jadwal Kegiatan

Kegiatan ini dilaksanakan selama lima bulan, adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :

	N
	Jenis Kegiatan
	
	
	Bulan
	
	

	o
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan
	
	
	
	
	

	
	a. Persiapan Bahan dan Alat
	√
	
	
	
	

	
	b.Persiapan Tempat
	√
	
	
	
	

	2
	Pembuatan Produk
	
	
	
	
	

	
	a. Produksi
	
	√
	√
	√
	√

	
	b.Pengemasan
	
	√
	√
	√
	√

	3
	Promosi
	
	
	
	
	

	
	a. Pemasangan Poster
	√
	
	
	
	

	
	b.Penyebaran Pamflet
	√
	√
	√
	√
	√

	4
	Pemasaran 
	√
	√
	√
	√
	√

	5
	Monitoring
	√
	√
	√
	√
	√

	
	Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	6
	Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	√

	7
	Penyeraan Laporan Akhir
	
	
	
	
	√
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Lampiran 1
BIODATA KETUA DAN ANGGOTA
3.1.3 Biodata Ketua 
3.1.4 Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Siti Malikhah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601414057

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 08 Juni 1996

	6
	E-mail	
	smalikhah@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	089670767285



3.1.5 Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Kalipucang Kulon 1
	SMPN 1 Welahan
	SMA Islam Sultan Agung 2, Kriyan, Kalinyamatan Jepara

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2008
	2011
	2014



3.1.6 Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	NpNNNo
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	--
	-



3.1.7 Penghargaan 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal PKM-K.
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Semarang, 09 Juni 2015


							        Siti Malikhah	

3.1.4 Biodata Anggota 1 

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Riyan Riyanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Inggris

	4
	NIM
	2201413163

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap,12 juni 1995

	6
	E-mail
	Riyanriyanti5@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085729530524



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Tinggarjaya 03
	SMPN 2 Sidareja
	SMAN 1 Cipari

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2007
	2010
	2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	NpNNNo
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	--
	-



D. Penghargaan 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal PKM-K.
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Semarang, 09 Juni 2015


        Riyan Riyanti

7.1.3 Biodata Anggota 2 
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Iriyana

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia

	4
	NIM
	2101412057

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 18 Juni 1994

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	085747844494



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2006
	2009
	2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	NpNNNo
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	--
	-



D. Penghargaan 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal PKM-K.
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Semarang, 09 Juni 2015 


Iriyana


7.1.4 Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Lia Rupitasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601414058

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Ponorogo, 29 November 1995 

	6
	E-mail
	lia_rupita@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	087706780646



E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Bandaralim
	SMPN 2 Kauman
	SMKN 1 Badegan

	Jurusan
	-
	-
	TKJ

	Tahun Masuk-Lulus
	2008
	2011
	2014



F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	NpNNNo
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	--
	-



G. Penghargaan 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal PKM-K.

 (
10
)

Semarang, 09 Juni 2015 


Lia rupitasari


Lampiran 2
JUSTIFIKASI ANGGARAN BIAYA
1. Peralatan Penunjang
	No
	Investasi Awal
	Jumlah 
	Rincian
	Harga

	1.
	Tempat usaha
	
	Rp 1.000.000,00
	Rp 1.000.000,00

	2.
	Kompor gas
	2
	Rp 300.000,00
	Rp 600.000,00

	3.
	Panci 
	5
	Rp 35.000,00
	Rp 175.000,00

	4.
	Baskom
	4
	Rp 45.000,00
	Rp 180.000,00

	5.
	Cetakan 
	2
	Rp 20.000,00
	Rp 40.000,00

	6.
	Parut 
	4
	Rp 15.000,00
	Rp 60.000,00

	7.
	Pisau 
	4
	Rp 10.000,00
	Rp 40.000,00

	8.
	Pengaduk 
	4
	Rp 10.000,00
	Rp 40.000,00

	9.
	Penyaring 
	4
	Rp 5.000,00
	Rp 20.000,00

	10.
	Sarung tangan
	5
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	
	Subtotal 
	
	
	Rp 2.190.000,00




2. Bahan habis pakai
	No 
	Bahan baku
	Harga 

	1.
	Jagung 60 kg x @ Rp 15.000,00
	Rp 900.000,00

	2.
	Gula pasir 50 kg x @ Rp.10.000,00
	Rp 500.000,00

	3.
	Tepung beras 10 kg x @ Rp 15.000,00
	Rp 150.000,00

	4.
	Garam halus 5 bungkus x @ Rp 2.000,00
	Rp 10.000,00

	5.
	Tepung tapioka10 kg x @ Rp 5.000,00
	Rp 50.000,00

	6.
	Gula aren  50 kg x Rp 10.000,00
	Rp 500.000,00

	7.
	Susu cair 50 ksleng x Rp 15.000,00
	Rp 750.000,00

	8.
	Cup dawet 500 buah x Rp 800,00
	Rp 400.000,00

	9.
	Gas elpiji 3 kg 5 buah x @ Rp 30.000,00
	Rp 150.000,00

	10.
	Galon 7 @ Rp40.000,00
	Rp 280.000,00

	
	Subtotal 
	Rp 3.690.000,00



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga
	Jumlah

	
	Pemakaian
	
	Satuan
	

	Observasi
	Semarang 
	2x1
	Rp 25.000,00
	 (
11
)Rp 50.000,00

	Pembelian peralatan dan bahan
	Semarang 
	2
	Rp 50.000,00
	Rp 50.000,00

	Pendampingan dan evaluasi
	Semarang 
	3x1
	Rp 20.000,00
	Rp 60.000,00

	subtotal
	
	
	
	Rp 110.000,00



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi pemakaian
	kuantitas
	Harga satuan
	jumlah

	Laporan
	Proposal
	-
	-
	Rp 50.000,00

	Laporan
	laporan
	-
	-
	Rp 150.000,00

	Pengadaan dan arsip
	Administrasi
	-
	-
	Rp 400.000,00

	Perizinan
	
	
	-
	Rp 290.000,00

	Sewa kamera
	Pelaksanaan dan dokumentasi
	4
	Rp 100.000,00
	Rp 400.000,00

	MMT
	Pembukaan dan penutupan
	-
	-
	Rp 140.000,00

	Pamphlet, brosur, dan label
	Promosi, publikasi, dan penempelan label untuk merk produk pada cup dawet
	8
	Rp 70.000,00
	Rp 560.000,00

	Subtotal 
	
	
	
	Rp 1.990.000,00

	Total 
	
	
	
	Rp 7.530.000,00

















 (
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Lampiran 3
SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS
	no
	Nama/NIM
	Program studi
	Bidang ilmu
	Uraian tugas

	1
	Siti malikhah/ 2601414057
	Pendidikan 
	Bahasa dan sastra jawa
	1. Koordinator tim
2. Membantu dalam proses produksi dan pemasaran

	2
	Riyan riyanti/2201413163 dan lia rupitasari/ 2601414058
	Pendidikan
	Bahasa dan sastra inggris, dan bahasa dan sastra jawa
	1. Koordinator penyiapan bahan dan alat
2. Melakukan produksi

	3
	Iriyana /2101412057 
	Pendidikan
	Bahasa dan sastra indonesia
	1. Koordinator pemasaran
2. Melakukan pemasaran
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Lampiran 4
SURAT PERNYATAAN KETUA PANITIA
[image: ]















SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama	: Siti Malikhah
NIM	: 2601414057
Program Studi	: Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa
Fakultas	: Bahasa dan Seni

Dengan ini menyatakan bahwa proposal Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan saya dengan judul: “ES DAGU KARAT SETAN” (ES DAWET JAGUNG KAYA SERAT SEHAT UNTUK KESEHATAN) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya

bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 09 Juni 2015
Mengetahui,	Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan,





								Siti Malikhah
								NIM 2601414057
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