[image: ]


PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA


JUDUL PROGRAM:
PANGKU (PANCAKE MENGKUDU) SEBAGAI MAKANAN PENINGKAT DAYA TAHAN TUBUH


BIDANG KEGIATAN:
PKM-KEWIRAUSAHAAN



Diusulkan oleh :

Mega Wulandari 		(1401413568/2013)
Latifah Fauziani 		(1401413402/2013)
Yuli Maharani Bahari	(1401412530/2012)








UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015
LEMBAR PENGESAHAN
1. Judul Kegiatan 	: PANGKU (PANCAKE MENGKUDU) SEBAGAI MAKANAN PENINGKAT DAYA TAHAN TUBUH
2. Bidang Kegiatan			 : PKM-K	
3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap 			: Mega Wulandari
b. NIM 				: 1401413568
c. Jurusan 				: Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)
d. Universitas/Institut/Politeknik	: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah dan No Tel./HP : Jalan Flamboyan RT 06/01 Desa Ngembak, Kecamatan Purwodadi, Kabupaten Grobogan
085786472616
f. Alamat email 			:  wulanmeyga@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis	:  3 orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar 		:  
b. NIDN 				:  
c. Alamat Rumah dan No Tel./HP 	:  

Tegal, 01 Juni 2015
Menyetujui
Koordinator Jurusan
PGSD UPP TEGAL					Ketua Pelaksana Kegiatan



Drs. Akhmad Junaedi, M.Pd 				Mega Wulandari
NIP. 19630923198703 1 001				NIM. 1401413568

Pembantu Rektor III
Bidang Kemahasiswaan UNNES 			Dosen Pembimbing



Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si				
NIP. 196012171986011001				NIP. 


DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL	i
HALAMAN PENGESAHAN 	ii
DAFTAR ISI 	iii
RINGKASAN	iv
BAB 1. PENDAHULUAN 	1
1.1 LatarBelakang ....................................................................................... 1
1.2 Tujuan .................................................................................................. 1
1.3 Luaran yang Diharapkan ...................................................................... 2
1.4 Manfaat  ............................................................................................... 2
BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA .......................................... 2
BAB 3. METODE PELAKSANAAN ................................................................... 4
BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN ..................................................... 6
4.1 Biaya .................................................................................................... 6
4.2 Jadwal Kegiatan ................................................................................... 7
DAFTAR PUSTAKA	 ............................................................................................ 7
LAMPIRAN-LAMPIRAN ..................................................................................... 7
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota Kelompok dan Dosen Pendamping ............ 7
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan ......................................................... 11
Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Penyusun dan Pembagian Tugas ..............14
Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Tim ............................................................ 15


















RINGKASAN
Mengkudu atau pace memiliki nama latin Morinda citrifolia L. dan termasuk ke dalam famili Rubiaceae. Buah mengkudu memiliki beberapa khasiat untuk kesehatan.Kandungan yang terdapat pada mengkudu meliputi sumber karbohidrat, vitamin A, vitamin C, niasin dan zat besi. Serta kadar rendah lemak dan tinggi protein. Untuk itu kami mencoba memvariasikan buah mengkudu sebagai campuran pancake menjadi peluang untuk berwirausaha. Pancake adalah kue dadar yang dibuat dari terigu, telur ayam, gula dan susu. Bahan-bahan dicampur dengan air membentuk adonan kental yang digoreng di atas wajan datar yang diolesi sedikit minyak. Setelah matang, pancake bisa dihidangkan sewaktu masih hangat atau setelah dingin. Kue ini dimakan dengan tambahan mentega, selai, atau madu. Kami mencoba mengembangkan olahan pancake dengan campuran buah mengkudu yang enak dan menyehatkan. Hal ini dapat menjadi peluang usaha yang besar di kota Tegal. Dengan seperti itu kami mencoba mengembangkan “PANGKU” Pancake Mengkudu pelopor makanan cemilan sebagai alternative peningkatan daya tahan tubuh. Produk tersebut memiliki berbagai manfaat dan memiliki peluang usaha yang besar di Kota Tegal. Dengan adanya program ini kami berharap produk yang kami kembangkan akan diminati dan dapat menarik perhatian oleh banyak orang.
i

BAB 1
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Mengkudu atau pace memiliki nama latin Morinda citrifolia L. dan termasuk ke dalam famili Rubiaceae. Tanaman mengkudu atau biasa disebut dengan pace tanaman ini tumbuh bisa mencapai 3-8m.Buah mengkudu memiliki aroma yang kurang sedap dan rasa yang agak pahit.Namun ternyata buah mengkudu memiliki beberapa khasiat untuk kesehatan.Kandungan yang terdapat pada mengkudu meliputi sumber karbohidrat, vitamin A, vitamin C, niasin dan zat besi. Serta kadar rendah lemak dan tinggi protein.Para dokter di Amerika sudah memberikan banyak laporan tentang keberhasilan penggunaan sari buah Mengkudu terhadap pasien-pasiennya.Dr. Richard Dicks (dari New Jersey, USA) mengatakan, "kami mulai menyadari bahwa kita harus kembali pada hal yang mendasar dari tubuh kita.Apa yang dimaksud dengan metabolisme dalam tubuh adalah membakar nutrisi.Sari buah Mengkudu melindungi tubuh kita dengan memberi nutrisi yang dibutuhkan oleh tubuh."
Walaupun buah mengkudu dapat dengan mudah ditemui dan memiliki banyak manfaat tetapi banyak orang yang acuh dengan buah ini, banyak orang hanya ingin praktisnya saja seperti membeli kapsul dan yang lainnya padahal kapsul juga terdapat zat kimia yang tidak baik untuk dikonsumsi terus menerus, oleh sebab itu kami mencoba memvariasikan olahan buah mengkudu agar orang dapat tertarik lagi akan buah tersebut. Kami mencoba memvariasikan buah mengkudu sebagai campuran pancake, ini menjadi peluang kami untuk berwirausaha.
Penekuk atau sering disebut pancake adalah kue dadar yang dibuat dari terigu, telur ayam, gula dan susu. Bahan-bahan dicampur dengan air membentuk adonan kental yang digoreng di atas wajan datar yang diolesi sedikit minyak. Setelah matang, panekuk bisa dihidangkan sewaktu masih hangat atau setelah dingin. Kue ini dimakan dengan tambahan mentega, selai, atau madu.Selain itu, pancake juga sering dimakan dengan keju, buah beri, dan irisan daging.
Kami mencoba mengembangkan olahan pancake dengan campuran buah mengkudu yang enak dan menyehatkan. Hal ini dapat menjadi peluang usaha yang besar di kota Tegal. Dengan seperti itu kami mencoba mengembangkan “PANGKU” Pancake Mengkudu pelopor makanan cemilan sebagai alternative peningkatan daya tahan tubuh. Produk tersebut memiliki berbagai manfaat dan memiliki peluang usaha yang besar di Kota Tegal. Dengan adanya program ini kami berharap produk yang kami kembangkan akan diminati dan dapat menarik perhatian oleh banyak orang.
1.2 Tujuan
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Menciptakan olahan pancake yang enak dan menyehatkan sebagai peningkatan daya tahan tubuh.
2. Menambahkan variasi makanan yang sehat untuk masyarakat Kota Tegal khususnya mahasiswa PGSD UPP Tegal.
3. Mengembangkan kreatifitas dan jiwa berwirausaha mahasiswa, serta menawarkan inovasi baru yaitu pancake buah mengkudu yang enak dan sehat.
4. Memanfaatkan peluang usaha yang tersedia di lingkungan kampus.
1.3 Luaran yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pengolahan pancake dari buah mengkudu diharapkan dapat diperoleh luaran sebagai berikut :
1. Produk pancake buah mengkudu dengan rasa yang enak dan menyehatkan bagi para konsumennya.
2. Produk pancake buah mengkudu diharapkan dapat meningkatkan daya tahan tubuh.
3. Mampu berwirausaha dan menumbuhkan jiwa kemandirian serta memberikan profit dari produk pancake buah mengkudu.
1.4 Manfaat
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pengembangan pengolahan pancake buah mengkudu diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut:
1. Menyediakan makanan fungsional bagi masyarakat, yaitu olahan pancake buah mengkudu yang enak dan menyehatkan yang dapat meningkatkan daya tahan tubuh.
1. Untuk mengetahui peluang keberlanjutan usaha pancake buah mengkudu sebagai usaha yang menjanjikan bagi masyarakat.
BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Usaha yang akan kami kembangkan bergerak di bidang pengolahan makanan berupa pancake buah mengkudu yang dapat meningkatkan daya tahan tubuh karena memiliki kandungan yang meliputi sumber karbohidrat, vitamin A, vitamin C, niasin dan zat besi. Serta kadar rendah lemak dan tinggi protein, selain itu buah mengkudu memiliki keseimbangan sempurna dari vitamin, mineral, asam amino, peptida, dan enzim. Kesemua nutrisi yang terkandung sangat baik untuk meningkatkan sistem kekebalan tubuh. Ditambah lagi pancake yaitu sebuah adonan kue yang dicampur dengan telor ayam, terigu, gula dan susu yang menyehatkan. Hal ini buah mengkudu dapat dicampurkan dengan adonan pancake yang enak dan menyehatkan untuk dikonsumsi.
1. Prospek pengembangan usaha
Untuk saat ini pancake belum familiar dikalangan masyarakat, ditambah lagi buah mengkudu yang rasanya pahit jarang disukai oleh masyarakat padahal buah mengkudu banyak mengandung banyak vitamin dan sangat bermanfaat bagi kesehatan khususnya untuk meningkatkan daya tahan tubuh. Oleh karena itu, kami terinspirasi untuk menginovasi buah mengkudu agar disukai masyarakat.
2. Target Penjualan
Wilayah pemasaran pancake mengkudu untuk 5 bulan kedepan adalah di daerah sekitar kampus PGSD Tegal,di Koperasi Mahasiswa PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, serta daerah sekitar Kota Tegal dan melalui media sosial dan di Desa Debong Lor Kota Tegal. Untuk wilayah pendistribusiannya akan dititipkan ditoko-toko makanan maupunwarung-warung di pinggir jalan. Target penjualan untuk tiap harinya adalah 5 tepak.
3. Strategi Pemasaran
a. Tingkat Persaingan
Tingkat persaingan usaha pembuatan pancake buah mengkudu cenderung sangat kecil, karena didaerah pemasaran tidak ada yang menjual pancake buah mengkudu. Selain itu kami juga mengadakan kerjasama dengan toko dan warung makanan didaerah kampus yang banyak pembelinya.
1) Tempat produksi
Tempat pembuatan  sangat mempengaruhi suatu produk, karena tempat dapat mempengaruhi kualitas, harga dan pasar. Oleh karena itu Proses produksi dilaksanakan di Kos ketua yaitu di Desa Debong karena banyaknya buah mengkudu dan merupakan tujuan dari pembuatan PKM ini untuk memanfaatkan buah mengkudu yang tidak dimanfaatkan serta yang menjual bahan-olahan pancake yang dekat dengan kos sehingga lebih menghemat biaya transportasi.
2) Pembeli
Sasaran konsumen pancake buah mengkudu adalah mahasiswa dan masyarakat sekitar PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, serta masyarakat di daerah sekitar Kota Tegal.
3) Kapasitas Produk
Produksi pancake buah mengkudu dalam usaha ini akan dilakukan dalam skala kecil terlebih dahulu. Buah mengkudu yang mudah didapatkan di Desa Debong serta bahan-bahan untuk olahan pancake yang ada di warung atau toko sekitar kos.
b. Bauran Pemasaran
1) Produk
Pancake buah mengkudu mengandung bahan yang bermanfaat bagi kesehatan karena adanya kandungan yang meliputi sumber karbohidrat, vitamin A, vitamin C, niasin dan zat besi. Serta kadar rendah lemak dan tinggi protein, selain itu buah mengkudu memiliki keseimbangan sempurna dari vitamin, mineral, asam amino, peptida, dan enzim. Kesemua nutrisi yang terkandung sangat baik untuk meningkatkan sistem kekebalan tubuh.Ditambah lagi pancake yaitu sebuah adonan kue yang dicampur dengan telor ayam, terigu, gula dan susu yang menyehatkan.dalam hal ini buah mengkudu dapat dicampurkan dengan adonan pancake yang enak dan menyehatkan untuk dikonsumsi.
2) Harga Jual
Haga jual produk yaitu  Rp 2500-/buah.
3) Tempat Pemasaran
Pemasaran yang dilakukan yaitu penitipan produk pancake buah mengkudu ke  Koperasi Mahasiswa Unnes PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, serta akan di titipkan di toko dan warung-warung sekitar Kota Tegal, serta di kost mahasiswa.
4) Promosi
Promosi pancake buah mengkudu dilakukan dengan membuka warung kecil yang menjual pancake buah mengkudu dengan harga yang menarik untuk pembelian jumlah tertentu. Menitipkan produk ditoko dan warung makanan, kost mahasiswa hingga penawaran dari mulut ke mulut.Selain itu juga memperkenalkan produk kepada teman, saudara ataupun kerabat melalui media sosial seperti Facebook maupun Twitter dan blog.  Penyebaran brosur di tempat target penjualan yaitu di wilayah sekitar Kota Tegal maupun Kabupaten Tegal.

BAB 3
METODE PELAKSANAAN
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring.
Pada tahap pertama, yaitu tahap persiapan meliputi persiapan alat dan bahan untuk pembuatan adonan pancake dan buah mengkudu.
Adapun alat dan bahan, serta cara kerja pembuatan pancake buah mengkudu adalah sebagai berikut :
a. Alat 	: Kompor, Panci, Pengaduk kayu, baskom, Pengaduk Plastik, dan Teflon
b. Bahan :Buah mengkudu, susu kental manis, susu cair,  tepung terigu, telur, garam, gula, coklat, meises seres, mentega.
c. Cara Kerja : Pengolahan pembuatan pancake buah mengkudu tidak terlalu sulit namun harus hati-hati, teliti serta fokus.
Langkah-langkah pembuatannya meliputi:
1. Menyiapkan alat dan bahan pembuatan pancake buah mengkudu
2. Cuci buah mengkudu dengan air kapur, langkah ini dimaksudkan untuk menghilangkan getah pada buah mengkudu.
3. Lalu rebus buah mengkudu dalam suhu 100˚C.
4. Campurkan gula ke dalam rebusan mengkudu tersebut dan aduk sampai mengental dan hancur.
5. Angkat rebusan mengkudu tersebut lalu matikan kompor
6. Untuk membuat adonan pancake siapkan terlebih dahulu bahan-bahan pembuat pancake seperti terigu, garam halus, susu cair, telur ayam, mentega dan rebusan mengkudu tersebut yang telah halus.
7. Lalu campurkan bahan-bahan tersebut dan kocok hingga merata.
8. Diamkan sekitar setengah jam.
9. Siapkan Teflon dan panaskan sambil diolesi dengan margarine.
10. Ambil sekitar 3 atau 4 sendok makan adonan yang telah dibuat diatas tersebut.
11. Setelah kedua permukaan matang angkat dari Teflon dan sisihkan. Begitupun seterusnya.
12. Pancake yang telah matang lalu ditata diloyang untuk di oleskan toping selai mengkudu dan susu kental manis.
13. Diamkan beberapa menit lalu dikemas kedalam tok / nampan
Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran produk pancake buah mengkudu :
a. Lokasi pembuatan 
Lokasi pembuatan dilaksanakan di Kos ketua peneliti yaitu di Desa Debong dengan memanfaatkan buah mengkudu.
b. Proses Produksi 
Proses Pembuatan pancake buah mengkudu dapat dilihat pada bagan berikut ini.
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Pancake buah mengkudu siap dikemas
 kedalam
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Gambar 2. Bagan mencampurkan ke dalam adonan

Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.

BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 BIAYA
	Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp. 1.559.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp. 1.881.500,00

	3
	Perjalanan
	Rp. 880.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp. 600.000,00

	
	Jumlah
	Rp. 4.920.500,00



4.2 JADWAL KEGIATAN
	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan Kegiatan: Alat dan Bahan, Pembuatan brosur, Lokasi Penjualan 
	
	
	
	
	

	2
	Pembuatan produk 
	
	
	
	
	

	3
	Penjualan produk dan promosi 

	
	
	
	
	

	4
	Evaluasi kegiatan dan penyusunan laporan

	
	
	
	
	



DAFTAR PUSTAKA
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
[bookmark: _GoBack]Lampiran 1. Biodata Ketua, anggota kelompok dan dosen pendamping
BIODATA KETUA PENULIS
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Mega Wulandari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)

	4
	NIM/NIDN
	1401413568

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Grobogan, 04 November 1995

	6
	E-mail
	wulanmeyga@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085786472616



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi

	SDN 1 Ngembak
	SMPN 2 Purwodadi
	SMAN 1 Toroh

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No

	Nama Pertemuan Ilmiah /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah

	Waktu dan Tempat


	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satupersyaratan dalam pengajuan Hibah PANGKU (PANCAKE MENGKUDU) SEBAGAI MAKANAN PENINGKAT DAYA TAHAN TUBUH
Tegal, 01 Juni 2015
Pengusul


( Mega Wulandari )
BIODATA ANGGOTA PENULIS
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Latifah Fauziani

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)

	4
	NIM/NIDN
	1401413402

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 02 Desember 1995

	6
	E-mail
	Expose_any@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085700032028



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi

	SDN 1 Kebutuh
	SMPN 1 Bukateja
	SMAN 1 Bukateja

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No

	Nama Pertemuan Ilmiah /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah

	Waktu dan Tempat


	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PANGKU (PANCAKE MENGKUDU) SEBAGAI MAKANAN PENINGKAT DAYA TAHAN TUBUH
Tegal, 01 Juni 2015
Pengusul


( Latifah Fauziani )
BIODATA ANGGOTA PENULIS
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Yuli Maharani Bahari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)

	4
	NIM/NIDN
	1401412530

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Grobogan, 06 Juli 1994

	6
	E-mail
	yulimaharani86@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085291256673



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi

	SDN 2 Purwodadi
	SMPN 1 Purwodadi
	SMAN 1 Purwodadi

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No

	Nama Pertemuan Ilmiah /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah

	Waktu dan Tempat


	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PANGKU (PANCAKE MENGKUDU) SEBAGAI MAKANAN PENINGKAT DAYA TAHAN TUBUH.
Tegal, 01 Juni 2015
Pengusul


( Yuli Maharani Bahari )
Biodata  Dosen Pendamping
Nama Lengkap		: 
NIDN				: 
Pangkat/Gol			: 
Jabatan Fungsional		: 
Jenis Kelamin			:  
Agama				: 
Alamat Rumah	: 
Telepon/HP/Email		: 
Alamat Kantor 		:
Tegal, 01 Juni 2014
Dosen Pendamping,
							(........)
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjung
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
	Total

	1.
	Kompor
	Kelangsungan proses
	1 Unit

	Rp. 180.000,00
	Rp. 180.000,00

	2.
	Tabung Gas
	Kelangsungan Proses
	1 Unit
	Rp. 110.000,00
	Rp. 110.000,00

	3.
	Regulator
	Kelangsungan Proses
	1 Unit
	Rp. 100.000,00
	Rp. 100.000,00

	4.
	Baskom
	Tempat Buah mengkudu
	3 Buah
	Rp 5000,00
	Rp. 15.000,00

	5.
	Ember Sedang
	Tempat mencuci
	2 Buah
	Rp. 20.000,00
	Rp 40.000,00

	6.
	Pengaduk Kayu
	Kelangsungan Proses
	1 Buah
	Rp. 8.000,00
	Rp. 8000,00

	7.
	Panci
	Kelangsungan Proses
	2 Buah
	Rp.50.000,00
	Rp.100.000,00

	8.
	Pengaduk Stainless
	Kelangsungan Proses
	1 Buah
	Rp. 12.000,00
	Rp. 12.000,00

	9.
	Sendok
	Kelangsungan Proses
	5 Buah
	Rp. 7000,00
	Rp. 35.000,00

	10.
	Lap
	Kelangsungan Proses
	5 Buah
	Rp. 3000,00
	Rp. 15.000,00

	11.
	Spons
	Mencuci Alat
	1 Buah
	Rp. 6000,00
	Rp. 6000,00

	12.
	Galon
	Kelangsungan Proses
	2 Buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 40.000,00

	13.
	Pisau
	Kelangsungan Proses
	1 Buah
	Rp 8000,00
	Rp. 8000,00

	14.
	Label produk
	Kemasan Produk
	1 Rim
	Rp. 70.000,00
	Rp. 70.000,00

	15.
	Piring
	Kelangsungan Proses
	1 Lusin
	Rp. 40.000,00
	Rp.40.000,00

	16.
	Mangkok
	Kelangsungan Proses
	2 Buah
	Rp. 2000,00
	Rp. 4000,00

	17.
	Teflon
	Kelangsungan Proses
	2 Unit
	Rp. 60.000,00
	Rp. 120.000,00

	18.
	Tok atau Nampan
	Kelangsungan Proses
	5 Buah
	Rp. 8000,00
	Rp. 40.000,00

	19.
	Mangkok kaca besar
	Kelangsungan Proses
	1 Unit  
	Rp.35.000,00
	Rp.35.000,00

	20.
	Pulpen 
	Administrasi
	4 Buah
	Rp. 4000,00
	Rp. 16.000,00

	21.
	MMT
	Promosi
	1 Buah
	Rp. 50.000,00
	Rp. 50.000,00

	22.
	Stempel
	Administrasi
	1 Buah
	Rp. 60.000,00
	Rp. 60.000,00

	23.
	Plastik Besar
	Kelangsungan Proses
	5 Buah
	Rp. 5000,00
	Rp. 25.000,00

	24.
	Brosur Promosi
	Promosi 
	100 Lembar
	Rp. 1000,00
	Rp. 100.000,00

	25.
	Buku Keuangan
	Administrasi
	1 Buah
	Rp. 12.000,00
	Rp. 12.000,00

	26.
	Timbangan
	Menimbang Buah Mengkudu
	1 Buah
	Rp. 165.000,00
	Rp. 165.000,00

	27.
	Susuk
	Kelangsungan Proses
	2 Buah
	Rp. 9.000,00
	Rp. 18.000,00

	28.
	Masker
	Kelangsungan Proses
	4 Buah
	Rp. 5000,00
	Rp. 20.000,00

	29.
	Clemek
	Kelangsungan Proses
	4 Buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 40.000,00

	30.
	Loyang
	Kelangsungan Proses
	5 Buah
	Rp. 15.000,00
	Rp. 75.000,00

	Sub Total
	Rp. 1.559.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Susu Segar
	Bahan dasar
	200 Liter
	 Rp. 5.000,00 
	Rp. 1.000.000,00 

	2
	Gula Pasir
	Bahan dasar
	10 Kg
	Rp. 12.000,00 
	Rp. 120.000,00 

	3
	Buah Mengkudu
	Bahan dasar
	5 Kg
	Rp. 5.000,00 
	Rp. 25.000,00 

	4
	Sabun
	Mencuci Alat
	2 Bungkus
	Rp. 7.000,00 
	Rp. 14.000,00 

	5
	Air
	Bahan dasar
	 
	Rp. 85.000,00 
	Rp. 85.000,00 

	6
	Susu kental manis
	Bahan dasar
	10 kaleng
	Rp. 12.000,00
	Rp. 120.000,00

	7
	Tepung Terigu
	Bahan dasar
	10 Kg
	 Rp. 8.000,00
	 Rp. 80.000,00

	8
	Tissue
	Membersihkan Alat
	10 Pack
	Rp. 10.000,00 
	 Rp. 100.000,00 

	9
	Isi Ulang Gas
	Memasak 
	2 Kali
	Rp. 18.000,00 
	 Rp. 36.000,00 

	10
	Garam Halus
	Bahan dasar
	200 Gram
	Rp. 5.000,00
	Rp. 5.000,00

	11.
	Telur
	Bahan dasar
	10 Kg
	Rp. 18.000,00
	Rp. 180.000,00

	12.
	Coklat Batang
	Bahan dasar
	1 Kg
	Rp. 60.000,00
	Rp. 60.000,00

	13.
	meises
	Bahan dasar
	10 sachet
	Rp. 2000,00
	Rp. 20.000,00

	14.
	mentega
	Bahan dasar
	1 Kg
	Rp. 36.500,00
	Rp. 36.500,00

	Sub Total
	Rp. 1.881.500,00



3. Perjalanan
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Transportasi
	Pesiapan proses
	4 Orang
	Rp. 200.000,00 
	 Rp. 800.000,00 

	2
	Uang Makan 
	Makan 
	4 Orang
	 Rp. 20.000,00 
	 Rp.  80.000,00 

	Sub Total
	 Rp. 880.000,00 



4. Lain-lain



	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Penyusunan Laporan Perkembangan
	Pembuatan Laporan
	2 Kali
	 Rp. 50.000,00 
	 Rp    100.000,00 

	2
	Penyusunan Laporan 
Akhir
	Pembuatan Laporan
	1 Kali
	 Rp. 150.000,00 
	 Rp. 150.000,00 

	3
	Dokumen dan
Cetak
	Mencetak Foto
	 
	 Rp. 15.000,00 
	 Rp. 150.000,00 

	4
	Banner
	Promosi
	1 Buah
	 Rp. 200.000,00 
	 Rp. 200.000,00 

	Sub Total
	 Rp. 600.000,00 


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Mega Wulandari/1401413568
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)
	Pendidikan
	10 jam/minggu
	Mengkoordinir anggota selama proses pembuatan PKM-K

	2
	Latifah Fauziani/1401413402
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)
	Pendidikan
	10 jam/minggu
	Penanggung jawab Penyediaan Alat dan Bahan serta Produksi

	3
	Yuli Maharani Bahari/1401412530
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)
	Pendidikan
	10 jam/minggu
	Penanggung jawab Pemasaran dan Keuangan



Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: Description: color unnes.JPG]
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Kampus Sekaran Gunung Pati, Semarang Jawa Tengah
Website :www.unnes.ac.id email unnes@unnes.ac.id
Telp. +6224 8508084 Fax. +6224 850808083

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama				: Mega Wulandari
NIM				: 1401413568
Program Studi			: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas			: Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul PANGKU (PANCAKE MENGKUDU) SEBAGAI MAKANAN PENINGKAT DAYA TAHAN TUBUH yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya besedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.



Tegal, 01 Juni 2014
Mengetahui,						
Pembantu Rektor						Yang menyatakan



Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si				Mega Wulandari
NIP. 196012171986011001					NIM. 1401413568
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