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Ringkasan
	Produk makanan sankumang merupakan produk inovasi yang secara kreatif dibuat oleh mahasiswa. Makan ini terbuat dari kulit buah semangka, dimana yang digunakan hanya kulit putih bagian dalam dari buah semngka tersebut.  
	Produk makanan sankumang ini diharapkan dapat menjadi produk inovasi yang murni tanpa bahan kimia berbahaya bagi kesehatan masyarakat, karena makanan ini terbuat dari kulit buah semangka yang banyak mengandung manfaat .  Dengan adanya pembuatan produk makanan ini dapat digunakan sebagai sarana untuk mengembangkan jiwa kewirausahaan mahasiswa. 
	Makan sankumang ini memiliki khasiat sebagai penghilang bau badan alami dan mengobati luka luar, sabun ini juga dibuat dengan inovatif dan bermanfaat, bervariasi baik dari segi bentuk, warna, dan aroma. Agar lebih menarik minat konsumen.
	Dengan adanya produk makanan sankumang ini, diharapkan masyarakat semakin kritis untuk menilai produk – produk makanan yang mengandung bahan kimia berbahaya yang apabila dikonsumsi dalam jangka waktu yang lama akan membahayakan kesehatan manusia..

Kata Kunci : Sankumang : Manisan kulit semangka.




BAB I 
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
[bookmark: _GoBack]	Di era globalisasi sekarang ini banyak orang yang kurang awam saat memilih  produk pembersih badan, seperti sabun yang mungkin mengandung banyak bahan kimia di dalamnya. Namun, masyarakat kurang kritis terhadap pengaruh kandungan bahan kimia yang terkandung dalam produk tersebut. Masyarakat lebih mengutamakan produk yang lebih wangi dan warna yang menarik tanpa memikirkan efek samping terhadap kesehatan. Jadi kami berinovasi untuk membuat sabun yang berasal dari bunga kecombrang yang berkhasiat menghilangkan bau badan. 
	Semangka atau Tembikai (citrullus lanatus) , suku ketimun – ketimunan (cucumis sativus) adalah tanaman merambat yang berasal dari daerah setengah gurun di Afrika bagian selatan . Tanaman ini masih sekerabat dengan labu – labuan (cucurbitaceae) dan melon (cucumis melo).
Di indonesia semangka banyak dibudidayakan didaerah jember, jawa timur. Namun seiring perkembangan zaman semangka banyak ditemukan diberbagai deaerah di indonesia.
Sebagaimana anggota suku ketimun-ketimunan lainnya, habitus tanaman ini merambat namun ia tidak dapat membentuk akar adventif dan tidak dapat memanjat. Jangkauan rambatan dapat mencapai belasan meter.
Daunnya berlekuk-lekuk di tepinya. Bunganya sempurna, berwarna kuning, kecil (diameter 3cm). Semangka adalah andromonoecious monoklin, yaitu memiliki dua jenis bunga pada satu tumbuhan: bunga jantan, yang hanya memiliki benang sari (stamen), dan bunga banci/hermafrodit, yang memiliki benang sari dan putik (pistillum). Bunga banci dapat dikenali dari adanya bakal buah (ovarium) di bagian pangkal bunga berupa pembesaran berbentuk oval.
Buah semangka memiliki kulit yang keras, berwarna hijau pekat atau hijau muda dengan larik-larik hijau tua. Tergantung kultivarnya, daging buahnya yang berair berwarna merah atau kuning.
Tanaman ini cukup tahan akan kekeringan terutama apabila telah memasuki masa pembentukan buah.

Di sini kami mengangkat salah satu khasiat yang mungkin kurang populer di masyarakat yaitu kulit buah semangka sebagai penghilang radikal bebas dalam tubuh, karena kulit buah semangka mengandung itrulline adalah senyawa yang ditemukan dalam kulit semangka, zat citrulline sangat ampuh untuk mengusir radikal bebas. Zat citrulline selanjutnya akan dijadikan asam amino yang pada akhirnya dimanfaatkan oleh hati dan perlindungan sistem kekebalan tubuh dan menjaga tubuh dari racun berbahaya yang berada di dalam tubuh.
	Oleh karena itu kami membuat makanan yang berupa manisan tidak  menimbulkan efek samping bagi pengonsumsinya dengan warna yang menarik dan juga harga yang terjangkau.

1.2 Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang dari yang dipaparkan oleh penulis maka dapat disimpulkan beberapa rumusan masalah sebagai berikut :
1. Bagaimana cara membuat manisan dari kulit buah semangka ?
2. Apakah manfaat pembuatan manisan dari kulit buah semangka ?
3. Apakah manfaat dari memasarkan manisan kulit semangka bagi mahasiswa ?


1.3 Tujuan
Berdasarkan perumusan masalah diatas, tujuan penulis yang ingin disampaikan adalah sebagai berikut :
1. Dapat memanfaatkan kulit semangka sebagai bahan dasar alami dari pembuatan manisan.
2. Menciptakan produk makanan berupa manisan yang alami dan tidak berbahaya terhadap kesehatan masyarakat. 
3. Menumbuhkan jiwa wirausaha di kalangan mahasiswa.

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Keluaran yang diharapkan dari pelaksanaan program kreativitas mahasiswa kewirausahaan ini adalah :
1. Terciptanya produk makanan dari kulit semangka yang semula limbah yang terbuang menjadi camilan lezat. 
2. Dengan adanya produk ini mahasiswa dapat memiliki kreativitas untuk mengembangkan inovasi dan melatih jiwa wirausaha karena kita sadari tingkat pengangguran di Indonesia semakin meningkat.

1.5 Kegunaan
 	Kegiatan program kewirausahaan mahasiswa dapat dibagi menjadi 2, yaitu secara teoritik dan secara praktik, sebagai berikut :

A. Kegunaan Teoritik
Sebagai bahan acuan bagi mahasiswa untuk mengembangkan jiwa berwirausaha dan kreativitas mahasiswa.
B. Kegunaan Praktiknya
1. Menambah kreativitas mahasiswa untuk membuat inovasi.
2. Menambah pengetahuan masyarakat tentang kewirausahaan
3. Membuat mahasiswa melakukan kreativitas yang lain yang lebih inovatif lagi.
4. Melatih mahasiswa ikut serta dalam hal kewirausahaan dan perekonomian masyarkat.
5. Dapat menghindari efek samping dari penggunaa produk yang mengandung bahan pengawet yang berbahaya bagi kesehatan masyarakat.
6. Memasarkan produk di kalangan mahasiswa serta masyarakat sekitar.

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Analisis Produk
Usaha ini bergerak di bidang kewirausahaan pembuatan makanan yang berupa manisan dengan memanfaatkan kulit buah semangka sebagai bahan dasar  alami.
2.1.1  Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
		Produk yang dibuat dalam program ini adalah makanan yang berupa manisan, yang kami beri nama SANKUMANG dengan berbahan  dasar kulit buah semangka dengan putih atau putih sedikit kemerahan serta dapat memberikan produk manisan tanpa bahan pengawet yang berbahaya. 
2.1.2  Keunggulan “Sankumang (Manisan Kulit Semangka)”
		Produk makanan Sankumang ini memiliki berbagai keunggulan diantaranya manisan ini tidak ada efek samping bagi penggunanya karena tidak mengandung bahan pengawet atau bahan kimia yang berbahaya. Disamping itu, kulit buah semangka ini memilii banyak khasiat antara lain sebagai penghilang radikal bebas.
2.1.3 Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
		Keterkaitan produk Makanan SANKUMANG (Manisan Kulit Semangka) sebenarnya hampir sama dengan produk lain, yang membedakan adalah dalam produk ini memanfaatkan bahan limbah terbuang yang alami dari kulit buah semangka bagian dalam yang berwarna purih atau putih kemerah - merahan. Dengan menggunakan bahan alami dari kulit buah semangka akan meminimalisir adanya efek samping dari bahan pengawet serta bahan kimia terhadap kesehatan masyarakat. Bahan yang diperoleh juga mudah di dapat karena memanfaatkan limbah buah semangka yang mudah di dapat di dari penjual buah atau jus buah dengan harga yang relatif murah. Selain itu, kulit buah semangka juga memiliki banyak manfaat bagi kesehatan. Konsumen diharapkan dapat lebih cerdas memilih produk yang ditawarkan dengan memahami keunggulannya. Jadi dalam pemasarannya akan lebih mudah dan efisien. 
2.2 Analisis Pasar
	2.2.1 Profil Konsumen
Target konsumen dari produk makanan SANKUMANG (Manisan Kulit Semangka) adalah mahasiwa dan masyarakat umum di sekitar UNNES.

2.2.2 Potensi dan Segmen Pasar
Konsumen atau pasar yang dituju sangat umum atau universal, lebih khususnya para mahasiswa dan masyarakat di daerah UNNES. Produk Makanan SANKUMANG (Manisan Kulit Semangka) dapat meningkatkan kesehatan bagi masyarakat karena didalamnya tidak terkandung bahan kimia dan bahan pengawet yang berbahaya untuk kesehatan, selain itu produk makanan SANKUMANG juga memberikan manfaat sebagai penghilang radikal bebas dalam tubuh.
2.2.3 Pesaing dan Peluang Pasar
Pesaing dari produk ini tentunya dari produk makanan yang berupa manisan yang sudah terkenal secara universal bahkan internasional di pasaran pada umumnya. Namun produk makanan SANKUMANG ( Manisan Kulit Semangka ) mempunyai bentuk dan warna yang beragam, tidak menutup kemungkinan jika konsumen berpindah dari produk yang lain ke produk ini. Selain itu bahan dasar makanan yang berupa manisan ini menggunakan bahan alami yaitu buah semangka, dimana bagian dari kuulit buah semangka ini kami manfaatkan sebagai bahan dasarnya. Konsumen dapat memilih berbagai macam bentuk dan warna sehingga membuka peluang pasar bagi produsen yang sangat besar.
2.2.4 Media Pasar yang Digunakan
Untuk pemasaran ada beberapa alternatif yang digunakan dalam memasarkan produk Makanan SANKUMANG (Manisan Kulit Semangka ) media promosi yang digunakan adalah brosur dan media sosial.
2.3 Analisis Operasi
a.Bahan Baku, dan Bahan Tambahan, dan peralatan yang digunakan
1. Bahan Baku dan Bahan Tambahan
	Bahan baku dan bahan tambahan yang digunakan dalam memproduksi makanan SANKUMANG (Manisan Kulit Semangka) diantaranya: kulit semangka bagian dalam yang berwarna putih atau putih kemerahan,gula pasir,pewarna makanan dan gula pasir bubuk..
Peralatan dan perlengkapan yang digunakan diantaranya adalah panci,pengaduk,steples,plastik pembungkus,steples (beserta isinya) nampan untuk menjemur dan peralatan lainnya.

2.4 Analisis Keuangan
Investasi yang di perlukan :
	No.
	Nama Bahan
	Harga Satuan
	Banyak
	Jumlah (Rp)

	1
	Kulit semangka bagian dalam 
	Rp9.500,00 
	6 kg
	Rp57.000,00 

	2
	Gula pasir 
	Rp14.000,00 
	3 kg
	Rp42.000,00 

	3
	Gula pasir bubuk
	Rp17.000,00 
	5 kg
	Rp85.000,00 

	4
	Pewarna makanan 
	Rp13.500,00 
	3 jenis
	Rp40.500,00 

	5
	Label makanan
	Rp25.000,00
	1 pack
	Rp 25.000,00

	Biaya produksi per bulan
	 Rp249.500,00

	No.
	Alat

	1
	Tempat penngering (kotak kaca)
	Rp 500.000,00 
	1 buah
	Rp 500.000,00 

	2
	Kompor + gas 
	Rp 350.000,00
	1 buah
	Rp 350.000,00

	3
	Plastik
	Rp 10.000,00 
	3 buah
	Rp 30.000,00 

	    4
	 Pengaduk
	Rp 10.000,00 
	1  buah
	Rp 10.000,00 

	5
	 Nampan
	Rp50.000,00 
	3 buah
	Rp 50.000,00 

	6
	Pisau
	Rp20.000,00 
	3 buah
	Rp 60.000,00 

	7
	Saringan
	Rp 30.000,00 
	2 buah
	Rp 60.000,00 

	8
	Cetakan buah 
	Rp 50.000,00 
	5 buah
	Rp 250.000,00 

	9
	Panci 
	Rp 27.000,00 
	2 buah
	Rp 54.000,00 

	10
	Alat preess
	Rp 300.000,00
	1 buah
	Rp 300.000,00

	11
	Timbangan Digital
	Rp 220.000,00
	1 buah
	Rp 220.000,00

	12
	Stempel makanan (beserta tinta)
	Rp 150.000,00
	1 buah
	Rp 150.000,00

	 
	Total Biaya Produksi Per Bulan
	Rp 2.034.000,00

	 
	Total Biaya Investasi
	Rp 2.283.500,00



2.5 LAPORAN LABA / RUGI
Produksi 1 minggu 50 kemasan
Harga yang ditawarkan Rp 20.000,00 /  kg atau  Rp 2000/bungkus
Hasil penjualan 1 bulan		 
= Rp 2000,00 x 200
= Rp 400.000,00


Total Biaya Operasional 
 = Rp 70.000 x 1
Keuntungan tiap bulan	
= Rp 400.000,00 - Rp 70.000,00
= Rp 330.000,00
Keuntungan 1 tahun =12 x 330.000
= Rp 3.960.000


BAB III
METODE PELAKSANAAN
Langkah langkah pembuatan makanan SANKUMANG (Manisan Kulit Semangka )sebagai berikut :

 (
Pe
ncetakan kulit semangka 
) (
Pemisahan kulit luar dan dalam
) (
Pengumpulan
 
bahan
 
baku
)

 (
P
enambahan gula pasir
) (
Penjemuran kulit semangka
) (
P
erebusan dengan pewarna makanan dan gula pasir
)

 (
Pen
gemasan makanan
) (
Pe
ngecekan keseluruhan
) (
Penambahan gula pasir bubuk
)

 (
P
e
masaran
)



Deskripsi :
	Bahan yang telah dikumpulan semua ,maka tahap pertama adalah kulit semangka dicuci menggunakan air kemudian pisahkan kulit luar (hijau) buah semangka dengan kulit dalam buah semangka (putih atau putih kemerah-merahan).Tahap yang kedua adalah cetak kulit semangka tersebut menggunakan cetakan yang telah disiapkan sebelumnya.Tahap ketiga adalah masukkan hasil cetakan kulit semangka kedalam panci yang sudah diisi dengan air kemudian direbus tapi jangan terlalu lama.Tahap yang keempat adalah tambahkan gula dan pewarna makanan kedalam panci yang sedang direbus kemudian diaduk-aduk.Tahap yang kelima adalah tiriskan kult semangka kemuadian jemur menggunakan nampan yang telah disiapkan sebelumnya.Tahap yang keenam adalah masukkan kulit semanghka yang telah dijemur kedalam wadah (panci) kemudian tambahkan gula pasir bubuk dan diayak .Tahap ketujuh adalah pengecekan makanan agar makanan yang beredar dikonsumen layak untuk dikonsumsi.Tahap kedelapan adalah pengemasan makanan dengan menggunakan plastik yang kemudian di press menggunakan alat press dan masukkan label makanannya.Tahap kesembilan yaitu pemasaran yang dilakukan disekitar universitas atau non universitas.
























BAB IV
JADWAL KEGIATAN


	NO.
	KEGIATAN
	BULAN KE

	 No
	 Jadwal Kegiatan
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan Produksi
	V
	
	
	
	

	2
	Persiapan dan Pengadaan Barang
	V
	V
	V
	
	

	3
	Pelaksanaan Produksi
	
	V
	V
	V
	

	4
	Pemasaran
	
	V
	V
	V
	V

	5
	Penyusunan Laporan
	
	
	V
	V
	V

	6
	Penyerahan Laporan
	
	
	
	V
	V
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan
							Semarang,01 Oktober 2015
 Pengusul,
							
Suci Luthfiyani
								NIM. 4101414111





Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah 

	Stempel makanan (beserta tintanya )
	Tulisan merk makanan
	1 buah
	Rp150.000,00
	Rp150.000,00

	Kompor + gas
	Untuk memasak manisan 
	1 buah
	Rp350.000,00
	Rp350.000,00

	Plastik
	Kemasan makanan
	3 bungkus
	Rp10.000,00
	Rp30.000,00

	Pengaduk
	Alat untuk mengaduk makanan
	1 buah
	Rp10.000,00
	Rp10.000,00

	Nampan
	Tempat menjemur makanan
	3 buah
	Rp50.000,00
	Rp150.000,00

	Pisau
	Alat memotong kulit semangka
	3 buah
	Rp20.000,00
	Rp60.000,00

	Saringan
	Tenpat penyaringan gula halus
	2 buah
	Rp30.000,00
	Rp60.000,00

	Cetakan buah
	Alat mencetak kulit semangka
	5 buah
	Rp50.000,00
	Rp250.000,00

	Tempat pengering (kotak kaca)
	Untuk mengeringkan kulit semangka secara efektif
	1 set 
	Rp500.000,00
	Rp500.000,00

	Panci
	Alat untuk merebus dan mencuci kulit semangka
	2 buah
	Rp27.000,00
	Rp54.000,00

	Alat press
	Alat untuk mengemas makanan 
	1 buah 
	Rp300.000,00
	Rp300.000,00

	Timbangan digital
	Untuk menimbang manisaan saat proses pengemasan 
	1 buah
	Rp220.000,00
	Rp220.000,00

	SUBTOTAL
	Rp.1.717.000,00
	Rp2.034.000,00




1.4.1.1.1.1.1.1 Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan 

	Kulit buah semangka bagian dalam 
	Sebagai bahan dasar pembuatan produk sabun kecombrang
	6kg
	Rp9.500,00
	Rp57.000,00

	Gula pasir 
	Untuk pemanis saat proses perebusan
	3kg
	Rp14.000,00
	Rp42.000,00

	Gula pasir bubuk
	Untuk pemanis setelah proses penjemuran 
	5 kg
	Rp17.000,00
	Rp85.000,00

	Pewarna makanan
	Untuk memberikan warna pada makanan
	3 buah
	Rp13.500,00
	Rp40.500,00

	Label
	Untuk memberikan label pada makanan
	1 pack
	Rp25.000,00
	Rp25.000,00

	
	SUBTOTAL 
	
	Rp79.000,00
	Rp249.500,00








2. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Unnes- Semarang
	Pencarian bahan mentah
	2 x 3 orang
	Rp    141.000,00
	Rp    141.000,00

	Unnes - Gn Pati
	Penyebaran Brosur
	2 x 4 orang
	Rp    100.000,00
	Rp    100.000,00

	Unnes - Ungaran
	Tempat Penjualan
	1 x 4 orang
	Rp    100.000,00
	Rp    100.000,00

	Unnes – ungaran
	Operasi
	1 x 4 orang
	Rp    600.000,00
	Rp    600.000,00

	SUBTOTAL 
	Rp      941.000,00



3. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Brosur
	Alat Pemasaran
	500
	Rp 125,00
	Rp 62.500,00

	SUBTOTAL 
	Rp62.500,00














Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
(jam/ minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Dwi Aryani
	Pendidikan Geografi, S.1
	Geografi
	14
	Mengkoordinasi anggota, perancangan proposal.

	2     
	Suci Lutfiyani
	Pendidikan Matematika,S.1
	Matematika
	14
	Penghitungan produk

	3
	Antunsari 
	Manajemen, S.1
	Ekonomi
	14
	Pemasaran

	4
	Vivi Kurniawati
	Sastra Indonesia, S.1
	Sastra Indonesia
	14
	Pembuatan produk















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Dwi Aryani
NIM			: 3201414017
Program Studi   	: Pedidikan Geografi , S.1
Fakultas   		: Ilmu Sosial
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul : Sankumang “manisan kulit semangka” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014/2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang,01 Oktober 2015

Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       
 Meterai
 6.000

Prof. Masrukhi, M.Pd.					Dwi Aryani
NIP.196205081988031002					NIM 3201414017

Lampiran 5. Gambar produk yang akan di produksi

[image: http://dinpertan.grobogan.go.id/foto_komoditas/3semangka.jpg]
	

[image: http://d-onenews.com/wp-content/uploads/2014/05/kulit-semangka.jpg]

[image: http://3.bp.blogspot.com/-PyJqaInYSQg/UZmvujBpwfI/AAAAAAAACHc/5VGJcqd7ZxI/s320/manisan_pepaya_kering.jpg]

[image: https://rikhacerita.files.wordpress.com/2011/12/palaman.jpg]
		
Lampiran 6. Denah Lokasi Tujuan Target PKM-K
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