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RINGKASAN
Pepaya merupakan salah satu buah yang sangat disukai masyarakat. Hal ini dikarenakan selain harganya yang murah dan barangnya yang mudah didapat, pepaya juga memiliki kandungan gizi yang baik dan bermanfaat bagi kesehatan  Abon pepaya BONYA RASA ini merupakan salah satu makanan yang berbahan dasar pepaya muda. Adapun karakteristik dari abon ini adalah produk berupa abon pepaya, namun abon ini akan dihasilkan berbeda dengan produk abon lainnya yang sudah ada sebelumnya. Abon ini terbuat dari pepaya muda yang diserut kemudian di jemur di bawah sinar matahari terlebih dahulu sampai kering kemudian dibumbui seperti pembuatan abon pada umumnya. Namun abon BONYA RASA ini memiliki perbedaan di farian rasanya seperti BONYA RASA rasa ebi, super pedas, dan original. 
Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan produk yang dihasilkan berbeda dengan produk abon yang telah ada sebelumnya. 
Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa Abon pepaya.











BAB I
PENDAHULUAN
A.   LATAR BELAKANG MASALAH
 	Masyarakat Indonesia sangat sensitif dengan harga bahan pokok yang melambung tinggi, dan untuk mengkonsumsi olahan makanan yang terbuat dari daging misalnya, masyarakat akan sulit untuk memenuhi keinginannya. Olahan abon daging salah satu olahan yang dipilih oleh masyarakat. Sebagai alternatif  sekarang tercipta abon pepaya yang memiliki kualitas tidak kalah baiknya dengan abon-abon yang terbuat dari daging. Pepaya mempunyai manfaat yang sangat besar sekali bagi tubuh kita. Kandungan vitamin dan nutrisinya sangat dibutuhkan oleh tubuh. Untuk memenuhi kebutuhan akan vitamin dan nutrisi tersebut dibutuhkan asupan yang banyak, salah satunya dengan mengkonsumsi pepaya. Pepaya  bila dibiarkan dalam beberapa hari akan berubah kandungan vitamin dan  nutrisinya dan bahkan tidak baik untuk di konsumsi namun ada beberapa cara untuk mempertahankan vitamin dan nutrisi yang terkandung didalamnya, agar keutamaan fungsi pepaya tetap terjaga adalah salah satunya dengan mengolah pepaya agar menjadi lebih awet dan vitamin serta nutrisinya tetap terjaga dari pada pepaya muda. 
Salah satu pengolahan pepaya yang bisa membuat pepaya bertahan lebih lama adalah dengan diolah menjadi abon pepaya. Dimana kualitas pepaya  akan terjaga . Pepaya mentah yang jarang digunakan atau dikonsumsi oleh masyarakat dapat  diolah menjadi abon pepaya akan menjadi alternatif makanan  selain abon daging yang harga jualnya  lebih mahal. 

B. PERUMUSAN MASALAH
Dengan melihat permasalahan diatas maka dapat kami rumuskan masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara kami membantu masyarakat untuk mencari alternatif pengolahan makanan dari bahan pepaya.
2.  Bagaimana peluang tersebut diatas dapat kami realisasikan dalam  bentuk usaha yang berorientasi profit sehingga dapat menambah devisa mahasiswa khususnya dan masyarakat pada umumnya.

C. TUJUAN 
Dalam pendirian usaha ini kami mempunyai 2 tujuan, yaitu tujuan keluar dan tujuan kedalam ;
Sedangkan tujuan kami kedalam adalah sebagai berikut :
1. Dengan usaha tersebut mahasiswa Universitas negeri Semarang dapat berwirausaha selama maupun setelah masa kuliah.
2. Diharapkan ada kemajuan mengenai keterampilan, pengetahuan, bagi para mahasiswa Unnes setelah ikut mengelola usaha ini, sehingga siap menjawab tantangan di masyarakat.
3. Selalu menjunjung tinggi etika pekerjaan dengan mengutamakan kepuasan masyarakat secara umum.
4. Menjadi mahasiswa yang mandiri setelah lulus dari kuliah dengan memiliki penghasilan sendiri.

D.      LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang kami harapkan dari pendirian usaha baru ini dalah sebagai berikut :
1. Dapat membantu mahasiswa untuk meningkatkan pendapatan mereka.
2. Dapat membantu pemerintah daerah Semarang untuk sosialisasi pengkonsumsian pepaya, demi pemenuhan nilai vitamin dan nutrisi masyarakat.
3. Membantu pemerintah dalam mengurangi pengangguran, dengan menciptakan lapangan pekerjaan.
4. Menghasilkan abon pepaya tanpa bahan pengawet dengan cita rasa yang disukai masyarakat

E. KEGUNAAN
Adapun kegunaan pendirian usaha ini adalah sebagai berikut :
1. Kegunaan secara finansial.
Dengan pendirian usaha produksi abon pepaya ini, maka dapat memberikan ara finansial bagi perusahaan khususnya dan masyarakat pada umumnya.
2. Kegunaan secara ekonomi.
Dapat meningkatkan laju perkembangan ekonomi pada masyarakat sekitar lokasi usaha.
3. Kegunaan secara sosial.
Dapat menciptakan peluang kerja baru sehingga dapat mengurangi pengangguran disekitar lokasi usaha.










BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisa Produk
		a.    Jenis dan nama produk
		Jenis usaha yang akan dikembangkan adalah usaha produksi abon pepaya tanpa bahan pengawet, sehingga aman untuk dikonsumsi siapa saja, dengan bahan dasar yaitu pepaya yang memang dikonsumsi oleh masyarakat umum. Dalam usaha ini pepaya yang digunakan adalah pepaya yang masih mentah.
	Dan agar usaha ini dikenal masyarakat akan diberi nama usaha yaitu “BONYA RASA (Abon Pepaya Punya Rasa) ”
b.    Keunggulan produk dibandingkan dengan produk lain
	Keunggulan dari usaha produksi abon pepaya pengawet ini bila dibandingkan dengan usaha lain adalah :
1. Dari segi bahan utama sangat mudah didapat yaitu pepaya muda dan tidak di khususkan jenis pepaya yang digunakan.
2. Pengelolaan sepenuhnya adalah mahasiswa Universitas negeri semarang sepenuhnya, dan akan disosialisasikan kepada masyarakat sekitar unnes.
3.  Hasil olahan dapat dikombinasikan untuk peningkatan usaha kelak seperti abon pepaya udang (dengan menambahkan udang), abon pepaya pedas dll.
4. Membantu pemenuhan gizi akibat pola makan yang tidak sehat.
	2.         Analisis Pasar
Dalam rangka mendukung untuk mencapai tujuan yang telah ditetapkan terebut diatas maka hal-hal yang perlu kami lakukan adalah melakukan studi kelayakan usaha (analisis pasar) yang meliputi beberapa hal sebagai berikut :
· Aspek Pasar
a. Wilayah pemasaran
Adapun yang menjadi tujuan wilayah pemasaran adalah wilayah Unnes khususnya dan keseluruh daerah di Semarang.
b. Pesaing dan Kompetitor
Dari pengamatan kami bahwa disekitar lokasi belum ada pesaing maupun kompetitor usaha sejenis.
· Kelompok Sasaran
Untuk kelompok sasaran dalam pemasaran usaha produksi abon pepaya tanpa bahan pengawet ini adalah mahasiswa Unnes, toko-toko khas oleh-oleh, toko makanan, warung jajanan,  rumah makan, pasar tradisional.
· Strategi Pemasaran
Strategi pemasaran yang dilakukan untuk menunjang perkembangan usaha adalah dengan melalui :
a. Pemasaran jemput bola (pengiriman langsung kepada konsumen di wilayah Unnes.	
b.       Packaging yang menarik.
c.       Pengiriman sample abon pepaya toko-toko.
d.      Pemasaran lewat via online (facebook, bbm, instagram)
e.      Pengemasan yang dapat menjangkau daya beli masyarakat yaitu 100gram 
f.       Diskon untuk pembelian dalam jumlah banyak
g.       Pembuatan kaos usaha agar usaha ini dikenal masyarakat.
· Sosial Ekonomi
Wilayah produksi abon pepaya ini dekat dengan Unnes, Sehingga dekat dengan lokasi produksi sehingga dapat menjadi modal penarik pelanggan.
	3.         Analisis Produksi / Operasi
Peralatan dan bahan baku yang digunakan		
1) Pembelian Peralatan
a. alat serut 			10 buah 	(Rp 10.000/buah)
b.       Penggorengan 			3 Set 		(Rp 100.000/Set)
c.        Blender			2 Buah		(Rp 300.000/buah)
d.       Kompor			1 Buah		(Rp 300.000/buah)
e.       Nampan Alumunium		8 Set		(Rp 25.000/buah)
f.      Sarung tangan plastik		1 Pack		(Rp 15.000/pack)
g.      Mesin peniris minyak 		1 buah		(Rp 1.800.000/buah)							
	  2)   Pembelian Bahan Baku
a.  Belanja pepaya			300 Kg	 	 ( Rp 4.500/kg)
b.  Bumbu(Rempah-rempah)	30 kg		 (Rp 15.000/kg)	
c.  Minyak goreng sawit		30 Liter	 (Rp 13.000/kg)
d.  Gula Merah			20 Kg    	 (Rp 23.000 /kg)
e.  Gula pasir			15 Kg		 (Rp 14.000/kg)
f.  Cabai  	10 Kg		 (Rp  6.000/kg)
g.  Tabung+gas 12,5kg		2 Buah		 (Rp 18.000/tabung)
h. Udang				 5  kg		 (Rp 30.000/kg)					
3)     Proses produksi ( gambaran pembuatan abon )
Kegiatan produksi yang kami rencanakan adalah sebagai berikut :
1. Belanja alat dan bahan
2. Proses penyerutan pepaya muda
3. Proses penjemuran pepaya muda ( maksimal 2 hari)
4. Proses pembumbuan dan penggorengan pepaya
5. Packing abon pepaya
4)     Rencana produksi selama 1 bulan
Rencana produksi selama 1 bulan adalah sebagai berikut :
1.      Pembuatan abon pepaya tanpa bahan pengawet
2.      Inovasi pada abon pepaya yang mempunyai aneka rasa sebagai bahan    pangan yang bisa dikombinasikan
4. Analisi Operasional 
a. Rencana Pembuatan Produk 
Rencana pembuatan produk abon pepaya BONYA RASA selama tiga bulan adalah sebagai berikut : 
a. 1 minggu : 100 bungkus 
b.  1 bulan : 4 x 100 bungkus = 400 bungkus 
c. 3 bulan : 3 x 400 bungkus = 1200 bungkus 
Harga penjualan per bungkus adalah Rp 8.000 (100g) 
· Harga Penjualan 3 Bulan		 = Rp 8.000 x 1200 
 = Rp 9.600.000,00 

· Laba Penjualan 3 bulan 		= Harga Jual – Biaya Produksi 
=Rp 9.600.000,00 – Rp 7.739.000,00
= Rp 1.861.000,00

a. Perhitungan BEP 
1. BEP Volume Produksi			 =   

 = 

 = 967

Jadi pada tingkat volume produksi 967  bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi. 
2. BEP Harga Produksi 				=  

= 

= Rp 6.500.000,00

Jadi, pada tingkat harga Rp 6.500.000,00  usaha ini berada pada titik impas 

3. B/C Ratio 						=  
					
							=
							= 1,24
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,24 maka usaha ini layak untuk dijalankan.










































BAB III

METODE PELAKSANAAN
Dalam rangka mendukung untuk mencapai tujuan yang telah ditetapkan tersebut diatas maka hal-hal yang perlu  kami lakukan adalah melakukan studi kelayakan usaha yang meliputi :
a. Aspek Pasar
1.      Wilayah Pemasaran
 Adapun yang menjadi tujuan wilayah pemasaran adalah Unnes dan sekitarnya.
2.      Pesaing dan Kompetitor
Dari pengamatan kami bahwa disekitar lokasi belum ada pesaing maupun kompetitor usaha sejenis, sehingga peluang yang kami dapat lebih besar untuk dapat mengembangkan usaha ini, kalaupun ada kami tetap optimis, karena sejauh yang kami ketahui belum banyak yang memproduksi abon pepaya tanpa menggunakan bahan pengawet.
3.      Kompetensi SDM yang Dibutuhkan
Untuk menunjang akan keberlangsungan usaha produksi abon pepaya ini maka SDM yang dibutuhkan adalah :
a. Ketua sebagai pelaku pemberdayaan SDM, melakukan kontrol terhadap kegiatan usaha, dan marketing kegiatan usaha.
b. Anggota pelaksana yang mendesain packaging sebagai daya tarik jual dan membantu marketing kegiatan usaha.
c. Anggota pelaksana yang paham mekanisme pembuatan abon dan melakukan pembukuan kegiatan usaha.
d. Tenaga bantu masak serta pengemasan yang disiplin dan terampil.
e. Pembimbing adalah dosen matakuliah analisis proses bisnis

4.      Kelompok Sasaran
Untuk kelompok sasaran dalam pemasaran usaha produksi abon ikan tanpa bahan pengawet ini adalah Warga unnes, dan masyartak sekitar, toko-toko di sekitar Unnes, toko makanan,  rumah makan, pasar tradisional ataupun modern.

5.      Strategi Pemasaran
Strategi pemasaran yang dilakukan untuk menunjang perkembangan usaha adalah dengan melalui :
a.       Pemasaran jemput bola (pengiriman langsung kepada konsumen di wilayah Semarang)
b.      Packaging yang menarik.
c.      Pengemasan yang dapat menjangkau daya beli masyarakat yaitu 100gram
d.      Diskon untuk pembelian dalam jumlah banyak
f.       Pembuatan kaos usaha agar usaha ini dikenal masyarakat.
6.      Sosial Ekonomi
Wilayah produksi abon pepaya ini di sekitar Unnes sehingga dekat dengan mahasiswa, dosen, dan masyarakat sekitar.







































BAB IV

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA 

Rekapitulasi Rancangan biaya
	Nomor
	Keterangan
	Total

	1
	Peralatan penunjang PKM
	Rp 3.315.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 3.124.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp    500.000,00   

	4
	Lain-lain
	Rp    800.000,00

	
	Jumlah
	Rp 7.739.000,00




2.  JADWAL KEGIATAN
 
Jadwalkegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	1
	2
	3
	4
	5

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan tempat
	X
	
	
	
	

	2. PelaksanaanProgram
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X



	Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.
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