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1. Judul Kegiatan                                 : Keripik (DAYA) Daun Pepaya Sebagai Pencegah Datangnya Berbagai Penyakit Berbahaya
2. Bidang Kegiatan                                  : PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan                   
a. Nama Lengkap                              : Bekti Nugroho
b. NIM                                               : 1401415217
c. Jurusan                                           : S1 Pendidikan Guru Sekolah Dasar
d. Universitas                                     : UNNES
e. Alamat Rumah                : Kedungjati RT 01 RW 03 Bukateja,                   Purbalingga, Jawa Tengah
f. E-Mail / HP                                    : bekti.spenone@gmail.com / 085726503333        
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis  : 4 orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar              : Masitah,  M.Pd.
b. NIDN                                             : 0010065210
c. Alamat Rumah/ No.Telp                : Jl. Karonsih Utara 2 No.54, Ngaliyan
Biaya Kegiatan Total
a. DIKTI                                            : Rp. 5.129.000,-
b. Sumber lain                                   : Rp. –
6. Jangka Waktu Pelaksanaan                 : 3 bulan

                                                                             Semarang, 21 September 2015
Menyetujui, 
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( Dra. Hartati, M.Pd. )                                          ( Bekti Nugroho )
NIP. 195510051980122001                	      NIM. 1401415217
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[bookmark: _Toc431329920]RINGKASAN
      Keripik ( DAYA ) Daun Pepaya Sebagai Pencegah Datangnya Berbagai Penyakit Berbahaya merupakan suatu produk yang bergerak di bidang kewirausahaan dngan menggunakan daun pepaya sebagai bahan baku utamanya. Melihat tanah di Indonesia yang sangat mudah untuk ditanami pohon yang satu ini, kami berinisiatif untuk membuat sebuah camilan yang berbeda dengan camilan-camilan yang sudah ada pada umumnya yakni Keripik Daun Pepaya. Dengan memanfaatkan daun dari pohon pepaya ini yang sebagian orang menganggap bahwa daun papaya memiliki rasa yang pahit dan tidak enak dimakan, maka dari itu dengan adanya Keripik Daya ini diharapkan masyarakat dapat menikmati daun pepaya tanpa takut akan rasa pahit yang nantinya dirasakan karena selain memiliki khasiat mengobati penyakit malaria, daun pepaya ternyata memiliki berbagai macam khasiat yang tentunya akan mencegah kita dari masuknya berbagai macam penyakit berbahaya. Seperti dilansir Dari Faculty of Biological Sciences, Quaiid-i-Azam University, Pakistan, Nisar Ahmad juga telah membuktikan efektivitas daun papaya dalam mengatasi demam berdarah. Lewat penelitian tersebut, seorang pasien diberi ekstrak cair daun pepaya setiap pagi dan malam hari, masing-masing sebanyak 25 ml selama 2 hari berturut-turut. Hasilnya, setelah darah pasien laki-laki berusia 45 tahun tersebut dicek, ternyata  kadar platelet pasien meningkat cukup signifikan. Hari berikutnya, kadar platelet terus merangkak  naik. Pada hari kelima pemeriksaan, kadar platelet telah normal kembali.
      
iv
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[bookmark: _Toc431329923]1.1 LATAR BELAKANG MASALAH
Di zaman yang modern seperti sekarang ini, tentunya banyak dijumpai makanan-makanan ringan yang hanya mementingkan rasa dengan berbagai campuran bahan kimia dan pengawet buatan, namun tidak mementingkan juga manfaat dari produk yang ditawarkan suatu perusahaan tersebut. Hal ini tidak lain karena sebuah perusahaan hanya mementingkan profit ( laba ) sebesar-besarnya tanpa memperhatikan kesehatan konsumen. Hal tersebut tentunya menjadi permasalahan yang serius karena bukan tidak mungkin kesehatan konsumen akan terganggu seiring berjalannya waktu karena mengkonsumsi makanan ringan  tersebut secara kontinu. Maka dari itu perlu adanya terobosan baru guna mengatasi permasalahan tersebut, salah satunya adalah membuat makanan ringan yang selain mementingkan rasa juga mementingkan segi manfaat yang nantinya akan dirasakan oleh para konsumen.
      Daun pepaya seperti yang kita ketahui bersama bahwa terdapat berbagai manfaat dan kegunaan dari daun yang satu ini, diantaranya adalah mempunyai sifat anti kanker, menghambat pertumbuhan bakteri, meningkatkan imunitas tubuh, anti malaria, pencegahan penyakit demam berdarah, dan dapat mengatasi timbulnya jerawat. Berdasarkan penelitian para ahli, daun pepaya diketahui mengandung 35 mg/100 mg tocophenol. Sementara itu, daun pepaya muda juga diketahui banyak mengandung zat bernama alkaloid juga enzim papain. Enzim ini identik dengan getah berwarna putih kental. Fungsi dari enzim ini sendiri adalah untuk memecah protein sebab ia bersifat proteolitik. Sementara itu, pada daun pepaya yang sudah tua, senyawa yang dominan justru Fenolik. Seorang ahli bernama Suhartono, secara umum menyimpulkan bahwa, daun pepaya mengandung 3 varian enzim yakni papain sebanyak 10%, Khimoprotein sebanyak 45% dan juga Lisozim sebanyak 20% per 100%. Enzim khimoprotein sendiri berfungsi sebagai katalisator dalam reaksi hidrolisis antara protein dengan poplipetida. Sementara itu enzim lisozim berperan sebagai anti-bakteri dan bekerja dengan cara memecah dinding sel pada bakteri. 
Rasa pahit pada daun pepaya disebabkan oleh kandungan senyawa alkaloid karpainnya (C14H25NO2). Zat ini sangat ampuh digunakan sebagai penurun deman, mereduksi tekanan darah dan membunuh mikroba seperti amuba. Daun pepaya juga kabarnya ampuh untuk mengobati penyakit semacam disentri, sipilis, beri-beri, asma, bisul dan penghilang noda. Sementara itu, kandungan enzim papain pada daun pepaya khususnya yang masih muda bisa melembutkan daging dab ampuh digunakan sebagai pemulih jaringan kulit yang luka karena jerawat ataupun luka bakar.Dengan begitu banyaknya manfaat dari daun pepaya ini, maka kami berinisiatif untuk mengolah daun pepaya ini menjadi salah satu makanan ringan atau camilan konsumen dengan tidak menyertakan bahan pengawet dan bahan kimia, yakni berupa Keripik DAYA( Daun Pepaya) Sebagai Pencegah Datangnya Berbagai Penyakit Berbahaya. Dengan begitu diharapkan konsumen terhindar dari berbagai penyakit berbahaya dikemudian hari.
2
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1.1.1 Bagaimana cara membuat keripik Daya ?
1.1.2 Bagaimana peluang pasar dari Keripik Daya tersebut?
1.1.3 Bagaimana strategi pemasaran Keripik Daya tersebut?

[bookmark: _Toc431329925]1.3 TUJUAN PROGRAM
1.3.1 Membuat Keripik Daya Sebagai Pencegah Datangnya Penyakit   Berbahaya. 
1.3.2 Menganalisis peluang pasar dari Keripik Daya.
1.3.3 Untuk menganalisis strategi apa yang tepat untuk memasarkan Keripik Daya.
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Melalui Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa Keripik Daya Sebagai Pencegah Datangya Penyakit Berbahaya, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut :
1.4.1 Terciptanya produk makanan ringan yang murah dan bermanfaat bagi kesehatan.
1.4.2 Terciptanya produk baru yang diharapkan dapat bersaing di pasaran.
1.4.3 Menjadi alternatif solusi permasalahan kesehatan konsumen.
1.4.4 Menyiapkan suatu usaha yang menghasilkan profit yang menjanjikan berupa makanan ringan kreatif dan inovatif.
1.4.5 Adanya strategi produksi dan pemasaran dari Keripik DAYA  yang tepat.

[bookmark: _Toc431329927]1.5 KEGUNAAN PROGRAM 
Melalui Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa Keripik Daya Sebagai Pencegah Datangya Penyakit Berbahaya, diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut :
1.4.6 Menciptakan peluang usaha baru yang  profitable bagi mahasiswa.
1.4.7 Meningkatkan ekonomi mahasiswa disamping menjadi salah satu solusi alternatif untuk meningkatkan kesehatan konsumen.
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BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA3
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Kemajuan usaha keripik akhir-akhir ini memang sudah banyak dijumpai diberbagai daerah. Hal ini dikarenakan di setiap daerah ingin menciptakan ciri khas masing – masing yang biasanya menjadi ikon daerah tersebut. Seperti halnya di Kabupaten Purbalingga, banyak dijumpai berbagai macam keripik dengan berbagai macam pula bahan pembuatnya. Namun, belum ada kreasi keripik dari daun pepaya, hal inilah yang akan menjadi sasaran kami untuk menjajakan makanan ringan ini, karena selain mementingkan rasa, keripik DAYA ini juga bermanfaat bagi kesehatan. Maka dari itu selain kami menjajakan di sekitar wilayah kampus PGSD Ngaliyan, kami juga akan menjajakannya di Kota Purbalingga sebagai kota sentra perdagangan yakni di daerah Bobotsari.

[bookmark: _Toc431329931]2.2 TARGET PENJUALAN
Target pemasaran Keripik Daya ini adalah di daerah Kampus PGSD Ngaliyan, Koperasi Mahasiswa PGSD Unnes, Asrama PGSD Unnes, dan daerah di sekitar kampus. Sedangkan untuk pendistribusian dari Keripik Daya ini kami akan menjajakan ke warung – warung terdekat.

[bookmark: _Toc431329932]2.3 STRATEGI PEMASARAN
a. Tingkat Persaingan
Tingkat Persaingan usaha Keripik Daya ini menurut kami cukup kecil, karena didaerah kampus PGSD Ngaliyan ini memang belum ada yang menjajakan camilan berbahan dasar daun pepaya sehingga persaingan pasar relatif kecil.
b. Tempat Produksi
Tempat produksi yang nantinya akan kami gunakan adalah di tempat kos kami karena selain dekat dengan kampus dan asrama PGSD, kami pun dapat mengemat biaya transportasi sehingga pengeluaran dapat di minalisir.
c. Pembeli
Sasaran dari penjualan Keripik Daya ini adalah masyarakat sekitar kampus dan para mahasiswa PGSD Ngaliyan Unnes.
d. Kapasitas Produk
Produk yang akan kami jajakan akan kami produksi dalam jumlah kacil terlebih dahulu karena melihat bagaimana respon konsumen terhadap produk kami ini, sehingga kami dapat memantau bahan baku yang akan kami gunakan selanjutnya. 
e. Bauran Pemasaran
a) Produk4

Keripik Daya sebagai pencegah datangnya berbagai penyakit berbahaya memiliki kandungan vitamin yang luar biasa sehingga konsumen akan merasakan manfaatnya. Kami menawarkan keripik Daya ini dalam rasa original karena jika kami menambahkan berbagai macam rasa, maka khasiat dari Keripik Daya ini akan menurun karena sudah tercampur dengan bahan - bahan penyedap yang tentunya menggunakan pengawet buatan.
b) Harga Jual
Harga jual produk ini yaitu Rp. 2.500,-/bungkus
c) Tempat Pemasaran
Pemasaran yang kami lakukan adalah di area kampus Unnes PGSD, asrama PGSD, dan kami akan menjajakan produk kami ini langsung kepada masyarakat.
d) Promosi
Promosi Keripik Daya ini akan dilakukan dengan program pengenalan langsung kepada konsumen, membagikan beberapa produk kami sebagai promosi dan tester sebagai langkah awal menawarkan produk. Selain itu kami juga akan membuat beberapa sample produk untuk kita perkenalkan kepada lingkungan sekitar. Selain dengan cara promosi secara langsung kami juga akan membuat sebuah warung kecil di tempat yang strategis untuk memasarkan produk kami. Tak lupa media elektronikpun ikut berperan, kami akan menawarkan produk ini dengan online sehingga dengan cara ini banyak konsumen yang akan mengenal produk kami dan ingin mencobanya.

















BAB III5
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Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan terbagi dalam tiga tahap yaitu tahap persiapan, pelaksanaan, dan monitoring.
a. Tahap Persiapan
Dalam tahap persiapan ini kami akan menyiapkan alat dan bahan, tempat produksi yaitu di kos kami, dan tempat kami menjajakan produk kami yaitu di Kantin PGSD Unnes, Asrama PGSD Unnes, dan  di warung-warung dekat area kampus. Adapun alat dan bahan serta cara kerja pembuatan Keripik Daya ini adalah sebagai berikut :
a) Alat : wajan, nampan, kompor gas, ember, alat penumbuk, sodet, sorok, plastik pembungkus, gayung.
b) Bahan : daun pepaya setengah tua, bawang merah, bawang putih, tepung beras, tepung kanji, telur, minyak goreng, ketumbar, dan garam.
c) Cara Kerja :
1. Pilih daun pepaya setengah tua.
2. Cuci bersih daun pepaya tadi kedalam air bersih yang telah dimasukkan ke ember.
3. Setelah bersih, rebus daun pepaya tadi menggunakan air mendidih dan tambahkan garam secukupnya. Ini berguna untuk menghilangkan rasa pahit pada daun pepaya.
4. Setelah selesai merebus, masukkan daun pepaya ke alat penumbuk kemudian tumbuk daun pepaya hingga halus.
5. Setelah halus, bentuk daun pepaya dengan ukuran 15x5 cm.
6. Jemur daun pepaya yang telah dibentuk dengan nampan selama 1-2 hari tergantung cuaca.
7. Buat adonan pelapis, haluskan bawang merah, bawang putih, ketumbar, merica, garam.
8. Setelah selesai, campurkan bumbu tadi kedalam panci yang telah berisi air secukupnya, tepung beras, tepung kanji, dan telur kemudian aduk hingga merata.
9. Setelah selesai dan daun pepaya kering, masukkan daun pepaya ke dalam adonan.
10. Panaskan minyak goreng.
11. Kemudian goreng daun pepaya kedalam minyak panas, setelah berubah warna menjadi kuning kecoklat-coklatan, angkat dan tiriskan.
12. Setelah ditiriskan, kemas dan beri label pada plastik.
13. Keripik Daya sebagai pencegah datangnya penyakit berbahaya pun siap di distribusikan.
b. Tahap Pelaksanaan
Proses pembuatan Keripik Daya ini dapat dilihat dalam bagan berikut ini :
6

Pengemasan dan pelabelan
Proses Penggorengan
Daun pepaya setengah tua





Pemasaran
Pelapisan daun pepaya kering kedalam adonan
Cuci bersih daun pepaya






Pembuatan adonan dan bumbu pelapis
Rebus daun pepaya dengan campuran garam







Penjemuran daun pepaya
Penumbukan daun pepaya




Gambar 1. Bagan pembuatan Keripik Daya

c. Tahap Monitoring
Kami akan dipantau oleh tim evaluator pusat dari persiapan hingga pemasaran produk dan evaluasi selama proses produksi sampai proses pemasaran.
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       Anggaran biaya pada program ini adalah sebagai berikut :
1. Biaya habis pakai                                               Rp. 3.150.000,-
2. Peralatan                                                            Rp.     939.000,-
3. Transportasi                                                       Rp.     400.000,-
4. Lain-lain                                                            Rp.     640.000,- +
Total Pengeluaran                                           Rp. 5.129.000,-
       Rincian biaya :
a. Biaya habis pakai
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Daun Pepaya
	300 ikat
	Rp.   2.000,-
	Rp.    600.000,-

	2
	Minyak Goreng
	100 liter
	Rp. 13.000,-
	Rp. 1.300.000,-

	3
	Tepung Beras
	50 kg
	Rp. 10.000,-
	Rp.    500.000,-

	4
	Tepung Kanji
	30 kg
	Rp.   6.000,-
	Rp.    180.000,-

	5
	Garam
	30 bungkus
	Rp.   5.000,-
	RP.    150.000,-

	6
	Ketumbar
	2 kg
	Rp. 15.000,-
	Rp.      30.000,-

	7
	Mrica
	1 kg
	Rp.   6.000,-
	Rp.        6.000,-

	8
	Bawang Merah
	4 kg
	Rp. 20.000,-
	Rp.      80.000,-

	9
	Bawang Putih
	4 kg
	Rp. 20.000,-
	Rp.      80.000,-

	10
	Telur
	100 butir
	Rp.   2.000,-
	Rp.    200.000,-

	11
	Plastik Kemasan
	3 pack
	Rp.   8.000,-
	Rp.      24.000,-

	TOTAL BIAYA HABIS PAKAI
	Rp. 3.150.000,-



b. Peralatan
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Wajan
	2 buah
	Rp.   25.000,-
	Rp.  50.000,-

	2
	Nampan
	5 buah
	Rp.   10.000,-
	Rp.  50.000,-

	3
	Seperangkat Kompor
	1 unit 
	Rp. 200.000,-
	Rp.200.000,-

	4
	Tabung Gas
	3 buah
	Rp. 120.000,-
	Rp.360.000,-

	5
	Ember
	4 buah
	Rp.   20.000,-
	Rp.  80.000,-

	6
	Gayung
	2 buah
	Rp.     5.000,-
	Rp.  10.000,-

	7
	Alat Penumbuk
	2 buah
	Rp.   25.000,-
	Rp.  50.000,-

	8
	Sodet
	2 buah
	Rp.   10.000,-
	Rp.  20.000,-

	9
	Sorok
	2 buah
	Rp.   15.000,-
	Rp.  30.000,-

	10
	Pisau
	2 buah
	Rp.     7.000,-
	Rp.  14.000,-

	11
	Gunting
	3 buah
	Rp.     5.000,-
	Rp.  15.000,-

	12
	Staples
	3 buah
	Rp.   10.000,-
	Rp.  30.000,-

	13
	Kertas  HVSWarna
	1 rim
	Rp.   30.000,-
	Rp.  30.000,-

	TOTAL BIAYA PERALATAN
	Rp.939.000,-



c. Transportasi8

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Transportasi
	4 orang
	Rp. 100.000,-
	Rp. 400.000,-

	TOTAL BIAYA TRANSPORTASI
	Rp. 400.000,-



d. Lain – lain
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Brosur promosi produk
	300 lembar
	Rp.     1.000,-
	Rp. 300.000,-

	2
	Penyusunan laporan
	2 buah
	Rp.   20.000,-
	Rp.   40.000,-

	3
	Dokumentasi
	3 bulan
	Rp. 100.000,-
	Rp. 300.000,-

	TOTAL BIAYA LAIN-LAIN
	Rp. 640.000,-



e. Analisis Pendapatan dan Keuntungan
Pendapatan per bulan :
1 Minggu      = 2x Produksi
1x Produksi  = 200 bungkus Keripik Daya
1 Bulan         = 8x produksi = 800 bungkus
                     = 800 x Rp. 2.500,-
                     = Rp. 2.000.000,-
Keuntungan per bulan :
=  Pendapatan per bulan – biaya operasional
= Rp. 2.000.000 – Rp. 500.000,-
= Rp. 1.500.000,-
f.    Analisis Kelayakan Usaha
1. Break event Point ( BEP)
                   BEP volume produksi      =  Biaya operasional
			    	     Harga per bungkus
				 = Rp. 500.000,- 
                                                                Rp.     2.500,-
 = 200
· pada volume produksi sebanyak 200 bungkus Keripik Daya tidak mengalami keuntungan dan kerugian.

1. B/C Ratio
B/C Ratio 	=   Hasil Penjualan
                 	     Total Biaya Operasional
                 	=  Rp. 2.000.000,- 
      		    Rp.    500.000,-
=  4
· B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan. Jadi tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 4 kali lipat.
  4.2 Jadwal Kegiatan9


	
No
	
Kegiatan
	Bulan

	
	
	I
	II
	III

	1
	Tahap pengumpulan alat dan bahan serta pembuatan design plastik pembungkus  keripik DAYA.
	
	
	

	2
	Proses produksi keripik DAYA dan pemasaran ke lingkungan sekitar
	
	
	

	3
	Penghitungan laba/rugi produksi.
	
	
	

	4
	Pelaporan 1
	
	
	

	5
	Pelaporan 2
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1. [bookmark: _Toc431329940]BIODATA KETUA DAN ANGGOTA
a. Ketua Pelaksana
Nama	: Bekti Nugroho
NIM	: 1401415217
Tempat, tanggal lahir	: Purbalingga, 05 Juni 1997
Alamat	: Desa Kedungjati RT 01 RW 03 Bukateja
Telepon	: 085726503333
E-mail	: bekti.spenone@gmail.com
Kewarganegaraan	: Indonesia
Jenis kelamin	: Laki-laki
Golongan darah	: O
Hobi	: Bermain Bulutangkis
Riwayat Pendidikan	: 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Kedungjati
	SMP Negeri 1 Bukateja
	SMK Negei 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	RPL

	Tahun Masuk- Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



b. Anggota 1
Nama	: Iga Rahma Safitri
NIM	: 1401415173
Tempat, tanggal lahir	: Batang, 24 Januari 1997
Alamat	: Jl Re Martadinata RT 03 RW 03 Karangasem Selatan, Batang
Telepon	: 085770101966
E-mail	: iga.rahma@gmail.com
Kewarganegaraan	: Indonesia
Jenis kelamin	: Perempuan
Golongan darah	: B
Hobi	: Bermain Basket
Riwayat Pendidikan	: 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Proyonanggan
	SMP Negeri 2 Batang
	SMA Negeri 2 Batang

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk- Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


c. Anggota 211

Nama	: Zulekha Nurdini
NIM	: 1401415213
Tempat, tanggal lahir	: Purbalingga, 06 September 1997
Alamat	: Desa Kalitinggar Kidul  RT 03 RW 02              Padamara
Telepon	: 08976695336
E-mail	: zulekhand123@gmail.com
Kewarganegaraan	: Indonesia
Jenis kelamin	: Perempuan
Golongan darah	: O
Hobi	: Membaca
Riwayat Pendidikan	: 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Kalitinggal Kidul
	SMP Negeri 1 Padamara
	SMK Negeri 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk- Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



d. Anggota 3 
Nama	: Dita Setyo Nugroho
NIM	: 1401414252
Tempat, tanggal lahir	: Purbalingga, 09 November 1996
Alamat	: Desa Kradenan RT 03 RW 02 Mrebet
Telepon	: 08997436690
E-mail	: dita880@gmail.com
Kewarganegaraan	: Indonesia
Jenis kelamin	: Laki-laki
Golongan darah	: B
Hobi	: Memancing
Riwayat Pendidikan	: 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Kradenan
	SMP Negeri 1 Mrebet
	SMK Negeri 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk- Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



2. BIODATA DOSEN PENDAMPING12

Nama	: Masitah, M.Pd.
NIP	: 130819220
Tempat, tanggal lahir	: P
Alamat	: Jl. Karonse Utara 2 No.54, Ngaliyan.
Telepon	: 085799961780
E-mail	: masitah44@yahoo.co.id
Kewarganegaraan	: Indonesia
Jenis kelamin	: Perempuan
Golongan darah	: O
Riwayat Pendidikan        :
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Cangkep Purworejo
	SMP Negeri 3 Purworejo
	SMA SPGN Purworejo

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk- Lulus
	
	
	



3. [bookmark: _Toc431329942]SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS
	

NO.
	

Nama/NIM
	

Jurusan
	

Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (Jam/minggu)
	

Tugas 

	1.
	Bekti Nugroho/ 1401415217
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Ketua, Penanggung jawab

	2.
	Zulekha Nurdini/1401415213
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Sekertaris , pendataan

	3.
	Iga Rahma Safitri/1401415173
	PGSD
	Pendidikan
	10
	 Sekertaris II, Pendataan

	4.
	Dita Setyo Nugroho/1401414252
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Bendahara I, Pembelian bahan dan konsumsi


[image: C:\Users\eko\Documents\logo unnes.jpg]PENDIDDIKAN GURU SEKOLAH DASAR S-113

FAKULTAS ILMU PENDIDIKAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Sekretariat : Jl. Beringin Raya Wonosari Ngaliyan, Semarang 50186 Tlp : 085727327273


[bookmark: _Toc431329943]SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama	: Bekti Nugroho
NIM	: 1401415217
Jurusan	: PGSD
Fakultas	: Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-K saya dengan judul : Keripik (DAYA) Daun Pepaya Sebagai Pencagah Berbagai Penyakit Berbahaya
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya kewirausahaan yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

		Semarang, 21 September 	2015
[image: F:\Scan PKM\7d.jpg]Mengetahui,                                                                  Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua	
[image: ]Bidang Kemahasiswaan,



( Dr. Bambang                                                              ( Bekti Nugroho )                                                                                     
NIP. 196012171986011001                                          NIM. 1401415217


image2.jpeg




image3.jpeg




image4.jpeg
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

N

v

(™

" Dr. Bambang Budi Raharjo.M.Si
 NIP.196012171986011001




image5.jpeg
S~

Masitah S.Pd. M.Pd
NIDN.0010065210




image6.jpeg
W%

UNIVERSITAS NEGER! SEMARANG




image7.jpeg
Pembantu Rektor/Ketua

Bidang Kemahasiswaan

3 @ LR e i b - i
2\ Dr\iBﬁmt{qngBudl Raharjo M.Si

NIP 196012171986011001




image8.jpeg
( Bekti Nugroho )
NIM. 1401415217




image1.jpg
UNNES

Universitas Negeri Semarang




