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KATA PENGANTAR
Puji dan syukur kami panjatkan kehadirat Tuhan yang Maha Kuasa yang telah mencurahkan rahmat dan hikmahNya dan kami selaku penyusun proposal ini mengucapkan terimakasih kepada semua pihak yang ikut terlibat memberi bantuan sehingga kami dapat menyelesaikan proposal ini dengan baik.
Dalam proposal ini sengaja kami mengambil tema tentang PKM-K dengan tujuan untuk menambah wawasan dalam kewirausahaan, sehingga kami dapat meningkatkan produktivitas dan kreativitas dalam berwirausahaan.
Mengingat banyak saat ini jajanan yang tidak menyehatkan bagi tubuh sehingga memotivasi kami membuat jajanan yang menyehatkan bagi tubuh mengolah buah pepino atau timun ungu menjadi permen (manisan agar – agar) yang menarik bagi masyarakat semua. Dari itu kami membuat tema dalam mengolah pepino menjadi permen dengan tema “Permen Pepino”.
Penyusun berharap dengan adanya proposal ini kami dapat diberikan kesempatan untuk berkreativitas mengolah pepino yang biasa di sebut timun ungu menjadi jajanan sehat bagi tubuh yang diminati banyak orang.
Demikian proposal ini kami buat, mohon maaf apabila terdapat kesalahan dalam menyusun proposal ini. Terimakasih atas perhatiannya.


Semarang, 23 Agustus 2015
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RINGKASAN
Permen Pepino merupakan inovasi promosi kuliner yang kaya manfaat. Melihat masyarakat saat ini sering mengkonsumsi jajanan yang kurang sehat atau sembarangan. Untuk itu melalui permen dengan paduan rasa buah yang kaya akan manfaat serta di kemas dengan bentuk yang menarik, kami yakin masyarakan akan lebih minat dengan jajanan yang menarik namun kaya akan manfaat bagi kesehatan tubuh.
Permen merupakan pilihan yang tepat, sebab jenis makanan ini sangat digemari berbagai kalangan baik dari anak – anak hingga orang tua.
Target pemasaran permen ini ditujukan untuk semua masyarakat terutama anak – anak, pemasaran permen pepino sebagian besar akan dipasarkan di tempat wisata, lingkungan kampus, pemukiman masyarakat dan melalui media online
Metode yang akan digunakan dalam mempromosikan permen pepino yaitu dengan mulut ke mulut, sosial media dan mempromosikan di tempat – tempat makan.



















BAB I
PENDAHULUAN
A. [bookmark: _GoBack]Latar Belakang Masalah
Permen pepino terbuat dari manisan agar – agar yang dibuat dari sari buah pepino yang sangat bermanfaat bagi kesehatan kita, karena dalam buah pepino mengandung banyak vitamin C, selain itu juga mengandung mineral, gula sederhana dan pottasium.  Selain khasiat buah pepino untuk kesehatan, buah ini juga rasanya sangat segar (tidak asam atau terlalu manis). Bentuk buah pepino mirip seperti mentimun, dengan tekstur kulit seperti terong, namun isi atau daging buahnya lembut dan mengandung kadar air yang tinggi.
Untuk itu, permen pepino disarankan untuk dikonsumsi sebagai jajanan yang menyehatkan, melengkapi kandungan vitamin C, mineral, gula dan potassium dalam tubuh.
Saat ini, banyak masyarakat yang mengonsumsi permen berbagai jenis yang kurang menyehatkan bagi tubuh. Melihat hal tersebut memunculkan inovasi membuat permen pepino yang terbuat dari bahan agar – agar, gula , dan sari buah pepino. Permen ini tanpa menggunakan bahan pengawet atau pemanis buatan sehingga menyehatan bagi tubuh.
Permen merupakan jajanan yang sangat di gemari berbagai kalangan. Rasanya yang manis ketika di makan dan warna yang menarik dipandang. Permen rasa buah pepino memberikan rasa yang berbeda dari permen – permen lainnya.
Berdasarkan hasil analisa laboratorium uji teknologi pangan buah pepino memliki kandungan asam, beta karoten, vitamin C, Protein dan serat pati yang sangat dibutuhkan oleh tubuh. Dari hasil penilitian ini pepino terbukti rendah lemak karena 95% kandungannya adalah air. Setiap 100 gram buah pepino mengandung vitamin C 25,1 mg, protein, 0,6 gram, beta karoten 26,6 mg dan asam 79,3 mg.
Banyak masyarakat Indonesia yang saat ini terserang penyakit dikarenakan makan jajanan yang sembarangan dan kurang sehat. Sehingga permen ini dapat menjadi jajanan yang menyehatkan bagi tubuh.

Untuk  Itu produk ini tampaknya perlu diperhitungkan dalam mengonsumsi jajanan yang menyehatkan bagi tubuh. Oleh karena itu usaha pengolahan permen pepino ini berdampak positif bagi para konsumen yang menginginkan jajanan yang sehat bagi tubuh. Permen pepino memiliki warna menarik, rasa manis buah pepino, dan memiliki kandungan yang menyehatkan bagi tubuh.

B. Tujuan Kegiatan
Kegiatan keriwausahaan bertujuan sebagai berikut :
1. Memperkenalkan masyarakat jajanan yang sehat bagi tubuh.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan pada mahasiswa.
3. Menambah lapak lowongan kerja.
4. Menambah wawasan mahasiswa dalam pengolahan jajanan kesehatan bagi tubuh.
5. Menambah penghasilan mahasiswa.





















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. Gambaran Umum
Permen pepino yang telah selesai di produksi akan dipasarkan dengan dikemas. Pemasaran ini dilakukan karena memiliki peranan penting dalam dunia usaha, hal ini demi menunjang peningkatan produk yang di jual serta menunjang persainga pasar. Konsumen cenderung tertarik dengan produk yang dikemas secara menarik dan rapi. Kemasan yang digunakan setiap permen dikemas dengan plastik dan beberapa permen dimasukan dalam kemasan toples serta di beri label. Pemberian label digunakan untuk penyampaikan kepada konsumen bahan apa saja yang terkadung dalam permen, jaminan kualitas produk serta informasi lainnya, sehingga konsumen dapat mengerti tentang produk permen pepino ini.
Hal diharapkan menjadi peluang usaha yang besar sebagai pemenuhan kebutuhan pangan. Dengan itu kami berinisiatif membuat produk perpen pepino ini yang mengandung berbagai gizi yang dapat menyehatkan bagi para konsumen.

B. Analisis Pasar
Peluang pasar untuk produk permen yang terbuat dari manisan agar – agar rasa buah pepino sangatlah besar melihat masyarakat yang sangat konsumtif. Produk ini diminati di berbagai kalangan, dari anak – anak sampai orang tua sangat menggemari permen.
Metode pemasaran permen pepino ini dengan penyuluhan dari mulut kemulut, mempromosikan di tempat wisata dan tempat makanan serta dengan media online.
Sasaran yang ditujukan dalam produk permen pepino ini di khususkan pada anak – anak. Lalu konsumen di tempat -  tempat wisata dan tempat makan serta para konsumen di media jual beli online.
Untuk itu dalam menembus penjualan pasar perlu adanya pemikiran dan strategi yang tepat sehingga akan mendapatkan respon yang baik dari para konsumen.

C. Tingkat Persaingan
Melihat situasi pasar yang akan di masuki produk, permen pepino ini akan laku di pasaran. Hal ini karena belum adanya produk permen dari manisan agar- agar yang terbuat dari sari buah pepino yang berkhasiat menyehatkan tubuh. Dalam hal persaingan di pasar produk permen ini akan di kemas dengan menarik serta memiliki keunggulan yaitu menyehatkan bagi tubuh. Permen ini akan diminati konsumen di berbagai kalangan. Permen yang manis serta menyehatkan bagi tubuh.





























BAB III
METODE PELAKSANAAN
A. Rencana Pelaksanaan
Produk
Produk yang di rencanakan untuk diproduksi adalah permen pepino. Permen yang telah diproduksi akan dipasarkan dengan dikemas dalam toples. Pada toples akan diberi label permen pepino. Produk yang dihasilkan memilliki manfaat dan kualitas yang tinggi. Permen rasa pepino merupakan produk yang memiliki khasiat menambah Vitamin C, memiliki beta karoten, dll.
Distribusi
Usaha ini berlokasi di Jalan Gajahmungkur Dalam No. 19 Semarang. Akan tetapi pemasaran akan kami lakukan di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang. Adapun sasaran pasar produk permen ini adalah anak – anak di sekitar kampus, mahasiswa dan masyarakat. Selain itu kami juga mempromosikan di media online.
Harga
Penentuan harga jual dengan cara menghitung biaya produksi di tambah biaya lain – lain dan tren yang berlaku. Jika produk menjadi idola harganya pun dapat dinaikan dari standar harga normal. Adapun harga jual dari produk permen pepino ini adalah
Promosi
Promosi akan dilakukan untuk mengenalkan produk ini pada konsumen. Promosi akan dilakukan dengan menempel pamphlet di piggir jalan. Selain itu juga promosi dilakukan di media online.
B. Proses Produksi
Bahan Kripik Singkong :
1. 1 bungkur agar – agar tanpa rasa
2. ¼ kg Gula pasir
3. 2 buah pepino (timun ungu)
4. Air secukupnya
C. Cara pembuatan permen pepino :
1. Kupas buah pepino, blender buah hingga halus.
2. Saring ampas buah pepino hingga dapatkan sari buahnya.
3. Rebus semua bahan sampai mendidih (seperti membuat agar-agar biasa), lalu kemudian tuang ke loyang kotak/persegi.
4. Setelah dingin dan keras, potong-potong memakai pisau bergerigi agar potongan terlihat cantik.
5. Susun di loyang datar, beri jarak sedikit di antara permen, lalu jemur sambil sesekali dibolak-balik agar rata keringnya.
6. Penjemuran kadang memerlukan waktu lebih dari 2 hari saat cuaca cerah. Kalau mendung/berawan, maka kristal gulanya susah keluar.
7. Kalau sudah keluar kristal gulanya dan saat dipegang sudah keras berarti agar-agar kering sudah jadi. Simpan dalam toples dan beri label.














BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Rencana Anggaran Biaya
Rencana penggunaan dana bantuan adalah untuk kebutuhan sebagai berikut :
	No
	Uraian
	Jumlah
	Satuan
	Harga Satuan Rp
	Total Rp
	Ket.

	
	Alat-Alat
	
	
	
	
	

	1
	Pisau
	2
	Unit
	50.000
	100.000
	A

	2
	Blender
	1
	Unit
	300.000
	300.000
	A

	3
	Panci
	1
	Unit
	500.000
	500.000
	A

	4
	Serok
	2
	Unit
	37.500
	75.000
	A

	5
	Gas LPG 12 kg
	1
	Buah
	115.800
	115.000
	T

	6
	Kompor
	1
	Unit
	360.000
	360.000
	A

	7
	Toples
	50
	Buah
	3.000
	150.000
	A

	8
	Transportasi
	1
	Paket
	200.000
	200.000
	A

	9
	Plastik Bungkus
	10
	Pak
	10.000
	100.000
	T

	10
	Stiker label
	50
	Lembar
	2.000
	100.000
	T

	11
	Tabung Gas Kosong
	1
	Buah
	300.000
	300.000
	A

	12
	Administrasi
	1
	Paket
	800.000
	800.000
	A

	13
	P3K
	1
	Paket
	250.000
	250.000
	T

	14
	Alat saringan
	2
	Buah
	20.000
	40.000
	A

	15
	Loyang
	50
	Buah
	25.000
	1.250.000
	A

	16
	Kertas pamflet
	100
	Lembar
	200
	20.000
	T

	
	Bahan-Bahan
	
	
	
	
	

	17
	Agar - Agar
	50
	Buah
	4.000
	200.000
	T

	18
	Buah pepino
	50
	Kg
	10.000
	500.000
	T

	19
	Gula pasir
	50
	Kg
	12.000
	600.000
	T

	20
	Air galon
	25
	Buah
	15.000
	375.000
	T

	
	Total Biaya
	5.085.000
	


Ket      : T = Fixed Asset                   A = Variable Asset


B. Analisis Penjualan
Rincian analisis penjualan permen pepino yaitu sebagai berikut :
Variable Aset              : Rp. 4.075.000
Fix Aset                        : Rp. 1.010.000

Jika dalam proses pembuatan permen pepino 1 kg bahan mentah menghasilkan 2 toples. Kami akan menjual permen pepino 10.000/toples. Maka dari 1 kg akan menghasilkan Rp. 20.000. Jika sekali proses kami menghabiskan 100 kg/bulan makan akan menhasilkan Rp. 2.000.000. Maka akan mendapatkan laba :

Penghasilan perbulan               : Rp. 2.000.000
Fix Aset                                        : Rp. 1.010.000-
Laba                                             : Rp. 990.000/bulan

Dengan hasil yang cukup, maka akan sangat mudah mengembalikan modal, modal awal akan terpenuhi dalam waktu 5 bulan. Dengan demikian sangat pantas usaha ini untuk dikembangkan.












C. Jadwal Kegiatan

	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Pengajuan Proposal
	V
	
	
	
	

	2
	Perancangan Alat-Alat
	
	V
	
	
	

	3
	Proses Pembuatan
	
	
	V
	
	

	4
	Pengepakan
	
	
	V
	
	

	5
	Penjualan
	
	
	
	V
	

	6
	Evaluasi
	
	
	
	
	V




















BAB V
PENUTUP
A. Kesimpulan
Dari uraian yang tercantum di atas dapat disimpulkan bahwa pengajuan kewirausahaan permen pepino sangat besar peluangnya dan sangat bagus untuk di buka dan dikembangkan dengan penghasilan yang cukup membantu bagi kami. Dengan rincian laba sebagai berikut :

Penghasilan perbulan               : Rp. 2.000.000
Fix Aset                                        : Rp. 1.010.000-
Laba                                             : Rp. 990.000/bulan

Dengan hasil yang cukup, maka akan sangat mudah mengembalikan modal, modal awal akan terpenuhi dalam waktu 5 bulan. Dengan demikian sangat pantas usaha ini untuk dikembangkan.

B. Penutup
Demikian proposal ini kami buat dengan sebenar-benarnya, besar harapan kami proposal dapat di pertimbangkan dan kami berharap dapat disetujui agar kami dapat membuka usaha ini. Semoga proposal ini dapat bermanfaat bagi kita semua terutama bagi kami.













BAB VI
LAMPIRAN – LAMPIRAN

A. Biodata Anggota 1
Nama : Regina Ayu Herthalia
NIM : 2111414031
Jurusan : Sastra Indonesia
Alamat : Jl.  Candi Mutiara Raya No. 75 Semarang

B. Biodata Anggota 2
Nama : Ilham Afif Maulana
NIM : 2111414017
Jurusan : Sastra Indonesia
Alamat : Dusun Mrunten Kulon. Kel. Kalisidi Kec. Ungaran Barat
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