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RINGKASAN
Batagor adalah makanan khas dari kota kembang Bandung yang diminati oleh semua kalangan, rasanya yang enak dan harganya yang terjangkau membuat makanan ini menjadi primadona disetiap tempat yang menyediakan batagor sebagai salah satu menu di tempat mereka.
Namun, batagor yang biasa lama kelamaan telah terkikis oleh makanan modern yang semakin merajaela, batagor dianggap makanan kuno yang ketinggalan jaman, dan lebih lagi batagor dianggap makanan yang tinggi akan kolesterol karena digoreng dengan minyak jenuh yang berbahaya bagi kesehatan.
Batagor pelangi adalah inovasi dari batagor khas badung yang telah semakin lama dirtinggalkan oleh penikmatnya. Warna pelangi pada batagor ini dibuat dari sari bayam (hijau) dan sari wortel (orange), selain menjadikan makanan ini menarik, batagor pelangi juga mementingkan nilai kesehatan bagi penikmatnya. 
Batagor pelangi juga dikemas secara modern sehingga tidak terkesan ketinggalan jaman oleh para pemuda, juga tidak membuat mereka terlihat kuno. Meskipun batagor pelangi rendah kolesterol, lebih menarik dan dan dikemas secara modern, harganya tetap terjangkau untuk semua kalangan khususnya bagi para mahasiswa dan pelajar.












BAB 1. PENDAHULUAN
0. Latarbelakang Masalah
Sekarang ini banyaknya pengangguran di Indonesia diakibatkan kurang tersedianya lapangan pekerjaan yang memadai sehingga diperlukannya terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Namun, bukan hal yang mudah bagi masyarakat untuk menciptakan peluang-peluang tersebut dikarenakan kurangnya pendidikan serta keterampilan. Salah satu alternative yang paling banyak dilakukan masyarakat terutama masyarakat menengah ke bawah adalah dengan membuka usaha kecil-kecilan. Sebenarnya usaha kecil-kecilan tersebut sudah membuka peluang usaha yang besar apabila dikelola dengan baik. Pada kenyataannya tidak sedikit yang mengalami kegagalan. Hal ini dikarenakan kurangnya keterampilan dalam menentukan peluang usaha dengan kondisi daerah yang dijadikan sasaran dalam berusaha. Tentunya diperlukan keterampilan membaca peluang usaha sehingga usaha yang akan dijalani sesuai dengan permintaan sasaran dalam berusaha.
Di kota Semarang, salah satu peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha di bidang makanan ringan. Hal ini dilihat dari tingginya tingkat konsumsi masyarakat. Namun, penggunaan bahan-bahan yang sering ditemukan di Kota Semarang dengan kapasitas yang banyak seperti wortel dan bayam jarang digunakan. Selama ini pemanfaatan wortel dan bayam terbatas. Selain itu, produk olahan wortel dan bayam yang ada cenderung menimbulkan kejenuhan masyarakat dikarenakan kurangnya inovasi dalam kualitas rasa dari produk olahan yang ada selama ini. Untuk itu diperlukannya produk alternative agar dapat memenuhi permintaan masyarakat.
Dengan adanya produk olahan dari wortel dan bayam berupa batagor pelangi ini diharapkan dapat menjadi salah satu alternative bagi masyarakat sebagai produk cemilan yang memiliki nilai gizi yang tinggi baik gizi yang berasal dari umbi talas maupun dari ebi/udang kering. Selain itu dapat meningkatkan nilai ekonomis dari talas dan dapat menjadi salah satu alternative peluang usaha sehingga akan terciptanya lapangan pekerjaan baru.
0. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang diatas, dapat ditarik suatu perumusan masalah yaitu :
1. Bagaimana pengolahan wortel dan  bayam menjadi batagor pelangi sehingga dapat meningkatkan nilai ekonomis bayam dan wortel ?
1. Bagaimana cara pemasaran produk cemilan batagor pelangi sebagai produk baru dimasyarakat ?

0. TUJUAN
Adapun tujuan yang ingin dicapai yaitu :
1. Meningkatkan nilai guna dan nilai ekonomis wortel dan bayam.
1. Menciptakan peluang usaha bagi mahasiswa di Kota Semarang.
1. Menyediakan dan memperkenalkan produk inovasi dari batagor.
0. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Diharapkan melalui kegiatan ini, bayam dan wortel dapat dimanfaatkan secara maksimal sehingga dapat meningkatkan nilai ekonomisnya dengan dihasilkan barang komersial serta dapat menjadi salah satu peluang usaha yang memiliki prospek yang baik dan dapat meningkatkan kesejahteraan.
0. KEGUNAAN PROGAM
Kegunaan diadakannya kegiatan program ini adalah untuk :
1. Membangun jiwa wirausaha bagi mahasiswa, sehingga dapat melihat peluang dan memanfaatkannya menjadi sesuatu yang bernilai ekonomis.
1. Memanfaatkan bayam dan wortel  sehingga memiliki nilai jual yang tinggi.
1. Membuka peluang usaha bagi masyarakat yang ingin menciptakan lapangan kerja.



BAB 2. GAMBARAN UMUM
1. ALAT
Peralatan yang dibutuhkan dalam pembuatan batagor pelangi adalah blender, pendingin (kulkas), kompor + minyak tanah, kuali/penggorengan, saringan air, dandang, kukusan, saringan penggorengan, pengaduk, sendok, baskom, pisau, lap, terpal, plastic, parutan/kukuran.
2.2 BAHAN
1. ikan tenggiri 1500 gram dicincang
1. daging ayam 1500 gram  dicincang
1. tahu putih ukuran besar 500 buah ( potong diagonal bentuk segitiga )
1. kulit pangsit goreng 900 lembar 
1. tepung kanji/tapioka 600 sdm
1. minyak wijen 300 sdm
1. daun bawang 100 batang ( rajang halus )
1. telur 100 butir
1. garam secukupnya
1. kacang tanah 1000 gr  goreng, haluskan.
1. cabai merah 400 buah  sangrai, haluskan.
1. gula pasir 100 sdm 
1. air hangat 12500 ml 
1. cuka 100 sdm 
1. garam 50 sdt 
2.3 CARA PEMBUATAN
1. Cara pembuatan sambal kacang
Campurkan kacang yang telah dihaluskan bersama cabai goreng, gula, cuka dan garam sampai rata. Tambahkan air hangat untuk mengencerkannya aduk sampai licin dan rata.
1. Cara Pembuatan batagor
Adonan isi batagor : 
Kocok telur lalu masukkan daging ikan dan ayam yang sudah dicincang, minyak wijen, tepung tapioka, rajangan daun bawang dan garam. Aduk rata sampai menjadi adonan yang bisa dibentuk
Keruk isi tahu untuk tempat mengisi adonan bakso. Masukkan adonan isi ke dalam tahu.

Untuk batagor pangsit : 
Letakan adonan ke tengah tengah kulit pangsit kemudian satukan sudut kulit pangsit dan tekuk sedikit keluar.
Panaskan minyak dalam penggorengan. Goreng tahu dan pangsit hingga matang kecoklatan. Angkat dan tiriskan.
Potong batagor menjadi 2 atau 3 bagian taruh ke piring saji siramkan saus kacang diatasnya. Batagor bandung enak dan gurih siap dinikmati
BAB 3. METODE KEGIATAN
Pelaksanaan kegiatan usaha dilakukan di tempat usaha yang telah disewa selama 4 bulan di sekitaran kampus PGSD FIP UNNES. Kegiatan akan dilakukan selama 4 bulan dan kegiatan diadakan 3 kali dalam seminggu yaitu hari senin, sabtu dan minggu dimulai dari persiapan bahan dan peralatan, pencarian bahan baku, pengolahan bahan, pengujian, pemasaran, dll sehingga dihasilkan produk yang diinginkan. Untuk tahapan pembuatan produk dilakukan dalam bentuk periode, jadi dalam waktu 4 bulan akan diadakan 5 periode pembuatan produk sehingga dihasilkan produk yang diinginkan. Kegiatan akan dimulai dari jam 08.00 WIB sampai selesai.
Wortel dan bayam sebagai  bahan baku dalam pembuatan batagor pelangi diperoleh dari pasar mangkang. Dalam pemilihan bahan baku harus sangat diperhatikan agar kualitas produk dapat maksimal. 







BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 ANGGARAN BIAYA
	
	Jenis Pegeluaran
	Biaya

	1
	Alat penunjang
	Rp. 4.980.000,-

	2
	Bahan habis pakai
	Rp. 1.546.900,-

	3.
	Lain-lain 
	Rp. 1.485.000,-

	Jumlah
	Rp. 8.011.900,-


4.2 JADWAL KEGIATAN
Tabel. Jadwal Rencana Pelaksanaan Kegiatan
	Kegiatan 
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Konsultasi Dengan Dosen Pembimbing
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 

	Persiapan Bahan dan Peralatan
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Pembuatan Produk Kerupuk Talas  Ebi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Tahap komersialisasi produk
	 
	 
	 
	√
	 
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	 
	 
	 
	 
	 

	Tahapan pengujian produk
	 
	 
	√
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Evaluasi secara umum kegiatan bisnis
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	√
	 
	 
	 

	Pengolahan Data
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	 
	 

	Pembuatan draft laporan akhir
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
1. Ketua Pelaksana Kegiatan
0. Nama Lengkap	:	Pramaishella Saraswati
0. NIM	:	1401413380
0. Fakultas / Program Studi	:	Ilmu Pendidikan / Pendidikan Guru Sekolah Dasar
0. Perguruan Tinggi	:	Universitas Negeri Semarang
0. Waktu untuk kegiatan PKM	:	8	jam/minggu
1. Anggota Pelaksana
1. Nama Lengkap	:	Ahmad Ismail
1. NIM	:	1102411108
1. Fakultas / Program Studi	:	Ilmu Pendidikan / Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
1. Perguruan Tinggi	:	Universitas Negeri Semarang
1. Waktu untuk kegiatan PKM	:	8	jam/minggu
1. Anggota Pelaksana
2. Nama Lengkap	:	Arina Sarofah
2. NIM	:	1401413373
2. Fakultas / Program Studi	:	Ilmu Pendidikan / Pendidikan Guru Sekolah Dasar
2. Perguruan Tinggi	:	Universitas Negeri Semarang
2. Waktu untuk kegiatan PKM	:	6	jam/minggu
1. Anggota Pelaksana
3. Nama Lengkap	:	Musiana Ulfah
3. NIM	:	1401413393
3. Fakultas / Program Studi	:	Ilmu Pendidikan / Pendidikan Guru Sekolah Dasar
3. Perguruan Tinggi	:	Universitas Negeri Semarang
3. Waktu untuk kegiatan PKM	:	6	jam/minggu
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SMP	:	MTs Negeri 13 Jakarta
		Lulus Tahun 2010
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		Lulus Tahun 2013
Perguruan Tinggi	:	Universitas Negeri Semarang
		2013 - Sekarang
		

Semarang, 25 Agustus 2015
Ketua Pelaksana


Pramaishella Saraswati
NIM. 1401413380



DAFTAR RIWAYAT HIDUP
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Tempat, Tanggal Lahir	:	Jepara, 18 Februari 1993
NIM	:	1102411108
Jabatan	:	Anggota Pelaksana
Fakultas / Program Studi	:	FIP / Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
Alamat Rumah	:	Jl. Kembangan RT. 05/01 Desa Robayan Kecamatan Kalinyamatan Kab. Jepara
HP	:	085740978309
E-mail	:	tp11108.ahmadismail@gmail.com
Pendidikan Formal
SD	:	SD Negeri Robayan 04
		Lulus Tahun 2005
SMP	:	MTs. Darul Ulum Purwogondo
		Lulus Tahun 2008
SMA / SMK	:	SMK Rodlotul Mubtadiin
		Lulus Tahun 2011
Perguruan Tinggi	:	Universitas Negeri Semarang
		Tahun 2011 – Sekarang
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Ahmad Ismail
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DAFTAR RIWAYAT HIDUP

Nama	:	Arina Sarofah
Tempat, Tanggal Lahir	:	Banjarnegara, 25 Januari 1995
NIM	:	1401413373
Jabatan	:	Anggota Pelaksana
Fakultas / Program Studi	:	FIP / Pendidikan Guru Sekolah Dasar
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Pendidikan Formal
SD	:	SD Negeri Tungguro
		Luus Tahun 2007
SMP	:	SMP 1 Leksono
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Musiana Ulfah
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Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Biaya

	NO
	URAIAN
	JUMLAH

	1
	BAHAN HABIS PAKAI
	 

	 
	a. Ikan Tengiri              @ Rp. 60.000,-/kg x 8 kg
	Rp.    480.000,-

	 
	b. Daging Ayam       @ Rp. 35.000,-/kg x 8 kg
	Rp.    280.000,-

	 
	c. Tepung Tapioka   @ Rp.5.000,-/kg x 5 kg
	Rp.      25.000,-

	
	d. Bayam              @Rp. 3.000,-/ikat x 8 ikat
	Rp.      24.000,-

	
	e. Wortel        	@ 8.000/kg x 8 kg
	Rp.      64.000,-

	 
	f. Tahu Putih Ukuran Besar    @ Rp.2.500,-/10 buah x 200 buah
	Rp.    100.000,-

	 
	g. Kulit Pangsit Goreng        @ Rp. 3.500,-/bks x 10 bks
	Rp.      35.000,-

	 
	h. Minyak Wijem        @ Rp. 29.450,-/btl x 2 btl
	Rp.       58.900,-

	 
	i. Telur           @ Rp. 22.000,-/kg x 5  kg
	Rp.     110.000,-

	
	j. Kacang Tanah @20.000,-/kg x 1 kg
	Rp.       20.000,-

	
	k. Cabai Merah @ 80.000,-/ kg x 1 kg
	Rp.       80.000,-

	
	l. Cuka @3.000,-/btl x 1 btl 
	Rp.         3.000,-

	 
	m. Daun Bawang      @ Rp 50.000,-/kg x  1 kg
	Rp.       50.000,-

	
	n. Garam          @ Rp. 500,-/bks x 2 bks
	Rp.         1.000,-

	 
	o. Gas elpiji 15 kg @Rp. 72.000,-/tabung x 3 tabung
	Rp.     216.000,-

	JUMLAH
	Rp.  1.546.900,-

	NO
	URAIAN
	JUMLAH

	2
	PERALATAN
	 

	 
	a. Blender                                @ Rp. 350.000,-
	Rp. 350.000,-

	 
	b. Kompor                               @ Rp. 150.000,- x  3 buah
	Rp. 450.000,-

	 
	c. Kulkas kecil                         @ Rp. 750.000,-
	Rp. 750.000,-

	 
	d. Timbangan                         @ Rp. 75.000,-
	Rp.   75.000,-

	 
	e. Kukuran                              @ Rp. 350.000,-
	Rp. 350.000,-

	 
	f. Baskom  besar                    @ Rp. 45.000,- x 3 buah
	Rp. 135.000,-

	 
	g. Wajan                          @ Rp. 300.000,- x 2 buah
	Rp. 600.000,-

	 
	h. Kukusan                        @ Rp. 300.000,- x 2 buah
	Rp. 600.000,-

	 
	i. Pisau                              @ Rp. 20.000,- x 3 buah
	Rp.   60.000,-

	 
	j. Kuali stainlees               @ Rp. 300.000,- x 3 buah
	Rp. 900.000,-

	 
	k. Saringan Plastik            @ Rp. 15.000,- x 3 buah
	Rp.   45.000,-

	 
	l. Saringan stainles            @ Rp. 25.000,- x 3 buah
	Rp.   75.000,-

	 
	m. Sendok Penggorengan @ Rp. 15.000,- x 3 buah
	Rp.   45.000,-

	 
	n. Pengaduk                      @ Rp. 10.000,- x 3 buah
	Rp.   30.000,-

	 
	o. Terpal ukuran 3 x 4 mtr @ Rp. 250.000,-
	Rp. 250.000,-

	 
	p. Lap                                 @ Rp. 5.000,- x 3 buah
	Rp.   15.000,-

	 
	q. Plastik Kemasan 1/4 kg@ Rp. 25.000,-/kg x 10 kg
	Rp. 250.000,-

	JUMLAH
	Rp. 4.980.000,-

	NO
	URAIAN
	JUMLAH

	3
	BIAYA LAIN-LAIN
	 

	 
	a. Transportasi
	Rp.    450.000,-

	 
	b. Sewa tempat selama 4 bulan
	Rp.    500.000,-

	 
	c. Dokumentasi
	Rp.    300.000,-

	 
	d. Laporan dan penggandaan
	Rp.      85.000,-

	 
	e. Promosi
	Rp.    150.000,-

	JUMLAH
	Rp. 1.485.000,-

	TOTAL KESELURUHAN DANA
	Rp. 8.011.900,-
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