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a. Dikti



: Rp 4.351.000
b. Sumber lain



:-
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RINGKASAN

Program kreativitas mahasiswa ini mengusung judul Kue Tar yang Terbuat dari Ubi Jalar Unguyang bertujuan untuk memanfaatkan ubi jalar ungu sebagai bahan utama dari produk ini yang terkenal banyak mengandung gizi antara lain antosianin, serat, pektin, vitamin E dan C, dan lain-lain yang tentunya baik untuk kesehatan tubuh serta tujuan berikutnya adalah mengolah ubi ungu ini sebagai makanan yang menarik untuk dikonsumsi banyak orang sehingga konsumsi ubi jalar ungu dapat meningkat, dan juga adanya pengolahan ubi jalar ini membuka peluang usaha yang cukup berpotensi karena pengolahan ini mulai merangkak naik di pasar kuliner.

Tujuan khusus dari program ini yaitu meningkatkan kreativitas mahasiswa mengenai pengolahan ubi jalar ungu, serta membuka potensi usaha atas pengolahan ubi jalar ungu ini menjadi kue tar.
Untuk terwujudnya tujuan-tujuan tersebut penulis mempunyai metode pelaksanaan yang efektif yaitu dengan penngolahan yang dilakukan sendiri oleh penulis dan 3 anggota lainnya.
BAB 1

PENDAHULUAN
A.  Latar Belakang 
Pertanian di Indonesia sangat subur dengan menghasilkan berbagai macam kebutuhan hidup manusia salah satunya Ubi Jalar Ungu. Zaman dahulu ubi jalar ungu adalah makanan pokok nenek moyang kita. Namun, saat ini ubi jalar ungu sudah jarang di konsumsi karena adanya beras sebagai pengganti makanan pokok. 
Saat ini dalam pembuatan kue tar banyak menggunakan tepung roti. Tapi kali ini pembuatan kue tar langsung menggunakan ubi jalar ungu dengan kualitas yang terbaik. Kreativitas ini dikembangkan untuk meningkatkan konsumsi ubi jalar ungu saat ini. 
Ubi jalar ungu memiliki banyak kandungan gizi antara lain antosianin, serat, pektin, vitamin E dan C, dan lain-lain yang tentunyabaik untuk kesehatan tubuh.
Melihat banyaknya manfaat dari ubi jalar ungu kami menjadi tertantang dan ingin berkreasi dengan membuat tar dari ubi jalar ungu dengan hiasan-hiasan yang unik dalam menarik perhatian peminat kue tar ubi jalar ungu dan memiliki nilai jual yang tinggi.. Adanya ide ini karena kami melihat bahwa masih banyak pembuatan kue menggunakan tepung. Namun kami ingin berkreasi agar produk kami beda dari yang lain dengan langsung menggunakan tepung ubi jalar ungu sebagai bahan pokoknya.  
 
B. Perumusan Masalah 
1. Bagaimana cara membuat Kue Tar dengan bahan dasar ubi jalar ungu? 
2. Bagaimana cara pemasaran kue tar ubi jalar ungu agar cepat dikenal di masyarakat? 
C. Tujuan Program 
Tujuan yang ingin dicapai dalam kegiatan ini adalah sebagai berikut. 
1. Mengoptimalkan pemanfaatan ubi jalar ungu yang produksinya cukup melimpah di Indonesia. 
2. Membuat inovasi baru dalam pembuatan Kue Tar. 
3. Mengenalkan kepada masyarakat bahwa ubi jalar ungu bisa digunakan untuk membuat kue. 
4. Menciptakan lapangan pekerjaan baru untuk masyarakat. 
5. Mengembangkan kemampuan mahasiswa untuk berwirausaha. 
D. Luaran yang Diharapkan 
1. Produksi ubi jalar ungu yang melimpah yang selama ini masih kurang dimanfaatkan, dengan progam ini diharapkan dapat di optimalkan kegunaannya sebagai bahan untuk membuat kue Tar.  
2. Memberi alternatif bagi masyarakat agar dapat mengolah ubi jalar ungu dan menjualnya dalam bentuk baru. 
3. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan peluang usaha. 
E. Manfaat Kegiatan 
1. Sebagai gambaran perencanaan awal dari pengolahan ubi jalar ungu sebagai bahan pembuatan kue Tar. 
2. Memanfaatkan produksi ubi jalar ungu yang cukup melimpah di Indonesia. 
3. Menambah inovasi dalam pengolahan ubi jalar ungu.
4. Memberikan wawasan kepada masyarakat tentang manfaat lain dari ubi jalar ungu. 
5. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa dan menemukan peluang usaha bagi masyarakat.  
BAB 2 
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA 
A. Prospek Pengembangan Kue Tar yang Terbuat dari Ubi Jalar Ungu
Seiring dengan perkembangan minat warga dalam penanaman ubi jalar ungu dan keragaman makanan yang terbuat dari bahan  ubi jalar ungu. Usaha ini diciptakan untuk menambah keragaman masakan yang terbuat dari ubi jalar ungu. 
Dengan menggunakan bahan dasar ubi jalar ungu dalam pembuatan kue tar diharapkan mampu menarik pelanggan untuk menikmati kue tar. 
Dari inovasi ini diharapkan seluruh masyarakat, dari seluruh kalangan ekonomi dapat mengkonsumsi kue tar karena dengan inovasi pada kue tar ini harga yang dipasarkan dapat dijangkau oleh masyarakat kecil. 
Usaha ini akan dikembangkambangkan di daerah sekitar Universitas Negeri Semarang (UNNES). Melihat bahwa belum ada kue tar di daerah UNNES maka dimungkinkan masyrakat ataupun warga lainnya bisa menemukan kue tar dengan mudah tanpa harus Mencari di Semarang Kota, mengingat tidak memadainya transportrasi yang ada dan merepotkan bagi konsumen yang tidak memiliki kendaraan pribadi. 
B. Keunggulan 
Keunggualan dari Kue Tar yang Terbuat dari Ubi Jalar Ungu adalah:

a. Bahan baku utama dapat dengan mudah kita dapatkan. 
b. Lebih Murah bahan pembuatannya dan hasilnya  lebih baik. 
c. Dengan inovasi serta kreativitas yang tinggi dapat menghasilkan produk yang istimewa. 
C. Peluang Pasar 
Peluang pasar untuk produk “ Kue Tar yang Terbuat dari Ubi Jalar Ungu” ini sangat menjanjikan karena variasi produk ini masih jarang ditemukan bahkan belum ditemukan di wilayah kampus unnes 
Mengenai profit, semua usaha pasti memprioritaskan profit  bahkan prioritas yang pertama setelah menjalankan usaha dan pemasaran. Usaha ini profitnya lumayan banyak karena dari pembuatan atau pengolahan produk bahan-bahanya murah karena mudah diketemukan di sekitar lingkungan kita. 
D. Media promosi yang akan digunakan 
Promosi produk “ Kue Tar yang Terbuat dari Ubi Jalar Ungu” dilakukan melalui berbagai sarana seperti pamflet, dalam berbagai kesempatan seperti bazar dilakukan promosi langsung, dan pemesanan lewat internet. 
E. Strategi Pemasaran 
Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha pembuatan ” Kue Tar yang Terbuat dari Ubi Jalar Ungu” ini menggunakan analisis pasar: 
a. Kebijakan Produk 
Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Jenis produk yang dibuat berupa berbagai kue tar dan hasil kue yang lainnya. 
b. Kebijakan Harga 
Harga yang ditawarkan kepada konsumen dihargai dengan harga rata-rata dan terjangkau oleh kalangan pelajar dan mahasiswa.  
c. Kebijakan Promosi 
Untuk meningkatkan hasil penjualan produk ” Kue Tar yang Terbuat dari Ubi Jalar Ungu” maka diperlukan promosi. Bentuk promosi yang akan dilakukan menggunakan sarana seperti pamflet, dalam berbagai kesempatan seperti bazar dilakukan pemasaran langsung, pemesanan lewat internet, dan brosur-brosur, dengan sistem penjualan tunai. 
d. Kebijakan Distribusi 
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen akan dilakukan dengan penjualan keliling, penyetoran ke minimarker, pasar, toko oleh-oleh dengan menawarkan kerjasama dengan masyarakat. Selain itu, dapat juga membuka toko sendiri.  
e. Analisis Produk/ Operasi 
a. Bahan Baku, Bahan Penolong dan Peralatan yang Digunkan
1) Bahan Baku 
Adapun bahan yang digunakan dalam pembuatan produk “Botik Aksesoris” ini ádalah:
1) Gula Pasir

2) Tepung terigu

3) Coklat bubuk

4) Keju 

5) Susu 

6) Mentega

7) Air soda

8) Ovalet

9) Vanili

10)  Telur

11)  Ubi jalar ungu
2) Peralatan dan perlengkapan 
1. Kompor 
2. Oven  
3. Mixer 
4. Timbangan 
5. Loyang 
6. Sendok 
7. Spatula 
BAB 3 
METODE PELAKSANAAN 
METODE PELAKSANAAN 
Metode yang kami lakukan agar tujuan progam ini tercapai yaitu melalui beberapa tahapan : 
1. Tahap Perencanaan 
Adapun tahap-tahap yang dilakukan dalam tahap perencanaan adalah sebagai berikut. 
a. Tahap menyiapkan ruang produksi 
Untuk tempat produksi kami menyewa di sekitar kampus Unnes yang     tempatnya juga berdekatan dengan pasar sehingga mudah dalam pembelian bahan baku. 
b. Tahap penyiapan alat dan bahan 
Siapkan semua alat dan bahan yang diperlukan.

2. Tahap pelaksanaan 
a. Proses penyiapan bahan baku 
Pembuatan untuk satu loyang berukuran 20x20 cm dibutuhkan bahan baku:

1) tepung terigu 100 gram 
2) telur 6 butir 
3) gula pasir 225 gram 
4) coklat bubuk 50 gram 
5) keju 50 gram 
6) susu 75 ml 
7) air soda 10 ml 
8) ovalet 1 sendok teh 
9) vanili 
10) tepung ubi jalar 

11) margarin
b. Proses pembuatan produk 
1) Siapkan semua bahan-bahan sesuai takarannya. 
2) Kocok telur,gula dan ovalet hingga mengembang dan adonan berwarna putih. 
3) Masukkan tepung ubi jalar ungu, tepung terigu,coklat bubuk dan vanili sedikit demi sedikit ke dalam adonan. 
4) Aduk adonan hingga rata. 
5) Masukkan keju yang sudah dihaluskan. 
6) Campurkan susu ke dalam adonan dan aduk hingga semua tercampur dengan rata. 
7) Tuang adonan ke dalam loyang yang sudah diolesi margarin. 
8) Tambahkan ubi jalar ungu yang sudah diolah di atas adonan. 
9) Kukus adonan selama 30 menit. 
c. Promosi 
Promosi dilakukan dengan penyebaran pamflet di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang. Selain itu juga melakukan penawaran dengan sistem door to door. Penawaran juga dilakukan di media online seperti Facebook, Twitter, Instagram dan Web. 
d. Distribusi 
Distribusi akan dilakukan dengan menyewa toko sebagi tempat untuk mmproduksi dan memasarkan kue tar. 
BAB 4 
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 
1. RANCANGAN BIAYA

Rancangan biaya satu bulan untuk pembuatan 60 loyang produk

	No
	Spesifikasi
	Jumlah satuan
	Harga satuam (Rp)
	Harga Total (Rp)

	1.
	Bahan habis pakai
	
	
	

	
	Tepung terigu
	7,5 kg
	8.000/kg
	60.000

	
	Coklat bubuk
	3 kg
	100.000/kg
	300.000

	
	Keju 
	5kg
	25.000/kg
	125.000

	
	Gula pasir
	13,5kg
	12.000/kg
	175.500

	
	Telur 
	22,5kg
	21.000/kg
	472.500

	
	Susu 
	4500ml
	2.000/100ml
	90.000

	
	Air soda
	5 liter
	20.000/liter
	100.000

	
	Vanili 
	60 bks
	200/bks
	12.000

	
	Margarin 
	60 bks
	1.500/bks
	90.000

	
	Ovalet 
	10 bks
	3.000/bks
	30.000

	
	Ubi jalar ungu
	10 kg
	5.000/kg
	50.000

	
	Isi gas elpiji 3kg
	6 buah
	20.000
	120.000

	2
	Peralatan penunjang PKM
	
	
	

	
	Kompor gas
	1
	300.000
	300.000

	
	Tabung gas
	1
	100.000
	100.000

	
	Langseng 
	2 buah
	200.000
	400.000

	
	Mixer 
	2 buah
	350.000
	700.000

	
	Loyang 20x20cm
	4 buah
	20.000
	80.000

	
	Timbangan plastik
	1 buah
	75.000
	75.000

	
	Sendok 
	8 buah
	2.000
	16.000

	
	Tempat plastik
	15 buah
	10.000
	150.000

	
	Pisau 
	2 buah
	5.000
	10.000

	
	Gelas ukur
	2 buah
	10.000
	20.000

	
	Spatula 
	4 buah
	2.500
	10.000

	
	Kain lap
	4 buah
	5.000
	20.000

	
	Gunting 
	1 buah
	5.000
	5.000

	3
	Transportasi 
	
	
	100.000

	4
	Biaya lain-lain
	
	
	

	
	Konsumsi tenaga kerja
	4 Orang
	4@20.000
	320.000

	
	Sewa tempat
	1
	150.000
	150.000

	
	Penggandaan makalah
	6 buah
	15.000
	90.000

	
	Pembuatan laporan
	2 buah
	15.000
	30.000

	
	Pamflet 
	100 lbr
	500
	50.000

	
	Dokumentasi 
	
	
	100.000

	
	Jumlah total
	
	
	4.351.000


Biaya operasional satu bulan:

Bahan habis pakai

: Rp 1.625.000


Transportasi


: Rp    100.000


Alat penunjang PKM

: Rp 1.886.000


Biaya lain-lain


: Rp    740.000


Total biaya operasional
: Rp 4.351.000

2. JADWAL KEGIATAN 
	No 
	Kegiatan 
	Bulan 
	
	
	

	
	
	1 
	2 
	3 
	4 
	5 

	1 
	Perencanaan alat 
	 
	  
	  
	  
	  

	2 
	Persiapan alat dan bahan 
	 
	  
	  
	  
	  

	3 
	Pembuatan produk dan pemasaran 
	  
	 
	 
	 
	 

	4 
	Monitoring pelaksanaan 
	  
	  
	  
	  
	 

	5 
	Penyerahan laporan akhir 
	  
	  
	  
	  
	  


LAMPIRAN 1
A. Biodata Ketua 
	1. 
	Nama Lengkap 
	Yuniarti Anggraeni 

	2. 
	NIM 
	7211412056

	3. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	4 
	Program Studi 
	Akuntansi 

	5. 
	Alamat Rumah 
	Desa Ciporos Rt01/10 Kec.Karangpucung, Cilacap 

	6. 
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Cilacap, 14 Juni 1994 

	7. 
	Email 
	Inuy.anggra@gmail.com 

	8. 
	Nomor Telepon/HP 
	085743266637


B. Riwayat Pendidikan 
	 
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SD N 1 Ciporos 
	SMP N 1 Majenang  
	SMA N 1 Majenang

	Jurusan 
	 
	 
	IPS

	Tahun masuk - 
Lulus 
	2000 – 2006 
	2006 – 2009 
	2009- 2012 


      






  Semarang,               
 
 
 
 
 
 
 
  Ketua Pelaksana 






  
Yuniarti Anggraeni




   


NIM.7211412056

A. Biodata Anggota 1 
	1. 
	Nama Lengkap 
	Ekawati Rofiana 

	2. 
	NIM 
	7211412062 

	3. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	4 
	Program Studi 
	Akuntansi 

	5. 
	Alamat Rumah 
	 Dusun Singgelo RT06, Poncosari, Srandakan, Bantul

	6. 
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Bantul, 4 April 1994 

	7. 
	Email 
	Rofiaeyna.ecka@gmail.com

	8. 
	Nomor Telepon/HP 
	087838300633


B. Riwayat Pendidikan 
	 
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SD Muh Gerso
	SMP N 2 Srandakan
	SMK N 1 Bantul

	Jurusan 
	 
	 
	Akuntansi

	Tahun masuk - 
Lulus 
	2000 – 2006 
	2006 – 2009 
	2009- 2012 


 
 
 
 
 
 
 
 
Anggota 1 








Ekawati Rofiana









NIM.7211412062 
B. Biodata Anggota 2 
	1. 
	Nama Lengkap 
	Laeli Ismiati 

	2. 
	NIM 
	7101412243

	3. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	4 
	Program Studi 
	 Pendidikan Koperasi

	5. 
	Alamat Rumah 
	Jl. Samiaji  no 41 ds. Pengabean, Dukuhturi, Tegal

	6. 
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Tegal, 19 Juni 1994 

	7. 
	Email 
	Alfina.ismiati@ymail.com

	8. 
	Nomor Telepon/HP 
	089667160619


C. Riwayat Pendidikan 
	 
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SD N  Slerok 4 Tegal
	Ihsaniyah  Tegal
	SMA N 3 Tegal

	Jurusan 
	 
	 
	IPA 

	Tahun masuk - 
Lulus 
	2000 – 2006 
	2006 – 2009 
	2009- 2012 


Anggota 2 
Laeli Ismiati
NIM. 7101412243
 
Biodata Anggota 3 
	1. 
	Nama Lengkap 
	Desi Anggraeni 

	2. 
	NIM 
	1301414023

	3. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	4 
	Program Studi 
	Bimbingan Konseling

	5. 
	Alamat Rumah 
	Desa Wangkelang RT03/RW03 Kec.Lemah Abang, Cirebon

	6. 
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Cirebon, 19 Desember 1995 

	7. 
	Email 
	Anggraenidesi919@gmail.com

	8. 
	Nomor Telepon/HP 
	085724604295


B. Riwayat Pendidikan 
	 
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SD N 1 Wangkelang
	SMP N 1 Lemah Abang
	SMA N 1 Lemah Abang 


	Jurusan 
	 
	 
	IPS

	Tahun masuk - 
Lulus 
	2002 – 2008
	2008 – 2011
	2011- 2014


Anggota 3 
Desi Anggraeni

NIM. 1301414023 
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM.









Semarang,









Pengusul









Yuniarti Anggraeni

Biodata Dosen Pembimbing 
	
	
	Nama Lengkap 
 
	: 

	
	
	Nama Panggilan  
	: 

	
	
	NIDN 
 
 
	: 

	
	
	Fakultas 
 
 
	: 

	
	
	Perguruan Tinggi  
	: 

	
	
	Email 
 
 
	: 

	
	
	Alamat Rumah 
	: 
  

	
	
	Alamat Kantor 
 
	: 

	
	
	No. HP 
 
 
 
	: 

	 
	 
	 
 
 
	 
 
 
Semarang, 10 Oktober 2013 

	 
	 
	 
 
 
	 
 
 
Menyetujui, 

	 
	 
	 
 
 
	 
 
 
Dosen Pembimbing 


	 
	 
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


LAMPIRAN 2

Justifikasi Anggaran Kegiatan
	No
	Spesifikasi
	Jumlah satuan
	Harga satuam (Rp)
	Harga Total (Rp)

	1.
	Bahan habis pakai
	
	
	

	
	Tepung terigu
	7,5 kg
	8.000/kg
	60.000

	
	Coklat bubuk
	3 kg
	100.000/kg
	300.000

	
	Keju 
	5kg
	25.000/kg
	125.000

	
	Gula pasir
	13,5kg
	12.000/kg
	175.500

	
	Telur 
	22,5kg
	21.000/kg
	472.500

	
	Susu 
	4500ml
	2.000/100ml
	90.000

	
	Air soda
	5 liter
	20.000/liter
	100.000

	
	Vanili 
	60 bks
	200/bks
	12.000

	
	Margarin 
	60 bks
	1.500/bks
	90.000

	
	Ovalet 
	10 bks
	3.000/bks
	30.000

	
	Ubi jalar ungu
	10 kg
	5.000/kg
	50.000

	
	Isi gas elpiji 3kg
	6 buah
	20.000
	120.000

	2
	Peralatan penunjang PKM
	
	
	

	
	Kompor gas
	1
	300.000
	300.000

	
	Tabung gas
	1
	100.000
	100.000

	
	Langseng 
	2 buah
	200.000
	400.000

	
	Mixer 
	2 buah
	350.000
	700.000

	
	Loyang 20x20cm
	4 buah
	20.000
	80.000

	
	Timbangan plastik
	1 buah
	75.000
	75.000

	
	Sendok 
	8 buah
	2.000
	16.000

	
	Tempat plastik
	15 buah
	10.000
	150.000

	
	Pisau 
	2 buah
	5.000
	10.000

	
	Gelas ukur
	2 buah
	10.000
	20.000

	
	Spatula 
	4 buah
	2.500
	10.000

	
	Kain lap
	4 buah
	5.000
	20.000

	
	Gunting 
	1 buah
	5.000
	5.000

	3
	Transportasi 
	
	
	100.000

	4
	Biaya lain-lain
	
	
	

	
	Konsumsi tenaga kerja
	4 Orang
	4@20.000
	320.000

	
	Sewa tempat
	1
	150.000
	150.000

	
	Penggandaan makalah
	6 buah
	15.000
	90.000

	
	Pembuatan laporan
	2 buah
	15.000
	30.000

	
	Pamflet 
	100 lbr
	500
	50.000

	
	Dokumentasi 
	
	
	100.000

	
	Jumlah total
	
	
	4.351.000


LAMPIRAN 3

Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Yuniarti Anggraeni / 7211412056
	Akuntansi S1
	
	
	Pemilik Ide dan gagasan serta konsep usaha dan pembuatan.

	2
	Ekawati Rofiana / 7211412062
	Akuntansi S1
	
	
	Pengembangan konsep usaha dan proses pembuatan.

	3
	Laely Ismiati /
	Akuntansi S1
	
	
	Pengembangan proses dan pemasaran usaha.

	4
	Desi Anggraeni
	Bimbingan Konseling S1
	
	
	Pengembangan konsep usaha dan proses pembuatan
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: Yuniarti Anggraeni

NIM


: 7211412056

Fakultas

: Ekonomi

Dengan in menyatakan bahwa usulan PKM_Kewirausaahan saya dengan judul : KUE TAR YANG TERBUAT DARI UBI JALAR UNGU. Yang diusulkan dengan tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga sumber dana lain.
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