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RINGKASAN
Pada umumnya masyarakat Indonesia banyak mengkonsumsi beras yang diolah menjadi nasi sebagai makanan pokok dan sumber karbohidrat tetapi selain nasi Indonesia juga memiliki berbagai macam sumber karbohidrat lainnya yang berasal dari umbi-umbian seperti ketela, sagu, jagung, singkong dan lain lain. Beras juga tergolong mahal bagi kalangan masyarakat Indonesia yang kondisi ekonominya menengah kebawah oleh karena itu banyak dari kalangan ekonomi menengah kebawah yang beralih memakan singkong sebagai sumber karbohidrat pengganti nasi karena singkong tergolong makanan yang murah dan terjangkau bagi semua kalangan dan memiliki kandungan karbohidrat yang lebih banyak ketimbang nasi. Masyarakat Indonesia mengolah singkong menjadi berbagai macam makanan olahan seperti kripik singkong, singkong rebus, singkong goreng, singkong bakar dan lain lain. Kami mencoba membuat produk makanan terbaru dari singkong yang lebih modern, enak dan sehat. Produk makanan kami ialah “Pancake Cassava”. “Pancake Cassava” adalah varian baru dari pancake. Kami menambahkan singkong yang telah dihaluskan kedalam adonan pancake yang umum dan membuat rasa yang baru dari pancake pada umumnya. Kami juga tidak menambahkan zat-zat berbahaya bagi kesehatan seperti pengawet, pemanis buatan, dan pewarna sintesis sehingga bisa terjamin keamanannya bagi kesehetan manusia. Kami juga akan mengemas “Pancake cassava” kami dengan kemasan yang manarik dan higienis untuk membuat konsumen tertarik untuk membelinya dan produk kami dapat diterima disemua kalangan. Kami membuat “Pancake Cassava” ini sebagai bahan alternatif pangan masyarakat Indonesia jadi masyarakat Indonesia dapat memiliki pilihan sumber karbohidrat lain selain nasi yang bergizi tinggi dan juga murah. Kami memilih singkong karena singkong memiliki kandungan karbohidrat dan serat yang tinggi singkong juga memiliki kandungan gizi lain seperti seperti protein, vitamin c, kalsium, posfor, kalori, lemak, zat besi dan vitamin B1. Tidak seperti nasi, singkong memiliki kandungan gula yang rendah sehingga aman untuk penderita diabetes. Singkong juga terkenal sangat murah dan merupakan sumber karbohidrat yang paling murah didunia sehingga semua kalangan dapat menikmatinya. Kami menggabungkan singkong dengan panacake karena pancake merupakan makanan yang terkenal didunia dan mudah dalam pembuatannya. Panacake juga banyak dinikmati oleh masyarakat kalangan menengah atas oleh sebab itu kami menggabungkan dengan singkong yang terkenal di kalangan masyarakat menengah kebawah sehingga semua dapat menikmatinya.
Kata Kunci : Singkong, Karbohidrat, Pancake.
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[bookmark: _TOC_250002]BAB I PENDAHULUAN
[bookmark: _TOC_250001]1.1 Latar belakang
[bookmark: _TOC_250000] 	Indonesia merupakan daerah tropis yang kaya akan hasil sumber daya alam. Salah satu hasilnya adalah umbi-umbian, salah satunya adalah singkong yang mempunyai potensi besar untuk dikembangkan. Seperti yang kita ketahui singkong merupakan salah satu sumber kalori pangan yang paling murah di dunia. Singkong  juga merupakan salah satu makanan yang kaya karbohidrat, selain itu terdapat kandungan gizi seperti protein, vitamin c, kalsium, posfor, kalori, lemak, zat besi dan vitamin B1. Dengan berbagai kandungan gizi yang terdapat pada singkong maka singkong baik dikonsumsi oleh masyarakat. 
	Singkong yang juga disebut kaspe, dalam bahasa latin di sebut Manihot Esculenta Crantz, merupakan tanaman yang banyak mengandung karbohidrat. Oleh karena itu singkong dapat digunakan sebagai sumber karbohidrat disamping beras, selain dapat pula digunakan untuk keperluan bahan baku industri seperti : tepung tapioka, gaplek, gula pasir, gasohol, protein, sel tunggal, dan asam sitrat. Tepung tapioka dengan kadar amilase yang rendah tetapi berkadar amilopektin yang tinggi merupakan sifat yang khusus dari singkong yang tidak dimiliki oleh jenis tepung yang lain nya
Hampir semua bagian dari pohon singkong bisa dimanfaatkan mulai dari umbinya hingga daunnya. Umbi singkong biasanya hanya diambil dagingnya saja untuk digoreng atau direbus serta dijadikan tepung tapioka, bagian daunnya dijadikan sebagai sayuran dan bagian kulitnya bisa dijadikan sebagai makanan ternak. Pemilihan singkong sebagai bahan substitusi karena singkong merupakan salah satu jenis tanaman yang berbentuk umbi akar yang mempunyai banyak manfaat bagi kesehatan. Singkong termasuk umbi akar yang mengandung cadangan energi dalam bentuk karbohidrat (amilum).
Di lihat dari manfaatnya, umbi singkong merupakan sumber energi yang kaya karbohidrat namun sangat miskin akan protein. Sumber protein yang bagus justru terdapat pada daun singkong karena mengandung asam amino metionin. Umbi akar singkong banyak mengandung glukosa dan dapat dimakan mentah. Menurut pakar tanaman obat Prof. Hembing Wijayakusuma, efek farmalogis dari singkong adalah sebagai antioksidan, antikangker, antitumor, dan menambah nafsu makan. Umbi singkong juga memiliki kandungan kalori, protein, lemak, hidrat arang, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin B dan C, dan amilum. Daun singkong sendiri mengandung vitamin A, B1, dan C, kalsium, kalori, fosfor, protein, lemak, hidrat arang, dan zat besi. Sementara kulit batang, mengandung tannin, enzim peroksidase, glikosida, dan kalsium oksalat.
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Banyaknya usaha kecil dan menengah yang memproduksi makanan ringan/cemilan berbahan baku singkong, seperti tape singkong, gethuk, telatela, dan kripik singkong, dan itu menginspirasi kami untuk membuat varian lain dari olahan berbahan baku singkong. Kami berinovasi untuk membuat makanan baru yang modern , enak dan murah sehingga disukai oleh semua kalangan masyarakat Indonesia dari kalangan menengah bawah hingga kalangan menengah atas. “Pancake Cassava” ini juga tetap memperhatikan nilai gizi dan aspek kesehatannya karena singkong kaya akan serat dan karbohidrat juga bebas dari zat-zat yang berbahaya bagi kesehatan.
“Pancake Cassava” ini terbuat dari campuran berbagai bahan seperti tepung terigu, telur, gula, susu,dan tentu saja singkong. Oleh karena itu makanan kami memiliki gizi yang lengkap karena mengandung karbohidrat, protein, kalsium dan serat sehingga baik untuk kesehatan tubuh manusia. Makanan kami juga tidak menggunakan bahan pengawet, pemanis buatan dan pewarna sintesis yang berbahaya bagi kesehatan. Kami juga mengemas “Pancake Cassava” ini dengan higienis dan menarik sehingga masyarakat Indonesia bisa menyukainya.
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1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan   latar   belakang   masalah   yang   telah  diuraikan,  dapat   dirumuskan permasalahan-permasalahan sebagai berikut :
1. Bagaimana cara mengolah singkong menjadi makan yang modern, enak dan juga sehat?
2. Bagaimana metode pengolahan singkong menjadi “Pancake Cassava” ?
3. Bagaimana strategi pemasaran untuk mengenalkan produk baru kami kepada masyarakat ?
1.3.Tujuan
1. Menciptakan makanan baru dari singkong yang modern,enak dan juga sehat.
2. Mengetahui metode pengolahan singkong menjadi “Pancake Cassava”.
3. Mengetahui dan menerapkan strategi pemasaran untuk mengenalkan produk baru kami kepada masyarakat.

1.4 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari program ini :
1. Terciptanya produk olahan baru dari singkong yang lebih modern,enak dan sehat.
2. Menanamkan jiwa kewirausahaan kapada mahasiswa, sehingga mahasiswa terbiasa untuk berwirausaha.
3. Memberikan pilihan lain sumber karbohidrat dari singkong selain dari nasi.
4. Memberikan produk baru yang kreatif dan inovatif.
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1.5.  Kegunaan Program


Berdasarkan sedikit uraian di atas, maka manfaat yang diharapkan dari terlaksananya program kewirausahaan ini antara lain :
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakannya program ini adalah :

a.    Bagi Pemerintah

•    Memberikan informasi tentang sumber karbohidrat baru yang bergizi secara cepat dan inovatif
b.    Bagi Masyarakat
•	Pancake Cassava kami memberikan alternatif lain sumber karbohidrat bagi masyarakat yang modern,sehat dan bergizi
c.    Bagi Akademisi

· Kesempatan mengasah jiwa wirausaha,  meningkatkan soft skill dengan terlibat langsung dalam dunia kerja, meningkatkan keberanian memulai usaha, mendapat dukungan modal dan pendampingan secara terpadu.

BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Analisis Produk
Usaha Pancake Mahasiswa ini beregerak di bidang produksi makanan dengan menginovasi singkong menjadi produk olahan yang modern,sehat dan bergizi. Menggabungkan singkong yang murah dengan Pancake makanan yang modern dan mudah dalam pembuatan.

2.1.1 Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk

Pancake Cassava merupakan makanan olahan yang merupakan gabungan dari bahan pembuatan pancake atau panekuk dengan singkong yang sudah dihaluskan sehingga gizi singkong yang kaya akan karbohidrat dan serat akan menambah nilai gizi dari pancake tersebut.
2.1.2 Keunggulan “Pancake Cassava”
“Pancake Cassava” ini memiliki keunggulan dari panacake biasa. Mengolah singkong menjadi pancake singkong yang dianggap makanan murah menjadi makanan yang modern. Bahan utamnya singkong yang murah membuat harga “Pancake Cassava” ini menjadi terjangkau.
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Singkong yang kaya akan karbohidrat dan serat bagus untuk menambah energi dan melancarkan pencernaan, ditambah dengan bahan dari pancake yaitu telur,  susu, tepung terigu dan bahan lainnya akan menambah gizi dari “Pancake Cassava” kami. Sehingga “Pancake Cassava” Kami tidak hanya enak tetapi juga sehat dan terjangkau untuk masyarakat.
2.1.3 Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
“Pancake Cassava” terbuat dari adonan pancake biasa yang ditambahkan dengan singkong yang telah dihaluskan. Penambahan singkong yang telah dihaluskan akan membuat cita rasa dari pancake menjadi berbeda. Alasan mengapa singkong dipilh karena harganya yang murah dan juga mengandung karbohidrat dan serat yang lebih banyak ketimbang tepung terigu sehingga menambah nilai gizi dari pancake biasa. Hal itulah yang membuat “Pancake Cassava” berbeda dari pancake yang lain.
2.2 Analisis Pasar dan Profil Konsumen


a.  Masyarakat senang dengan produk makanan baru, unik, murah, enak dan belum ada sebelumnya.
b. Daerah kota besar dan juga lingkungan universitas seperti Universitas Negeri Semarang.
2.2.1  Potensi dan Segmen Pasar


a.	Masyarakat kalangan ekonomi menengah kebawah dan menengah keatas, remaja dan anak-anak.
2.2.2 Pesaing dan Peluang Pasar

	NO
	NAMA PESAING
	PRODUKYANGDITAWARKAN

	1.
	Edi Pancake
	Pancake durian

	2.
	RoemahPancake.com
	Pancake coklat,keju dan ice cream

	3.
	Juna Cake
	Pancake,Roti unyil,Kue tart dan lain lain

	4.
	Mr Pancake.com
	Special Pancake dan Waffle



Melihat  pesaing serta potensi pasar, kita masih memiliki peluang yang cukup besar. Karena pesaing lain hanya menawarkan produk pancake biasa sedangkan produk kami menawarkan panacake singkong yang murah,bergizi dan berbeda dari pancake lainnya.	
										        6

2.2.3 Media Promosi  yang Digunakan
Media-media promosi yang akan digunakan melalui ;
a.  Spanduk
Dipasang di depan tempat lokasi usaha, serta beberapa tempat strategis lainnya seperti, Jl. Menoreh Raya, depan Kampus UNNES.
b.	Manusia
Menggunakan teknik word of mouth (mulut ke mulut), pemberitahuan dari teman ke teman yang lain mengenai usaha yang dijalankannya.
c.    SMS (Short Message Service) dari Handphone atau Internet

Mengirim SMS kepada teman, saudara, atau kerabat mengenai bisnis “Pancake Cassava”.
d.   Sosial Media
Promosi dimedia sosial seperti instagram, facebook, twitter, BBM , Blog dan lain lain.								
2.2.4 Strategi pemasaran yang akan diterapkan

Adapun strategi yang ingin diterapkan yaitu :

Strategi produk

•     Menyediakan layanan antar produk disekitar Semarang

•     Melayani pesanan melalui telepon

•     Memberikan diskon produk

2.3 ANALISIS OPERASI
Peralatan yang dibutuhkan :
	Peralatan

	1. Meja Jualan
	1. Baskom
	15. Penjepit Kue

	2. Kompor gas
	2. Blender
	16. Spatula Datar

	3. Teflon Datar
	3. Mixer
	17. Piring Datar

	4. Selang Regulator
	4. Irus Melamin
	18. Kursi

	5. Timbangan Digital
	5. Irus Lengkung Mini
	19. Kain Pembersih

	6. Saringan
	6. Panci
	

	7. Pisau
	7. Kuas
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2.4 ANALISIS KEUANGAN
Biaya produksi Perhari :
	Perlengkapan dan Bahan baku 
	No
	Nama Bahan
	Harga Satuan
	Banyak
	Jumlah

	1.
	Tepung Terigu
	Rp.10.000,-/kg
	1 kg
	Rp.10.000,-

	2.
	Singkong Parut
	Rp.5.000,-/kg
	1 kg
	Rp.5.000,-

	3.
	Susu Vanila
	Rp.3.000,-
	1 buah
	Rp.3.000,-

	4.
	Gula halus
	Rp.12.000,-/kg
	0.5 kg
	Rp.6.000,-

	5.
	Telur Ayam
	Rp.15.000,-/kg
	0.5 kg
	Rp.7.500,-

	6.
	Baking Powder
	Rp2.000,-
	1 buah
	Rp.2.000,-

	7.
	Susu Cair
	Rp12.000,-/liter
	0.5 liter
	Rp.6.000,-

	8.
	Margarin
	Rp.5.000,-/200gram
	50 gram
	Rp.5.000,-

	9.
	Garam
	Rp.500,-
	1 buah
	Rp.500,-

	10.
	Coklat
	Rp.8.000,-
	1 buah
	Rp.8.000,-

	11.
	Selai Stroberi
	Rp.8.000,-
	1 buah
	Rp.8.000,-

	13.
	Keju
	Rp.15.000,-
	0.5 buah
	Rp.7.500,-

	14.
	Kacang
	Rp.5.000,-/bungkus
	1 bungkus
	Rp.5.000,-

	15.
	Selai Nanas
	Rp.8.000,-
	1 buah
	Rp.8.000,-

	16.
	Tabung Gas 3kg
	Rp.15.000,-
	1 buah/bulan
	Rp.500,-/hari

	17.
	Wadah Plastik Mika
	Rp.150,-/buah
	25 buah
	Rp.3.750,-

	18.
	Kertas Minyak
	Rp.100,-/buah
	25 buah
	Rp.2.500,-

	19.
	Garpu Mini
	Rp.150,-/buah
	25 buah
	Rp.3.750,-

	TOTAL
	Rp.92.000,-



2.5 LAPORAN LABA / RUGI
“Pancake Cassava” dijual : Rp.5.000/bungkus dengan produksi perhari 25 bungkus. Dijual 20 hari perbulan. Biaya produksi perhari adalah Rp 92.000. Jadi, 
Biaya produksi : 25 bungkus : Rp 92.000,-/hari
			 20 hari        : Rp 1.840.000,-/bulan
			 4 bulan       : RP 7.360.000,-/4bulan
Penjualan : Rp 5.000 x 25 = Rp 125.000,-/hari
			20 hari     = Rp 2.500.000,-/bulan
			4 bulan    = Rp 10.000.000,-/ bulan

Keuntungan 4 bulan        = Rp 10.000.000,-  – Rp7.360.000,-
      = Rp.2.640.000,-        
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BAB III METODE PELAKSANAAN


ALIR PEMBUATAN PANCAKE CASSAVA

 (
Penyiapan berupa 1 kg singkong dan 1 kg adonan pancake
)


 (
Pengemasan Pancake Singkong
) (
Pembuatan Saus Strawberry,Coklat,Keju dan Nanas
) (
Penggorengan adonan pancake di teflon
) (
Pengocokan adonan pancake yang sudah dicampur singkong hingga mengembang dan mengental
) (
Pencampuran singkong halus dan adonan pancake
) (
Penghalusan singkong dengan blender
) (
Pencucian Singkong
)
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Pembuatan Pancake Singkong
 Secara umum teknik pembuatan pancake dengan campuran singkong ada tujuh langkah. Dimulai dengan penyiapan bahan baku, pencucian singkong yang telah disiapkan, pemotongan singkong, proses penghalusan (pemblenderan) singkong, pemerasan singkong, pengkocokan adonan pancake dan singkong halus hingga mengembang dan mengental,
pemanggangan adonan pancake, pembuatan saus dalam kemasan yang disediakan, dan yang terakhir adalah penjualan. Penyiapan bahan baku singkong bertujuan untuk mengolah singkong agar siap untuk dihaluskan (diblender), diperas dan dicampur ke dalam adonan pancake yang disediakan. Singkong  yang telah dihaluskan, diperas, dan dicampur dengan adonan pancake dan dikocok hingga adonan mengembang dan mengental. Untuk sausnya, diperoleh dari pengenceran selai strawberry,coklat,keju dan nanas 50 gram yang dicampur dengan air. Setelah adonan siap, proses terakhir adalah penggorengan adonan pancake singkong siap untuk dipasarkan.

BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


4.1. Anggaran Biaya


	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp 1.570.000,-

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp 7.360.000,-

	3.
	Perjalanan dan promosi
	Rp 3.000.000,-

	4.
	Lain-lain
	Rp 570.000,-

	TOTAL
	Rp 12.500.0000,-
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4.2. Jadwal Kegiatan

Waktu pelaksanaan program kewirausahaan ini dilaksanakan dalam kurun waktu 4 (bulan) lamanya. Adapun jadwal kegiatan yang akan dilaksanakan adalah sebagai berikut
	
No.
	
Kegiatan
	
Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Perencanaan Produksi
	√
	
	
	

	2.
	Persiapan dan Pengadaan Bahan
	√
	√
	√
	√

	3.
	Pelaksanaan Produksi
	√
	√
	√
	√

	4.
	Pemasaran
	√
	√
	√
	√

	5.
	Penyusunan Laporan
	
	
	
	√

	7.
	Laporan Akhir
	
	
	
	√
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Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang

	No
	Material
	Justifikasi
Pemakaiaan
	Harga Satuan
	Kuantitas
	Keterangan

	1.
	Meja Jualan
	Tempat Penjualan
	Rp 200.000,-
	1
	Rp 200.000,-

	2.
	Kompor gas
	Alat Memasak Pancake
	Rp 200.000,-
	1
	Rp 200.000,-

	3.
	Teflon Datar
	Alat Menggoreng Pancake
	Rp 75.000,-
	3
	Rp 225.000,-

	4.
	Selang Regulator
	Alat Penyalur Gas
	Rp 50.000,-
	1
	Rp 50.000,-

	5.
	Timbangan Digital
	Mengukur Berat Bahan
	Rp 200.000,-
	1
	Rp 200.000,-

	6.
	Saringan
	Memisahakan Bahan Halus
	Rp 10.000,-
	3
	Rp 30.000,-

	7.
	Pisau
	Memotong Bahan
	Rp 15.000,-
	3
	Rp 45.000,-

	8.
	Baskom
	Mencuci Singkong
	Rp 20.000,-
	2
	Rp 40.000,-

	9.
	Blender
	Menghaluskan Singkong
	Rp 150.000,-
	1
	RP 150.000,-

	10.
	Mixer
	Mencampurkan Bahan
	Rp 175.000,-
	1
	Rp 175.000,-

	11.
	Irus Melamin
	Mengaduk Bahan
	Rp 5000,-
	2
	RP 10.000,-

	12.
	Irus Lengkung Mini
	Menuangkan Adonan
	Rp 7500,-
	2
	Rp 15.000,-

	13.
	Penjepit Kue
	Mengangkat Pancake matang
	Rp 5000,-
	2
	Rp 10.000,-

	14.
	Kuas
	Mengoleskan Saus
	Rp 5000,-
	2
	Rp 10.000,-

	15.
	Spatula Datar
	Mengaduk Saus
	Rp 10.000,-
	2
	Rp 20.000,-

	16.
	Piring Datar
	Tempat Menaruh Pancake Matang
	Rp 20.000,-
	2
	Rp 40.000,-

	17.
	Panci
	Membuat Saus
	Rp 40.000,-
	2
	Rp 80.000,-

	18.
	Kursi
	Tempat duduk saat jualan
	Rp 25.000,-
	2
	Rp 50.000,-

	19.
	Tisu
	Membersihkan Meja
	Rp 10.000,-
	2
	Rp 20.000,-

	TOTAL
	Rp 1.570.000,-
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2. Bahan Habis Pakai
Bahan Habis Pakai Per hari

	No
	Nama Bahan
	Justifikasi
Pemakaian
	Harga Satuan
	Kuantitas
	Keterangan

	1.
	Tepung Terigu
	Bahan Adonan
	Rp 10.000,-/kg
	1 kg
	Rp 10.000,-

	2.
	Singkong
Parut
	Bahan Adonan
	Rp 5.000,-/kg
	1 kg
	Rp 5.000,-

	3.
	Susu Vanila
	Bahan Adoana
	Rp 3.000,-
	1 buah
	Rp 3.000,-

	4.
	Gula halus
	Bahan Adonan
	Rp 12.000,-/kg
	0.5 kg
	Rp 6.000,-

	5.
	Telur Ayam
	Bahan Adonan
	Rp 15.000,-/kg
	0.5 kg
	Rp 7.500,-

	6.
	Baking Powder
	Bahan Adoanan
	Rp 2.000,-
	1 buah
	Rp 2.000,-

	7.
	Susu Cair
	Bahan Adonan
	Rp 12.000,-/liter
	0.5 liter
	Rp 6.000,-

	8.
	Margarin
	Bahan Adonan
	Rp 5.000,-/200gram
	50 gram
	Rp 5.000,-

	9.
	Garam
	Bahan Adonan
	Rp 500,-
	1 buah
	Rp 500,-

	10.
	Coklat
	Bahan Saus
	Rp 8.000,-
	1 buah
	Rp 8.000,-

	11.
	Selai Stroberi
	Bahan Saus
	Rp 8.000,-
	1 buah
	Rp 8.000,-

	13.
	Keju
	Bahan Saus
	Rp 15.000,-
	0.5 buah
	Rp 7.500,-

	14.
	Kacang
	Bahan Saus
	Rp 5.000,-/bungkus
	1 bungkus
	Rp 5.000,-

	15.
	Selai Nanas
	Bahan Saus
	Rp 8.000,-
	1 buah
	Rp 8.000,-

	16.
	Tabung Gas 3kg
	Bahan Bakar
	Rp 15.000,-
	1 buah/bulan
	Rp 500,-/hari

	17.
	Wadah Plastik Mika
	Kemasan
	Rp 150,-/buah
	25 buah
	Rp 3.750,-

	18.
	Kertas Minyak
	Kemasan
	Rp 100,-/buah
	25 buah
	Rp 2.500,-

	19.
	Garpu Mini
	Kemasan
	Rp 150,-/buah
	25 buah
	Rp 3.750,-

	TOTAL
	Rp 92.000,-



	Biaya  Produksi Perhari 	: Rp 92.000,-
			   Perbulan 	: Rp 1.840.000,-
			   Per 4 bulan 	: Rp 7.360.000,-
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3. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Perjalanan
	
Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
	
Keterangan

	Gunungpati-Pasar Johar
	Belanja
	1 x 2 orang
	Rp 20.000,-
	Rp 1.600.000,-
	20 hari x 4 = 
80 hari

	Gunungpati-Kampus UNNES
	Penjualan
	1 x 2 orang
	Rp 10.000,-
	Rp  400.000
	10 hari x 4 =
40 hari

	Makan Anggota
	Konsumsi
	4 orang
	Rp 6.250,-
	Rp  1.000.000,-
	

	
	
	
	
	
	

	Total
	Rp 3.000.000,-
	



4. Lain-lain

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	
Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah
	Keterangan

	Brosur
	Promosi
	700 lembar
	Rp 250,-
	Rp 175.000,-
	

	Banner
	Promosi
	1
	Rp 175.000,-
	RP 175.000,-,-
	

	Biaya Proposal
	Promosi
	1
	Rp 200.000,-
	Rp 200.000,-
	

	Buku keuangan
	Pembukuan
	4
	Rp 5.000,-
	Rp 20.000,-
	

	Total
	Rp 570.000,-
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Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Qori Abdi Mulia
	Ilmu hukum
	Hukum
	320 Jam
	-PenanggungJawab
-Penjualan


	2
	Suara Kasmaran   Dini
	Pendidikan Teknik Bangunan
	Teknik
	320 Jam
	-Penjualan
-Pembelian Bahan Baku

	3
	Rahayu Setyorini
	Ilmu hukum
	Hukum
	320 jam
	-Penjualan
-Pembuatan Pancake

	4
	Miftah Hurrohmat
	Ilmu hukum
	Hukum
	320 jam
	-Penjualan
-Promosi
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Lampiran 6. Gambaran Produk yang akan Dikembangkan.
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 (
Penghalusan singkong dengan blender
)
 (
Penyiapan berupa 1 kg singkong dan 1 kg adonan pancake
) (
Pencucian Singkong
)

 (
Pengemasan Pancake Singkong
)



	


 (
Pengocokan adonan pancake yang sudah dicampur singkong hingga mengembang dan mengental
) (
Pencampuran singkong halus dan adonan pancake
)
 (
Penggorengan adonan pancake di teflon
)








 (
Pengemasan Pancake Singkong
) (
Pembuatan Saus Strawberry,Coklat,Keju dan Kacang
)	
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HALAMAN PENGESAHAN

Judul Kegiatan: "Pancake Cassava Sebagai Bahan Alternatif Pangan”
1. Bidang Kegiatan : PKM-Kewirausahaan
2. Ketua Pelaksana Kegiatan/Penulis Utama

»

a. Nama Lengkap : Qori Abdi Mulia

b. NIM : 8111415040

c. Jurusan : Ilmu Hukum

d. Universitas : Universitas Negeri Semarang

e. Alamat Rumah :RT : 06 Rw: 03 Mulyasari, Majenang, Cilacap
f. Handphon / tlpn : 081215618900

g Alamat email

: qorimulia@gmail.com

Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis : 3 orang

Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar
b. NIDN
¢. Alamat Rumah

d. No Tel./HP
Biaya Kegiatan Total :
a. Dikti
b. Sumber lain
Jangka Waktu Pelaksanaan

Menyetujui,
Pembantu

kgn bid. Kemahasiswaan

NIP. 196012171986011001

: Bagus Hendradi Kusuma S.H., M.H.
10023018106
: Jalan Halmahera I No. 11, Jember,
Jawa Timur
: 085649162666
- Rp. 12.500.000,00
: 4 bulan
Semarang, 03 Oktober 2015

Ketua Pelaksana Kegiatan

ori Abdi Mulia
NIM.8111415040

NIDN. 0023018106

i
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LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri Ketua
1 | Nama Lengkap Qori Abdi Mulia
2 | Jenis Kelamin Laki-laki
3 | Program Studi Iimu Hukum
4 |NIM 8111415040
5 | Tempat dan Tanggal Lahir Cilacap, 13 Agustus 1996
6 | E-mail qorimulia@gmail.com
7 | Nomor Telepon/HP 081215618900
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
N Institusi
ama fnstitust SDN I Mulyasari |SMPN 1 Majenang| SMAN1
Majenang
Jurusan - - IPS
Tahun Masuk-Lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No. Nama Pertemuan Ilmiah/ Judul Artikel Waktu dan
Seminar Ilmiah Tempat
1
2
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
No. | Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan | Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimasanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM K

Semarang, 03 Oktober 2015

Pengusul,

('Qofi Abdi Mulia )
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A. Identitas Diri Anggota 1

1 | Nama Lengkap Rahayu Setyorini

2 |{ JenisKelamin Perempuan

3| Program Studi Ilmu Hukum

4 |NIM 8111413221

5_| Tempat dan Tanggal Lahir Salatiga, 18 Mei 1995

6 | E-mail rahayusetyorini@gmail.com

7_{ Nomor Telepon/HP 085641349128
B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA

Nama Institusi SDN 7 Ledok | SMPN 6 Salatiga| SMAN 2 Salatiga
Jurusan

Tahun Masuk-Lulus 2001-2007 2007-2010 2010-2013
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

No. Nama Pertemuan [lmiah/ Judul Artikel Waktu dan

Seminar IImiah Tempat

1

2

3

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir

No. | Jenis Penghargaan

Institusi Pemberi Penghargaan | Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimasanksi.

Demikian biodata ini sayabuat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM K

Semarang, 03 Oktober 2015

Pengusyl,

( Rahayu Setyorini )
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A. Identitas Diri Anggota 2
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1| Nama Lengkap Suara Kasmaran Dini
2 | JenisKelamin Perempuan
3 | Program Studi Pendidikan Teknik Bangunan
4 |NIM 5101415002
5_| Tempat dan Tanggal Lahir Cilacap, 21 September 1996
6 | E-mail Suarakasmaran19@gmail.com
7_| Nomor Telepon/HP 085747534712
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi | SDN 1 Mulayasari | SMPN 1 Majenang|  SMKN |
Wanareja
Jurusan Konstruksi Batu
Beton
Tahun Masuk-Lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No. Nama Pertemuan Iimiah / Judul Artikel Waktu dan
Seminar IImiah Tempat
1
2
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
No. | Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan | Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat

dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimasanksi.

Demikian biodata ini sayabuat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM K

Semarang, 03 Oktober 2015

engusul,

( Suara Kasmaran Dini )
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A. Identitas Diri Anggota 3

1 | Nama Lengkap Miftah Hurrohmat
2 | Jenis Kelamin Laki-laki
3 [ Program Studi Ilmu Hukum
4 |NIM 8111415137
5 | Tempat dan Tanggal Lahir Banyumas, 19 Juni 1997
6 | E-mail miftahrokers@gmail.com
7_| Nomor Telepon/HP 085600843273
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi MAN2
SDN 2 Dukuwaluh | MTS N Purwokerto Purwokerto
Jurusan IPS
Tahun MasukeLulus 103 009 20092012 | 2012:2015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No. Nama Pertemuan Ilmiah/ Judul Artikel Waktu dan
Seminar IImiah Tempat
1
2

D.Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
No. | Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan | Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimasanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKMK

Semarang, 03 Oktober 2015

Pengusul,

C b

‘e

(M#ftah Hurrohmat)
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Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
L 8, KEMENTERIAN RISET TEKNOLOGI DAN PENDIDIKAN TINGGI
\ ( UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
U Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati + Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
UNNES 2

e Email: pr3@unnes ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama : Qori Abdi Mulia
NIM : 8111415040
Program Studi : Ilmu Hukum
Fakultas : Fakultas Hukum

Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreatifitas Mahasiswa bidang
Kewirausahaan saya dengan judul : “Pancake Cassava Sebagai Bahan Alternatif
Pangan”

yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai
oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan
ketidaksesuaian dengan pemyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses
sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian
vang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataanini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-
benarnya.

Semarang, 03 Oktober 2015
Mengetahui, Yang menyatakan,
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,

Qori Abdi Mulia
NIM. 8111415040
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Lampiran 5. Nota Kesepahaman MOU atau Pernyataan Kesediaan dari Mitra

SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA
USAHA DALAM PELAKSANAAN
PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
Yang bertandatangan di bawah ini,

Nama : “Unsec Snack and Bakery”

Pimpinan Mitra Usaha : Avin Karunia

Bidang Usaha . Wirausaha

Alamat : Kios MUA | Jalan Raya Sekaran, Banaran, Gunungpati

Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan

Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.

Nama Ketua Tim Pengusul : Qori Abdi Mulia

Nomor Induk Mahasiswa 8111415040

Program Studi : IImu Hukum

Nama Dosen Pembimbing  : Bagus Hendradi Kusuma S.H., M.H.

Perguruan Tinggi . Universitas Negeri Semarang

Guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami. Bersama ini
pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana
Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun
juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada
unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.

Semarang, 03 Oktober 2015

Yang menyatakan,

/ ( Avin Karunia )
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