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RINGKASAN
	“Apem Sirsak Gula Kinca” ini merupakan bisnis kreatif dalam bidang kuliner, yang merupakan inovasi dari jajanan tradisional kue apem yang sekarang jarang diminati oleh masyarakat Indonesia. Bisnis kreatif ini mempunyai tujuan utama untuk menciptakan peluang usaha yang baru bagi mahasiswa sekaligus sebagai wadah untuk mengaplikasikan ilmu wirausaha yang telah diperoleh dari kuliah formal sekaligus sebagai wujud ikut berperan dalam menjaga makanan tradisional asli Indonesia yang sekarang kurang diminati oleh masyarakat karena tersaingi oleh produk-produk makanan dari luar. Sehingga diharapkan dapat turut serta membantu mengembangkan kreativitas masyarakat dalam berwirausaha, luaran yang diharapkan lainnya adalah artikel ilmiah dapat terpublikasikan kejurnal. Sebagai sasaran penelitian ini adalah dapat mengembangkan dan mengolah jajanan tradisional yang sehat dan mengenyangkan yang diminati masyarakat dengan harga yang terjangkau. Hal ini karena pertimbangan mudahnya dalam mendapat bahan utama seperti tepung terigu, buah sirsak, dsb. Adapun langkah-langkah yang ditempuh yaitu melalui pengolahan bahan makanan dengan bahan dasar tepung terigu, dan dicampur dengan bahan dasar dan bahan tambahan lainnya, melakukan kerjasama dengan pihak-pihak tertentu yang dapat membantu, penyusunan proposal, pelaksanaan dan proses pembuatan “Apem Sirsak Gula Kinca”, dan penyusunan laporan akhir.

Kata kunci : Jajanan Tradisional, Kue Apem, Buah Sirsak









BAB I
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG
	Jajanan Tradisional adalah warisan budaya yang unik, dan sering terlupakan tapi sesungguhnya cukup diminati. Meskipun kecil, tapi kue tradisional adalah bagian dari atribut tradisi bangsa Indonesia yang perlu dijaga dan dilestarikan, sebagai  local jewel untuk memajukan pariwisata Indonesia. Perancis banyak sekali menawarkan kekhasannya pada masyarakat dunia. Mulai dari tempat wisata hingga makanan khas. Orang Perancis mempunyai roti- rotian khas seperti brioche (dihidangkan wajib ketika sarapan, bentuknya unik dan klasik, dan dikenal diseluruh dunia) dan Savarin (dessert khas perancis) yang mereka pelihara sampai kini. Bahkan ada juga jenis roti yang dibuat tetap dengan menggunakan metode kuno. Salah satu upaya untuk menjaganya adalah dengan mengenal lebih jauh tentang bagaimana jenis-jenis jajan tradisional itu, bukan hanya resep, bahan dasar, cara membuat, cara menyajikan, namun juga cerita dibalik jajan pasar itu sendiri, mitologi, serta hubungannya dalam acara adat tradisional masyarakat Jawa. Kue-kue tradisional mempunyai cita rasa yang khas. terbuat dari bahan alami yang tetap layak dan bisa digali lagi untuk dijadikan sebagai salah satu pelestarian budaya yang menjadi daya tarik wisatawan. Sayangnya, sudah sangat banyak local wisdom yang hilang atau tercecer dalam kaitannya dengan jajanan tradisional ini. Bahkan, kalau kita pergi ke pasar, sudah sangat banyak jenis jajan pasar tradisional yang sudah tidak dapat lagi ditemukan. Ciri ‘ndeso’ pada jajan pasar telah membuatnya ditinggalkan oleh mayoritas warga masyarakat kita yang sedang berangkat ke alam modern. “Anehnya, kalau satwa dan fauna langka perlu dilestarikan secara terorganisasi, pelestarian pusaka kuliner yang nyaris punah tidak  pernah mendapat perhatian khusus.” (Bondan Winarno, dalam buku Warisan Kuliner Nusantara Kue Basah dan Jajan Pasar).
	Jajanan tradisional merupakan salah satu komponen penting dalam pusaka kuliner Indonesia. Bukan saja karena jajanan tradisional enak rasanya atau unik warna dan penampilannya, melainkan juga karena jajanan tradisional sangat sarat dengan unsur simbolisme atau perlambangan. Di masa lalu, sangat banyak masakan tradisional yang mempunyai makna khusus dan menjadi bagian dari sesajen dalam upacara pelintasan (rite of passage), seperti: kehamilan, kelahiran, ulang tahun, dan kematian). Jajanan tradisional justru lebih kaya makna simbolisnya dalam adat masyarakat Jawa, salah satunya Apem (semacam serabi) yang diberi sekeping uang logam, misalnya, dilempar ke atap rumah sebagai simbolisme mengirim ‘uang transpor’ bagi kerabat yang telah meninggal. Tetapi, apem juga selalu hadir dalam sajian pada upacara Maulid Nabi. Dan apem juga merupakan penganan yang popular di masyarakat kita. 
	Pemilihan buah sirsak dalam campuran olahan kue apem ini dikarenakan buah sirsak ini mempunyai banyak manfaat untuk kesehatan, selain itu buah ini mudah didapat karena sifat pohon sirsak yang mudah tumbuh diberbagai tempat. Sirsak telah diteliti dapat mengobati kanker usus besar (kolon), kanker paru-paru, kanker pankreas, kanker prostat, dan juga kanker payudara, Sirsak mengandung senyawa saponin, polifenol, dan juga bioflavonoid yang memiliki khasiat sebagai antioksidan. Cara membunuh sel kanker oleh sirsak inilah yang berbeda dengan herbal lainnya. Sirsak hanya membunuh sel-sel yang tumbuhnya abnormal atau sel-sel spesifik seperti radikal bebas yang ada sel-sel kankernya. Tapi sirsak tidak merusak sel-sel yang sehat. Selain memiliki rasa yang enak, buah sirsak ini juga membantu memelihara kesehatan, mencegah penyakit, dan mengobati penyakit. Hal ini karena buah sirsak juga bisa menurunkan tekanan darah, anti-parasit, obat penenang yang berfungsi meningkatkan kekebalan tubuh serta mengatasi depresi, radang sendi, dan juga untuk asam urat. Jadi inovasi jajanan tradisional “Apem Sirsak Gula Kinca” ini selain untuk melestarikan jajanan tradisional ini juga sebagai jajanan sehat yang kaya akan manfaatnya serta murah harganya. Urgensi dari kegiatan kewirausahaan ini diharapkan dapat membuka peluang usaha dimasyarakat dalam memproduksi jajanan tradisonal yang lebih sehat, mengenyangkan dengan harga yang terjangkau dibandingkan dengan jajanan lain.


BAB II
GAMBARAN UMUM DAN RENCANA USAHA
A. ANALISIS PRODUK
1. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
	Produk yang dihasilkan dalam program ini adalah “Apem Sirsak Gula Kinca” yang merupakan inovasi jajanan tradisional yaitu kue apem dengan buah sirsak yang kaya akan manfaatnya untuk kesehatan tubuh. Selain itu juga dihidangkan dengan saus berupa “Gula Kinca” yaitu campuran gula jawa yang dimasak dengan santan. Sehingga tampilan kue apem ini lebih menarik.
2. Keunggulan produk
a. Bahan baku yang mudah didapat.
b. Harga lebih terjangkau karena biaya produksi murah.
c. Bahan baku tersedia dalam jumlah banyak.
d. Mempunyai banyak khasiat/ manfaat untuk kesehatan tubuh.
3. Keterkaitan dengan Produk Lain dan Perolehan Bahan Baku
	Bahan baku utama yang akan digunakan dalam pembuatan “Apem Sirsak Gula Kinca” ini antara lain tepung beras, buah sirsak, gula jawa dan santan kelapa, tape dsb. Ketersediaan bahan baku terjamin, karena bahan baku utama ini dapat diperoleh di pasar-pasar tradisional maupun toko-toko kelontong terdekat. 

B. ANALISIS PASAR
a. Profil Konsumen
	Target konsumen “Apem Sirsak Gula Kinca” ini adalah keseluruhan masyarakat, baik laki-laki maupun perempuan, anak kecil, anak muda, dewasa, tua dsb. Target konsumen yang lebih khusus ditujukan kepada pihak-pihak yang terlibat dalam kegiatan adat, karena penggunaan kue apem sebagai sajian wajib dalam acara adat tertentu.
b. Potensi dan Segmentasi Pasar
	Masyarakat indonesia sekarang cenderung suka mengonsumsi jajanan sebagai camilan, jajanan tersebut dikonsumsi sebagai pengganti makanan apabila mereka belum sempat sarapan atau makan, melihat peluang yang ada di masyarakat tersebut, maka bisnis kuliner berupa “Apem Sirsak Gula Kinca” ini merupakan pilihan yang tepat untuk dikembangkan ditengah-tengah masyarakat.
	Segmentasi pasar “Apem Sirsak Gula Kinca” ini dibagi dalam beberapa kelompok-kelompok yakni kelompok anak-anak usia 5-11 tahun, remaja usia 12-17 tahun, dewasa 18-45 tahun, dan diatas 45 tahun. Target “Apem Sirsak Gula Kinca” ini adalah semua usia. “Apem Sirsak Gula Kinca” juga dijual pesanan untuk sajian acara adat.
c. Sumber daya, Pesaing dan Peluang Pasar
	Ketersediaan bahan baku yakni tepung beras, buah sirsak, gula jawa, tape dan santan kelapa merupakan bahan baku yang mudah di dapatkan. Karena tersedia di pasar tradisional dan toko-toko kelontong.
	Pesaing “Apem Sirsak Gula Kinca” adalah produk jajanan tradisional lain serta produk jajanan dari luar. Produk “Apem Sirsak Gula Kinca” ini mempunyai kelebihan yaitu merupakan jajanan tradisional yang mengenyangkan, bermanfaat untuk kesehatan karena di inovasi dengan campuran buah sirsak yang kaya akan vitamin yang dapat menyehatkan tubuh, selain itu “Apem Sirsak Gula Kinca” dijual dengan harga yang terjangkau. Berdasarkan analisis tersebut maka usaha “Apem Sirsak Gula Kinca” ini layak dijalankan.
d. Media Promosi yang akan Digunakan
	Promosi yang digunakan yaitu menggunakan metode Marketing Mix yang terdiri dari Sales Promotion, Personal Selling, Advertensi, dan.Public Relation. Penggunaan media internet sebagai sarana iklan seperti iklan di Situs Jual Beli On-Line, Facebook, Twitter, Youtube, dsb.
e. Rencana Penjualan Satu Bulan
Rencana penjualan dari . “Apem Sirsak Gula Kinca” ini adalah :
1 hari				= 30 buah
1 bulan (hari kerja 25 hari)	= 750 buah
Target penjualan 90% dari produksi yaitu 675 buah perbulan.
f. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan memiliki analisis bauran sebagai berikut:
· Kebijakan Produk
Usaha ini  bergerak dalam produksi makanan berupa jajanan tradisional yaitu “Apem Sirsak Gula Kinca” yang berbahan baku utama tepung beras, buah sirsak, gula jawa, tape dan santan kelapa. Produk jajanan “Apem Sirsak Gula Kinca” ini merupakan inovasi jajanan tradisional kue apem yang di inovasi dengan campuran buah sirsak sehingga mempunyai manfaat lebih untuk kesehatan tubuh. Selain itu inovasi yang dilakukan juga pada sajian, yaitu disajikan dengan saus gula jawa yang dimasak dengan campuran santan kelapa, sehingga akan lebih membuat konsumen tertarik untuk membeli.
· Kebijakan Harga
Harga yang ditetapkan untuk “Apem Sirsak Gula Kinca” sebesar Rp. 3.500,00 perbuah. Harga tersebut hampir sama dengan jajanan tradisonal lain yang ada dipasaran dan masih kompetitif dalam harga. Kebijakan penetapan harga tersebut didasarkan pada 2 hal yakni target pasar yang akan capai dan kebijakan penetapan harga diatas harga pokok produksi. Serta sebagai apresiasi atas inovasi dan kreatifitas produk.

· Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan penjualan maka diadakan promosi. Promosi yang dilakukan antara lain melalui Marketing Mix, yaitu berupa Personal Selling, Sales Promotion, Advertensi, dan Public Relations. Selain metode Marketing Mix, Penggunaan media internet sebagai sarana iklan seperti iklan di Situs Jual Beli On-Line, Facebook, Twitter, dan Youtube.
· Kebijakan Distribusi/Penjualan
Terdapat berbagai cara yang akan digunakan berkenaan dengan cara penjualan dan saluran distribusi, yakni dengan penjualan secara kosinyasi kepada pedagang di warung-warung terdekat dan melalui penjualan on-line dengan menggunakan kebijakan COD (cash On Demand) dalam jumlah pesanan tertentu. Serta penjualan dalam event tertentu terutama yang bertema budaya tradisional indonesia.
C. ANALISIS PRODUKSI
· Bahan Baku, Bahan Penunjang, dan Peralatan yang Digunakan
1. Bahan baku
a. Tepung beras
b. Buah sirsak
c. Gula jawa
d. Santan kelapa
e. Tape
2. Bahan penunjang
a. Garam
b. Air panas
3. Peralatan
a. Kompor gas
b. Parut kelapa
c. Sendok 
d. Baskom besar
e. Baskom kecil
f. Panci kecil
g. Cetakan kue apem
D. Rencana Produksi Selama Satu Tahun
1 hari					30 buah
1 bulan, 30 buah x 25 hari kerja 	750 buah
1 tahun 750 buah x 12 bulan		9000 buah
E. Strategi Pemasaran
	Produk “Apem Sirsak Gula Kinca” akan dijual dengan cara bekerjasama dengan pedagang di warung-warung terdekat. Media iklan yang akan digunakan akan banyak berfokus pada media internet, yakni dengan menjual di situs jual beli on-line. Penggunaan sosial media yakni facebook, twitter, dan youtube. Sehingga dengan kebijakan tersebut jangkauan pemasaran yang dicapai dapat lebih luas. 















BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM
A. Produksi
Adapun proses produksi “Apem Sirsak Gula Kinca” yaitu:
a. Larutkan tape dalam 5 sendok makan air hangat, sisihkan sejenak
b. Rebus gula jawa dengan santan sampai mendidih dan gula larut sambil diaduk-aduk, diamkan sampai dingin (untuk membuat saus gula kinca).
c. Campurkan tepung beras, buah sirsak yang sudah di potong-potong kecil, tape yang sudah dilarutkan dan air hangat dalam satu wadah.
d. Uleni bahan yang sudah dicampur sampai kalis kira-kira selama 10-15 menit
e. Diamkan adonan selama 1 jam
f. Tuang adonan kedalam cetakan lalu kukus kira-kira selama 25 menit atau sampai matang dan empuk
g. Angkat kue apem yang sudah matang dan keluarkan dari cetakan
h. Siapkan saus gula jawa yang sudah di masak 
i. Kue apem siap untuk disajikan bersama dengan saus gula kinca yang sudah matang
B. Pemasaran
Penjualan “Apem Sirsak Gula Kinca” akan bekerjasama dengan pedagang di warung-warung sekitar tempat produksi. cara lain yang akan digunakan adalah dengan menggunakan media internet pada situs jual beli on-line, penggunaan sosial media facebook, twitter dan youtube.
	Pelaksanaan produksi akan menggunakan tenaga kerja sebanyak 2 orang sedangkan pemasaran akan dilaksanakan oleh anggota tim. Ketua tim mengkoordinir, mengontrol dan membantu pelaksanaan jalannya usaha. 


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. BIAYA
1. Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	Rp. 2.477.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp. 5.255.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp. 1.000.000,00

	4
	Lain-lain: administrasi, publikasi, seminar, laporan dll
	Rp. 1.850.000,00

	
	Jumlah Kebutuhan Biaya
	Rp. 10.582.000,00



2. Penentuan Harga Pokok Produksi
















a. Fixed Cost
Tabel 1. Fixed Cost
	No.
	Investasi Awal
	Jumlah
	Harga Per @
	Harga

	1
	Kompor Gas "Rinnai RI 712-BGX"
	1 buah
	 Rp         450.000,00 
	 Rp           450.000,00 

	2
	Panci ukuran 30 cm
	1 buah
	 Rp           38.000,00 
	 Rp             38.000,00 

	3
	Baskom besar
	2 buah
	 Rp           30.000,00 
	 Rp             60.000,00 

	4
	Sendok stainless doll 
	1 lusin
	 Rp           40.000,00 
	 Rp             40.000,00 

	5
	Parut kelapa tradisional bahan galvanis (anti karat) ukuran 40 x 10 cm
	1 buah
	 Rp             9.000,00 
	 Rp               9.000,00 

	6
	Tabung Gas + isi 3 kg
	1 buah
	 Rp           99.000,00 
	 Rp             99.000,00 

	7
	Cetakan kue lumpur apem jumbo tujuh
	1 buah
	 Rp           30.000,00 
	 Rp             30.000,00 

	8
	Selang regulator gas "Winn gas SNI" panjang 1,8 m 
	1 buah
	 Rp           55.000,00 
	 Rp             55.000,00 

	9
	Saringan santan
	1 buah
	 Rp             6.000,00 
	 Rp               6.000,00 

	10
	Etalase
	1 buah
	 Rp         900.000,00 
	 Rp           900.000,00 

	11
	Kalkulator
	1 buah
	 Rp           50.000,00 
	 Rp             50.000,00 

	12
	Ember
	2 buah
	 Rp           25.000,00 
	 Rp             50.000,00 

	13
	Nota
	3 buah
	 Rp           10.000,00 
	 Rp             30.000,00 

	14
	Buku keuangan
	3 buah
	 Rp           20.000,00 
	 Rp             60.000,00 

	15
	Sewa tempat
	3 bulan
	 Rp         300.000,00 
	 Rp           600.000,00 

	Jumlah
	 Rp        2.477.000,00 

	Penyusutan 10 %
	 Rp           247.700,00 












b. Variable Cost
Table 2. variable cost
	Biaya Habis Pakai

	No.
	Nama Bahan
	Jumlah
	Satuan
	Harga Satuan
	Total Harga

	1
	Tepung Beras
	75
	kg
	 Rp             14.000,00 
	 Rp 1.050.000,00 

	2
	Buah Sirsak
	75
	buah
	 Rp             10.000,00 
	 Rp    750.000,00 

	3
	Kelapa
	75
	buah
	 Rp               4.000,00 
	 Rp    300.000,00 

	4
	Gula jawa
	75
	kg
	 Rp             12.000,00 
	 Rp    900.000,00 

	5
	Garam
	3
	bungkus
	 Rp             30.000,00 
	 Rp     90.000,00 

	5
	Tape
	37,5
	kg
	 Rp               8.000,00 
	 Rp    300.000,00 

	6
	Wadah kemasan
	2250
	buah
	 Rp                  500,00 
	 Rp 1.125.000,00 

	7
	Label produk
	1
	rim
	 Rp           125.000,00 
	 Rp    125.000,00 

	8
	Beban listrik
	3
	bulan
	 Rp           100.000,00 
	 Rp    300.000,00 

	9
	Gas LPG
	15
	buah
	 Rp             21.000,00 
	 Rp    315.000,00 

	Jumlah biaya bahan baku
	 Rp 5.255.000,00 



ANALISIS PENDAPATAN DAN KEUANGAN
Produksi 1 hari 1 kg tepung beras + bahan utama lain menghasilkan 30 buah kue
Produksi 1 bulan 25 hari kerja (25 x 30 buah) = 750 buah kue
Harga produk yang ditawarkan adalah Rp 3.500 per buah
Hasil penjualan 3 bulan = (2250 buah x Rp 3.500,00/buah) = Rp  7.875.000,00
Analisis kelayakan usaha:
1. Biaya produksi			= Fixed Cost + Variable Cost
					= Rp 2.477.000,00 + Rp 5.255.000,00
					= Rp 7.732.000,00
2. Keuntungan			= Pendapatan – Biaya Produksi
						= Rp  7.875.000,00 - Rp 5.255.000,00
						= Rp 2.620.000,00
3. B/C rata-rata			= Pendapatan/ investasi
					= Rp  7.875.000,00/ Rp 7.732.000,00
					= 1,01


4. Proceed				= Net profit + penyusutan
					= Rp 2.620.000,00 + Rp 247.700,00
					= Rp 2.867.700,00
5. Payback periode			= biaya produksi/ proceed
					= Rp 7.732.000,00/ Rp 2.867.700,00
					= 2,69 (2,7 bulan modal kembali)
6. BEP volume produksi		= total biaya/ harga
					= Rp 7.732.000,00/ Rp 3.500,00
					= 2.209,14 (produk mencapai 2210 pada 					titik impas)
7. BEP biaya produksi		= total biaya/ volume produksi
					= Rp 7.732.000,00/ 2250 buah
					= Rp 3.436,44
8. Rate of Return on Investasi	= (Proceed/ Biaya produksi) x 100%
					= (Rp 2.867.700,00/ Rp 7.732.000,00) x 					100%
					= 37,09 %
9. Ratio keuntungan terhadap pendapatan
					= (keuntungan/ biaya produksi) x 100%
					= (Rp 2.620.000,00/ Rp 7.732.000,00) x 					100%
					= 33,89 %
Berdasarkan analisis keuangan diatas, maka usaha “Apem Sirsak Gula Kinca” merupakan usaha yang layak untuk dijadikan usaha, karena mempunyai prospek kedepan yang baik apabila dikelola dengan benar dan sesuai rancangan yang dibuat.




B. JADWAL KEGIATAN PROGRAM
Adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :
Jadwal kegiatan program
	No.
	Kegiatan
	Bulan Ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan Produksi
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pengadaan Bahan dan Alat
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Pelaksanaan Produksi
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Pemasaran
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Penyusunan Laporan
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Penyerahan Laporan
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Lampiran 1. 
Ketua pelaksana
1. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Septiani Nurul Amalia M

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Ekonomi (Akuntansi)

	4.
	NIM
	7101413031

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 24 September 1995

	6.
	E-mail
	septianmoechtar@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	083838860848



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 01 Kalisoka
	SMP N 03 Adiwerna
	SMK N 1 Slawi

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	Lomba KKGT (Kompetisi Kreativitas Gagasan Tulis) Fakultas Ekonomi UNNES
	Peling (Pelatihan Kewirausahaan Keliling) sebagai peningkatan kualitas keterampilan dan kemandirian ekonomi anak jalanan di semarang dalam menghadapi MEA 2015
	22 November 2014/ Fakultas Ekonomi UNNES



1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No

	Jenis Penghargaan

	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun


	1.
	Juara 2 Lomba Cerdas Cermat Ekonomi Syariah Tingkat Komisariat Semarang
	UNISULA
	2014

	2. 
	Finalis Lomba Cerdas Cermat Ekonomi Syariah Tingkat Nasional Sheven Shelter UNSOED
	UNSOED
	2014

	3.
	Juara 2 KKGT (Kompetisi Kreativitas Gagasan Tulis) Tingkat Fakultas Ekonomi UNNES
	KIME (Komunitas Ilmiah Mahasiswa Ekonomi) FE UNNES
	2014

	4. 
	Juara 3 Lomba Cerdas Cermat Ekonomi Syariah Tingkat Fakultas Ekonomi UNNES
	KSEI (Kelompok Studi Ekonomi Islam) FE UNNES
	2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015. 

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul



(Septiani Nurul Amalia M)






Anggota 1
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Viulfah Andriyani

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Ekonomi (Akuntansi)

	4.
	NIM
	7101413061

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 25 Desember 1994

	6.
	E-mail
	viandryaniiy@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085742464675



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Pakulaut
	SMP N 1 Margasari
	SMK N 1 Slawi

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No

	Jenis Penghargaan

	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun


	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 9 Juni 2015 
Pengusul


(Viulfah Andriyani)
















Anggota 2
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Yureza Rian Wibowo

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	Pend. Ekonomi (Akuntansi)

	4.
	NIM
	7101414220

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jakarta, 08 Juni 1995

	6.
	E-mail
	rianyureza@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085647209718



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Jambukidul
	SMP N 2 Ceper
	SMK N 1 Pedan

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No

	Jenis Penghargaan

	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun


	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.


Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 9 Juni 2015 
Pengusul

(Yureza Rian Wibowo)

















Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
Peralatan penunjang
	No.
	Investasi Awal
	Jumlah
	Harga Per @
	Harga

	1
	Kompor Gas "Rinnai RI 712-BGX"
	1 buah
	 Rp         450.000,00 
	 Rp           450.000,00 

	2
	Panci ukuran 30 cm
	1 buah
	 Rp           38.000,00 
	 Rp             38.000,00 

	3
	Baskom besar
	2 buah
	 Rp           30.000,00 
	 Rp             60.000,00 

	4
	Sendok stainless doll 
	1 lusin
	 Rp           40.000,00 
	 Rp             40.000,00 

	5
	Parut kelapa tradisional bahan galvanis (anti karat) ukuran 40 x 10 cm
	1 buah
	 Rp             9.000,00 
	 Rp               9.000,00 

	6
	Tabung Gas + isi 3 kg
	1 buah
	 Rp           99.000,00 
	 Rp             99.000,00 

	7
	Cetakan kue lumpur apem jumbo tujuh
	1 buah
	 Rp           30.000,00 
	 Rp             30.000,00 

	8
	Selang regulator gas "Winn gas SNI" panjang 1,8 m 
	1 buah
	 Rp           55.000,00 
	 Rp             55.000,00 

	9
	Saringan santan
	1 buah
	 Rp             6.000,00 
	 Rp               6.000,00 

	10
	Etalase
	1 buah
	 Rp         900.000,00 
	 Rp           900.000,00 

	11
	Kalkulator
	1 buah
	 Rp           50.000,00 
	 Rp             50.000,00 

	12
	Ember
	2 buah
	 Rp           25.000,00 
	 Rp             50.000,00 

	13
	Nota
	3 buah
	 Rp           10.000,00 
	 Rp             30.000,00 

	14
	Buku keuangan
	3 buah
	 Rp           20.000,00 
	 Rp             60.000,00 

	15
	Sewa tempat
	3 bulan
	 Rp         300.000,00 
	 Rp           600.000,00 

	Jumlah
	 Rp        2.477.000,00 









Bahan habis pakai
	Biaya Habis Pakai

	No.
	Nama Bahan
	Jumlah
	Satuan
	Harga Satuan
	Total Harga

	1
	Tepung Beras
	75
	kg
	 Rp             14.000,00 
	 Rp 1.050.000,00 

	2
	Buah Sirsak
	75
	buah
	 Rp             10.000,00 
	 Rp    750.000,00 

	3
	Kelapa
	75
	buah
	 Rp               4.000,00 
	 Rp    300.000,00 

	4
	Gula jawa
	75
	kg
	 Rp             12.000,00 
	 Rp    900.000,00 

	5
	Garam
	3
	bungkus
	 Rp             30.000,00 
	 Rp     90.000,00 

	5
	Tape
	37,5
	kg
	 Rp               8.000,00 
	 Rp    300.000,00 

	6
	Wadah kemasan
	2250
	buah
	 Rp                  500,00 
	 Rp 1.125.000,00 

	7
	Label produk
	1
	rim
	 Rp           125.000,00 
	 Rp    125.000,00 

	8
	Beban listrik
	3
	bulan
	 Rp           100.000,00 
	 Rp    300.000,00 

	9
	Gas LPG
	15
	buah
	 Rp             21.000,00 
	 Rp    315.000,00 

	Jumlah biaya bahan baku
	 Rp 5.255.000,00 



Lain-lain 
	Material
	Justifikasi perjalanan
	Jumlah
	Harga (Rp)
	Keterangan

	Transportasi umum dan bensin
	Membeli bahan-bahan dan alat-alat
	3 orang
	 Rp  1.000.000,00 
	 

	Penyusunan laporan
	Menyusun laporan setelah pembuatan produk
	 
	 Rp     500.000,00 
	 

	Promosi
	Memperkenalkan produk kepada masyarakat
	 
	 Rp  1.000.000,00 
	 

	Dokumentasi
	Mendokumentasikan setiap kegiatan
	 
	 Rp     250.000,00 
	 

	Biaya pulsa
	Komunikasi dan mengakses internet
	3 orang
	 Rp     100.000,00 
	 

	sub total
	 Rp  2.850.000,00 
	 






Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Jabatan
	Uraian Tugas

	1
	Septiani Nurul Amalia M / 7101413031
	Pendidikan Akuntansi
	Ekonomi
	Ketua
	Perizinan, Produksi, Pengerjaan Laporan

	2
	Viulfah Andriyani / 7101413061
	Pendidikan Akuntansi
	Ekonomi
	Anggota
	Bendahara (Pengurus anggaran PKM) & Pembelian alat dan bahan untuk produksi

	3
	Yureza Rian Wibowo / 7101414220
	Pendidikan Akuntansi
	Ekonomi
	Anggota
	Pemasaran Hasil Produksi





















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: Description: D:\UNNES\LOGO UNNES\logo UNNES.png]KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang
50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email : pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax : (024) 8508003

==========================================================

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/ PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama		: Septiani Nurul Amalia M
NIM		: 7101413031
Program Studi	: Pendidikan Akuntansi
Fakultas	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM – KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul :

“Apem Sirsak Gula Kinca”

Yang saya usulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang, 9 Juni 2015	


Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan		Yang menyatakan,





( Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si )			(Septiani Nurul Amalia M)
NIP. 196012171986011001				NIM. 7101413031
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