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RINGKASAN
Pada jaman modern sekarang ini banyak masyarakat indonesia yang mengkonsumsi makanan ringan dan makanan siap saji. Selain itu banyak anak-anak yang tidak menyukai sayur-sayuran. Padahal didalam makanan ringan dan siap saji banyak mengandung zat-zat kimia yang membahayakan tubuh kita.
Kue tok adalah makanan tradisional yang pada umumnya hanya berisi kacang hijau ataupun parutan kelapa yang telah diolah. Disini kami melakukan varian isi dari kue tok tersebut yang berupa sayur-sayuran dan ayam yang dicincang. Anak-anak dapat menikmati sayur-sayuran dalam kue tradisonal yang tidak membahayakan kesehatan mereka.
Keunggulan dan keunikan dari produk ini adalah varian isi yaitu kue tok yang berisi sayuran wortel yang ditumis. Sehingga tercipta keunikan dari perpaduan rasa manis yang didapat dari kulit keu tok itu serta rasa gurih yang didapat dari isi menjadi ciri khas tersendiri. Dengan digunakannya sayur-sayuran sebagai isi dari kue tok tentu akan menambah inovasi baru, yang dapat bernilai jual yang relatif terjangkau. Sehingga anak-anak akan lebih suka memakan sayur yang dikombinasikan dengan kue tradisional. Selain itu kita juga dapat melestarikan makanan tradisional indonesia.
Dengan adanya program kreativitas mahasiswa ini diharapkan agar mahasiwa-mahasiwa dan masyarakat dapat menciptakan sebuah produk baru dan bisa menciptakan sebuah lapangan pekerjaan, sehingga dapat mengurangi angka pengangguran di indonesia. 


BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Pada jaman modern sekarang ini banyak terdapat berbagai makanan, baik makanan siap saji, makanan ringan dll. Banyak dari anak-anak dan orang dewasa yang mengkonsumsi makanan ringan. Padahal makanan ringan tersebut banyak mengandung zat-zat kimia yang dapat merusak sistem saraf maupun kesehatan. Selain itu makanan-makanan tradisional pun mulai banyak ditinggalkan oleh masyarakat.
Menanggapi masalah tersebut diperlukan penyelesaian yaitu menciptakan inovasi baru dari makanan tradisonal agar dapat diminati oleh masyarakat. Dan tentunya makanan tersebut dapat menyehatkan dan tidak membayakan bagi masyarakat.
Tentu saja kita tidak asing dengan makanan tradisional yang sering disebut “kue tok”. Kue Tok adalah nama kue tradisional yang sebenarnya berasal dari negeri Tiongkok, meskipun makanan ini berasal dari Tiongkok namun kue tok sudah sangat populer di Indonesia. Karena pada umumnya kue tok berisi kacang hijau disini kita melakukan inovasi dan varian isi dari kue tok tersebut yaitu berupa sayur-sayuran. Memilih sayur-sayuran sebagai varian isi kue tok itu sendiri dikarenakan pada dasarnya selama ini anak-anak sangat sulit apabila disuruh untuk memakan sayur. Dengan menjadikan sayur sebagai isi dari kue tok tersebut maka anak-anak akan lebih tertarik untuk memakan sayur sehingga kebutuhan gizi dari sayur-sayuran akan terpenuhi. 
Salah satu sayuran yang dapat dijadikan isi dari kue tok itu adalah wortel. Selain bentuknya yang lucu, unik, berwarna-warni, dan tentunya berbeda dengan kue tok pada umumnya, kue tok isi sayur ini juga memiliki banyak manfaat antara lain yaitu :
a. Baik untuk kesehatan mata
Wortel memiliki kandungan vitamin A yang bermanfaat bagi kesehatan mata dan mampu mencegah penyakit glukoma dan rabun senja.
b. Memperkuat sistem imun
Banyaknya nutrisi yang terkandung dalam wortel seperti anti oksida dan vitamin C yang memiliki khasiat untuk menjaga kekebalan tubuh.
c. Menyehatkan pencernaan
d. Menyehatkan jantung
e. Dapat mencegah timbulnya jerawat
f. Menurunkan kolesterol
g. Dapat mencegah kanker
Dan masih banyak lagi manfaat yang terkandung dalam sayuran wortel.  Dengan  pemanfaat wortel sebagai isi dari “KUTO SIWOEN LEGIT” selain berbeda dari kue tok yang lainnya, kue tok ini juga mempunyai keunikan lainnya yaitu “ perpaduan antara kulit kue tok yang manis dan isi dari kue itu sendiri yang gurih memiliki keunikan tersendiri dan bentuknya yang lucu seperti bauh-buahan dan hewan-hewan pasti akan banyak disukai anak-anak”. Sehingga dengan adanya inovasi dari kue tradisional ini diharapkan masyarakat dapat mengurangi konsumsi makanan ringan dan makanan siap saji yang dapat membahayakan kesehatan mereka.


1.2 Perumusan Masalah
Berdasarkan uraian diatas dapat dipaparkan beberapa rumusan masalah yaitu sebagai berikut :
1) Bagaimana cara menginovasi dan mengolah kue tok agar dapat diminati oleh masyarakat?
2) Bagaimana peluang usaha ini?
3) Bagaimana cara memasarkan produk yang efisien kepada masyarakat?

1.3 Tujuan
1) Menginovasi kue tok dengan varian isi sayur-sayuran.
2) Meningkatkan ketrampilan dan kreativitas mahasiswa.
3) Meningkatkan ketrampilan dan kreativitas pemasaran produk.
4) Dapat melestarikan kuliner tradisional.
5) Melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa.
6) Membangun usaha mandiri bagi mahasiswa.

1.4 Luaran yang Diharapkan. 
1) Mampu menciptakan sebuah produk yang inovatif.
2) Mampu menciptakan lapangan pekerjaan baru.
3) Mampu mempromosikan produk dengan cara yang efektif dan efisien.
4) Mampu menciptakan dan mendirikan sebuah usaha mandiri bagi mahasiswa.
1.5 Manfaat Program
1. Sebagai alternatif peluang usaha yang baru.
2. Memberikan pengetahuan mengenai makanan tradisonal kepada masyarakat
3. Sebagai penghasilan bagi mahasiswa.
4. Sebagai sarana kewirausahaan bagi mahasiswa.
5. Dapat membantu mengurangi konsumsi makanan ringan.
BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1. Analisis Produk
a. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah makanan tradisional yang diberi nama “KUTO SIWOEN LEGIT” yaitu makanan tradisonal berupa kue tok yang diinovasi. Karakteristik dan keunikan dari produk ini adalah bahan baku dari isi tersebut yang berbeda dari bahan isi pada umumnya, isi dari kue tok itu sendiri adalah sayur-sayuran berupa wortel yang ditumis. Selain itu manfaat yang diperoleh dari makanan ini yaitu kaya akan vitamin yang dapat menyehatkan tubuh, lezat, nikmat dan bergizi. 

b. Keunggulan Produk
· Mampu mengurangi konsumsi makanan ringan yang terjadi di masyarakat.
· Harga yang relatif terjangkau untuk semua kalangan.
· Sehat bagi kesehatan.
· Terbuat dari bahan-bahan yang alami dan tanpa pengawet.

2. Analisis Pemasaran
a. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun di masyarakat telah banyak produk makanan ringan dan siap saji yang banayak diminati masyarakat namun hal ini tidak menutup kemungkinan peluang usaha dari pelaksanaan progam ini. Karena ciri khas yang ditawarkan dan harga yang lebih terjangkau dari produk makanan siap saji dan makanan ringan. Selain itu di pasaran belum terdapat varian dari kue tok menjadi salah satu peluang yang cukup besar di masyarakat. 
b. Media Promosi yang digunakan
Promosi produk makanan tradisional ini kepada masyarakat perlu dilakukan. Cara promosi yang dapat dilakukan yaitu 
· Spanduk,
· Pamflet,
· Surat kabar dan
· Media Sosial
c. Distribusi
Ruang lingkup pemasaran dan distribusi produk dapat dilakukan disekitar kampus dan juga dititipkan ke toko-toko kue yang dekat dengan tempat produksi. Atau dapat juga didistribusikan langsung kepada konsumen.



3. Analisis Operasional
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk Kuto Siwoen Leziz dalam tiga bulan adalah sebagai berikut:
a. 1 hari	 : 100 buah
b. 1 minggu	 : 7 x 100 buah = 700 buah
c. 1 bulan		: 4 x 700 buah = 2800 buah
d. 3 bulan		: 3 x 2800 buah = 8400 buah
Harga penjualan per buah adalah Rp. 3.000,-
Harga penjualan 3 bulan	= Rp  3.000 x 8400
					= Rp  25.200.000,-
Laba Penjualan 3 bulan	= Harga Jual-Biaya Produksi
					= Rp 25.200.000 - Rp 10.568.000 
					= Rp 14.632.000,-
Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi = Total biaya = Rp 10.568.000,-
				Harga		Rp 3.000,-
					   =  3.522,67
Jadi pada tingkat volume produksi 3.522,67 buah, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke dua produksi.
2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya Produksi
				   Hasil Produksi
				= Rp. 10.568.000,-
					8.400
				= Rp. 1.258
Jadi pada tingkat harga Rp. 1.258 usaha ini berada pada titik impas
3. B/C Ratio			= Hasil Penjualan
					   Total Biaya Produksi
					= Rp. 25.200.000,-
					   Rp. 10.568.000,-
					= 2,38
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 2.38, maka usaha ini layak untuk dijalankan.










BAB III
METODE PELAKSANAAN
Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Persiapan
· Persiapan alat
a) Cetakan kue tok
b) Dandang (Panci untuk mengkukus kue)
c) Pisau
d) Wadah untuk tumisan wortel
e) Wajan
f) Kompor gas
g) Pembungkus kue
· Bahan yang digunakan untuk isi
1000 gr wortel dikupas
30 siung bawang putih, diiris
30 siung bawang merah, diiris
16 butir telur dikocok lepas
600 gr taoge
5 sdt kaldu ayam bubuk
5 sdt merica bubuk
4 sdt gula pasir
6 sdt garam
20 batang daun bawang kecil, diiris
Air secukupnya
Minyak goreng secukupnya untuk menumis 
· Bahan adonan untuk kulit kue tok 
a) 2kg g tepung ketan
b) 2 liter santan 
c) 500 gr gula pasir
d) 6 sdt pewarna makanan
e) Daun pisang secukupnya
f) Minyak Goreng secukupnya untuk mengolesi daun pisang sebagai alas

2. Pelaksanaan
Tahap pembuatan produk makanan kue tok ini antara lain yaitu
a) Persiapan alat dan pembelian bahan-bahan yang dibutuhkan.
b) Pengolahan bahan :
· Untuk Bahan Isi : 
Panaskan minyak lalu tumis bawang putih, bawang merah sampai harum, lalu masukkan telur yang telah dikocok. Kemudian tambahkan wortel, tauge, daun bawang, merica bubuk, kaldu, gula dan garam. Aduk rata hingga sayuran layu, kemudian angkat dan sisihkan.
· Untuk Bahan Kulit : 
Campur tepung ketan dengan gula pasir. Tambahkan santan panas sedikit semi sedikit sambil diuleni sampai tidak melekat di tangan dan dapat dibentuk. Beri pewarna merah,hijau atau kuning, uleni lagi sampai rata.
Ambil 1 sdm adonan kulit, bentuk bulat dan pipihkan. Beri isi dengan 1/2 sdm bahan isi tumis wortel. Rapatkan, kemudian letakkan ke dalam cetakan kue tok yang telah ditaburi sedikit tepung ketan, sambil ditekan-tekan.
Ketuk dan keluarkan kue dari cetakan. Letakkan di atas selembar daun pisang yang sudah dipotong sesuai bentuk kue dan diolesi sedikit minyak goreng. Lakukan seterusnya sampai adonan habis.
Kukus adonan selama lebih kurang 20 menit dengan api sedang sampai kue matang. 
Angkat, kemudian olesi permukaan kue dengan minyak goreng. Dinginkan. 

3. Promosi/Pemasaran
Promosi dan pemasaran produk makanan “KUTO SIWOEN LEGIT” dapat dilakukan melalu dua cara yang pertama promosi secara langsung, yaitu promosi yang dilakukan langsung bertemu dengan konsumen atau face to face. Yang kedua yaitu promosi secara tidak langsung yaitu promosi yang dilakukan melalui media sosial, dengan adanya promosi yang dilakukan dimedia sosial maka diharapkan konsumen menjadi banyak.
4. Evaluasi
Evaluasi ini dilakukan agar dapat mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan dimasyarakat. Untuk mengetahui minat konsumen terhadap produk yang ditawarkan. Untuk mengevaluasi kritik dan saran dari konsumen terhadap produk yang dijual dan memperbaiki produk sesuai dengan selera konsumen. Serta sebagai kontrol terhadap kualitas produk yang dihasilkan. 





BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	3.430.000,-

	2
	Bahan Habis Pakai
	5.013.000,-

	3
	Perjalanan
	900.000,-

	4
	Lain-lain
	1.125.000,-   

	Jumlah
	10.568.000,-



 
4.2 Jadwal Kegiatan
Jadwal kegiatan 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	· 
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	· 
	
	
	
	

	c. Persiapans Tempat
	· 
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	· 
	· 
	· 
	

	b. Promosi
	
	· 
	· 
	· 
	

	c. Penjualan Produk
	
	· 
	· 
	· 
	

	d. Evaluasi Laba/Rugi
	
	
	
	· 
	

	3. Pasca Pelaksanaan
	
	
	
	
	

	a) Evaluasi Hasil Usaha
	
	
	
	
	· 

	b) Analisis Keberlanjutan Usaha
	
	
	
	
	· 

	c) Monitoring Internal Unnes
	
	
	
	
	· 

	d) Monitoring Evalusi DIKTI
	
	
	
	
	· 

	e) Laporan Akhir Usaha
	
	
	
	
	· 


 
Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini. 


LAMPIRAN-LAMPIRAN
1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Luluk Diyah Anggraini

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211414070

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Kediri, 11 Februari 1996

	6
	Email
	diyah.luluk11@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085784604743


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Gampengrejo
	SMP N 1 Gampengrejo
	SMK N 2 Kediri

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawakan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


(Luluk Diyah Anggraini)
NIM 7211414070










A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Dewi Ratnasari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211414059

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Klaten, 23 Desember 1996

	6
	Email
	dewiratna359@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085729235329


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Kaligayam
	SMPN 1 Wedi
	SMKN 1 Klaten

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawakan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


(Dewi Ratnasari)
NIM 7211414059










A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Siti Solekah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211414057

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Demak, 27 Februari 1996

	6
	Email
	Sitisolekah96@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	089633740627


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Tambakroto
	SMP Futuhiyyah
	SMKN 1 Demak

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawakan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


(Siti Solekah)
NIM 7211414057










A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Fatma Nur Fadilla

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211414055

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Grobogan, 19 Maret 1997

	6
	Email
	fatmanfadilla@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085868811124


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Cangkring B
	SMPN Kradenan
	SMAN 1 Kradenan

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawakan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


(Fatma Nur Fadilla)
NIM 7211414055
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	SD
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	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. [bookmark: _GoBack]Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawakan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pembimbing
















2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Pisau
	Untuk mengiris-iris
	10
	15.000,00
	150.000,00

	Dandang
	Mengukus kue
	5
	100.000,00
	500.000,00

	Cetakan kue tok
	Mencetak kue
	30
	15.000,00
	450.000,00

	Wadah/baskom
	Untuk menaruh tumisan wortel
	5
	20.000,00
	100.000,00

	Wajan
	Untuk menumis
	2
	40.000,00
	80.000,00

	Sewa Tempat
	Tempat produksi dan memasarkan produk
	2
	900.000,00
	1.800.000,00

	Kompor + gas
	Untuk mengkukus kue dan memasak tumisan
	1
	350.000,00
	350.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	3.430.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Tepung ketan
	Bahan baku
	42 kg
	10.000,00
	420.000,00

	Kelapa
	Bahan baku
	150 buah
	6.500,00
	975.000,00

	Wortel
	Bahan baku
	84 kg
	6.500,00
	546.000,00

	Tauge
	Bahan baku
	14 kg
	3.000,00
	42.000,00

	Gula pasir
	Bumbu
	42 kg
	10.000,00
	420.000,00

	Garam
	Bumbu
	10 bks
	1000,00
	10.000,00

	Bawang merah
	Bumbu
	20 kg
	35.000,00
	700.000,00

	Bawang putih
	Bumbu
	20 kg
	23.000,00
	460.000,00

	Telur
	Bahan baku
	42 kg
	10.000,00
	420.000,00

	Kaldu ayam
	Bumbu
	10 
	17.500
	175.000,00

	Merica
	Bumbu
	20 bks
	1.000,00
	20.000,00

	Daun bawang
	Bumbu
	15 kg
	9.000,00
	135.000,00

	Minyak goring
	Untuk menumis
	5 liter
	14.000,00
	70.000,00

	Daun pisang
	Untuk alas
	100 lmbr
	2.000
	200.000,00

	Plastik
	Pengemasan
	84
	5.000,00
	420.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	5.013.000,00




3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Perjalanan ke tempat pembelian bahan baku
	Pembelian bahan baku produk
	3
	100.000,00
	300.000,00

	Perjalanan ke tempat konsumen dan took
	Distribusi dan pemasaran produk
	5
	100.000,00
	500.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	900.000,00



4. Biaya Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Total Biaya (Rp)

	Konsumsi
	Konsumsi tenaga produksi
	90 hari
	5.000,00
	450.000,00

	Poster
	Iklan produk
	35
	5.000,00
	175.000,00

	Kertas cetak
	Penyusunan laporan
	100
	1.000,00
	100.000,00

	Foto
	Dokumentasi + Cetak
	20
	5.000,00
	100.000,00

	Buruh upah
	Biaya Tenaga Produksi
	4
	100.000,00
	400.000,00

	
	
	
	SUB TOTAL (Rp)
	1.125.000,00

	
	
	
	Total Keseluruhan (Rp)
	10.568.000,00



3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Luluk Diyah Anggraini / 7211414070
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2
	Fatma Nur Fadilla (7211414055)
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk

	3
	Dewi Ratnasari (7211414059)
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Melakukan manajemen keuangan

	4
	Siti Solekah (7211414057)
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengatur pemasaran produk & Mengkoordinasi pembuatan produk
































[image: ]
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rekor Bidang Kemahasiswaan
Email : pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024)8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama				: Luluk Diyah Anggraini
NIM				: 7211414070
Progam Studi			: Akuntansi
Fakultas			: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-Kewirausahaan saya dengan judul: “KUTO SIWOEN LEGIT (Kue Tok Isi Wortel Enak, Lezat, Bergizi dan Nikmat)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Mengetahui
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan,



(Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd)
NIP. 196205081988031002

Semarang, 10 Juni 2015
Yang menyatakan,



( Luluk Diyah Anggraini )
NIM. 7211414070
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