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BAB I PENDAHULUAN

1.1. Latar belakang
Kerupuk merupakan makanan ringan yang banyak digemari masyarakat pada umumnya dan mahasiswa pada khususnya karena harganya yang murah, tahan lama dan mudah didapat. Kerupuk merupakan salah satu makanan yang paling disukai masyarakat dari kalangan anak-anak sampai kalangan orang dewasa. Tetapi sekarang ini kebanyakan  kerupuk yang memenuhi pasaran adalah kerupuk udang dan kerupuk kulit.
Banyaknya persediaan buah pepaya dimasyarakat, menjadikan sebuah inspirasi bahwa buah pepaya yang dapat kita temui setiap hari bisa dikreasikan dengan cara mengolahnya menjadi kerupuk. Karena selama ini buah pepaya biasanya dinikmati apa adanya, yaitu hanya dengan mengupas kemudian siap dinikmati baik dengan sambal rujak, ataupun  dibuat menjadi es buah dicampur dengan buah lainnya. 
Selain sebagai tambahan gizi bagi tubuh kita buah pepaya juga mempunyai manfaat memperlancar saluran pencernaan. Tidak hanya itu, pepaya juga mudah untuk dikembangan karena dapat ditanam dimana saja termasuk tanah pekarangan disamping rumah.
Pembudidayaan buah pepaya yang sangat mudah itu menyebabkan buah Pepaya dapat kita temui dimana saja termasuk di Semarang, memang selama ini kita sudah menjumpai olahan buah pepaya menjadi selai, roti, sukade, jus. Tetapi olahan tersebut, tidak mempunyai daya tahan lama. Selain itu, kita sering memakan buah pepaya dengan penyajian yang sederhana, misalnya saja buah pepaya yang masih dijadikan sayur asem, santan bahkan sebagian ditumis, cara penyajian tersebut dapat menyebabkan kandungan gizi dalam buah pepaya menjadi berkurang atau bahkan habis. Disisi lain petani pepaya belum melakukan inovasi baru pada buah pepaya hasil panennya karena kebanyakan buah pepaya hasil panennya dijual apa adanya sehingga petani pepaya berpenghasilan rendah.
Oleh karena itu, penulis menciptakan inovasi baru yaitu kerupuk dari buah pepaya yang bisa dimanfaatkan sebagai peluang usaha khususnya mahasiswa, karena biaya produksinya yang murah dan tingkat keawetan yang lebih lama. Sehingga sangat cocok untuk mahasiswa, karena tidak terikat oleh waktu pemenuhannya. Upaya ini juga dapat menambah penghasilan mahasiswa dan bisa membantu mengurangi beban yang ditanggung oleh orang tua.
	Meskipun cara pembuatan kerupuk pepaya sederhana  dan cukup mudah, namun kerupuk pepaya belum banyak dikenal oleh masyarakat dan tidak tersedia di pasaran. Alasan itulah yang membuat penulis bisa mengangkat ide ini dan ingin memanfaatkannya sebagai peluang usaha yang hemat dan menguntungkan.

1.2. Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan di atas, maka permasalahan yang dibahas dalam makalah ini adalah :
a. Bagaimana cara memanfaatkan hasil pertanian lokal yang berlimpah (buah pepaya) menjadi sesuatu produk yang bernilai ekonomi tinggi?
b. Bagaimana cara membuat bahan olahan buah pepaya menjadi kerupuk?
c. Bagaimana respon konsumen terhadap produk cemilan kerupuk buah pepaya?

1.3. Tujuan
Program ini bertujuan untuk memperkenalkan kepada masyarakat tentang pengolahan buah pepaya menjadi kerupuk pepaya dalam upaya untuk :
1. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa buah pepaya dapat diolah menjadi kerupuk pepaya.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan dikalangan mahasiswa untuk mendorong
terciptanya wirausaha baru dengan memanfaatkan hasil pertanian lokal buah pepaya sebagai produk kerupuk pepaya.
3. Untuk mengetahui prospek usaha kerupuk pepaya di lingkungan kampus dan
tempat distribusi yang lain.
4. Menambah diferensiasi produk berbahan dasar buah papaya
5. Untuk memanfaatkan hasil pertanian lokal yang berlimpah (buah pepaya) menjadi produk olahan yang bernilai ekonomi tinggi.



1.4.  Luaran yang Diharapkan
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak disektor home industri.
2. Meningkatkan karya kreatifitas inovatif mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.
3. Bertambahnya penghasilan mahasiswa.

1.5.  Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a.. Bagi Pemerintah
1. Informasi akan lebih cepat tersampaikan kemasyarakat
2. Membantu pemerintah mengurangi kemiskinan di Indonesia
3. Membantu pemerintah mengatasi pengangguran di Indonesia
4. Untuk meningkatkan kreatifitas dan penalaran pada pengembangan ilmu teknologi pangan di Indonesia.
b. Bagi Masyarakat
1. Menambah wawasan ilmu pengetahuan
2. Memperkenalkan kepada masyarakat agar dapat memanfaatkan hasil pertanian yang melimpah (buah pepaya) sebagai produk olahan kerupuk pepaya bernilai jual tinggi.
c. Bagi Akademisi
1. Meningkatkan kreatifitas para pelajar
2. Menambah refrensi untuk pelajar
3. Meningkatkan wawasan para pelajar
4. Meningkatkan inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
5. Bertambahnya penghasilan mahasiswa.


BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1  Permasalahan
	Pada umumnya, masyarakat di negara kita kurang peduli atau bahkan tidak menyadari akan potensi besar yang dimiliki oleh buah pepaya. Padahal buah papaya sangat mudah tumbuh di Indonesia yang beriklim tropis. Pepaya adalah sejenis buah-buahan yang banyak mengandung vitamin A dan vitamin C yang bermanfaat untuk mata dan sistem pencernaan. Disamping itu, buah papaya juga merupakan sumber enzim papain dan pektin yang bernilai ekonomi tinggi. Namun buah pepaya kurang diminati konsumen, hal itu dikarenakan kurang kreatifnya dalam pegolahan buah pepaya. Sebenarnya buah pepaya dapat diolah menjadi beberapa olahan makanan ringan yang lebih kreatif. Namun ada beberapa faktor sehingga para konsumen yang kurang meminati olahan buah pepaya ini. Diantaranya adalah buahnya yang tidak dapat disimpan dalam jangka waktu yang lama. Selain itu konsumen juga jenuh dengan olahan buah pepaya yang hanya biasa - biasa saja. Seperti yang kita tahu buah pepaya biasanya hanya dijadikan campuran sayur – sayuran dan itu  membuat kandungan gizi pada buah pepaya akan berkurang. Kemudian petani juga hanya menjual hasil panen pepayanya dalam bentuk apa adanya sehingga petani  hanya  memperoleh penghasilan yang rendah. 

2.2 Prospek Pengembangan dan Keunggulan Kerupuk Pepaya sebagai Makanan Ringan
Kerupuk Pepaya merupakan suatu produk olahan dari bahan dasar buah pepaya. Pepaya adalah sejenis buah-buahan yang banyak mengandung vitamin A dan vitamin C yang bermanfaat untuk mata dan sistem pencernaan. Disamping itu, buah pepaya juga merupakan sumber enzim papain dan pektin yang bernilai ekonomi tinggi.
Kerupuk merupakan makanan ringan yang banyak digemari masyarakat pada umumnya dan mahasiswa pada khususnya karena harganya yang murah, tahan lama dan mudah di dapat. Kerupuk merupakan salah satu makanan yang paling disukai masyarakat dari kalangan anak-anak sampai kalangan orang dewasa. Kerupuk pepaya dapat dijadikan sebagai peluang usaha yang menjanjikan karena untuk memperoleh atau menanamnya juga mudah, harga
untuk mendapatkannya juga murah. Kerupuk Pepaya memiliki peluang usaha yang cukup tinggi terutama di daerah Sekaran Gunungpati dan sekitarnya. Hal tersebut dikarenakan beberapa alasan diantaranya: (1) Di Sekaran Gungungpati belum pernah ada yang memproduksi buah pepaya sebagai kerupuk untuk peluang usaha. (2) Bahan baku mudah diperoleh sehingga ketersediannya cukup terpenuhi. (3) Proses produksi tidak membutuhkan biaya besar, mudah, dan praktis. (4) Dalam proses produksi tidak membutuhkan keahlian khusus. (5) Dalam hal konsumen, didukung dengan rasa khas dari kerupuk yang banyak disukai masyarakat dari anak- anak, rermaja, sampai orang dewasa. Untuk itu dengan adanya gagasan memproduksi kerupuk pepaya ini diharapkan dapat menambah jenis keanekaragaman hasil olahan buah pepaya dan dapat dijadikan suatu peluang usaha yang baru khususnya bagi mahasiswa.

2.3 Peluang Usaha
Kerupuk Pepaya mempunyai prospek usaha yang menjamin , karena di Sekaran Gunungpati Semarang belum pernah ada yang mencoba mengembangkan Industri Kerupuk Pepaya, oleh karena itu peluang pasarnya masih cukup tinggi.

2.4 Media promosi yang digunakan untuk menunjang proses pemasaran 
Ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal oleh masyarakat dan menjadi pilihan masyarakat. Media ini berupa, pamflet, spanduk, leaflet serta untuk pertama kali penjualan akan dibagikan secara gratis

2.5 Strategi Pemasaran
Kebijakan produk usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Jenis produk ini berupa Kerupuk Pepaya.Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar Rp. 1.500,00 per bungkusnya. Untuk meningkatkan hasil penjualan kerupuk pepaya perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu pemasangan pamflet, spanduk, penyebaran leaflet, serta untuk promosi awal, produk ini akan dibagikan secara cuma-cuma atau gratis.Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan kerjasama dengan mitra distribusi Mini Market kawasan UNNES.

2.6 Rencana Produksi Selama Empat Bulan
· Rencana produksi kerupuk pepaya adalah sebagai berikut :
a. 2 Minggu		= 400 bungkus
b. 4 bulan	: 8 x 400	= 3.200 bungkus
Harga kerupuk pepaya adalah Rp.1.500,-

· Investasi Awal yang Diperlukan
Tabel. 2.6.1 Investasi Awal
	No
	Nama Alat
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Total

	1
	Blender
	1
	Rp.400.000,-
	Rp.400.000,-

	2
	Kompor
	1
	Rp.500.000,-
	Rp.500.000,-

	3
	Timbangan
	1
	Rp.200.000,-
	Rp.200.000,-

	4
	Cobek
	1
	Rp.50.000,-
	Rp.50.000,-

	5
	Wajan
	2
	Rp.100.000,-
	Rp.200.000,-

	6
	Baskom
	2
	Rp.30.000,-
	Rp.60.000,-

	7
	Pisau
	1
	Rp.10.000,-
	Rp.10.000,-

	8
	Panci
	2
	Rp.150.000,-
	Rp.300.000,-

	9
	Dandang
	1
	Rp.200.000,-
	Rp.200.000,-

	10
	Tatakan
	1
	Rp.30.000,-
	Rp.30.000,-

	11
	Printer
	1
	Rp.1.200.000,-
	Rp.1.200.000,-

	12
	Mesin Kemasan
	1
	Rp.600.000,-
	Rp.600.000,-

	Jumlah
	Rp.3.750.000,-







· Biaya Operasional Selama Empat Bulan
Tabel 2.6.2 Biaya Operasional Selama Empat Bulan
	No
	Nama Alat
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Total

	1
	Kertas
	1 rim
	Rp.50.000,-
	Rp.50.000,-

	2
	Pepaya
	64
	Rp.15.000,-
	Rp.790.000,-

	3
	Gas LPG 3Kg
	16
	Rp.20.000,-
	Rp.320.000,-

	4
	Tepung Tapioka
	32kg
	Rp.10.000,-
	Rp.320.000,-

	5
	Tepung Terigu
	32kg
	Rp.10.000,-
	Rp.320.000,-

	6
	Bawang Merah
	5kg
	Rp.30.000,-
	Rp.150.000,-

	7
	Bawang Putih
	5kg
	Rp.30.000,-
	Rp.150.000,-

	8
	Minyak Goreng
	16 liter
	Rp.20.000,-
	Rp.320.000,-

	9
	Plastik Kemasan
	32 pak
	Rp.10.000,-
	Rp.320.000,-

	10
	Tinta Printer
	4
	Rp.50.000,-
	Rp.200.000,-

	11
	Garam
	2
	Rp.5000.,-
	Rp.10.000,-

	12
	Staples
	32 pak
	Rp.5000,-
	Rp.160.000,-

	Jumlah
	Rp.3.100.000,-



· Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 2 Minggu			= 400 bungkus
Prosuksi 4 bulan	 8 x 400 	= 3.200 bungkus
Harga kerupuk pepaya yang ditawarkan Rp.1.500,- per bungkus
Hasil penjualan 4 bulan		=3.200 x Rp.1.500,-
= Rp.4.800.000,-
Total biaya operasional 4 bulan	= Rp.3.100.000,-
Keuntungan tiap 4 bulan		= Rp.4.800.000,-  -  Rp.3.100.000,- 
= Rp 1.700.000,-



BAB III METODE PELAKSANAAN

3.1.  Instrument Pelaksanaan
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Gambar 3.2.1 Skema Pembuatan
3.2. Proses Pembuatan
1. Pengirisan dan blanching
a. Buah pepaya dikupas, dibelah dan dibuang bijinya. Setelah itu buah dicuci sampai bersih.
b. Buah diiris-iris kecil - kecil. Setelah itu, irisan pepaya di-blanching, yaitu dengan mencelupkan buah ke dalam air panas (95-98 0 C) selama 3 menit smbil diaduk-aduk dengan pelan. Untuk blanching ini, setiap 1 kg irisan buah diperlukan 2 liter air. Blanching diperlukan untuk:	b.1 Mematikan enzim penyebab reaksi pencoklatan (perubahan warna menjadi coklat atau warna gelap lainnya).					b.2 Mengurangi kandungan mikroba pada bahan.
2. Penghalusan
a. Penghalusan dengan menggunakan blender. Buah pepaya yang sudah diiris – iris kecil – kecil dimasukan kedalam blender dan haluskan. Setelah itu siapkan bawang merah, bawang putih, gula, garam, penyedap rasa dan haluskan dengan menggunakan cobek.
b. Setelah semuanya dihaluskan, campur semuanya dan tambahkan tepung tapioka dan tepung terigu kemudian aduk hingga adonan terasa padat. Kemudian adonan dibentuk bulat pipih dan dikukus selama kurang lebih 5 menit.
c. Setelah dikukus, adonan dikeringkan dibawah sinar matahari.
3. Penggorengan
Penggorengan dilakukan dengan banyak minyak. Setelah selesai digoreng, kerupuk ditiriskan menggunakan alat peniris dan kemudian ditaruh dikertas supaya kandungan minyak pada kerupuk akan lebih berkurang.
4. Pengemasan
Kerupuk pepaya dikemas didalam kantong plastik berlapis plastic yang di beri gas (CO2). Sehingga kemasan akan lebih awet dan dapat menjaga kerupuk pepaya supaya tidak mudah hancur.

· Peralatan yang digunakan adalah sebagai berikut :
1. Pisau dan landasannya		6.  Baskom
2. Kompor				7.  Alat Peniris
3. Wajan					8.  Blender
4. Panci					9.  Cobek
5. Dandang				10. Timbangan


BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggran Biaya
	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp.3.75000,-

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp.3.100.000,-

	3.
	Perjalanan
	Rp.1.440.000,-

	4.
	Lain-lain
	Rp.1.400.000,-

	JUMLAH
	Rp.9.690.000,-



4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Penetapan rencana kerja
	√
	
	
	
	

	
	Persiapan bahan dan alat
	√
	
	
	
	

	2.
	Survei Kondisi Sekitar Masyarakat
	√
	√
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan Program :
	
	
	
	
	

	
	a. Pemesanan
	
	√
	√
	
	

	
	b. Produksi
	
	√
	√
	√
	

	
	c.Pemasaran
	
	√
	√
	√
	

	4.
	Evaluasi
	
	
	√
	√
	√

	5.
	Penyusunan Laporan 
	
	
	
	√
	√

	6.
	Pengadaan
	
	
	
	√
	√

	7.
	Laporan Akhir
	
	
	
	
	√
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Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-KEWIRAUSAHAAN.
						Semarang, 20 September 2014
							 Pengusul,

							
						( Angela Yuvita Setyowati )





A. [bookmark: _GoBack]Identitas Diri Dosen Pembimbing
	1
	Nama Lengkap
	Muhammad Azil Maskur, S.H., M.H.

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki – Laki

	3
	Jabatan
	Dosen Fakultas Hukum

	4
	NIP
	198504272012011038

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pekalongan, 27 April 1985

	6
	E-mail   
	azilfhunnes@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	+6281382149755


B. Riwayat Pendidikan
	
	Strata 1
	Strata 2
	Strata 3

	Nama Institusi       
	UNNES
	UNDIP
	-

	Jurusan
	IlmuHukum
	SPP
	-

	Tahun Masuk-Lulus       
	2003 - 2007
	2011 - 2013
	-


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  
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Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-KEWIRAUSAHAAN.
						Semarang, 20 September 2014
							 Pembimbing,

							
						( Muhammad AzilMaskur )




Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Blender
	Peralatan
	1
	Rp.400.000,-
	Beli

	Kompor
	Peralatan
	1
	Rp.500.000,-
	Beli

	Timbangan
	Pengemasan
	1
	Rp.200.000,-
	Beli

	Cobek
	Peralatan
	1
	Rp.50.000,-
	Beli

	Wajan
	Peralatan
	2
	Rp.100.000,-
	Beli

	Baskom
	Peralatan
	2
	Rp.30.000,-
	Beli

	Pisau
	Peralatan
	1
	Rp.10.000,-
	Beli

	Panci
	Peralatan
	2
	Rp.150.000,-
	Beli

	Dandang
	Peralatan
	1
	Rp.200.000,-
	Beli

	Tatakan
	Peralatan
	1
	Rp.30.000,-
	Beli

	Printer
	Pencetakan Brosur
	1
	Rp.1.200.000,-
	Beli

	Mesin Kemasan
	Pengemasan
	1
	Rp.600.000,-
	Beli

	SUBTOTAL
	Rp.3.750.000,-


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Kertas
	Proposal
	1 rim
	Rp.50.000,-
	Beli

	Pepaya
	Bahan
	64
	Rp.15.000,-
	Beli

	Gas LPG
	Peralatan
	16
	Rp.20.000,-
	Beli

	TepungTapioka
	Bahan
	32kg
	Rp.10.000,-
	Beli

	TepungTerigu
	Bahan
	32kg
	Rp.10.000,-
	Beli

	BawangMerah
	Bahan
	5kg
	Rp.30.000,-
	Beli

	BawangPutih
	Bahan
	5kg
	Rp.30.000,-
	Beli

	Minyak Goreng
	Bahan
	16 liter
	Rp.20.000,-
	Beli

	Plastik Kemasan
	Perlengkapan
	32 pak
	Rp.10.000,-
	Beli

	Tinta printer
	Proposal
	4
	Rp.50.000,-
	Beli

	Garam
	Bahan
	2
	Rp.5.000,-
	Beli

	Straples
	Perlengkapan
	32 pak
	Rp.5.000,-
	Beli

	SUBTOTAL 
	Rp.3.100.000,-


3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Semarang - Lokasi
	Surveibahandasar
	1 x 2 orang
	Rp.50.000,-
	BuahPepaya

	Semarang - Lokasi
	Pemesananbahan
	1 x 2 orang
	Rp.50.000,-
	BuahPepaya

	Semarang - Toko
	Pembelian Peralatan
	2 x 2 orang
	Rp.50.000,-
	Peralatan

	Semarang - Toko
	Pembelian Perlengkapan
	2 x 2 orang
	Rp.50.000,-
	Peralatan

	Semarang - lokasi
	Survei kios jualan
	2 x 2 orang
	Rp.50.000,-
	Tempat

	Semarang – lokasi
	Transportasi lain lain
	16 x 4 orang
	Rp.10.000,-
	Undangan

	SUBTOTAL
	Rp.1.440.000,-



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Banner
	Promosi
	2
	Rp.100.000,-
	Beli

	Sewa Kios
	Tempat Jualan
	1 x 4 bulan
	Rp.300.000,-
	Tempat

	SUBTOTAL 
	Rp.1.400.000,-






Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Faizal
	Ilmu hukum
	Hukum
	21
	Produksi danPemasaran

	2     
	Farras
	Ilmu hukum
	Hukum
	21
	Perlengkapan dan Pemasaran

	3
	Nadhif
	Ilmu hukum
	Hukum
	21
	Pemesananbahan dan Pemasaran

	4
	Angela
	Ilmu hukum
	Hukum
	21
	Pemasaran dan Prosuksi





Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Faizal Setyo Santoso
NIM			: 8111413279
Program Studi   	: Ilmu Hukum
Fakultas   		: Hukum
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM -Kewirausahaan saya dengan judul:
“(KUZIBAYA) KERUPUK BERGIZI BERBAHAN DASAR BUAH PEPAYA SEBAGAI USAHA MIKRO KECIL DALAM PEMANFAATAN HASIL PERTANIAN LOKAL.”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 4 Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       


			
Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si.				Faizal Setyo Santoso
NIP. 196012171986011001					NIM. 8111413279
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