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RINGKASAN

Selama ini masyarakat Indonesia masih belum mengoptimalkan potensi yang terdapat pada tanaman pisang karena penggunannya yang hanya sebatas buah, pelepah, dan jantung pisang saja. Bonggol pisang merupakan salah satu bagian yang paling jarang dimanfaatkan untuk dikonsumsi. Sering kali masyarakat menggunakannya sebagai pakan ternak hanya dinggap sebagai sampah yang tidak ada manfaanya ternyata memiliki banyak kandungan gizi, terutama saat sudah dikeringkan. Adapun kandungan gizi bonggol pisang kering per 100 gram meliputi kandungan energi 245 kkal; kandungan protein 3,4 gr; kandungan lemak 0 gr; kandungan karbohidrat    66,2 gr; kandungan kalsium 60 mg; kandungan fosfor 10 mg; kandungan zat besi 2 mg; kandungan vit A 0 IU; kandungan vitamin B1 0,04 mg; vitamin C  4 mg. BANANA KRIBO adalah makanan ringan berupa keripik yang beda dari keripik lainnya seperti  keripik singkong, pisang dan lain-lain karena terbuat dari bonggol pisang yang dipotong-potong kemudian dijemur sampai kering lalu digoreng dan diberi bumbu. Bumbu yang digunakan ada beberapa macam seperti rasa BBQ, jagung bakar, pedas ,dan balado.
Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan bergizi tinggi,  produk yang berbeda dengan produk lain dan masih sangat langka.
Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatakan jiwa wirausaha daikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, memanfaatkan sumber daya alam, dan mengoptimalkannya dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari keripik yang sudah ada sebelumnya. .



BAB I
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG MASALAH
Pengangguran yang terjadi di Indonesia dikarenakan tidak sebanding jumlah lapangan pekerjaan yang ada dengan jumlah penduduk Indonesia yang semakin lama semakin meningkat. Untuk mengatasi masalah ini perlu diciptakan terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Penciptaan terobosan-terobosan baru ini bisa dilakukan dengan membuka usaha kecil-kecilan terlebih dahulu. Usaha kecil-kecilan yang dikelola dengan baik akan berpeluang menjadi usaha yang besar.
Salah satu peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha kuliner. Hal ini dikarenakan tingginya tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan. Di Indonesia banyak sekali tanaman yang kita manfaatkan sebagai dasar pembuatan makanan. Salah satunya adalah bonggol pisang yang sering dianggap tidak manfaatnya oleh masyarakat awam. Bonggol pisang yang hanya dinggap sebagai sampah yang tidak ada manfaanya ternyata memiliki banyak kandungan gizi, terutama saat sudah dikeringkan. Adapun kandungan gizi bonggol pisang kering per 100 gram meliputi kandungan energi 245 kkal; kandungan protein 3,4 gr; kandungan lemak 0 gr; kandungan karbohidrat    66,2 gr; kandungan kalsium 60 mg; kandungan fosfor 10 mg; kandungan zat besi 2 mg; kandungan vit A 0 IU; kandungan vitamin B1 0,04 mg; vitamin C  4 mg.
Berdasarkan uraian di atas, kami hedak mengembangkan sebuah inovaasi pembuatan keripik yang terbuat dari bonggol pisang dengan beraneka rasa. Melalui inovasi ini diharapkan mampu meunculkan peluang bisnis baru, membuktikan kepada masyarakat bahwa bonggol pisang dapat diolah menjadi makanan yang enak, menghasilkan produk makanan yang sehat dan lain dari pada yang lain, serta mampu bersaing di dunia bisnis saat ini.
B. RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa rumusan masalah, antara lain :
1. Bagaimana cara mengoptimalkan bonggol pisang menjadi produk yang enak, menarik, dan diminati masyarakat?
2. Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien?

C. TUJUAN
Program ini dbuat dengan tujuan sebagai berikut :
1. Mengoptimalkan manfaat dari bonggol pisang yang selama ini hanya dibuang sia–sia dan dianggap tidak memiliki manfaat dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada.
2. Meningkatkan ketrampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.
3. Bisa memperoleh profit dari usaha.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut :
1. Menghasilkan produk baru berupa keripik  bonggol pisang dengan beraneka rasa.
2. Mengoptimalkan manfaat bonggol pisang.
3. Mampu  memasarkan  produk  dengan efektif dan efisien.



E. KEGUNAAN 
Kegunaan dari program kreativitas ini adalah :
1. Meningkatkan jiiwa wirausaha dalam diri mahasiswa.
2. Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang  yang ada.
3. Meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat dengan membuka lapangan pekerjaan. 
















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A.  ANALISIS PRODUK
1. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan yaitu berupa keripik. Keripik yang akan diproduksi adalah kripik yang berbahan dasar bonggol pisang. Kami memilih bonggol pisang sebagai bahan dasar pembuatan karena bonggol pisang memiliki kandungan gizi yang tinggi serta bahannya mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. Keripik bonggol pisang yang akan dihasilkan berbeda dengan keripik bonggol pisang yang sudah ada sebelumnya. Keripik ini berupa keripik bonggol pisang yang beraneka rasa dan produk ini diberi nama “BANANA KRIBO (keripik bonggol pisang)”.
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa bonggol pisang. Bonggol pisang dipotong tipis lalu direndam air kapur selama satu hari kemudian, dijemur hingga kering setelah itu di goreng hingga kecoklatan dan terakhir di beri rasa. 
2. Keunggulan Keripik Bonggol Pisang
BANANA KRIBO ini adalah salah satu makanan ringan yang berbahan dasar bonggol pisang yang mengandung gizi tinggi. Keunggulan dari produk yang dihasilkan antara lain:
a) Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.
b) Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk keripik yang sudah ada sebelumnya, yaitu keripik bonggol pisang dengan aneka rasa. 
c) Bahan baku produk mudah didapatkan, dan belum banyak dimanfaatkan oleh masyarakat.

B. ANALISA PEMASARAN
1. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun banyak sekali para wirausahaan yang menjalankan usaha dibidang kuliner terutama di bidang kripik, tetapi tidak menutup kemungkinan untuk pelaksanaan produk ini karena produk ini memiliki keunggulan yang tidak kalah kualitas dengan produk yang sudah ada sebelumnya. Dan pesaing yang bergerak dibidang keripik bonggol pisang itu bisa dikategorikan sangat langka dan hampir belum ada terutama di lingkungan UNNES, sehingga memudahkan kita dalam memasarkan produk ini. Selain itu produk ini cocok untuk semua kalangan di masyarakat baik itu anak-anak, remaja hingga orang tua karena produk ini hadir dalam beraneka rasa.
2. Kebijakan Promosi
Promosi adalah kegiatan yang mengenalkan suatu produk kepada masyarakat untuk  meningkatkan daya jual produk tersebut, adapun kebijakan yang kita terapkan dalam pemasaran produk ini adalah mempromosikan lewat jejaring social seperti facebook, twitter dan sebagainya, selain itu, kita juga mempromosikan secara langsung kepada konsumen dan menyebarkan beberapa selebaran kepada para mahasiswa dan masyarakat. Untuk menarik pembeli karena produk baru.
3. Kebijakan Distribusi
Distribusi adalah kegiatan menyalurkan suatu barang kepada konsumen. Adapun cara kamai dalam mendistribusikan produk ini yaitu, dengan menawarkan langsung kepada masyarakat, menitipkan produk di beberapa warung makan, kantin kampus atau toko kecil.
C. ANALISIS OPERASIONAL
1. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan Produk BANANA KRIBO selama tiga bulan adalah sebagai berikut :

a) 1 minggu 	: 300 bungkus
b) 1 bulan	: 4 x 300 bungkus = 1.200
c) 3 bulan	: 3 x 1.200 bungkus = 3.600
Harga penjualan per bungukus Rp 2.500
Harga penjualan 3 bulan (sendiri) 	= Rp 3.000 x 2.100 bungkus 
			= Rp 6.300.000,00
Harga penjualan 3 bulan (dititipkan)	= Rp 2.800 x 1.500 bungkus
				= Rp 4.200.000,00
Laba Penjualan 3 bulan 	= Harga Jual – Biaya Produksi
	= Rp 10.500.000,00 – Rp 6.881.000,00
	= Rp 3.619.000,00
a) Perhitungan BEP
· BEP Volume Produksi	= Total Biaya	= 	Rp 6.881.000,00
		    Harga	   	Rp 3.000,00					= 2.293,67 = 2.294
Jadi pada tingkat volume produksi 2.294 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ketiga produksi.

· BEP Harga Produksi		= Total Biaya Produksi
	        Hasil Produksi
		=	Rp 6.881.000,00
			3600
		=	Rp 1.911,39
		=	Rp 2.000,00
Jadi, pada tingkat harga Rp 2.000,00 usaha ini berada pada titik impas.

· B/C Ratio	= 	Hasil Penjualan
	   Total Biaya Produksi
	=	 Rp 10.500.000,00
		 Rp 6.881.0000,00
	= 1,53
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,53 maka usaha ini layak untuk dijalankan.
BAB III
METODE PELAKSANAAN
Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini sebagai berikut :
A. PERSIAPAN
1. Persiapan Alat
a. Pisau	g. Solet	
b. Tatakan (Talenan)	h. Kompor
c. Tempat menjemur	i. Baskom
d. Golok	j. Tumbukan
e. Ember	k. Stapler
f. Wajan	
2. Bahan yang digunakan antara lain :
a. Bonggol pisang
b. Garam
c. Bawang putih
d. Air kapur
e. Air
f. Minyak goreng
g. Bumbu aneka rasa
B. PELAKSANAAN
Tahap pelaksanaan  pembuatan kripik ini adalah sebagai berikut :
1. Tahap persiapan alat dan bahan
a. Pemilihan bahan :
Pilih bonggol pisang yang baik tetapi tidak mengganggu kehidupan rumpun tanaman pisang itu sendiri.
Biasanya bagian bonggol dari tanaman yang telah dipanen tepat untuk digunakan. Bonggol dari semua jenis pisang memungkinkan untuk digunakan.

2. Tahap pembuatan kripik :
a. Setelah bonggol dipisah dari rumpunnya, dibersihkan dengan cara mengupas bagian luarnya dan di cuci hingga bersih.
b. Setelah pencucian, bonggol pisang diiris sesuai dengan bentuk yang diinginkan. Bisa sepanjang 5 cm dengan lebar irisan 0,5 cm. Bisa juga diiris kotak maupun bulat dengan ketebalan 0,5 cm. Untuk membentuk keteguhan permukaan irisan, lakukan perendaman dalam air kapur. Lama perendaman kurang lebih semalam.
c. Selanjutnya dilakukan penjemuran hingga kering. 
d. Setelah kering digoreng hingga matang  dan renyah, dalam proses penggorengan, masukkan air bawang yang  sudah ditumbuk dengan garam (± 1 sendok makan).
e. Taburi “BANANA KRIBO” dengan bumbu aneka rasa kemudian kemas ke dalam plastik.
C. PROMOSI
Promosi dilakukan dengan pendekatan penawaran langsung kepada pelanggan, kerjasama dengan mitra (menitipkan produk ke warung – warung), dan memasang brosur  atau pamflet.
D. EVALUASI
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.





BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi Rancangan Biaya :
	NO
	KETERANGAN
	BIAYA (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang  PKM
	1.100.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	3.525.000,00

	3
	Perjalanan
	600.000,00

	4
	Lain-lain
	1.050.000,00

	Jumlah
	6.881.000,00



B. JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 5 bulan :
	Kegiatan 
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. PERSIAPAN PROGRAM
	
	
	
	
	

	A. Persiapan Bahan
	X
	
	
	
	

	B. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	C. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. PELAKSANAAN PROGRAM
	
	
	
	
	

	A. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	B. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	C. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. EVALUASI
	
	X
	X
	X
	

	4. PENYUSUNAN LAPORAN
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan pasca pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari Kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.
LAMPIRAN
1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Maylani Maftuchah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414134

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 02 Mei 1996

	6
	E-mail
	maylani_maftuchah02@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085641209759



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 02 Sibalung
	SMP N 1 Kemranjen
	SMK N 1 Banyumas

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk – Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institut lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,saya snaggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.
	
	Semarang, 10 Juni 2015
	Pengusul


	Maylani Maftuchah
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Octania Nelly Kusani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Pancasila

	4
	NIM
	3601414018

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Sragen, 18 Oktober 1995

	6
	E-mail
	octa_nelly@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	089674013934



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 6 Sragen
	SMP N 3 Sragen
	SMA N 3 Sragen

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk – Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institut lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,saya snaggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.

	
	Semarang, 10 Juni 2015
	Pengusul


	Octania Nelly Kusani

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Kurnia Sulistiani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Ilmu Politik

	4
	NIM
	3312414033

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cappakala, 20 Juni 1996

	6
	E-mail
	kurniaalkhanzha@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	08526428094



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 66 Cappakala
	Mts. Darul Arqam Punia
	SMA Islam Athirah Bone

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk – Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institut lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,saya snaggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.
	

	Semarang, 10 Juni 2015
	Pengusul


	Kurnia Sulistiani

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Afifah Nur Amaliah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi

	4
	NIM
	7101414267

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purwokerto, 11 Januari 1997

	6
	E-mail
	afifah_nuramaliah@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089665731374



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 3 Tanjung
Purwokerto
	SMP N 5 Purwokerto
	SMA N 3 Purwokerto

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk – Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institut lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,saya snaggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.
	

	Semarang, 10 Juni 2015
	Pengusul


	Afifah Nur Amaliah

2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

a. Bahan jangka panjang
	Material
	Justifikasi  Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Kompor 
	Memasak 
	1
	375.000,00
	375.000,00

	Alat Menumbuk
	Menumbuk
	1
	25.000,00
	25.000,00

	Tempat Menjemur
	Menjemur 
	6
	25.000,00
	150.000,00

	Wajan 
	Menggoreng 
	2
	50.000,00
	100.000,00

	Pisau
	Mengupas 
	4
	7.500,00
	30.000,00

	Ember 
	Mencuci Bahan
	4
	25.000,00
	100.000,00

	Baskom 
	Tempat Merendam Bonggol Pisang
	3
	20.000,00
	60.000,00

	Timbangan
	Menimbang Kripik
	1
	200.000,00
	200.000,00

	Serok
	Menggoreng
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Toples Besar
	Tempat Mencampur Rasa
	2
	20.000,00
	40.000,00

	Telenan 
	Tempat Memotong
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Solet 
	Untuk Menggoreng
	1
	10.000,00
	10.000,00

	Stapler
	Untuk Mengemas
	4
	5.000,00
	20.000,00

	Alat Tulis
	Mencatat Pemasaran Produk
	1
	6.500,00
	6.500,00

	SUB TOTAL (Rp)
	1.156.500,00







b. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Bonggol Pisang
	Bahan Baku
	100 btg
	3.000,00
	300.000,00

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	150 l
	15.000,00
	2.250.000,00

	Bubuk Balado
	Taburan
	5 kg
	45.000,00
	225.000,00

	Bubuk BBQ
	Taburan
	5 kg
	45.000,00
	225.000,00

	Bubuk Jagung Manis
	Taburan
	5 kg
	45.000,00
	225.000,00

	Bubuk Ekstra Pedas
	Taburan
	5 kg
	45.000,00
	225.000,00

	Gas 3 kg
	Memasak
	6 buah
	18.000,00
	108.000,00

	Garam
	Bumbu
	4 kg
	6.000,00
	24.000,00

	Kapur Sirih
	Bahan Penolong
	1 kg
	10.000,00
	10.000,00

	Bawang Putih
	Bumbu
	3 kg
	10.000,00
	30.000,00

	Plastik
	Pembungkus
	 35 pack
	7.000,00
	245.000,00

	Isi Stapler (Staples)
	Pengemas
	5 buah
	1.500,00
	7.500,00

	SUB TOTAL (Rp)
	3.874.500,00



c. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Biaya Transportasi
	Pembelian bahan baku & pemasaran produk
	4
	200.000,00
	800.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	800.000,00







d. Biaya Lain-lain
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi
	200.000,00

	Biaya Pembuatan Cap
	150.000,00

	Biaya Iklan
	150.000,00

	Penyusunan Laporan
	150.000,00

	Dokumentasi + Cetak
	100.000,00

	Biaya listrik, air, & on line
	300.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	1.050.000,00

	TOTAL KESELURUHAN
	6.781.000,00



3. Susunan Organisasi  Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 

	No
	Nama / Nim
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Maylani Maftuchah
	Akuntansi 
	Ekonomi 
	10 jam / minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2
	Octania Nelly Kusani
	Pend. IPS
	Ilmu Sosial
	10 jam / minggu
	Melakukan manajemen keuangan

	3
	Kurnia Sulistiani
	Ilmu Politik
	Ilmu Sosial
	10 jam / minggu
	Mengatur pemasaran produk

	4
	Afifah Nur Amaliah
	Pend. Ekonomi Koperasi
	Ekonomi
	10 jam / minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENILITI/PELAKSANA


Yang bertadanda tangan di bawah ini :
Nama 			: Maylani Maftuchah
NIM			: 7211414134
Program Studi			: Akuntansi
Fakultas			: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul : “BANANA KRIBO (Keripik Bonggo Pisang)” yang disusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya :
Bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.	
				
		Semarang, 10 Juni 2015 Mengetahui,		Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor									
Bidang Kemahasiswaan,
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