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RINGKASAN
Pada era ini, banyak masyarakat yang tidak mengetahui manfaat besar dari buah pepaya muda. Kebanyakan dari mereka lebih memilih pepaya yang sudah masak karena rasanya yang manis, daging buahnya lembut dan harganya terjangkau. Padahal buah pepaya muda yang rasanya pahit sebenarnya bisa diubah menjadi keripik lezat dengan cita rasa khas Indonesia. Keripik merupakan camilan yang paling diburu masyarakat pada umumnya, selain mudah dijumpai dengan harga terjangkau juga terkadang digunakan sebagai pelengkap saat makan. Dengan tingkat konsumsi yang tinggi dari masyarakat, hal itu dapat membuat peluang usaha yang menggiurkan. Kali ini keripik akan dibuat dari buah pepaya muda. Buah pepaya muda dipilih karena mudah didapatkan dan cara pembuatan keripik yang sederhana. Keripik pepaya muda tersebut, selain lezat juga bergizi tinggi. Hal itu bisa digunakan untuk meningkatkan standar gizi pada makanan ringan yang beredar luas di masyarakat. 
Dari pengolahan buah pepaya muda tersebut, sehingga didapat inovasi dengan nama “K’riya Danis”. Bahan pembuatannya yang sederhana, harga terjangkau serta bisa tahan lama,dapat membuka peluang usaha yang menjanjikan. Dengan inovasi tersebut diharapkan dapat meningkatkan standar gizi pada makanan ringan kemasan dan menjadi inovasi baru dalam industri makanan. Peluang usaha ini dapat digunakan pula untuk meminimalisir produk makanan ringan dari luar negeri. Dan diharapkan produk ini dapat melenggang hingga ke mancanegara yang memiliki standar yang setara dengan produk luar negeri. Tujuan dari inovasi ini adalah bisa memperkenalkan kepada masyarakat pada umumnya mengenai inovasi baru dari cita rasa keripik yang menyehatkan. Mengetahui kelebihan keripik pepaya dibandingkan produk lain pada umumnya. Serta dapat mengetahui cara pemanfaatan bahan yang terbengkalai menjadi olahan keripik lezat dan menyehatkan. Selain itu belum adanya produksi keripik dari pepaya muda merupakan peluang untuk menguasai pasar dengan produk baru yang belum pernah ada. Metode yang digunakan adalah metode persiapan (preparation), pelaksanaan kegiatan (implementing), evaluasi (evaluation), penarikan kesimpulan (conclusion) dan pembuataan laporan (report).
Kata kunci : pepaya muda, inovasi, gizi pangan, minimalisir
BAB 1
PENDAHULUAN
1.1 LATAR BELAKANG MASALAH
Pepaya merupakan salah satu tanaman multiguna. Hampir semua bagiannya bisa digunakan. Mulai dari daun, bunga, buah (baik itu muda dan matang) sampai getah sekalipun. Namun jika didasarkan pada angka statistik, tentu bagian yang paling banyak digunakan adalah buah. Buah pepaya matang lebih banyak dikonsumsi karena rasnya manis dan menyegarkan sedangkan buah pepaya muda rasanya memang belum begitu manis. Meski demikian, manfaat pepaya muda ini sangat beragam.

Buah pepaya muda atau yang mengkal memiliki kandungan nutrisi yang lebih tinggi jika dibandingkan dengan buah pepaya yang telah matang. Enzim papainnya dua kali lipat lebih besar. Pepaya muda mengandung energi sebesar 26 kilokalori, protein 2,1 gram, karbohidrat 4,9 gram, lemak 0,1 gram, kalsium 50 miligram, fosfor 16 miligram, dan zat besi 0 miligram. Selain itu di dalam pepaya muda juga terkandung vitamin A sebanyak 50 IU, vitamin B1 0,02 miligram dan vitamin C 19 miligram. Hasil tersebut didapat dari melakukan penelitian terhadap 100 gram pepaya muda, dengan jumlah yang dapat dimakan sebanyak 76 %. Karena itu, pepaya muda dapat digunakan sebagai alternatif makanan ringan yang bergizi. 
Selain digunakan sebagai makanan berupa sayur atau tumis pedas berkuah, pepaya juga bisa digunakan untuk makanan kering berupa keripik pedas manis dengan perpaduan gula jawa dan rempah pedas. Dengan adanya cita rasa baru ini, dapat memengaruhi minat konsumen untuk mencoba makanan dengan cita rasa khas Indonesia yang menyehatkan.

Bahan keripik pepaya terbuat dari pepaya muda, gula jawa serta bumbu dapur yang sederhana sehingga dalam pembuatannya tidak membutuhkan bahan yang sulit ditemukan dan bisa didapatkan dengan harga terjangkau. Cita rasa yang baru ini akan menjadi makanan ringan yang paling diburu di masyarakat, terutama bagi pecinta kuliner.
1.2 RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang penulis paparkan di atas, maka dapat dirumuskan masalah sebagai berikut, antara lain: 
1 Bagaimana cara meningkatkan ketertarikan konsumen terhadap keripik pepaya?

2 Apa saja nilai plus dari penggunaan pepaya sebagai bahan keripik yang bisa meningkatkan daya saing terhadap produk lain?

3 Bagaimana pengelolaan pepaya muda menjadi keripik bergizi dan terjangkau? 
1.3 TUJUAN
1. Memperkenalkan kepada masyarakat pada umumnya menegenai inovasi baru dari cita rasa keripik yang bergizi.
2. Mengetahui kelebihan keripik pepaya dibandingkan produk lain pada umumnya.
3. Dapat mengetahui cara pemanfaatan bahan yang terbengkalai menjadi olahan keripik lezat dan bergizi.
1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN

Luaran yang diharapkan dari pelaksanaan program kreativitas mahasiswa kewirausahaan ini adalah : 

1. Pemasaran produk keripik pepaya dapat menjangkau hingga ke luar negeri.
2. Keripik pepaya dapat menjadi alternatif makanan ringan baru untuk perbaikan gizi pangan di masyarakat.
3. Produk keripik dapat memberikan keuntungan pada bagian produksi, pemasaran, maupun konsumen.
1.5 MANFAAT
Program kewirausahaan ini mempunyai beberapa manfaat di antaranya sebagai berikut:
1. Memberikan inovasi usaha baru dari pemanfaatan bahan sederhana di sekitar kita.
2. Mengembangan program usaha untuk meningkatkan nilai jual di pasaran dan memperbaiki nilai gizi pangan.
3. Mendapatkan keuntungan dari pengolahan buah pepaya muda yang berkhasiat tinggi.
4. Meminimalisir produk makanan ringan dari luar negeri.

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Prospek Pengembangan Usaha
Sekarang ini, kebanyakan pengelolaan keripik masih terbuat dari bahan baku ketela, talas, ataupun pisang pipit. Berbeda dengan pepaya muda yang dimanfaatkan sebagai keripik. Pemanfaatan ini masih belum dijumpai di masyarakat. Melalui usaha ini, pepaya muda yang belum begitu manis dapat dibuat inovasi baru dengan cita rasa pedas manis yang menggugah selera. Selain itu, kandungan nutrisi yang menyehatkan juga bisa mendongkrak minat masyarakat terhadap produk baru ini, khususnya kalangan muda. Sehingga keripik pepaya pedas manis bisa bersaing di pasaran.  
2.2 Target Penjualan 
Wilayah pemasaran “K’riya Danis” meliputi daerah Semarang dan wilayah sekitarnya. Pemasaran akan terpusat di tempat-tempat keramaian seperti alun-alun, toko sembako dan kelontong, pasar, serta di koperasi sekolah maupun koperasi di Universitas.
2.3 Strategi Pemasaran
2.3.1 Tingkat persaingan
Tingkat persaingan “K’riya Danis” cenderung sangat kecil, mengingat belum adanya produk keripik berbahan pepaya muda.
1. Tempat Produksi
Tempat pembuatan “K’riya Danis” bertempat di kelurahan Ngijo, Gunungpati.
2. Pembeli
Sasaran konsumen “K’riya Danis” adalah anak-anak, remaja maupun orang dewasa yang menyukai makanan pedas.

3. Kapasitas Produk
Produksi “K’riya Danis” dilakukan setiap 1 bulan, dengan 1.500 bungkus tiap pembuatan. 

2.3.2 Bauran Pemasaran

1. Produk
K’riya Danis merupakan produk berupa keripik yang terbuat dari buah pepaya muda dan dimasak dengan bumbu pedas manis ala Jawa Tengah.

2. Harga Jual
Harga jual produk yaitu Rp 15.000,00 tiap produk.
3. Tempat Pemasaran
Pemasaran yang dilakukan di daerah sekitar Sekaran dan Banaran yaitu di toko-toko sekitar dan di Handayani Mart.
4. Promosi
Promosi K’riya Danis dilakukan dengan membuka stand khusus pada acara-acara kampus atau acara lainnya. Menyebar leflet berupa penawaran produk baru kepada mahasiswa dan masyarakat sekitar. Promosi dilakukan dengan menyebar pemberitahuan di sosial media dan melalui pesan singkat ke kerabat dan teman. Selain itu, pada awal promosi juga memberikan cicipan gratis kepada konsumen saat membuka stand di acara tertentu. 
BAB 3

METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan program kewirausahaan ini menggunakan 4 langkah. Adapun langkah-langkah pelaksanaan program yaitu sebagai berikut :



  Gambar 1. Diagram Alur Langkah - Langkah Pelaksanaan Program

3.1 Preparation Step 
Pada langkah persiapan (Preparation Step), hal pertama yang perlu dipersiapkan adalah alat dan bahan untuk pembuatan K’riya Danis. Kedua, persiapan tempat untuk penjualan (Koperasi Universitas Negeri Semarang, Kantin Universitas Negeri Semarang, Koperasi sekolah, Stand-stand pada acara kampus).
Adapun alat dan bahan, serta cara kerja pembuatan “K’riya Danis” adalah sebagai berikut :

1. Alat
: Pisau, telenan, kompor, wajan, alat pengering, pengaduk kayu, kemasan plastik, sealer, baskom, alat pengiris.
2. Bahan
: Buah pepaya muda (pepaya yang berumur tua tetapi masih keras), minyak goring, air, bumbu (gula jawa, bawang putih, cabai keriting, dan garam), daun jeruk nipis.
3. Cara Kerja
: Proses pembuatan keripik pepaya tidaklah sulit, berikut ini langkah-langkah dalam pembuatan K’riya Danis :
a) Pengirisan dan Blanching
Buah pepaya dikupas, dibelah dan dibuang bijinya, lalu dicuci sampai bersih. Setelah itu, buah diiris setebal 5 mm dengan alat pengiris, lalu dicelupkan kedalam air panas selama 3 menit sambil diaduk pelan. Untuk proses blanching, setiap 1 kg pepaya menggunakan 2 liter air panas.
b) Pengeringan 
Proses pengeringan dilakukan dalam alat pengering dengan ciri bahan tampak kering dan mudah dipatahkan. Setelah kering, bahan dapat digoreng atau disimpan. Jika disimpan maka tutuplah wadah dengan rapat.
c) Penggorengan
Penggorengan dilakukan banyak minyak panas bersuhu kira – kira 1650C. Setelah digoreng, didinginkan dan ditiriskan.
d) Pemberian bumbu racikan
Pemberian bumbu dilakukan dengan memanaskan air dicampur gula jawa (dalam 1 liter air mnggunakan 500 gr gula jawa), diberi irisan bawang putih cabai dan ditaburi garam serta potongan daun jeruk nipis. Setelah adonan tercampur, masukkan keripik yang telah digoreng ke adonan dan diaduk hingga bercampur dengan bumbu.
e) Pengemasan

Keripik yang telah dibumbui, ditimbang seberat 250 gr lalu dimasukkan ke plastik alumunium foil. Setelah itu, plastik dimasukkan ke kemasan yang paling luar.
3.2 Implementing Step
Implementing step atau pelaksanaan kegiatan dilakukan dengan produksi dan pemasaran produk K’riya Danis :

1. Lokasi pembuatan K’riya Danis berada di Ngijo, Gunungpati.
2. Produk K’riya Danis akan dipasarkan ditempat yang telah ditentukan.

3. Proses Produksi dan Proses Distribusi
Proses pengolahan dan pendistribusian produk K’riya Danis dapat dilihat pada bagan berikut ini:

[image: image3]Gambar 2. Alur proses produksi dan distribusi
3.3 Evaluation Step
Evalution step dilakukan dengan melihat hasil perkembangan dari produk yang dilaksanakan. Pada langkah ini, pengamatan dilakukan untuk mengetahui besar kecilnya keberhasilan yang dicapai. Tingkat keberhasilan produk dapat diketahui dengan meningkatnya permintaan konsumen terhadap produk yang didistribusikan dan sebaliknya. Pada langkah ini, penentuan keberhasilan produk juga diperoleh dari komentar konsumen mengenai produk inovasi k’riya danis.
a. Conclusion Step

Kesimpulan (conclusion) dapat diketahui dari hasil evaluasi terhadap perkembangan produk inovasi baru k’riya danis.
b. Make A Report
1. Pembuatan Laporan (Report) Awal

Pembuatan laporan awal dilakukan dengan dengan melihat hasil evalusi dan kesimpulan pada saat pelaksanaan kegiatan.
2. Revisi Laporan

 Perbaikan / revisi dilakukan saat terjadi kesalahan pada pembuatan laporan awal.

3. Pembuatan Laporan Akhir

 Laporan akhir disusun setelah revisi yang dilakukan telah selesai dan mulai menyusun laporan dengan hasil yang telah disempurnakan.
BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
	No.
	Jenis pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp     7.012.600,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp     1.112.500,00

	3
	Perjalanan 
	Rp         375.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp         566.000,00

	
	Total
	Rp      9.066.100,00


4.2 Jadwal Kegiatan
	Jenis Kegiatan
	Bulan-ke

	
	1
	2
	3
	4

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Persiapan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pelaksanaan Kegiatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Kesimpulan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


DAFTAR LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota Kelompok
Ketua Kelompok 
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Nabela Ovilianita

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM
	6411413031

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 22 Januari 1995

	6
	E-Mail
	belaovilia@gmail.com

	7
	Nomor / HP
	085642279133


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SD 1 Barongan
	SMP 1 Kudus
	SMA 1 Rembang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Ditjen Dikti Kemdikbud.
Semarang, 05 Oktober 2015









Pengusul,
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(Nabela Ovilianita)







NIM.6411413031
Anggota kelompok
Anggota 1
A. Identitas Diri

	1
	Nama lengkap
	Mutia Wardani

	2
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM
	6411413040

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Boyolali, 11 Mei 1995

	6
	e-mail
	mutiawe@gmail.com

	7
	Nomor / HP
	085712767262


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SD N 3 Tumang
	SMP N 4 Boyolali
	SMA N 3 Boyolali

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Ditjen Dikti Kemdikbud.
Semarang, 05 Oktober 2015










Pengusul,
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( Mutia Wardani)








NIM. 6411413040
 Anggota 2
A. Identitas Diri

	1
	Nama lengkap
	Anna Zulfa Hidayati

	2
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM
	6411413051

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Boyolali, 12 November 1994

	6
	e-mail
	annazulf@gmail.com

	7
	Nomor / HP
	081567919570


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SD N 1 Mudal
	SMP N 2 Boyolali
	SMA N 1 Boyolali

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Ditjen Dikti Kemdikbud.
Semarang, 05 Oktober 2015 








Pengusul,
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( Anna Zulfa Hidayati )








NIM. 6411413051
Anggota 3

A. Identitas Diri

	1
	Nama lengkap
	Aprela Putri Permatasari

	2
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM
	6411413057

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Semarang, 2 April 1995

	6
	e-mail
	Aprela402@gmail.com

	7
	Nomor / HP
	085878123499


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SD N Pindrikan Tengah 01-02 
	SMP N 7 Semarang
	SMA N 6 Semarang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Ditjen Dikti Kemdikbud.
Semarang, 05 Oktober 2015









Pengusul,
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NIM. 6411413057
Anggota 4
A. Identitas Diri

	1
	Nama lengkap
	Ayu Asari

	2
	Jenis kelamin
	P

	3
	Program studi
	Pendidikan Ekonomi (Akuntansi)

	4
	NIM
	7101414244

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Klaten, 01 November 1996

	6
	e-mail
	ayuasari497@yahoo.com

	7
	Nomor / HP
	085728561499


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SD N 2 Kalangan
	SMP N 1 Pedan
	SMK N Pedan

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Ditjen Dikti Kemdikbud.
Semarang, 05 Oktober 2015
Pengusul,
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(Ayu Asari)
NIM. 7101414244

Biodata Dosen Pendamping

A. Identitas diri

	1
	Nama Lengkap
	dr. Anik Setyo Wahyuningsih, M.Kes

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIDN
	0003097407

	5
	Tempat, tanggal lahir
	Semarang, 03 September 1974

	6
	Email
	aniksetyo39@gmail.com

	7
	No.Hp
	08122542867


B. Riwayat Pendidikan

	
	S-1
	S-2

	Nama Institusi
	Universitas Diponegoro
	Universitas Diponegoro

	Jurusan
	Kedokteran
	Promosi Kesehatan Kerja

	Tahun Lulus
	2000
	2014


C.
Pemakalah Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Membudayakan Jalan Kaki di Kampus Konservasi
	
	2012, UNNES

	2
	Pengelolaan Limbah Rumah Tangga di Kelurahan Patemon
	
	2011, Universitas Siliwangi

	3
	Gaya Hidup Sehat untuk Jatung Sehat Unnes
	
	2014, UNNES


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, 05 Oktober 2015

Dosen Pendamping
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dr. Anik Setyo Wahyuningsih, M.Kes

	No.
	Nama Barang
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Pepaya muda 
	Bahan baku keripik
	15 kg
	 9.500,00
	  142.500,00

	2
	Gula Jawa
	Bumbu tambahan keripik
	5 kg
	 13.000,00
	  65.000,00

	3
	Cabai keriting
	Bumbu tambahan keripik
	8 kg
	 45.000,00
	  360.000,00

	4
	Bawang putih
	Bumbu tambahan keripik
	5 kg
	 30.000,00
	  150.000,00

	5
	Minyak goreng
	Untuk menggoreng keripik
	10 liter
	 15.500,00
	  155.000,00

	6
	Gas elpiji
	Untuk bahan bakar kompor
	3 (12 kg)
	  75.000,00
	  225.000,00

	7
	Garam 
	Bumbu tambahan keripik
	5 kemasan
	 3000,00
	  15.000,00

	
	Total biaya produksi awal / habis pakai (Rp)
	  1.112.500,00


 Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Biaya
1.  Bahan Habis Pakai

2. Peralatan Penunjang

	No.
	Nama Barang
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Kompor gas 
	Alat untuk menggoreng
	2 buah
	500.000,00
	1.000.000,00

	2
	Alat pengering
	Untuk mengeringkan papaya
	1 buah
	1.720.000,00
	  1.720.000,00

	3
	Pisau 
	Untuk mengiris papaya
	5 buah
	5.000,00
	15.000,00

	4
	Wajan besar
	Untuk menggoreng
	 4 buah
	 125.000,00
	500.000,00

	5
	Pengaduk kayu 
	Untuk mencampurkan keripik dengan bumbu
	4 buah
	10.500,00
	  42.000,00

	6
	Baskom besar
	Tempat untuk keripik sebelum dikemas
	10 buah
	    25.500,00
	 255.000,00

	7
	Label  produk
	Untuk penamaan pada kemasan
	3 rim
	  57.600,00
	 172.800,00

	8
	Nota
	Untuk penulisan bukti pengeluaran
	8 buah
	    5.000,00
	   40.000,00

	9
	Buku keuangan
	Dokumentasi keuangan
	6 buah
	   11.300,00
	  67.800,00

	10
	Pulpen
	Untuk menulis
	10 buah
	   4.000,00
	 40.000,00

	11
	Leafleat Promosi
	Sebagai media promosi
	1 buah
	250.000,00
	250.000,00

	12
	Plastik kemasan aluminium foil 
	Sebagai kemasan keripik
	5 pack
	20.000,00
	100.000,00

	13
	Alat vakum kemasan
	Untuk proses pengemasan
	1 buah
	1.100.000,00
	1.100.000,00

	14
	Kemasan produk tambahan
	Untuk kemasan produk paling luar
	3 rim
	1.000,00
	1.500.000,00

	15
	Timbangan makanan
	Untuk menimbang berat keripik
	3 buah
	100.000
	300.000

	
	Total investasi awal yang diperlukan (Rp)
	7.012.600,00


3. Perjalanan

	No.
	Nama Barang
	Justifikasi perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Transportasi
	Untuk perjalanan dari kos ke tempat produksi
	5 orang
	  75.000,00
	   375.000,00

	
	Total investasi awal yang diperlukan
	  375.000,00


4. Lain-lain

	No.
	Nama Barang
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Penyusunan laporan perkembangan
	Untuk menyusun laporan perkembangan
	1 buah
	   30.000,00
	  30.000,00

	2.
	Penyusunan laporan akhir
	Untuk menyusun laporan akhir
	3 buah
	   35.000,00
	  105.000,00

	3.
	Dokumentasi+ cetak
	Sebagai alat dokumentasi
	3 rol
	 77.000,00
	  231.000,00

	4.
	Banner
	Untuk media promosi
	1 buah
	  200.000,00
	  200.000,00

	
	Total investasi awal yang diperlukan
	 566.000,00


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan Dan Pembagian Tugas 
	No.
	Nama /NIM
	Program studi
	Bidang ilmu
	Alokasi waktu(jam/minggu)
	Uraian tugas

	1
	Nabela Ovilianita
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	6 Jam
	· Mengarahkan para anggota

· Bertanggung jawab terhadap pengembangan produk

	2
	Anna Zulfa Hidayati
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	6 Jam
	· Bertanggung jawab terhadap kegiatan distribusi
· Mencatat order masuk 

	3
	Mutia Wardani
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	6 Jam
	· Bertanggung jawab terhadap manajemen keuangan
· Memberikan pertimbangan berkaitan dengan  biaya pengeluaran dan pemasukan

	4
	Aprela Putri Permatasari
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	6 Jam
	· Memberikan pertimbangan dengan kegiatan produksi.

	5
	Ayu Asari
	Pendidikan Ekonomi (Akuntansi)
	Ekonomi
	6 Jam
	· Mengatur ketersediaan bahan produksi  


Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: image10.jpg]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama : Nabela Ovilianita

NIM 16411413031

Program Studi : [lmu Kesehatan Masyarakat
Fakultas -2 Ilmu Keolahragaan

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM Kewirausahaan (PKM-K)

saya dengan judul:
“Kriya Danis (Keripik Pepaya Pedas Manis) Pemanfaatan Pepaya Muda menjadi
Keripik Bergizi dan Ekonomis” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016
bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana
lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan
ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang
berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas
negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-
benarnya.

Semarang, 5 Oktober 2015

Mengetahui, Yang menyatakan,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

o ?(‘»Dr;Bamban:g Budi Raharjo, M.Si) (Nabela Ovilianita)

™ NIP/NIK: 196012171986011001 NIM. 6411413031
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