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RINGKASAN

Banyaknya tanaman singkong dan ubi diberbagai daerah Indonesia, memudahkan masyarakat Indonesia untuk menemukan bahan makanan pengganti nasi. Bahan baku kayu yang mudah diperoleh menjadikan usaha ini memiliki prospek yang sangat baik. Namun tidak semua bagian dari singkong dapat digunakan sebagai bahan baku pembuatan produk ini, hanya umbinyalah yang digunakan. Selain itu juga sering kali ditemukan tanaman singkong dan ubi jalar yang tumbuh liar dan banyak dimanfaatkan warga sekitar sebagai pakan ternak, padahal jika dimanfaatkan lebih baik lagi tanaman singkong dan ubi jalar dapat menghasilkan produk yang kreatif, menyehatkan, bahkan bernilai ekonomis tinggi. Dengan inovasi dan kreativitas kami menciptakan sebuah produk dengan memanfaatkan tanaman singkong dan ubi jalar  yang tumbuh liar ataupun yang sengaja ditanam di ladang menjadi sebuah produk jajanan yang di kreasikan dengan isian yang berbeda, sehingga barang yang tadinya tidak berguna bisa mejadi pundi-pundi rupiah yang menguntungkan. Produk yang kami namakan “TALBI” ini merupakan produk yang kreatif karena memanfaatkan tanaman singkong dan ubi jalar  yang ditanam ataupun tumbuh tanpa perawatan menjadi sebuah produk yang bernilai jual tinggi. Inovatif karena produk ini merupakan terobosan baru yang belum pernah dibuat sebelumnya serta memiliki manfaat yang sangat baik yaitu selain berfungsi sebagai jajanan, produk ini juga memiliki fungsi dari kandungan betakarotein yang tinggi pada ubi jalar dapat memberikan alternative makanan yang menyehatkan bagi penderita diabetes. Bernilai ekonomis tinggi karena “TALBI “ ini memiliki bentuk yang sederhana namun memliki kandungan gizi yang sangat bermanfaat bagi tubuh manusi, serta terkesan unik karena penampilan produk yang berlapis-lapis. Dari segi profit, produk TALBI memiliki nilai jual yang tinggi sehingga keuntungan yang diperoleh sangat cocok dijadikan sebuah usaha yang berorientasi pada profit. Dalam analisis usaha, BEP (Break Event Point) Produksi mampu dicapai dalam jangka waktu yang relatif singkat yaitu dengan target penjualan 50 bungkus perhari. Sedangkan balik modal dalam Kegiatan ini mampu dicapai selama 1 bulan. Melihat dari segi produk yang unggul serta bermanfaat karena mengolah  tanaman yang mudah dijumpai di masyarakat serta dari segi profit yang menguntungkan, kami yakin dengan berjalannya kegiatan ini tanaman singkong dan ubi jalar yang tadinya mempunyai nilai ekonomis rendah, mampu kami rubah menjadi pundi-pundi rupiah yang menguntungkan. 
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BAB I. PENDAHULUAN
1.1.  Latar belakang  
Indonesia adalah Negara yang memiliki banyak bahan makanan pengganti nasi, sehingga tidak jarang Negara Indonesia dijuluki dengan negeri yang makmur. Dengan area persawahan ataupun lading yang luas, tidak sulit untuk menemukan singkong dan ubi jalar sebagai bahan baku utama pembuatan talam isi klepon ubi ini.. 
 Biasanya singkong ataupun ubi jalar hanya dimanfaatkan sebagai makanan ternak. Oleh karena itu kami ingin memanfaatkan tanaman singkong dan ubi jalar tersebut sebagai bahan dasar pembuatan produk ini yang kami sebut dengan “TALBI (Talam isi klepon ubi)”. Selain harga yang murah, jumlah dan stoknya juga melimpah sehingga sangat mendukung keberlangsungan usaha. Itu dapat di lihat dari banyaknya wilayah penghasil singkong di Indonesia daerah Blora pada khususnya. Di samping memanfaatkan tanaman singkong dan ubi jalar yang berlimpah di daerah Blora. Tanaman singkong dan ubi jalar yang dimanfaatkan  sebagai pakan ternak oleh masyarakat Blora. Melihat kondisi yang demikian  kami bermaksud untuk memanfaatkan tanaman singkong dan ubi jalar tersebut untuk dijadikan produk yang di kreasikan dengan klepon sehingga menjadi sebuah produk yang mempunyai nilai jual yang  tinggi.
 Blora merupakan kota wisata dengan berbagai objek wisata seperti waduk bentolo, goa terawang, lokomotor kereta uap, waduk tempuran, dan lain-lain. Hal tersebut menjadi faktor yang mendukung dalam proses pemasaran produk jajanan ini. Selain itu bila dilihat dari segi kependudukannya, Blora merupakan kota dengan jumlah penduduk yang lumayan besar sehingga juga sangat mendukung dari segi tenaga kerja yang dibutuhkan untuk memproduksi produk jajanan ini. Melihat banyaknya faktor pendukung dalam proses produksi hingga penjualan produk “TALBI” di Blora, maka kami yakin produk kami ini dapat merubah tanaman singkong dan ubi jalar yang memiliki nilai ekonimis rendah menjadi pundi-pundi rupiah yang menguntungkan. 

1.2.  Rumusan Masalah
 Berdasarkan latar belakang masalah yang telah diuraikan dapat dirumuskan permasalahan-permasalahan sebagai berikut :
a. Bagaimanakah menumbuhkan kreativitas berwirausaha dengan menciptakan peluang bisnis yang berorientasi pada profit?
b. Bagaimana cara memanfaatkan tanaman singkong dan ubi jalar  menjadi produk jajanan TALBI yang kreatif, inovatif, dan bernilai jual tinggi?
c. Bagaimana strategi pemasaran TALBI?



1.3.  Tujuan
  Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini, diantaranya yaitu:
a. Memanfaatkan tanaman singkong dan ubi jalar sebagai bahan dasar pembuatan produk jajanan TALBI  sebagai upaya meningkatkan daya konsumsi masyarakat terhadap singkong dan ubi jalar serta meningkatkan nilai ekonomis singkong dan ubi jalar tersebut.
b. Menciptakan lapangan pekerjaan bagi penduduk Blora.
c. Berorientasi pada profit, sebagaimana layaknya wirausahawan.

1.4.  Luaran yang Diharapkan
 Adapun luaran yang diharapkan dari program ini adalah:
a. Terciptanya produk jajanan TALBI yang bisa di pasarkan dan dinikmati oleh masyarakat.
b. Terciptanya peluang usaha mandiri bergerak di sektor interior yang mengacu pada prinsip meningkatkan nilai jual dari singkong dan ubi jalar.
c. Meningkatkan daya kretivitas mahasiswa untuk menciptakan peluang usaha baru yang bermanfaat dan tepat guna bagi masyarakat. 

1.5. [bookmark: _GoBack] Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a. Bagi Pemerintah
1) Membantu pemerintah dalam mengurangi jumlah pengangguran di daerah setempat.
2) Membantu pemerintah dalam mengatasi masalah impor beras.
b. Bagi Masyarakat 
1) Memberikan lapangan pekerjaan bagi masyarakat sekitar.
2) Menciptakan suatu produk jajanan yang kreatif dan inovatif yang dapat dinikmati oleh masyarakat.
c. Bagi Akademisi
1) Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menemukan produk yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
2) Meningkatikan nilai jual singkong dan ubi jalar untuk mendapatkan keuntungan.



BAB II. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Prospek Usaha 
Blora memiliki banyak objek wisata yang mana setiap harinya banyak wisatawan baik lokal atau luar kota yang datang untuk berlibur. Tidak sedikit masyarakat Blora yang memanfaatkan kondisi itu untuk mendapatkan keuntungan dengan berjualan produk makanan. Karena Blora sudah terkenal dengan produk makanannya. Tetapi makanan tersebut hanya memiliki nilai keuntungan yang tidak terlalu besar sehingga kurang menjanjikan untuk dijadikan sebuah usaha yang berorientasi pada profit. 
Dengan memanfaatkan singkong dan ubi jalar, kami membuat sebuah produk jajanan yang kreatif, inovatif, dan tentunya bernilai jual tinggi yang tidak hanya dinikmati oleh para wisatawan tetapi juga penduduk sekitar. TALBI dibuat dengan memadukan talam yang terbuat dari singkong dengan klepon yang terbuat dari ubi jalar sehingga produk ini memiliki fungsi ganda yaitu menyehatkan serta memberikan rasa kenyang. Produk ini sangat layak di pasarkan dan tentunya memiliki prospek usaha yang baik.

2.2 Kelebihan Usaha 
Kelebihan dari TALBI ini adalah sebagai berikut :
a. Bahan dasar terbuat dari singkong dan ubi jalar sehingga dapat diperoleh dengan    harga yang murah.
b. Memiliki double function yaitu selain menyehatkan tetapi juga mengenyangkan.
c. Bentuknya berlapis-lapis sehingga memiliki banyak plihan bagi konsumen.
d. Keunikan produk yang berbeda dengan produk lainnya yang sejenis.

2.3 Peluang Pasar
Melihat TALBI yang memiliki dua kegunaan yaitu sebagai produk yang menyehatkan uga mengenyangkan, membuat produk ini memiliki nilai lebih dari produk lainnya yang sejenis. Dengan kelebihan yang dimiliki membuat peluang pasar akan semakin besar karena masyarakat cenderung memilih produk yang unik, dan memiliki banyak kegunaan.
Karena produk jajanan  ini terbuat dari bahan baku limbah kayu yang dapat di peroleh dengan harga yang murah, maka ini akan menunjang harga jual produk yang tidak terlalu mahal sehingga mampu di jangkau oleh semua kalangan masyarakat.

2.4 Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha penjualan TALBI ini yaitu :
a. Kebijakan Harga 
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar harga produksi dan profit yang di tentukan oleh pemilik.
b. Kebijakan Promosi 
Untuk meningkatkan hasil penjualan maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan mengobrol langsung kepada konsumen, dan media promosi lainnya. Sehingga sasaran pemasaran bukan hanya untuk masyarakat sekitar Blora melainkan di seluruh indonesia.
c.	Label / Merek Usaha. 
Gambar 1. Label Usaha
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Label ini merupakan identitas produk yang akan kami pasang pada tutup    produk .Label dibuat pada kertas tebal sehingga label nampak tebal.
		
2.5 Gambaran Model / Produk Jadi 
 (
Lapisan bawah
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Isian klepon ubi
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Lapisan atas
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Gambar 2. Gambaran Produk Jadi
2.6 Analisis Produk / Operasi
a. Bahan baku, bahan penolong dan peralatan yang digunakan 
1) Bahan baku dan bahan penolong 
Bahan baku yang di gunakan dalam TALBI ini adalah berasal dari singkong dan ubi jalar.
2) Peralatan dan perlengkapan 
Jenis peralatan dan perlengkapan yang di gunakan dalam usaha ini antara lain :
Peralatan 
a) Alat pemarut 		i) Neraca			
b) Pisau			j) Kompor	
c) Panci perebus 	            k) Cap agar 		
d) Nampan                       l)  Centong                   
e) Sendok    		m) Panci pengukus
f) Sendok kecil		n) baskom besar dan kecil
g) Solasi 			o) Penyaring santan
h) Lem 			p) Serokan
Perlengkapan 
a) Sewa tempat usaha 
b) Label.
c) Kartu nama 
d) Banner.

b. Analisis Keuangan Investasi yang diperlukan 
Investasi awal :
Sewa tempat usaha 5 bln			Rp. 1.500.000,-	
Singkong 10kg @ Rp.3.000,-			Rp.      30.000,-
Ubi jalar 10kg @Rp4.000,-			Rp.      40.000.-
Tepung terigu 4 kg @ Rp. 9.500,-		Rp.        38.000,-
Tepung beras 3kg @Rp.12.000,-		Rp.        36.000,-
Tepung ketan 4kg @Rp. 17.500,-		Rp.        70.000,-
Kelapa 10 buah @Rp. 7.000,-			Rp.        70.000,-
Gula pasir 2,5 kg @Rp.15.000,-		Rp.        37.500,-
Gula jawa 4 kg @Rp.23.000,-		Rp.         92.000,-
Pasta pandan 2 bungkus @Rp.5.000,-	Rp.         10.000 ,-
Garam 3 bks @Rp.1.000,-			Rp.           3.000,-
Vanili 2 bks @Rp. 500,-			Rp.           1.000,-
Isolasi 4 buah @Rp.2.000,-			Rp.            8.000,-
Lem 1 buah @ Rp. 4.000,-			Rp.            4.000,-
Alat pemarut 1 buah @Rp.400.000,-		Rp.        400.000 ,-
Panci pengukus 1 buah @Rp.75.000,- 	Rp.          75.000,-
Panci perebus 1 buah @Rp.80.000,-		Rp.          80.000,-
Wadah baskom besar 				Rp.          30.000,-
            Pisau 2 buah @Rp.5.000,-			Rp.          10.000,-
Sendok 6 buah					Rp.           9.000,-
Centong 2 buah @Rp.2.000,-			Rp.           4.000,-
Neraca 1 buah @ Rp. 200.000,-		Rp.        200.000,-
Saringan santan				Rp.            8.000,-
Serokan 1 buah @ Rp. 8.000,-		Rp.            8.000,-
Kompor 2 buah @ Rp. 200.000,-		Rp.        400.000,-
Nampan 2 buah @ Rp 15.000,-		Rp.          30.000,-
            Jumlah investasi awal			Rp.      2.788.500,-



Penyusutan Aktiva 
No 	Nama aktiva 	Umur Ekonomis(Thn)    Penyusutan 
1.		kompor 		2,5	 Rp. 15.000,-
2.		panci perebus 		3	 Rp. 10.000,-
3.		panci pengukus 	3	 Rp.   9.000,-
4.  		neraca                          3,5	 Rp.   5.000,-
5.		nampan                        2	 Rp.   3.000,-
            Jumlah penyusutan				 Rp  42.000,-
Biaya operasional perbulan :
Biaya operasional 
Listrik						Rp.   50.000,-
Promosi					Rp.   60.000,-
Biaya karyawan				Rp. 200.000,-
Biaya bahan penolong				Rp. 200.000,-
Jumlah Biaya Operasional			Rp. 510.000,-
2.7 Rencana Harga Penjualan TALBI (Talam isi klepon ubi)
Rencana harga per produk Rp. 3.000 dengan jumlah produksi 50 produk per hari atau 1500 produk per bulan ( 30 hari ).
Jumlah penjualan			: Rp.4.500.000,-
Bahan habis pakai			: RP.   427.500,-
Biaya bahan penolong			: Rp.    300.000,-
Laba kotor				: Rp. 3.771.500,-
Harga pokok produksi			: RP. 3.771.500,- / 1500 
= Rp. 2515,-
Harga jual yang diinginkan		: Rp.           3.000,-
Asumsi produk yang terjual		: Rp. 4.500.000,-
Perkiraan laba / rugi ( per 1500 produk )
Penjualan				: Rp. 4.500.000,-
Harga pokok penjualan		: RP.   427.500,-
Laba kotor				: Rp. 4.072.500,-
Beban operasional			: Rp.    510.000,-
Laba bersih				: Rp. 3.562.500,-
Catatan : dalam satu bulan TALBI yang diproduksi sebanyak 1500 produk.
1). Biaya tetap			: Rp.     510.000,-
2). Biaya variabel 			: Rp.  3.340.500,-
	Bahan habis pakai		: RP.     427.500,-
	Peralatan penunjang		: RP. 2.788.500,-
	Perjalanan			: RP.    330.000,-
Total biaya produksi 1 bulan	
= Biaya variabel per bulan + Biaya tetap per bulan		
= Rp. 3.340.500,- + Rp. 510.000,- 
= Rp. 3.850.500,-
Biaya per Unit
Total biaya 1 bulan / jumlah produk yang di produksi perbulan
Rp. 3.850.500,- / 1500		= Rp. 2.227,-
Dengan menjual produk seharga Rp. 3.000,- maka keuntungan per produk adalah sebesar 
	= Harga per produk – biaya produksi per Unit
	= Rp.3000,-  Rp. 2.227,- 
	= Rp. 773,-
Harga per Unit
Harga per Unit yang diterapkan untuk setiap TALBI adalah 
Rp. 3.000
	Modal awal 
Modal awal  yang diperlukan dihitung dalam satuan 1 bulan untuk biaya variabel sedangkan untuk biaya tetap dihitung secara keseluruhan.
	Modal awal = RP. 3.260.000,-
	Analisis Titik Impas
Analisis titik impas atau Break Event Point (BEP) di bedakan menjadi BEP harga dan BEP produksi, dengan perhitungan sebagai berikut : 
BEP dalam Rupiahya
	= Biaya Tetap / (kontribusi margin per unit : Harga per unit) 
		= Rp. 510.000,- / (Rp. 773,- : Rp. 3.000,- ) 
		= Rp. 510.000,- / 0,26
		= Rp 1.961.600,-
BEP dalam Unit
		= Biaya Tetap / ( harga per unit – biaya variabel per unit )
		= Rp. 510.000,- / (Rp. 3.000,-  Rp. 2227 )
		= Rp. 510.000,-  /  Rp. 773,-
		=  660
Jadi, untuk mencapai titik impas maka dalam 1 bulan TALBI yang harus terjual pada toko adalah 660 unit atau penjualan mencapai nilai 
Rp 1.961.600,-
Analisis Keuangan
Cacatan : Analisis keuntungan dihitung selama 1 bulan.
	a. B – C	= Keuntungan = Total Pendapatan – Total Biaya Produksi
		= ( Harga per unit jumlah produksi )  Total Biaya Produksi
		= ( Rp. 3.000  1500 ) Rp. 3.850.500,-
		= Rp. 4.500.000,- Rp. 3.850.500,-
		= Rp. 649.500,-
Jadi keuntungan yang diperoleh dengan menjual 1500 buah TALBI dengan harga Rp 3.000,- per Unit dalam 1 bulan adalah 
Rp. 649.500,-
b. B/C ( Benefit Cost Ratio 
		 = pendapatan / biaya produksi
		= Rp. 4.500.000,-  / .Rp 3.850.500,-
		= 1,17
		B/C lebih dari satu , maka usaha boleh dilanjutkan
Pengembalian Modal 
Catatan : Dalam 1 bulan diproduksi 1500 unit TALBI.
TALBI yang harus dijual per hari = 1500 unit / 30 = 50 unit per hari.
Maka , Pay Back Period	= BEP Produksi / penjualan per hari
				= 1500 / 50 unit per hari
				= 30 hari
Jadi modal akan kembali dalam jangka waktu 30 hari dengan penjualan 50 unit per harinya.
















BAB III. METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan program usaha penjualan TALBI ini terdiri dari tiga tahap yaitu :
3.1 Pra Kegiatan
a. Perencanaan Produksi 
Pada tahap perencanaan ini semua anggota berkumpul guna membahas rencana kegiatan kedepan, pembentukan sie kegiatan serta merumuskan langkah – langkah baik dalam hal produksi, promosi, kerjasama mitra maupun penyusunan proposal usaha.
b. Persiapan produksi 
Sebelum memproduksi TALBI (Talam isi Klepon Ubi), langkah awal yang perlu di lakukan adalah persiapan prosuksi. Dalam persiapan  produksi ini terdapat dua kegiatan utama yaitu persiapan alat dan persiapan bahan. Peralatan dan bahan yang digunakan sesuai yang tertera pada analisa produk.

3.2 Pelaksanaan Kegiatan 
a. Tahap produksi 
Langkah 1 : sediakan bahan – bahan yang di perlukan untuk membuat TALBI
Langkah 2 : pilih singkona dan ubi jalar yang halus, besar, dan masih segar.
Langkah 3 : kupas kulit dari singkong dan ubi jalar terebut. 
Langkah 4 : setelah dikupas cuci singkong dan ubi jalar yang sudah dikupas kulitnya.
Langkah 5 : potong-potong ubi jalar, kemudian kukus hingga matang.
Langkah 6 : setelah ubi jalar matang, haluskan dan campurkan dengan tepung ketan dan tepung kanji, dan bentuk bulat-bulat dengan isian didalamnya gula jawa,kemudian rebus adonan klepon hingga matang dan guling-gulingkan diatas parutan kelapa. 
Langkah 7 : untuk singkong setelah dicuci, kemudian diparut, dan diberi pewarna alami dari esen pandan,dan juga diberi gula dan garam secukupnya,setelah itu kukus adonan singkong hingga matang.
Langkah 8 : masukkan klepon ubi yang sudah diberi parutan kelapa,kemudian tutup klepon dengan adonan yang terdiri dari tepung terigu dan tepung beras, kemudian kukus kembali hingga seluruhnya matang.
Langkah 9 : talbi yang sudah matang kemudian diberi penutup yang sudah ditempeli label produk.
Langkah 10 : TALBI siap untuk dipasarkan dan siap untuk dinikmati.

b. Pemasaran 
Target konsumen dari jasa ini adalah masyarakat setempat di objek-objek wisata yang ada di Blora, selain itu juga masyarakat dari berbagai kalangan. TALBI ini bekerja sama dengan para penjual singkong dan ubi jalar serta warung di sekitarnya. 
3.3 Pasca Kegiatan 
a. Penyusunan Laporan
Proses terakhir adalah menyusun laporan yang berisi analisis dari usaha TALBI. Analisis ini berupa analisis pasar, untung dan rugi dari usaha ini. Yang diharapkan dari laporan ini dapat dijadikan bahan evaluasi dalam keberlanjutan usaha ini.

BAB IV. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya 
Tabel 1. Rekapitulasi Biaya
	NO.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang 
	Rp. 2.788.500,-

	2.
	Bahan habis pakai 
	Rp.    427.500,-

	3.
	Perjalanan 
	Rp.    310.000,-

	4.
	Lain – lain  
	Rp.    200.000,-

	Jumlah
	Rp. 3.746.000,-


Untuk rincian biaya terlampir pada lampiran .
4.2 Jadwal Kegiatan
Kegiatan ini dilaksanakan selama lima bulan, adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :
Tabel 2. Jadwal Kegiatan.
	No.
	Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Pra Kegiatan
Perencanaan Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Persiapan produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pelaksanaan Kegiatan
Tahap  Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pasca Kegiatan
Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





LAMPIRAN-LAMPIRAN 
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembingbing
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Anik Jarmiati

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Teknik Kimia

	4
	NIM
	5213415026

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Blora, 04 Juli 1997

	6
	E-mail   
	anikjarmiati7@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085713231236


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Jatirejo
	SMP N 1 Jepon
	SMA N 2 Blora

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2003 – 2009
	2009 – 2012
	2012 – 2015


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K 2015.

						Semarang,2 Oktober 2015
						 Pengusul,

							 
						( Anik Jarmati )


A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Viona Widya Anugrahani

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Teknik Kimia

	4
	NIM
	5213415006

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Wonogiri, 24 Maret 1998

	6
	E-mail   
	vionawidyaanugrahani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	081904760661


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Karang Tengah
	SMPN 2 Wonogiri
	SMAN 2 Wonogiri

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	    
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K 2015.

						Semarang,2 Oktober 2015
						Pengusul,


( Viona Widya Anugrahani )



A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Klara Destri Endrastuti

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Teknik Kimia

	4
	NIM
	5213415022

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pemalang, 14 Desember 1997

	6
	E-mail   
	klaradestriendrastuti@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089619955107


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Wanarejo Pemalang
	SMPN 2 Pemalang
	SMAN 2 Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	-

	Tahun Masuk-Lulus       
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


C. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-


D. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	  
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K 2015.
						Semarang, 2 Oktober 2015
						Pengusul,
				 

						( Klara Destri Endrastuti )
A. 
Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Desi Sulistyowati

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Teknik Kimia

	4
	NIM
	5213415016

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Wonogiri, 30 Juni 1997

	6
	E-mail   
	desisulist@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085728498687


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Jatisrono
	SMPN 1 Jatisrono
	SMAN 1 Jatisrono

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K 2015.

						Semarang, 2 Oktober 2015
						Pengusul,

							 
					        	( Desi Sulistyowati)




A. Identitas Diri Dosen Pembimbing
	1
	Nama Lengkap
	Dr.Dewi Selvia Fardhiyanti, S.T.,M.T.

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Jabatan Dosen   
	Lektor

	4
	NIDN
	0016037106

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Malang, 16 Maret 1971

	6
	E-mail   
	dewiselvia@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	024-831737/082227611946


B. Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2
	SMA

	Nama Institusi       
	Universitas Diponegoro
	Institut Teknologi Bandung
	Universitas Gadjah Mada

	Jurusan
	Teknik Kimia
	Taknik Kimia
	Teknik Kimia

	Tahun Masuk-Lulus       
	1991-1996
	2001-2004
	2009-2014


C. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-


D. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	5th International Conference on Chemical Engineeringand Applications
	Three-Suffix Margules Model for Liquid-liquid Phase Equilibrium in Phenolic Compound Extraction from Coal Tar
	Taipei, Taiwan 26-27 Agustus 2014

	2.
	20th  Regional Symposium on Chemical Engineering(RSCE),Emerging Challemges in Chemical Engineering Research, Education, and Industries
	Liquid-liquid Phase Equilibria in Extraction of Phenol from Coal Tar
	Bohol, Panglao Island, Philippines 12-13 November 2013

	3.
	International Conference on Chemical and Moleculer Engineering 
	Extraction of Phenol, o-Cresol and ρ-Cresol from Coal Tar. Effect of Temperature andMixing
	Istanbul, Turki 20-21 Juni2013

	4.
	International Conference on Environment and Industrial Innovation 
	Separation of Phnolic Compounds from Coal tar
	Hong Kong   5-6 Mei 2012

	5.
	18th Regional Symposium on Chemical Engineering Innovation and sustainability for a Rapidly Changing World
	Characterization of the Indonesian Coal tar
	Ho Chi Minh Vietnam      27-28 Oktober 2011


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K 2015.

						Semarang, 2 Oktober 2015
					 	Pembimbing,
				 
					
						(Dr. Dewi Selvia K. S.T., M.T.)













Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan 

	Jumlah

	Sewa tempat usaha	
	Tempat usaha 
	5 bulan 
	Rp. 300.000,-
	Rp. 1.500.000,-

	Alat Pemarut
	Alatpemarut singkong   dan      ubi    jalar
	1 buah
	Rp. 400.000,-
	Rp. 400.000,-


	Wadah baskom ukuran besar
	Tempat untuk membentuk adonan 
	1 buah
	Rp. 30.000,-

	Rp. 30.000,-


	Wadah baskom ukuran kecil
	Tempat untuk klepon
	2 buah
	Rp. 5.000,-
	Rp.10.000,-

	Neraca
	Untuk menimbang sejumlah bahan yang diperlukan
	1 buah
	Rp. 200.000,-
	Rp. 200.000,-

	Nampan plastic 
	Untuk menggulungkan klepon dengan parutan kelapa
	2 buah
	Rp. 15.000,-
	Rp. 30.000,-

	Kompor
	Untuk memasak selama proses produksi
	2 buah
	Rp. 200.000,-
	Rp. 400.000,-

	Panci perebus
	Untuk merebus singkong dan ubi jalar
	1 buah
	Rp. 80.000,-
	Rp. 80.000,-

	Panci pengukus
	Untuk mengukus lapisan 1 dan lapisan kedua talam
	1 buah
	Rp. 75.000,-
	Rp. 75.000,-

	Penyaringsantan
	Untuk menyaring santan dari kelapa yang sudah   diparut
	 1 Buah
	Rp. 8.000,-
	Rp. 8.000,-

	Serokan
	Untuk mengangkat klepon yang telah    matang dari dalam paci 
	1 Buah
	Rp. 8.000,-
	Rp. 8.000,-

	Pisau
	Untuk mengupas kulit dari singkong dan ubi jalar
	2 buah
	Rp. 5.000,-
	Rp. 5.000,-

	Sendok
	Untuk mengukur jumlah  garam
	6 buah
	Rp. 1.500,-
	Rp. 9.000,-

	Centong
	Untuk mengaduk adonan talam dan klepon ubi
	2 buah
	Rp. 2.000,-
	Rp. 4.000,-

	Cup agar
	Untuk wadah talamisi klepon ubi
	50 buah
	Rp. 10.000,-
	Rp. 50.000,-

	Isolasi 
	Untuk merekatkan sendok untuk talam
	4 buah
	Rp. 2.000,-
	Rp. 8.000,-

	Lem
	Untuk merekatkan label makanan 
	1 buah
	Rp. 4.000,-
	Rp. 4.000,-

	Sendok kecil
	Untuk menikmati jajanan talam isi klepon ubi
	0,5 ons 
	Rp. 2.500,-
	Rp. 2.500,-

	SUB TOTAL 
	Rp. 2.788.500,-


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan

	Jumlah


	Singkong
	Bahan baku utama talam
	10 kg
	Rp. 3.000,-
	Rp. 30.000,-


	Ubi jalar
	Bahan baku utama klepon ubi
	10 kg
	Rp. 4.000,-
	Rp. 40.000,-


	Kelapa
	Bahan baku untuk santan dan taburan klepon
	10 butir
	Rp. 7.000,-
	Rp. 70.000,-


	Gula merah
	Bahan isian untuk klepon
	4 kg
	Rp. 23.000,-
	Rp. 92.000,-

	Gula pasir
	Untuk membenamkan bonsai dalam pot
	50 kg
	Rp. 3.500,-
	160.000


	Lem
	Sebagai pemanis dan pengawet alami
	2,5 kg
	Rp. 15.000,-
	Rp. 37.500,-

	Tepung terigu
	Untuk bahan pembuat talam
	4 kg
	Rp. 9.500,-
	Rp. 38.000,-

	Tepung ketan
	Untuk membuat klepon
	4 kg
	Rp. 17.500,-
	Rp. 70.000,-

	Tepung beras
	Untuk bahan campuran dalam talam dan klepon 
	3 kg
	Rp. 12.000,-
	Rp. 36.000,-

	Pasta pandan
	Sebagai pewarna makanan 
	2 bgks
	Rp. 5.000,-
	Rp. 10.000,-

	Vanili
	Sebagai pemberi aroma pada parutan kelapa yang untuk menaburu klepon
	2 bgks
	Rp. 500,-
	Rp. 1.000,-

	Garam
	Penyeimbang rasa
	3 bgks
	Rp. 1.000,-
	Rp. 3.000,-

	SUB TOTAL
	Rp. 427.500,-


3. Perjalanan
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan 

	Jumlah


	Dari Semarang – Blora
	Pra kegiatan
Pencarian bahan baku, persiapan peralatan produksi. (PP)
	1 orang 
	Rp. 110.000,-
	Rp. 110.000,-

	Dari Semarang – Blora
	Pelaksanaan kegiatan 
Survei pelaksaan kegiatan, pelaksaan kegiatan, transportasi Pemindahan produk ke warung jajanan. (PP)

	1 orang

	Rp.110.000,-
	Rp. 110.000,-

	Dari Semarang – Blora
	Pasca kegiatan
Transportasi kegiatan promosi, transportasi survei bulanan. (PP)
	1 orang 
	Rp.110.000,-
	Rp. 110.000,-

	SUB TOTAL 
	Rp.330.000,-





4. Lain – lain 
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan 

	Jumlah


	Promosi dengan pamflet 
	Pra kegiatan, pelaksanaan kegiatan, pasca kegiatan.
	Pamflet art paper 120 gram  50 lembar
	7@Pamflet Rp. 1.500.
	Rp. 10.500,-

	Penyusunan laporan 
	penjilidan proposal, Penggandaan proposal.
	Penjilidan 2 buah, Penggandaan 5 buah
	@penjilidan Rp. 5.000,- , @penggandaan Rp. 10.000,- .
	
Rp. 60.000,-

	Karut nama 
	Identitas
pengusaha
	Laminating Doff 2 sisi 
4 orang
	
Rp. 6.000,-
	
Rp. 24.000,-

	SUB TOTAL ( Rp )
	Rp. 94.500,-
















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Anik Jarmiati / 5213415026
	Teknik Kimia
	Teknik Mesin 
	8 Jam / Minggu
	Studi literatur, Melakukan perumusan masalah, Evaluasi hasil diskusi, Membuat desain konsep.

	2     
	Viona Widya A / 5213415006
	Teknik Kimia
	Teknik Mesin 
	6  Jam / Minggu
	Membuat label dari jajanan ini.


	3
	Desi Sulistyowati / 
5213415016

	Teknik Kimia

	Teknik Mesin
	6 jam / Minggu 
	Print, Studi literartur, publikasi sosmed:fb

	4
	Klara Destri E/ 5213415022
	Teknik Kimia 
	Teknik Kimia
	6 jam / Minggu
	Sekretaris, marketting, manajemen keuangan.


















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana
	[image: ]
	UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Anik Jarmiati
NIM			: 5213415026
Program Studi   	: Teknik Kimia
Fakultas   		: Teknik
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul:
“TALBI” TALAM ISI KLEPON UBI, SEBAGAI JAJANAN SEHAT UNTUK PENDERITA DIABETES
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang, 01Oktober2015 
Mengetahui,       					Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,       
                  					 Meterai Rp6.000
		 
(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.si)			Anik Jarmiati 
NIP. 196012171986011001				NIM. 5213415026
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