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RINGKASAN

Buah carica merupakan buah yang masuk dalam famili pepaya memiliki enzim papain, vitamin A, vitamin B kompleks dan vitamin C yang bermanfaat bagi tubuh manusia. Inovasi baru yang ditekankan adalah pengolahan buah carica menjadi pie. Cara baru ini tetap mempertimbangkan unsur gizi dalam pengolahannya. Pie carica ini merupakan upaya untuk lebih memperkenalkan buah carica ke masyarakat dengan kemasan dan sajian yang baru. 

Kata kunci : carica, pie, inovasi baru

ABSTRACT

Carica fruit is a fruit that goes to the family papaya has papain enzyme, vitamin A, vitamin B complex and vitamin C are beneficial to the human body. The new innovation emphasis is carica fruit processing into pie. The new way is still considering the nutritional elements in its processing. Carica Pie is an effort to introduce more people to the carica fruit with packaging and a new grain.

Keywords: carica, pie, new innovations
BAB 1 PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Makan merupakan kebutuhan primer manusia. Tujuan dari makan adalah untuk mencukupi kebutuhan energi dan gizi pada tubuh. Tujuan lain dari makan dalah agar merasa kenyang. Sejauh ini, sumber karbohidrat yang bisa memberi rasa kenyang yang dikonsumsi di Indonesia adalah beras (untuk Indonesia bagian barat), ubi dan sagu ( untuk Indonesia bagian timur). Sebenarnya masih banyak sumber karbohidrat lain yang dapat dimanfaatkan dan mudah ditemui di pasaran, seperti terigu, kentang dan jagung. Berdasarkan kebiasaan konsumsi masyarakat Indonesia yang didominasi dengan beras dan sagu sebagai makanan pokok, kami berinisiatif untuk membuat produk makanan sebagai pengganti keduanya yaitu tepung terigu yang kami olah menjadi Pie yang dikombinasikan dengan buah khas dari Kabupaten Wonosobo, Jawa Tengah, yaitu buah carica.

Kabupaten Wonosobo tepatnya di daerah dataran tinggi Dieng merupakan satu-satunya daerah penghasil buah carica di Indonesia. Produksi carica terbilang tinggi, akan tetapi pengolahan buah carica yang sudah ada kurang maksimal. Banyak kami temui di pusat oleh-oleh di daerah Wonosobo, carica hanya dijadikan sebagai keripik dan manisan. Tentunya dua olahan itu sudah tidak asing lagi bagi masyarakat yang familiar dengan Wonosobo. Kami memiliki terobosan baru untuk mengolahnya menjadi pie yang mengenyangkan, bergizi dan pastinya makanan ringan yang sehat.

Apabila kita berbicara tentang pie,tentu masyarakat sudah tidak asing dengan salah satu jenis kue tersebut dan mindset mereka telah tertuju pada pie susu dari Bali. Gaya hidup masyarakat Indonesia, khususnya di Jawa Tengah masih konsumtif dan menyukai brand produk dari luar, baik produk luar negeri maupun produk luar daerahnya. Di mana produk itu sudah terkenal dan memberikan kepuasan tersendiri bagi penyandang gaya hidup kosumtif. Dalam kondisi sosial masyarakat tersebut, kami dapat mengambil peluang untuk membuat produk yang memanfaatkan potensi daerah dan membuatnya menjadi produk yang tidak kalah saing dengan pie susu dari Bali.

1.2. Rumusan Masalah

Permasalahan yang memunculkan ide program ini adalah kurang bervariasinya pengolahan buah carica menjadi sebuah makanan ringan yang dapat dikonsumsi masyarakat.
1.3. Tujuan

Program ini bertujuan mengoptimalkan pemanfaatna buah carica di daerah Kabupaten Wonosobo menjadi makanan yang memiliki daya tarik dan daya saing tinggi. Di samping itu, program ini bertujuan pula menumbuhkembangkan rasa cinta terhadap produk daerah pada mahasiswa Universitas Negeri Semarang dan masyarakat daerah Jawa Tengah.
1.4. Luaran yang Diharapkan

Luaran yang diharapkan dari Program Kreativitas Mahasiswa ini adalah produk olahan buah carica berupa kue pie carica yang dapat memberikan varian baru dan memiliki nilai guna bagi kesehatan.
1.5. Kegunaan Program

Kegunaan dari program kreativitas ini adalah :

1. Meningkatkan nilai guna buah carica dengan terobosoan baru sehingga mamp bersaing dengan produk olahan makanan lain di pasaran.
2. Memperkenalkan potensi daerah sehingga buah carica lebih dikenal di masyarakat.

3. Menyerap tenaga kerja sehingga mengurangi angka pengangguran dan meningkatkan pendapatan masyarakat sekitar.

BAB 2 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Kondisi masyarakat khususnya mahasiswa yang suka akan makanan ringan serta adanya potensi daerah yang belum dimanfaatkan secara optimal kiranya menjadi peluang untuk dilaksanakannya program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini. Peluang untuk memasarkan produk ini sangat besar sebab mahasiswa Universitas Negeri semarang berasal dari berbagai daerah yang belum familiar dengan buah carica hasil dari Kabupaten Wonosobo.

Beberapa analisis yang dilakukan adalah :

2.1. Analisis Produk


2.1.1. Jenis, nama dan karakteristik produk

Produk ini bernama PIEFLOCA (Pie Floating Carica) merupakan usaha olahan dengan hasil produksi berupa pie yang dikombinasikan dengan buah carica. Produk ini sangat cocok bagi penggemar kue dan jenis makanan yang memiliki rasa manis. Pie ini disajikan dalam bentuk dan kombinasi warna yang menarik untuk dikonsumsi.

2.1.2. Keunggulan Produk

PIEFLOCA mengandung vitamin A, B kompleks dan vitamin E yang bermanfaat bagi tubuh manusia serta mengandung enzim papain dan mengandung karbohidrat yang tentunya dibutuhkan oleh tubuh. Pie carica ini termasuk ke dalam jenis kue kering sehingga mampu bertahan sekitar 3 hari.

2.2. Analisis Operasional


Rencana produksi selama 3 bulan adalah menghasilkan produk sebanyak :

1. 1 minggu
:   200 buah

2. 1 bulan

:   800 buah

3. 3 bulan

: 2.400 buah

2.3. Analisis Pemasaran


2.3.1. Analisis Harga

Produk PIEFLOCA ini memiliki harga yang lebih rendah dibandingkan dengan harga pie pada umumnya di daerah Unnes. Harga yang kami tetapkan telah kami lakukan pemantasan harga.


2.3.2. Analisis Promosi

Produk ini dipromosikan ke mahasiswa Unnes dan masyarakat sekitar Gunungpati dengan cara menyebar pamflet, media sosial, serta promosi langsung yang dilakukan oleh kami kepada orang-orang terdekat, door to door.

2.3.3. Analisis Distribusi

Produk ini didistribusikan dengan cara menitipkan pada toko kelontong, kantin kejujuran mahasiswa, serta dijajakan secara langsung di lingkungan Desa Gunungpati.
2.4. Analisis Keuangan


2.4.1. Biaya yang digunakan dalam kegiatan ini adalah sebagai berikut :

1. Bahan habis pakai
: Rp 2.240.000,00

2. Peralatan penunjang
: Rp 1.880.000,00

3. Biaya Perjalanan
: Rp    300.000,00

4. Biaya lain-lain

: Rp    240.000,00

Jumlah


: Rp 4.660.000,00


2.4.2. Perhitungan Biaya



Biaya produksi per buah
= Jumlah biaya produksi






   Jumlah produksi







= Rp 4.660.000,00







2.400 buah







= Rp 1.941,66

Harga penjualan per buah adalah Rp 2.250,00.

Pendapatan 3 bulan
= Rp 2.250,00 x 2.400 buah






= Rp 5.400.000,00

Laba penjualan
= Harga jual – biaya produksi






= Rp 5.400.000,00 – 4.660.000,00






= Rp 740.000,00


2.4.3. Perhitungan BEP

1. BEP Volume Produksi = Total biaya
= Rp 4.660.000,00
       Harga
     Rp 2.250

= 2071 buah

Jadi, pada tingkat volume produksi 2071 buah usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada produksi bulan ke tiga.

2. BEP Harga Produksi
= Total biaya 
    Produksi 

= Rp 4.660.000,00


2.400 buah

= Rp.1.941,66

Jadi pada tingkat harga Rp 1.941,66 produk ini berada pada posisi tidak untng dan tidak rugi.

2.4.4. Ratio



B/C Ratio
= Hasil Penjualan





Total Biaya Produksi





= Rp 5.400.000,00





  Rp 4.660.000,00





= 1,15

Karena ratio lebih besar dari satu, maka usaha itu layak dijalankan. Artinya setiap satu rupiah modal yang digunakan dapat menghasilkan 1,15 rupiah pendapatan.

Berdasarkan analisis di atas maka gambaran usaha benar-benar layak dan menjanjikan untuk berwirausaha dan keberlanjutan usaha yang berorientasi pada profit.

BAB 3. METODE PELAKSANAAN

Metode atau sistem mengerjakan produk ini terdiri atas beberapa tahapan, yaitu:

3.1 Tahap Persiapan

3.1.1. Distribusi buah carica

3.1.2. Persiapan tempat

3.1.2. Persiapan bahan penunjang

Bahan penunjang terdiri atas :

1. Oven

2. Mixer

3. Kompor gas

4. Regulator

5. Selang

6. Tabung gas

7. Baskom

8. Wajan

9. Spatula

10. Pisau

11. Blender

12. Cetakan pie

13. Loyang

14. Handuk kecil

3.1.3. Persiapan bahan habis pakai


Bahan habis pakai yang diperlukan adalah :

1. Tepung terigu

2. Mentega

3. Garam

4. Gula pasir

5. Es batu

6. Carica

7. Pewarna makanan

8. Susu cair

9. Tepung tapioka

3.2 Tahap Pelaksanaan


3.2.1. Persiapan bahan penunjang, tempat usaha, dan bahan habis pakai


3.2.2. Produksi pie

1. Siapkan bahan-bahan kulit pie

2. Aduk rata bahan kulit pie hingga lembut dan tercampur rata, sisihkan

3. Kupas dan buang biji buah carica, cuci sampai bersih

4. Blender buah carica, tambahkan susu cair

5. Tuangkan carica ke wajan, tambhakan gula, vanila dan tepung tapioka lalu aduk hinga mengental, dinginkan

6. Cetak kulit pie

7. Tuangkan isi pie dari carica ke dalam kulit

8. Panggang pada oven ± 15 menit

9. Angkat, dinginkan dan bungkus

3.3 Tahap Monitoring dan Evaluasi

3.3.1. Monitoring

Tahap monitoring meliputi pemantauan secara berkala pada tempat-tempat penitipan dan tempat penjualan produk.

3.3.2. Evaluasi

Tahap evaluasi terdiri dari penyebaran angket kepada konsumen pada  minggu ketiga setiap bulannya. Angket digunakan sebagai salah satu bahan pertimbangan produksi pie pada bulan berikutnya. Pada tahap evaluasi dilakukan pula pelaporan hasil usaha.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	2.240.000

	2
	Bahan habis pakai
	1.880.000

	3
	Biaya perjalanan
	300.000

	4
	Biaya lain-lain
	240.000

	Jumlah
	4.660.000


4.2 Jadwal Kegiatan
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan
	xxx
	
	
	

	2
	Pembuatan produk, promosi dan pemasaran
	
	xxx
	xxx
	xxx

	3
	Monitoring dan evaluasi
	
	xxx
	xxx
	xxx

	4
	Pelaporan
	
	
	
	xxx


Lampiran Biodata

Dosen Pembimbing

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM/NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. penghargaan dalam 10 tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.








Semarang, Juni 2015








Dosen Pembimbing,
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Lampiran 2 Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga

Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Oven
	3 tahun
	1 buah
	150.000
	150.000 

	Mixer
	2 tahun
	1 buah
	300.000
	300.000

	Kompor gas 1 tungku
	3 tahun
	1 buah
	250.000
	250.000

	Regulator & Selang
	2 tahun
	1 set
	  100.000
	100.000

	Tabung gas
	-
	1 buah
	200.000
	200.000

	Baskom
	1 tahun
	5 buah
	20.000
	100.000

	Wajan
	1 tahun
	1 buah
	40.000
	40.000

	Spatula
	1 tahun
	1 buah
	10.000
	10.000

	Pisau
	3 bulan
	3 buah
	5.000
	 15.000

	Blender
	1 tahun
	1 buah
	150.000
	150.000

	Cetakan pie
	2 tahun
	30 buah
	2.500
	75.000

	Loyang
	2 tahun
	3 buah
	10.000
	30.000

	Handuk kecil
	4 bulan
	2 buah
	10.000
	20.000

	Sewa tempat
	4 bulan
	-
	200.000
	800.000

	SUB TOTAL (Rp)
	2.240.000


2. Bahan habis pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Tepung terigu 
	3 bulan
	24 kg
	15.000
	360.000

	Mentega
	3 bulan
	12 kg
	20.000
	240.000

	Garam
	3 bulan
	3 bks
	3.000
	9.000

	Gula pasir
	3 bulan
	28 kg
	15.000
	420.000

	Es batu
	3 bulan
	24 bks
	500
	12.000

	Carica
	3 bulan
	48 kg
	8.000
	384.000

	Pewarna makanan
	3 bulan
	  3 botol
	10.000
	30.000

	Susu cair
	3 bulan
	24 liter
	16.000
	384.000

	Tepung tapioka
	3 bulan
	2 bungkus
	8.000
	16.000

	Plastik
	3 bulan
	5 bungkus
	5.000
	25.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.880.000


3. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah

	Perjalanan ke penjual carica
	3 bulan
	6
	50.000
	300.000

	
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	300.000


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Total (Rp)

	Buku monitoring
	3 bulan
	3 buah
	5.000
	15.000

	Kalkulator
	3 bulan
	1 buah
	35.000
	35.000

	Biaya Iklan
	3 bulan
	
	
	

	Biaya Listrik
	3 bulan
	
	30.000
	90.000

	Biaya pelaporan & evaluasi
	
	
	100.000
	100.000

	SUB TOTAL (Rp)
	240.000


Lampiran 3 Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Berta Anggraeni J/

7101414082
	Pendidikan Akuntansi
	Akuntansi
	8 jam / minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota dan membatu tugas masin-masing anggota

	2
	Viqy Sakinatun/

7211414152
	Akuntansi
	Akuntansi
	8 jam / minggu
	Mengoordinasi pembuatan produk

	3
	Ena Triana /

7101414083
	Pendidikan Akuntansi
	Akuntansi
	8 jam / minggu
	Menjalin relasi dan mengkoordinasikan pemasaran produk

	4
	Devi Setyaningrum/

7311413105
	Manajemen
	Manajemen
	8 jam / minggu
	Mempertimbangkan pengambilan keputusan produksi

	5
	Ajeng Febriyani /

7101412072
	Pendidikan Akuntansi
	Akuntansi
	8 jam / minggu
	Mengelola keuangan


Lampiran 4 Surat Pernyataan Ketua Pelaksana

[image: image2.png]


DEPARTEMEN PENDIDIKAN NASIONAL

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG (UNNES)

Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 

Rektor Fax (024) 8508082, E.mail : unnes@indo.net.id 


SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang brtanda tangan di bawah ini :

Nama

: Berta anggraeni Januarintias

NIM

: 7101414082

Program Studi
: Pendidikan Ekonomi (Akuntansi)

Fakultas
: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal kewirausahaan saya dengan judul :

PIEFLOCA (Pie Floating Carica) Sebagai Upaya Optimalisasi dan Publikasi Potensi Daerah

Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya pelaksanaan yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian surat pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, Juni 2015

Mengetahui,





Yang menyatakan,

Pembantu Rektor 



Bidang Kemahasiswaan,


(


)



(Berta Anggraeni J)








NIM. 7101414082

