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UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
KOTA SEMARANG
2015
PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN
1. Judul Kegiatan 			:  KERIPIK NANGKA ANEKA RASA (KERANG KASA)
2. Bidang Kegiatan 			: PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegitan
a. Nama 				: Yulintia Cahya
b. NIM 				: 2101414088
c. Jurusan 				: Bahasa dan Sastra Indonesia
d. Universitas/Institut/Politeknik		: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah dan No Tel./HP	: Jl. Adipati Mersi RT 04/RW 04/ 083844592530
f. Alamat email 			: yulintia_167@yahoo.co.id
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis:       	orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar 			: 
b. NIDN 				: 
c. Alamat Rumah dan No Tel./HP	:
6. Biaya Kegiatan total
a. Dikti 				:
b. Sumber Lain 			:
7. Jangka Waktu Pelaksanaan 			:         	bulan
Kota, Tanggal-Bulan-Tahun 

Menyetujui
Wakil/Pembantu/Dekan atau 					Ketua Pelaksana Kegiatan
Ketua Jurusan/Departemen/Program Studi/
Pembimbing Unit Kegiatan Mahasiswa


(                   				)         	(                   	       )
NIP/NIK.   					NIM.

Wakil Rektor Bidang Kemahasiswaan/		Dosen Pendamping
Direktur Politeknik/
Ketua Sekolah Tinggi,


(                   				) 	(                   		  )
NIP/NIK. 					NIDN. 

Halaman pengesahan ini menjadi bagian yang tidak terpisahkan dari keseluruhan proposal, oleh sebab itu setelah ditandatangani oleh Wakil Rektor Bidang Kemahasiswaan/Direktur Politeknik/Ketua Sekolah Tinggi Perguruan Tinggi dan dicap kemudian discan dan disimpan dalam format PDF dan digabungkan ke file Proposal yang akan di unggah ke SIM-LITABMAS.
RANGKUMAN

	Melimpahnya buahan-buahan tropis di Indonesia perlu dimanfaatkan. Salah satu pemanfaatannya yaitu dengan cara mengolahnya menjadi sesuatu yang baru. Inovasi baru yang dimaksud dalam proposal PKM ini adalah dengan membuat buah nangka menjadi keripik yang memiliki gizi tinggi dan juga bermanfaat bagi kesehatan. Pemamfaatan buah nangka ini dapat menjadi peluang usaha yang menjajikan, untuk memnuhi kebutuhan masyarakat sebagai makanan ringan yang praktis dan hemat.
	Tujuan dari kegiatan PKM kewirausahaan ini adalah untuk menghasilkan produk makanan ringan yang praktis, mengandung banyak gizi, dan tentunya terjangkau. Serta meningkatkan ketrampilan berwirausaha. Dan juga menhasilkan peluang usaha yang menjanjikan.
	Untuk menarik minat pembeli kami mengemas produk dengan semenarik mungkin. Promosi dilakukan secara langsung dan dengan menggunakan media. Promosi secara langsung dilakukan dengan langsung terjun ke pasar atau lokasi penjualan produk. Sedangkan promosi melalui media bisa dilakukan dengan membuat brosur-brosur dan memposting di jejaring sosial. Sasaran dari produk keripik nangka ini adalah mahasiswa dan masyarakat umum, untuk itu kami menetapkan harga yang cukup  ekonomis yaitu Rp10.000,00 setiap kemasan dengan berat 100 gram. 














BAB 1
PENDAHULUAN


A. JUDUL PROGRAM 
	“Keripik Nangka Aneka Rasa (KERANG KASA)”
	
B. LATAR BELAKANG
	Indonesia merupakan negara yang kaya akan sumber daya alam jenis buah-buahan tropis dan sayuran. Ragam jenis unggul buah-buahan asli Indonesia apabila diolah dan dikembangkan secara baik akan menjadi komoditas yang berdaya saing tinggi. Salah satu buah yang dapat diolah dan dikembangkan adalah buah nangka. Kebanyakan buah nangka diolah menjadi dodol, selai, di buat jus, di campur dengan kolak, dan olahan lain yang berupa makanan basah. Untuk itu kami selaku penulis mencoba mengkresikan buah nangka menjadi makanan kering berupa keripik nangka dengan berbagai varian rasa.
	Sebenarnya keripik nangka bukanlah hal baru dan dapat ditemukan di beberapa tempat. Namun keripik nangka yang sudah ada baru memiliki satu rasa saja yaitu rasa original. Oleh karena itu kami memasukan inovasi baru yang berupa varian rasa yang beraneka macam. Varian rasa yang kami kreasikan dengan keripik nangka antara lain rasa balado, keju, coklat, strawberi, dan vanila.
	Dalam pemasarannya kami berusaha dengan cara menyesuaikan harga dan tempat yang strategis. Juga dengan melakukan promosi pada produk yang kami hasilkan, baik secara langsung maupun melalui media dengan semenarik mungkin. Selain itu terdapat poin plus yaitu bahan dasar keripik ini berasal dari buah nangka yang memiliki banyak kandungan gizi dan bermanfaat bagi kesehatan sehingga dapat menjadi pertimbangan banyak orang. 

C. RUMUSAN MASALAH
	Melimpahnya buahan-buahan tropis di Indonesia perlu dimanfaatkan. Salah satu pemanfaatannya yaitu dengan cara mengolahnya menjadi sesuatu yang baru. Inovasi baru yang dimaksud dalam proposal PKM ini adalah dengan membuat buah nangka menjadi keripik yang memiliki gizi tinggi dan juga bermanfaat bagi kesehatan. Pemamfaatan buah nangka ini dapat menjadi peluang usaha yang menjajikan, untuk memnuhi kebutuhan masyarakat sebagai makanan ringan yang praktis dan hemat.

D. TUJUAN
	Tujuan dari kegiatan PKM kewirausahaan ini adalah untuk menghasilkan produk makanan ringan yang praktis, mengandung banyak gizi, dan tentunya terjangkau. Serta meningkatkan ketrampilan berwirausaha. Dan juga menhasilkan peluang usaha yang menjanjikan.



E. LUARAN YANG DIHARAPKAN
	Dengan pengolahan buah nangka menjadi keripik yang beraneka rasa, diharapkan menjadi produk yang tinggi akan nilai gizi. Diharapkan dengan terlaksananya program ini menjadikan keripik nangka memiliki nilai jual yang tinggi dan dapat dipasarkan secara meluas ke berbagai daerah. Diharapkan pula tercipta peluang usaha yang mandiri serta meningkatkan kreativitas baik masyarakat maupun mahasiswa dalam menemukan eksperiman yang bermanfaat dan tepat guna.






































BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


A. IDE AWAL USAHA
	Pembuatan keripik nangka beraneka rasa merupakan suatu jenis usaha yang mudah didirikan berhubung bahan baku yang mudah didapat karena pohon nangka dapat tumbuh di berbagai wilayah di Indonesia. Pembuatan keripik nangka merupakan suatu inovasi untuk menganekaragamkan makanan sehat. Pembuatan kripik nangka dengan aneka rasa tentunya dapat semakin menarik minat konsumen untuk mengonsumsi makanan ringan tersebut.

B. KEUNNGULAN MEMPRODUKSI KERIPIK NANGKA ANEKA RASA
		Masyarakat Indonesia banyak menggemari cemilan dengan porsi banyak seperti keripik. Dengan terlaksananya program ini dapat membuka peluang usaha baik untuk mahasiswa mapun masyarakat umum. Selain itu konsumen tidak akan merasa bosan dengan produk ini karena memiliki banyak aneka rasa.
		Bahan baku yang mudah didapatkan serta dengan modal yang minim dapat menghasilkan keuntungan yang banyak. Juga mudahnya dalam proses pembuatan memudahkan banyak orang untuk membuka usaha keripik nangka sendiri. 
	Pohon nangka dapat tumbuh di seluruh wilayah Indonesia. Buah nangka sendiri memiliki banyak kandungan gizi yang bermanfaat bagi kesehatan tubuh. Kandungan buah nangka diantaranya yaitu vitamin A, vitamin C,  serat yang tinggi, antioksidan yang tinggi, mineral penting, dan masih banyak lagi.

C. DESKRIPSI PRODUK 
	Keripik Nangka merupakan makanan ringan yang gurih dan renyah yang dapat dinikmati bagi konsumen yang suka dengan camilan-camilan seperti keripik. Keripik Nangka ini memilik beberapa varian rasa seperti balado, keju, coklat, strawberi, dan vanila. Keripik Nangka akan dijual dengan harga terjangkau bagi mahasiswa dan masyarakat umum.

D. PEMASARAN
	Untuk menarik minat pembeli kami mengemas produk dengan semenarik mungkin. Promosi dilakukan secara langsung dan dengan menggunakan media. Promosi secara langsung dilakukan dengan langsung terjun ke pasar atau lokasi penjualan produk. Sedangkan promosi melalui media bisa dilakukan dengan membuat brosur-brosur dan memposting di jejaring sosial. Sasaran dari produk keripik nangka ini adalah mahasiswa dan masyarakat umum, untuk itu kami menetapkan harga yang cukup  ekonomis yaitu Rp10.000,00 setiap kemasan dengan berat 100 gram. 




BAB 3
METODE PELAKSANAAN


A. Pra Produksi
1. Tahap Perencanaan
a.    Hal pertama yang dilakukan pada saat tahap perencanaan yaitu survey pasar yang dilakukan sebagai langkah awal dalam memulai sebuah usaha. Tujuan dilakukannya survei  adalah untuk mengetahui kondisi pasar, minat konsumen, dan perencanaan inovasi lebih lanjut.
b.    Hal kedua yang perlu dilakukan pada saat tahap perencanaan yaitu melakukan studi kelayakan terhadap usaha yang akan dijalankan. Kegiatan ini dilakukan untuk mengetahui apakah kegiatan ini memiliki prospek yang menguntungkan dan memiliki prospek jangka panjang.

2. Tahap Persiapan
a.   Persiapan yang perlu dilakukan adalah meliputi persiapan dalam pemilihan dan penyediaan tempat serta sarana dan prasarana untuk menunjang proses produksi.
b.   Persiapan dan pengadaan  bahan baku serta bumbu-bumbu untuk langkah awal memulai suatu usaha. Persiapan bahan baku yang lengkap akan memudahkan saat proses produksi seuatu usaha.

3. Tahap Pengadaan Produk
a.    Pembuatan sampel barang diperlukan sebagai langkah awal untuk mengetahui kualitas suatu produk sebelum nantinya dipasarkan dalam jumlah besar. Dalam pembuatan tester, hal yang perlu dilaksanakan untk mengetahui cita rasa produk, pengemasan produk, takaran produk per sajian serta penampilan produk. Sampel yang telah dibuat kemudian dibuat sebagai acuan untuk mengenali selera masyarakat dan dapat dijadikan sebagai tolak ukur produk yang bagaimana yang sesuai dengan selera masyarakat.

B. PRODUKSI
1. Tahap pelaksanaan kegiatan
a. Proses produksi merupakan kegiatan inti dari aktivitas wirausaha, kegiatan produksi memiliki beberapa tahapan, tahapapn tersebut meliputi persiapan bahan baku, kegiatan pengolahan  dan pembuatan produk, pengemasan, dan juga pemasaran kepada konsumen.
b. Salah satu kegiatan produksi adalah pemasaran. Pemasaran merupakan kegiatan yang sangat penting karena dengan pemasaran, produk yang dihasilkan dapat dipasarkan kepada konsumen. Pemasaran dapat dikatakan berhasil ketika terdapat suatu strategi pemasaran yang efektif dan menarik konsumen, misalnya melalui mekanisme penentuan segmentasi pasar dan pemasaran melalui media-media sosial yang atraktif dan dapat menarik konsumen. Pemasaran juga harus memperhatikan segmentasi konsumen dan segmentasi lokasi pemasaran, kegiatan promosi dan kegiatan perluasan usaha atau pangsa pasar.
c. Promosi dilaksanakan dengan tujuan untuk mengenalkan produk kepada konsumen. Hal ini dilakukan dengan membuat pamflet-pamflet yang di design  dengan sedemikian rupa dan berisi informasi tentang gambaran produk, penawaran barang dan harga,  cara pemesanan, diskon yang diberikan kepada pelanggan serta mengenai lokasi penjualan produk. Sasaran pamflet  ini adalah tempat-tempat umum yang potensial untuk dikunjungi banyak orang, seperti pasar, pusat kota, kantor-kantor pemerintah, lembaga pendidikan, dan pada tempat-tempat strategis misalnya di daerah perempatan atau pertigaan jalan raya yang sering dilalui oleh banyak orang.

2. Proses pembuatan keripik nangka
a. Bahan pembuatan keipik nangka
· Buah nangka setengah matang
· Minyak goreng
· Kapur sirih
· Aneka perasa bubuk (balado, keju, coklat, strawberi, dan vanila)

b. Alat pembuatan keripik nangka
· Penggorengan (wajan) dan perlengkapan penggorengan lain yang digunakan saat proses penggorengan.
· Pisau untuk memotong buah nangka dan bahan lainnya. 
· Baskom untuk merendam nangka dalam ait kapur sirih.
· Kompor gas beserta tabung gas.
· Mesin spinner untuk mengeringkan nangka dari air kapur sirih.
· Toples untuk mencampur rasa dan keripik nangka.

c. Proses pembuatan keripik nangka aneka rasa
· Kupas nangka dan diambil buah nangkanya 
· Pisahkan biji nangka (beton) dari daging buah nangka
· Belah buah nangka menjadi 2 bagian
· Rendam buah nangka dalam air kapur sirih kurang lebih selama 15 menit.
· Angkat lalu tiriskan hingga benar-benar kering. 
· Goreng nangka pada minyak yang sudah dipanaskan hingga setengah matang.
· Setelah setengah matang angkat dan tiriskin beberapa saat.
· Goreng lagi keripik nangka setengah matang tersebut di wajan lain hingga kering.
· Setelah warna keripik nangka berubah kecoklatan dan dirasa sudah cukup kering kemudian angkat dan tiriskan kembali.
· Untuk memberi rasa pada keripik, pertama siapkan toples plastik ukuran sedang lalu masukkan bubuk rasa dan keripik nangka yang sudah kering. Tutup rapat toples dan kocok hingga bubuk rasa benar-benar tercampur rata pada keripik nangka.
d. Pengemasan
· Pengemasan keripik nangka aneka rasa dilakukan menggunakan bentuk kemasan yang rapi dengan ukuran 100 gram. Label yang menarik juga akan memikat hati para pembeli. Untuk keperluan toko-toko, bisa disertakan kontak pemesanan di label kripik. Hal ini perlu, karena pembeli yang tertarik bisa dengan mudah menghubungi untuk memesan produk serupa. Kemasan yang akan digunakan adalah kemasan transparant agar tampilan kripik yang sudah menarik ikut mengundang selera calon pembeli.




























BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


A. ANGGARAN BIAYA
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang: wajan, spatula, kompor gas, tabung gas 3 kg, spinner, baskom, toples plastik, pisau, press plastik.
	Rp1.480.000,00

	2
	Bahan habis pakai: nangka, minyak goreng, kapur sirih bubuk balado, coklat, keju, strawberi, dan vanila.
	Rp2.285.000,00

	3
	Perjalanan, bbm untuk bahan bakar saat survei pasar dan untuk pemasaran.
	Rp73.000,00

	4
	Lain-lain : publikasi, konsumsi team, sewa tempat pemasaran.
	Rp880.000,00

	Jumlah
	Rp4.718.000,00




B. JADWAL KEGIATAN
	NO 
	Kegiatan 
	Bulan ke-1
	Bulan ke-2
	Bulan ke-3
	Bulan ke-4

	
	
	
	
	
	

	1
	Persiapan alat dan bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pelaksanaan program
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Evaluasi kerja 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Pelaporan 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


















LAMPIRAN 1


A. IDENTITAS DIRI
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Yulintia Cahya

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia

	4
	NIM
	2101414088

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 16 Juli 1996

	6
	E-mail 
	Yulintia_167@yahoo.co.id

	7
	No Telepon/HP
	083844592530



B. RIWAYAT PENDIDIKAN
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institut
	SD Negeri 3 Mersi
	MTs Negeri Model Purwokerto
	MAN Purwokerto 1

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 - 2008
	2008 - 2011
	2011 - 2014



C. PEMAKALAH SEMINAR ILMIAH
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


		
D. PENGHARGAAN DALAM 10 TAHUN TERAKHIR  (dari  pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah................................................
			Kota, tanggal-bulan-tahun
			Pengusul/pembimbing,

			Tanda tangan
			(Nama Lengkap)
LAMPIRAN 2
JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN


1. Peralatan penunjang
	No 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas 
	Harga 
	Jumlah

	1
	Wajan
	2
	buah
	Rp50.000,00
	Rp100.000,00

	2
	Kompor gas 
	2
	buah
	Rp150.000,00
	Rp300.000,00

	3
	Spatula 
	2
	buah
	Rp20.000,00
	Rp40.000,00

	4
	Tabung gas 3 kg
	2
	tabung
	Rp25.000,00
	Rp50.000,00

	5
	Spiner 
	1
	buah
	Rp800.000,00
	Rp800.000,00

	6
	Baskom 
	1
	buah
	Rp25.000,00
	Rp25.000,00

	7
	Toples plastik
	5
	buah
	Rp5.000,00
	Rp25.000,00

	8
	pisau
	4
	buah
	Rp20.000,00
	Rp80.000,00

	9
	Press plastik
	1
	buah
	Rp60.000,00
	Rp60.000,00

	Jumlah
	Rp1.480.000,00



2. Bahan habis pakai
	No 
	Material
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas  
	Harga 
	Jumlah 

	1
	Nangka setengah matang
	50
	kg
	Rp4.500
	Rp225.000,00

	2
	Minyak goreng
	10
	liter
	Rp20.000,00
	Rp100.000,00

	3
	Kapur sirih
	5
	kg
	Rp7.000,00
	Rp35.000,00

	4
	Bubuk balado
	5
	kg
	Rp40.000
	Rp200.000,00

	5
	Bubuk coklat
	5
	kg
	Rp52.00,00
	Rp260.000,00

	6
	Bubuk keju
	5
	kg
	Rp40.000,00
	Rp200.000,00

	7
	Bubuk starwberry
	5
	kg
	Rp52.000,00
	Rp260.000,00

	8
	Bubk vanila
	5
	kg
	Rp50.000,00
	Rp250.000,00

	9
	Plastik
	100
	pcs
	Rp1.500,00
	Rp150.000,00

	10
	Kertas label
	1000
	lembar
	Rp500,00
	Rp500.000,00

	11
	Brosur
	100
	lembar
	Rp1.000,00
	Rp100.000,00

	jumlah
	Rp2.285.000,00



3. Perjalanan 
	No 
	Material 
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas 
	Harga 
	Jumlah 

	1.
	BBM
	10
	liter
	Rp7.300,00
	Rp73.000,00

	Jumlah
	Rp73.000,00



4. Lain-lain
	No 
	Material 
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas  
	Hari 
	Harga 
	Jumlah 

	1
	Publikasi 
	1
	set
	-
	Rp100.000,00
	Rp100.000,00

	2
	Konsumsi team
	4
	orang
	120
	Rp10.000,00
	Rp480.000,00

	3
	Sewa tempat pemasaran
	-
	-
	-
	Rp300.000,00
	Rp300.000,00

	Jumlah 
	Rp880.000,00

	Total 
	Rp4.718.000,00




































LAMPIRAN 3 
SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS


	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Yulintia Cahya
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
	Bahasa dan Sastra Indonesia
	
	

	2
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	

	4
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama 		: Yulintia Cahya
NIM		: 2101414088
Program Studi	: Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
FBS		: Bahasa dan Seni

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM Kewirausahaan saya dengan judul :
Keripik Nangka Aneka Rasa (KERANG KASA)
yang diususlkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

						Kota, tanggal-bulan-tahun
Mengetahui, 						yang menyatakan,
Pembantu rektor/ketua
Bidang kewirausahaan,
						Materai Rp6.000
Cap tanda tangan 					Tanda tangan

( Nama Lengkap)					(Nama Lengkap)
NIP/NIK						NIM
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